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Me tdname Teid usalduse eest meie seadme soetamisel.

See detailne juhend on lisatud seadmele, et muuta selle kasutamine voimalikult lintsaks.
Juhend vdimaldab teil 6ppida oma uut seadet kasutama nii kiiresti kui voimalik.

Veenduge, et teie seade pole transpordi kdigus saanud vigastada. Kui leiate transpordil
tekkinud vigastusi, palun votke koheselt miljaga, kellelt Te seadme ostsite, ihendust
vOi kohaliku laoga, kust seade tarniti. Telefoninumbri leiate arvelt voi saatelehelt.

Paigaldamise ja ihendamise juhised on eraldi lehel.

Enne seadme Uhendamist lugege instruktsioonid tahelepanelikult 1abi. Seadme ebadigest
Uhendamisest voi kasutamisest tingitud vead ja remont ei kuulu garantii alla.
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Uksikasjalikumate juhiste ja ndpuniidete saamiseks skannige andmeplaadil olevat QR-koodi.

Jargmiseid simboleid kasutatakse kogu juhendis ja nendel on jargnev tdhendus:
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1. Ohutusnouded

OLULISED OHUTUSALASED_ABINGUD - LUGEGE
HOOLIKALT JUHENDIT JA JATKE SEE ALLES
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele
on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema
teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Katkestamise meetod tuleb fikseeritud juhtmetele inkorporeerida
juhtmeskeemi jargi.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha
ulekuumenemise valtimiseks.

HOIATUS: Kahjustatud toitekaablit tohib vélja vahetada ainult
tootja vai volitatud remonditédkoda véi muu kvalifitseeritud
isik, vastasel juhul voib see olla ohtlik.

Seda seadet vdivad kasutada 8aastased ja vanemad lapsed
ning piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi
ilma kogemuste ja teadmisteta isikud, kui neid jalgitakse voi
juhendatakse seadme kasutamisel ja kui nad mdoistavad
kaasnevaid ohte. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhastada ega
kasutajapoolset hooldust teostada.

HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal; valtige kontakti kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb hoida eemal, kui nad ei ole pideva
jarelevalve all.

Seade pole ettendhtud t66tama véliste taimerite voi
spetsiaalsete juhtsisteemide jargi.



Kasutage ainult selles ahjus kasutamiseks soovitatavat
temperatuuriandurit.

Arge kasutage ahjuukse klaasi/pliidi hingedega katete klaasi
(nagu asjakohane) puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis voib pohjustada klaasi
purunemise.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupesureid ega
kdrgsurvepesureid, kuna see voib pohjustada elektrilddgi.

Arge kunagi valage vett otse ahjuddne pdhja.
Temperatuurierinevused voivad emailikihti kahjustada.

2. Muud tahtsad ohutushoiatused

Seade on ettenshtud kasutamiseks koduses majapidamises. Arge kasutage seda muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmiseks, lemmik- v6i muude loomade, paberi, riiete, taimede jne kuivatamiseks,
kuna see voib pdhjustada vigastusi voi tuleohtu.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud
juhtmestik peab olema teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Soovitame (seadme kaalu tottu) seadme kandmiseks ja paigaldamiseks kasutada vahemalt kahte
inimest.

Arge tostke seadet ukse kaepidemest kinni hoides.

Ahju uksehinged véivad liigse koormuse korral viga saada. Arge seiske ega istuge avatud ahjuuksel
ega ndjatuge sellele. Samuti &rge pange ahju uksele raskeid esemeid.

Kui teiste ahju laheduses asuvate seadmete toitejuhtmed takerduvad ahjuukse vahele, vbivad need
kahjustuda, mis voib pdhjustada luhise. Seetdttu veenduge, et teiste seadmete toitejuhtmed oleksid
ohutus kauguses.

Kontrollige, et ventilatsiooniavad poleks blokeeritud ega ummistunud.

Arge vooderdage ahju seinu alumiiniumfooliumiga ega asetage ahju pdhjale kiipsetusplaate ega muid
anumaid. See vahendaks Shuringlust ahjus, takistaks ja aeglustaks kiipsetusprotsessi ning havitaks
emailkatte.

KlUpsetamise ajal soovitame valtida ahjuukse avamist, kuna see suurendab elektritarbimist ja
kondensaadi teket.

Klpsetamise protsessi I6pus ja kiipsetamise ajal olge ahju ukse avamisel ettevaatlik, kuna sellega
kaasneb pdletamise oht.

Katlakivi kogunemise véltimiseks jatke ahjuuks pérast kiipsetamist voi ahju kasutamist lahti, et ahjud6n
jahtuks toatemperatuurini.
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Puhastage ahju alles siis, kui see on téielikult maha jahtunud.

Erinevate seadmete v6i komponentide véarvitoonide erinevused sama disainig toodete vahel véivad
ilmneda mitmesuguste tegurite mojul, nditeks erinevad nurgad, mille all seadmeid vaadatakse, erinevat
vérvi tausta, materjalide ja ruumi valgustuse tottu.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud. Uhendage seade vooluvérgust lahti ja helistage volitatud
teeninduskeskusesse.

Ahju saab ohutult kasutada nii kiipsetusplaadi siinidega kui ka ilma.
Arge hoidke ahjus esemeid, mis v&ivad ahju sisseliilitamisel tekitada ohu.

Enne seadme Uihendamist toitega jatke see moneks ajaks toatemperatuurile, et kdik komponendid
kohaneksid toatemperatuuriga. Kui ahju hoiti kilmumistemperatuuri I&hedal voi alla selle, voib see
olla ménedele komponentidele, eriti pumbale, ohtlik.

Arge kasutage seadet temperatuuril alla 5 °C. Kui seade lillitatakse sisse sellistes tingimustes, v&ib
pump saada kahjustusi.

Arge kasutage destilleeritud vett, suure kloorisisaldusega kraanivett ega muid sarnaseid vedelikke.

Kiipsetades auru sissepritsel, avage ahju uks klipsetamisprotsessi alati téies ulatuses. Jéttes selle
tegemata, voib ahjuddnest tdusev aur mdjutada juhtseadme t66d.

Pérast seadme korpusesse paigaldamist eemaldage juhtseadmelt kleeplint. Selle eiramine véib
pbhjustada paagi rikke.

/\\ HOIATUS!
Enne seadme iihendamist lugege instruktsioonid tahelepanelikult Idbi. Seadme ebadigest
Uhendamisest voi kasutamisest tingitud vead ja remont ei kuulu garantii alla.



3. Kodumasina kirjeldus

/\\ HOIATUS!
Seadme funktsioonid ja varustus soltuvad mudelist.

10
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. Juhtpaneel 10. Mahuti kate
Veepaak 11. Paagi mahuti
. Ukse lUliti 12. Vahufilter

. Valgustus

Temperatuurianduri pesa

Juhikud - restitasandid

Mérgis

Ahju uks

Ukse kdepide

N, LN

3.1 Seadme varustus
Ahju ukse lliti

Laliti lhlitab vélja kuttekehade t66 ja ahjuruumi ventilatsiooni, kui ahjuuks avatakse ahju té6tamise ajal.

Juhikud

Traatjuhikud - asetage rest ja kiipsetusplaat alati juhikusse.

Fikseeritud valjatommatavad juhikud- asetage tarvik juhikule. Samale juhikule saate asetada resti
koos tilgasalvega.

PANGE TAHELE: Juhikud - restitasemeid loetakse alt tles.



Ahju seadmed ja tarvikud

Traatrest- kasutatakse grillimiseks/kiipsetamiseks voi panni,
kipsetusplaadi voi kiipsetusvormi alusena.

PANGE TAHELE: Traatresti sisestamisel siini veenduge alati, et selle
kérgendatud osa oleks taga ja suunaga Ulespoole.

Restil on ohutusriiv. Seetottu tuleb resti ahjust vélja votmisel eestpoolt
veidi tosta.

Tilgasalv - kasutatakse vormileibade ja véikeste kookide jaoks. Seda
saab kasutada ka kogumisalusena.

MARKUS: Madal kiipsetusplaat véib ahjus kuumutamisel
deformeeruda. Kui see jahtub, naaseb see algsesse olekusse.
Deformatsioon ei mojuta selle funktsionaalsust.

Airfry vorekorv — (aukudega kiipsetusplaat) kasutatakse
toiduvalmistamiseks slisteemides, mis hdlmavad auru sissepritset ja
Ohkkiipsetust. Avad voimaldavad tekitada toidu Umber parema
o6huvoolu ja aitavad kaasa parema krobeduse tekkele.

Siigav kiipsetusplaat — kasutatakse kodgiviljade ja niiskete kiipsetiste
kiipsetamiseks. Seda saab kasutada ka tilgasalvena.

PANGE TAHELE: Arge kunagi sisestage mitmeotstarbelist (v&i
universaalset) sligavat kiipsetusplaati klipsetamise ajaks esimesse
juhikusse.

Temperatuuriandur - (/ABAKESENSOR)

Perforeeritud kiipsetusplaat (ROOSTEVABA TERAS)
— (aukudega kipsetusplaat) on méeldud kédgiviljade, kala ja liha
aurutamiseks voi sous vide funktsiooni kasutamiseks. See tagab
Uhtlase aururingluse ja optimaalsed klpsetustulemused.

PANGE TAHELE: Lisavarustust saab osta volitatud teeninduskeskusest.




3.2 Juhtpaneel

1— = < > + — 13
X
2 — = < > O — 14
Remote
3 O o s > B (oo > oK plo — 15
| o]
|
R
4 5 6 7 8 9 10 11 12
Klahv Kasutamine
1. — P&himenuude valik
2. /A.\ Wi-Fi Uhenduse seadistused (kaugjuhtimine)
3. Q Ahju valgustuse sisse- ja véljalulitamine
4, { | Vasak valikukiahv
5. L) Valjuge v6i minge tagasi ilma salvestamata
6. »(0¢  |Kiire eelsoojenduse sisse- ja valjalilitamine
7. @ Ahju sisse- ja véljalllitamine
8. m.,, Auru lisamine
9. 0:00 |Taimerifunktsioonide l&htestamine
10. OK Valiku kinnitamine, seadistused
11. > Parem valikuklahv
12. X Tihista praegune seadistus, kustuta funktsioon
13. —|— Tapsemad seaded
14. @ Ajafunktsioonide valik
15. D|o | Ts6 kaivitamine ja peatamine

klahvid.

PANGE TAHELE: Juhtpaneelil on valgustatud (taielikult v&i osaliselt) ainult praeguses meniiiis lubatud
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Kiirklahv:

N

&

Puudutage korraks - klahvi
seadistuste valimiseks

%

Vajutage - klahvi 5 sekundit

lisaseadistuste voi kiirete muudatuste tegemiseks

9 TEAVE!

saadaval).

Koiki seadistusi juhitakse klahvidega.
Klahvide paremaks reageerimiseks proovige neid puudutada véimalikult suure osaga oma
sOrmeotsast. Iga kord, kui vajutate klahvi, kblab vastuseks helisignaal (kui see funktsioon on

..........

Esimene samm

Vahesamm

Ootel/rakendamine

Valikuline samm

4. Enne esmakordset kasutamist

1. |Eemaldage ahjust ahjundud ja kbik pakendid (papp, vahtpolistireen, plast).

2.

Piihkige néusid, ahju sisemust ja paagi mahutit niiske lapiga. Arge kasutage karedaid lappe
ega puhastusvahendeid.

3. |Lulitage ahi sisse (vt peatiikki 4.7 Esmakordne sissellilitamine).

4.

Eelsoojendage ahju tilemise ja alumise kittestisteemiga umbes Uks tund | temperatuuril 230
°C (vt peatlikki Manuaalne toiduvalmistamisreziim).

pdhjalikult.

MARKUS: Kuumutamisel eraldub iseloomulikku ,,uut I5hna“, seega ventileerige ruumi selle aja jooksul

4.1 Esmakordne sissellilitamine
Péarast seadme esmakordset vooluvorku Uhendamist voi parast pikaajalist elektrikatkestust peate
seadistama keele, aja ja veekareduse.
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2O~ TEAVE!

Kui te ei soovi seda seadistada, puudutage OK . Vaikeseadistused salvestatakse. Seadistusi
saate igal ajal muuta (vt peatiikki 8. Uldiste seadistuste valimine).

English 12 : 30 ———
OK OK

< > < >< > < >

OK

Keele seadistamine
Ekraanil kuvatakse vaikimisi keel (inglise keel). Vajutades < véi > saate keelt muuta. Kinnitage
klahviga OK .

2. |Tapse aja seadistamine:
Vajutades < vdi > saate seadistada tépse kellaaja. Seadistage tunnid ja minutid eraldi.
Kinnitage oma valik klahviga OK .

3. |Veekareduse seadistamine:

Vajutades < v6i > saate seadistada vee kareduse. Kinnitage oma valik klahviga OK .

Koik algseaded on seadistatud ja seade on ootereziimis.

12




5. Ahju kasutamine - kiipsetusseadistuste

valimine

Peamine valikumeniii

menutdest:

Lilitage seade sisse © ja valige = .Vajutades < véi > saate valida saab erinevatest

Voimaldab suvaliselt seadistada toiduvalmisamisparameetreid tehase

Manuaalne eelseadistatud vaartustega, mida saab muuta (vt peatiikki 5.7
Peamenditi — Manuaalne).

Automaatmeniiii Voimaldab suurt valikut eelseadistatud programme séltuvalt valitud
toidust (vt peatlikki 5.7 Automaatmendid).

Lemmikud See reziim véimaldab teil valida oma programme, mille olete varem
salvestanud (vt peatlikki 7.3 Lemmikud - seadistuste salvestamine).

Lisad Lisaprogrammide valik (vt peatlikki 5.8 Lisad).

Puhastamine Ahju puhastusprogrammid.

Satted Ahju lildised seadistused (vt peatiikki 8. Uldiste seadistuste valimine).

+ menii - lisaseadistused

juhtimisvalikutest.

Funktsioon pakub téiendavaid seadistusvdimalusi. Menli sisu séltub sel hetkel saadaolevatest

Lisaseadistuste valimiseks puudutage =+ .

Kiipsetamine sammude
kaupa

Kolmeastmeline erinevate parameetritega toiduvalmistamisseadistus
(vt peatuikki 5.3 Toiduvalmistamine sammude kaupa (+ men(id)).

Uksikasjalik teave ahjusiisteemide programmide ja funktsioonide

Lisateave kohta.
Seda kasutatakse toitud puhul, millele lisate kastme/katte voi soovite
Gratisn selle pealispinda valmistamise 16pus taiendavalt kiipsetada.
Funktsiooni saab valida parast 10-minutilist kiipsetamist voi
kUpsetamise I6pus (vt peatlikki 7.7 Gratdén (+ mendd)).
. Valitud kohandatud seadistuste salvestamine (vt peattikki 7.3
Lemmikud

Lemmikud - seadistuste salvestamine).

Ekraani lukustus

Turvaluku aktiveerimine/deaktiveerimine, et kaitsta ahju juhusliku
kasutamise eest (vt peatuikki 8.7 Ekraanilukk ( +mentid)).
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5.1 Peamenuu - Manuaalne

o

= 220°
® s blo
< > < >

1. | Lilitage seade sisse © .

2. |Vajutades < v8i > saate valida toiduvalmistamissiisteemi (vt tabelit
Toiduvalmistamissiisteemide valik).

3. |Vajutades < v6i > saate seadistada temperatuuri v5i véimsuse.

4. |Kasutage kiiret eelsoojendust, et viia ahi vdimalikult kiiresti soovitud temperatuurini. Vajutades

»§§§  siittib siimbol téielikult. Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, kostab helisignaal.
Ekraanil kuvatakse Pange ahju toit. Avage uks ja pange toit sisse. Programm jatkab klipsetamist
automaatselt valitud seadistustega.

5. |Lisaks saate seadistada:

— Taimer (vt peatlikki 5.2 Taimer — taimeri funktsioonid)

- Toiduvalmistamine sammude kaupa (vt peatikki 5.3 Toiduvalmistamine sammude kaupa (+
mentid))

— Auru silistimine toiduvalmistamise ajal (vt ptk 5.5 Auru lisamine)

6. Klpsetamise alustamiseks puudutage (=

Toiduvalmistamissiisteemi valimine

Siimbol Kasutamine

Alumine + lGlemine kiittekeha + Aur

E Tavapéraseks toiduvalmistamiseks Uhel tasandil, sufleede valmistamiseks ja
toiduvalmistamiseks madalatel temperatuuridel (aeglane toiduvalmistamine).

)‘:3+ Kasutage auru lisamist, kui soovite, et toidu pind klipseks rohkem ja tekitaks rohkem
krébedust.

Kuum 6hk + Aur
Kuum &hk tagab parema &huringluse imber toidu. Nii kuivab selle pealispind rohkem
ja tekib paksem koorik. Liha réstimiseks, kookide kiipsetamiseks, kédgiviliade

7\:3"' kipsetamiseks ja toidu kuivatamiseks Uhel voi mitmel tasandil korraga.
Kasutage auru lisamist, kui soovite, et toidu pind kiipseks rohkem ja tekitaks rohkem
krébedust.
Kuum 6hk + alumine kiittekeha
Ideaalne pitsa ja suurema veesisaldusega kiipsetiste valmistamiseks. Uhel tasandil
— kipsetamiseks, kui soovite, et teie toidud valmiksid ja oleksid voimalikult kiiresti
krdbedad.
T Alumine + Ulemine kiittekeha + ventilaator
m— Toitude Uhtlaseks kipsetamiseks Uhel tasandil ja sufleede valmistamiseks.
Suur grill
Suures koguses lamedate toitude, nt réstitud leib, kanapeed, grillvorstid, praed, kala,
i vardad, valmistamiseks, gratineerimiseks ja monusalt krdbeda kooriku saamiseks.
Ahju sisemuse Ulaosasse paigaldatud kiitteseadmed soojendavad Uhtlaselt kogu
pealispinda.

14



Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Siimbol

Kasutamine

Madal tase - sobib kalafilee, terve kala, ahjujuustu kiipsetamiseks.

Keskmine tase — sobib véikeste lihatlikkide, kalakotlettide, juurviljade, kanapeede,
varraste kiipsetamiseks.

Korge tase — sobib steikide, burgeripihvide, grillvorstide, rostsaia ja au gratini
kipsetamiseks.

[]
(|
4

& £

Suur grill + ventilaator + Aur

Linnuliha kiipsetamiseks ja suurte lihatlikkide grillimiseks.

Kasutage auru lisamist, kui soovite, et toidu pind klipseks rohkem ja tekitaks rohkem
krébedust.

Kuum 6hk + lilemine kiittekeha

Selline kiipsetusviis annab toidule krobeda kooriku ilma rasva lisamata. See on tervislik
versioon ,kiirtoidust®, mille kalorisisaldus on vaiksem. Sobib véikestele liha-, kala-,
juurviljaldikudele ja eelklipsetatud kilmutatud toodetele (friikartulid, kanamedaljonid).

Rohkem siisteeme
Kinnitage oma valik klahviga OK . Kuvatakse tdiendavad slsteemid.

Aur
Seda kasutatakse igasuguste kdodgiviljade, vaikeste lihatlikkide, puuviljade ja lisandite
(riis, pasta) valmistamiseks.

Sous vide

See on aeglane vaakumis kipsetamise protsess tapselt seadistatud ja hoitud
temperatuuril. Sous vide sobib liha, kala ja kddgiviljade valmistamiseks. Sel viisil
valmistatud toit on mahlane ja arendab tdidlasemat maitset.

Suur grill + alumine kittekeha
Toitude kiiremaks kipsetamiseks Uhel tasandil ja krébeda saiakooriku saamiseks.

I:\Iumine kittekeha + grill
Orna toidu kergeks ja kontrollitud, aeglaseks valmistamiseks (pehmed lihaldigud) ja
krdbeda pdhjaga kondiitritoodete kipsetamiseks.

EREED BB

Alumine kiittekeha + grill + ventilaator
Parmiga juuretisega pagaritoodete ja igat tilpi leiva optimaalseks valmistamiseks ja
sdilitamiseks.

[]
[l
4

e

Suur grill + alumine kittekeha + kuum 6hk

Toitudele, millele soovitakse Uhtlast krdbedust igal kiljel. Funktsioon sobib ka liha
mitmeastmelise kiipsetamis esimeseks sammuks, kuna véimaldab pinna kiiret réstimist
algfaasis ja aeglast rostimist teises faasis. Liha jadb mahlane ja koorik kenasti
pruunistunud.

o

Kuum 6hk + grill

Kuum 6hk tagab parema ohuringluse Umber toidu. See kuivatab pealispinda rohkem.
Koos grillklittekeha/rdsteriga annab see ka intensiivsema varvuse. Liha ja kddgiviljade
kiiremaks kipsetamiseks.

eCo

S

ECO kuum &hk "

Liha, kala ja kipsetiste 6rnaks, aeglaseks ja Uhtlaseks kupsetamiseks thel tasandil.
Selline kiipsetusviis séilitab lihas suurema osa veest, mis jatab selle mahlasemaks ja
pehmemaks, samas kui toit muutub Uhtlaselt pruuniks/klipseks. Kasutatav
temperatuurivahemik on 140 °C kuni 220 °C. See on kdige energiasaastlikum
programm.
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Siimbol Kasutamine

“ Automaatne
Automaatmenii otsetee (vt peatlikki Automaatmen()

1) Funktsiooni kasutatakse energiatéhususe klassi mééramiseks vastavalt standardile EN 60350-1.
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5.2 Taimer - taimeri funktsioonid

Taimeri funktsioonide valimiseks puudutage ® . Puudutades nuppe < v&i > saate valida
ajafunktsiooni, mida soovite seadistada.

Ajafunktsiooni saab seadistada enne ja toiduvalmistamise ajal.

-‘9’- TEAVE!

Kell peab olema seatud paevasele ajale.

2O- TEAVE!

Valitud ajafunktsiooni saate ldhtestada, puudutades 0:00 .

Kirjeldus/ajafunktsioon

Kasutamine

Kestus

Selles reziimis saate seadistada ahju t66aja.

Minutilugeja

Minutilugeja té6tab ahju t66st séltumatult. Parast seadistatud aja
mdddumist ei lUlitu seade automaatselt sisse ega vélja.

Toiduvalmistamise
Idpetamine kell

Kasutage seda reziimi, kui soovite, et toit ahjus hakkaks kiipsetama
viivitusega. Sisestage kiipsetamise kestus ja soovitud I6puaeg. Seade

kaivitub automaatselt ja I6petab t66 soovitud ajal.

Kilipsetusaja seadistamine

Dlo

220° o 00 : 30

OK
> < >< D

1. |Vajutades < v&i > saate seadistada soovitud toiduvalmistamisaja (tunnid ja minutid).
Kinnitage oma valik klahviga OK . Ekraanile ilmub ahju valitud t66aeg.

2. Klpsetamise alustamiseks puudutage =

Minutilugeja seadistamine

O

00:05
> OK
< >< >

1. Vajutades < v&i > saate seadistada s&ltumatu alarmi kestuse (tunnid ja minutid).
Kinnitage oma valik klahviga OK .

Maksimaalne voimalik seadistus on 24 tundi.
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt
| MARKUS: Kui seade on valja lilitatud, ja4b haire endiselt aktiivseks.

Kiipsetamise Iopu seadistamine kell
= 220° 02 : 00
®
< > < > < >< >

OK

18 : 00
® > 2x oK Dlo
< >< >

1. |Esmalt seadistage toiduvalmistamisaeg. Klahviga < v&i > saate seadistada soovitud
toiduvalmistamisaja (tunnid ja minutid). Kinnitage oma valik klahviga OK . Ekraanile iimub
ahju valitud t66aeg.

Naéide: toiduvalmistamisaeg on 2 tundi

2. |Viivitatud toiduvalmistamise vélja ltlitamiseks tuleb vajutada ® ja seejarel topeltklopsata
>

Puudutades klahvi < véi > saate seadistada kellaaja, millal soovite toidu valmis saada.
Kinnitage oma valik klahviga OK . Ekraanil kuvatakse soovitud Idpuaeg.

Néide: toiduvalmistamine I6peb kell 18.00 o

3. Kipsetamise alustamiseks puudutage blo .

Ahi lUlitub sisselllitamist oodates osalisele ootereziimile. Valitud seadistused lulituvad valitud
ajal automaatselt sisse ja vélja.

Naide: toiduvalmistamine algab kell 16.00, toiduvalmistamine 16peb kell 18.00

Pérast seadistatud aja méodumist I6petab ahi automaatselt té6tamise. Kolab lihike piiks.

/\\ HOIATUS!
See funktsioon ei sobi toidule, mis nouab kiiret eelsoojendust.
Riknevat toitu ei tohiks pikalt ahjus hoida. Enne selle reziimi kasutamist kontrollige, kas
seadme kell on Gigesti seadistatud.

18



5.3 Toiduvalmistamine sammude kaupa (+ meniii)

See funktsioon véimaldab seadistada toiduvalmistamist kolmes sammus (kombineerida kolme
jarjestikust toiduvalmistamissammu Uhes toiduvalmistamise protsessis).

2O- TEAVE!

Funktsiooni saab seadistada pohimenlils — manuaalne kiipsetusreziim (vt peatiikki 5.7 Peamendiili
— Manuaalne).

0 ) )

2: S
e UL oK -+ oK
< >< > < >

°C

230 00:15
< > < ><D

oK Dlo

1. | Lilitage seade sisse © .
2. |Esimene samm

Vajutades klahvi < v&i > saate esimese sammuna valida toiduvalmistamissiisteemi,
temperatuuri ja toiduvalmistamise kestuse. Samuti saate valida kiire eelsoojenduse.

3. |Vvalige lisaseadistused. Puudutage -+ . Ekraanil kuvatakse Kas soovite sammu lisada?.
Kinnitage klahviga OK .
4. |Samm 2

Valige teise toiduvalmistamissammu seadistused (vt seadistust punktis 2) ja puudutage OK .
PANGE TAHELE: Seejarel tehke sama ka Samm 3.

5. | Enne toiduvalmistamise alustamist saate ka kdiki kolme sammu muuta. Vajutades < véi >
saate valida sammu, mida soovite muuta.

6. Klpsetamise alustamiseks puudutage =
Ahi kdivitub esmalt esimese sammu seadistustega.

PANGE TAHELE: Saate eemaldada méne (ksiku sammu, puudutades X .
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5.4 Auruga toiduvalmistamine

Auruga kipsetamine on tervislik viis toidu valmistamiseks, mis séilitab toidu tdiusliku maitse. See ei
tekita ka ebameeldivaid I6hnu. Veele ei ole vaja lisada soola ega Urte ja maitseaineid.

Toit ei vaja lisarasva. Aur séilitab toidu maitse, ei lisa Idhnu, grillimaitset ega toidundu voi kiipsetusplaadi
maitset. See ei eemalda ka maitseid, kuna need ei lahustu vees. Aur ei levita maitset ega I6hna, seega
saate kupsetada liha, kala voi kédgivilju koos. Auru sobib ka blanSeerimiseks, sulatamiseks ja Ules
soojendamiseks ning toidu soojana hoidmiseks.

Aurutamiseks on saadaval 2 slsteemi: téisaur ja sous vide.

Siimbol

Kasutamine

Auruga
Seda kasutatakse igasuguste kddgiviljade, vaikeste lihatlikkide, puuviljade ja
lisandite (riis, pasta) valmistamiseks temperatuuril 100 °C

Sous vide

See on aeglane vaakumis kiipsetamise protsess tépselt seadistatud ja hoitud
temperatuuril. Sous vide sobib liha, kala ja kédgiviljade valmistamiseks. Sel viisil
valmistatud toit on mahlane ja arendab taidlasemat maitset. Maitsestage toit ja
pakkige see spetsiaalsesse kilekotti, mis sobib vaakumpakendamiseks ja
kupsetamiseks. Asetage pakendatud toit perforeeritud kipsetusplaadile ja asetage
ahju keskmisele tasandile — toiduvalmistamine temperatuuril 45 °C-95 °C

Dlo

-] & 100°°
OK

< > < > < >

OK

1. | Lilitage seade sisse © .

2. |Vajutades < v&i > leidke siisteem ja vajutage OK , et see valida.

3. |Sous vide slisteemiga saate kasutada jargmisi klahve < > soovitud temperatuuri
seadistamiseks vahemikus 45-95 °C. Aurustisteemi puhul on temperatuur eelnevalt seadistatud
100 °C-le ja seda ei saa muuta.

Vajutage blo ja taitke veepaak (vt allpool peatiikki Veepaagi téitmine).

5. |Kipsetamise alustamiseks puudutage OK .
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5.5 Auru lisamine

Auru lisamine rostib toidupinda rohkem ja tekitab parema krébeduse.

Just dige kogus selle protsessi kdigus tekkivat auru kiipsetab toidu pinda paremini ja parandab selle
krébedust, samal ajal kui toidu sisemus jddb pehme ja kohev. Auru lisamise slisteemi on soovitatav
kasutada selliste toodete nagu leiva, varskete saiade, rullbiskviidi ja kookide kiipsetamisel samuti
véikeste linnuliha- ja kddgiviljatiikkide kiipsetamisel.

® O+ © 00:15

S < > < >

1. |Lilitage seade sisse O .

2. |Vajutades < véi > saate valida siisteemi.

E Ulemine kittekeha + alumine kiittekeha

Kuum 6hk

vww

* Suur grill + ventilaator

Ekraanil on osaliselt valgustatud siimbol 3+ . Kiipsetamise ajal auru lisamiseks puudutage
klahvi.
Auru lisamine on voimalik ainult Gilaltoodud kolme siisteemiga.

3. Vajutades < v&i > saate valida auru intensiivsustaseme ja auru kestuse.

Madal tase - sobib suurte lihatikkide kiipsetamiseks, taina, kala kergitamiseks.

Keskmine tase — sobib véarskete kuklite, rullbiskviidi, sufleede ja linnuliha kiipsetamiseks.
Korge tase — sobib leiva kiipsetamiseks.

Kala kiipsetamiseks, leiva ja kookide kiipsetamiseks ning kana kipsetamiseks soovitame auru
lisada klipsetamise algfaasis, esimese 10-15 minuti jooksul.

Seadistage auru lisamise kestus (maks 2 tundi).

Kinnitage oma valik klahviga OK .

Siimbol 3+ siittib téielikult, mis tdhendab, et auru lisamine on edukalt aktiveeritud.
Taitke veepaak (vt ptk Veepaagi taitmine).

Klpsetamise alustamiseks puudutage (=

.3

-)- TEAVE!
Auru lisamist saab ka toiduvalmistamise ajal lllitada sisse voi valja.
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5.6 Veepaagi taitmine

Veepaagiga on voimalik ahju lisada eraldi vett.

1. |Eemaldage veepaak korpusest, vajutades hooba.

2. |Avage kaas. Puhastage paak veega.
Pange paak kokku ja valage sisse varske vesi.

3. |Lukake paak tagasi korpusesse, oma I6ppasendisse.

PANGE TAHELE: Parast kiipsetamist pumbatakse aurusiisteemis allesjdsnud vesi veepaaki. Kaant
ja veepaaki saab puhastada tavaliste vedelate puhastusvahenditega, mis ei sisalda abrasiivseid

aineid.

Allolev tabel naitab veepaagil margitud tasemeid ja ligikaudset veetarbimist Uhe tsiikli jooksul erinevate
susteemivalikute jaoks koos auru lisamisega. Kui veepaagist saab vesi otsa, lisage seda.

Tase 30 min 60 min
L Tase 1 Tase 2
< >
©
Tase 2 Tase 2
< >
©
Tase 2 Tase 3
< >
Aur Tase 3 MAKS tase
/\\ HOIATUS!

Kui te ei jargi MAX indikaatorit ja valate paaki liiga palju vett, voib liigne vesi paagi kaane
ja paagi vahelise pilu kaudu alla valguda.
Paaki valatav vesi peab olema toatemperatuuril, umbes 20 °C (+/- 10 °C). Arge kasutage

destilleeritud vett, suure kloorisisaldusega kraanivett ega muid sarnaseid vedelikke.
Kasutage ainult varsket kraanivett, pehmendatud vett v6i gaseerimata mineraalvett.
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5.7 Automaatmeniu

Programm pakub teile suurt valikut eelseadistatud retsepte, mille on heaks kiitnud kokad ja
toitumisspetsialistid.

< >

OK

Il
v

O]

< > 0.5%¢
OK ) 5 oK <> Dlo

1. Lulitage seade sisse ja valige = . Puudutades < v&i > valige mentil Auto. Kinnitage
klahviga OK alammenlusse sisenemiseks.

2. |Puudutades < Vi > saate valida toidu tiilibi ja seejarel valitud roa. Kinnitage klahviga OK .
Retseptidgl on etteantud ststeem, temperatuur ja kiipsetusaeg.
PANGE TAHELE: Mdne roa puhul saate muuta kaalu ja kiipsetusastet.

3. |Kupsetamise alustamiseks puudutage >0 .

4. |Mobned toidud sisaldavad ka kiirsoojendusfunktsiooni. Kui seadistatud temperatuur on
saavutatud, kostab helisignaal. Ekraanil kuvatakse Sisesta roog. Avage uks ja pange toit sisse.
Programm jatkab kipsetamist automaatselt valitud seadistustega.

PANGE TAHELE: Puudutades =+ niete praeguse valiku iiksikasjalikku kirjeldust.

5.8 Lisad

°C
_ 40 0:45
@ o > 4x OK
< >< >
Dlo
1. | Lulitage seade sisse javalige — . Puudutades < v&i > valides Lisad. Kinnitage klahviga

OK alammenulsse sisenemiseks.

2. |puudutades < vbéi > saate valida funktsiooni (vt allolevat tabelit). Kinnitage klahviga OK .
Kuvatakse eelseadistatud vaartused. Méned funktsioonid véimaldavad teil seadistada
temperatuuri ja toiduvalmistamise kestust.

3. |Toiduvalmistamise alustamiseks puudutage (=
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Programm

Kasutamine

Toidu kiipsetamine kuuma 6huga, ilma lisatud rasvata. Kiirem ja
tervislikum versioon ,kiirtoidust”. Selline kiipsetusviis annab toidule

(A7 AR krobeda kooriku ilma rasva lisamata. See on tervislik versioon
HKiirtoidust®, mille kalorisisaldus on vaiksem.
. Tainas kerkib kiiremini ja ihtlasemalt ilma pinda kuivamata. Arge
kindlus

avage ust kuni tainas kerkib.

Dehiidreerimine

Ohu abil saate vahendada niiskuse hulka toidus ja pikendada seel4bi
selle sailivust.

Sulatamine

Kasutatakse kilmutatud toiduainete (koogid, kondiitritooted, leib ja
puuviljad) aeglaseks sulatamiseks.

Poole sulatamise ajal keerake toit Umber ja eraldage tiikid, kui need
on Uksteise kulge kinni jadnud.

Auruga lles soojendamine

See reziim voimaldab valmistoite ettevaatlikult kuuma 6hu ja auru abil
Ules soojendada. Aur aitab hoida toitu niiskena, séilitades toidu
mahlakuse, maitse ja tekstuuri.

Soojas hoidmine

Seda kasutatakse juba valmistatud toitude soojas hoidmiseks. Arge
avage ust 166 kaigus.

Taldriku soojendamine

Seda kasutatakse siis, kui soovitakse taldrikuid voi tasse
eelsoojendada, et toit plisiks kauem soe. Saate seadistada
temperatuurivahemiku.

Siilitamine

Protsess, mille abil pikendatakse toidu séilivusaega. Kasutage
kummist tihendusrénga ja kaanega purke. Arge kasutage
keermestatud voi metallkorke ega metallpurke. Valage siigavale
alusele 1 liiter kuuma vett (umbes 70 °C) ja asetage alusele 6
Uhesugust purki. Asetage kipsetusplaat ahju teisele juhtsiinile.

Pudelite steriliseerimine

Sobib igat tllpi pudelite steriliseerimiseks. Steriliseerimine on
protsess, mis havitab mistahes tltpi mikroorganismid.

Hingamispéaev

Hingamispé&eva funktsioon véimaldab hoida toitu ahjus soojas ilma,
et oleks vaja ahju sisse voi vélja lilitada.

Seadistage t66 kestus (vahemikus 24 kuni 72 tundi) ja temperatuur.
Vajutades blo algab loendus.

Kaik helid ja toimingud on vélja lilitatud, vélja arvatud klahv © .
MARKUS: Toitekatkestuse korral deaktiveeritakse hingamispaeva
reziim ja ahi naaseb oma esialgsesse olekusse.
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6. Toiduvalmistamise protsessi kaivitamine

rrrrrr < E Bottom + Upper Heater

14:23 \Y

rrrrr 220° 1:23

< »§65 > YD*T < 0:00 > oK
1 2 3 4 5 6 7 8 910 11

Klahv Kasutamine

1. < Vasak valikuklahv

2. 220° |Temperatuuri seadistamine

3. »(§ | Kiire eelsoojenduse sisse- ja véljalilitamine

4 E Valitud toiduvalmistamissisteem

5. (D Ahju sisse- ja véljalilitamine

6 m_,_ Auru lisamine

7. 0:00 |Ajafunktsioon lahtestatakse

8. OK Valiku kinnitamine, seadistused

9 1:23 | Kulunud kiipsetusaeg

10. 14:23 1Y Lopuaeg

11. > Parem valikuklahv

PANGE TAHELE: Juhtpaneelil on valgustatud (taielikult v8i osaliselt) ainult praeguses meniiiis lubatud
klahvid.

Klpsetusprotsessi ajal saate muuta slisteemi, temperatuuri ja taimeri funktsioone.

7. Toiduvalmistamise lopp ja ahju valjalilitamine

Kui kiipsetamine on I16ppenud, kuvatakse ekraanil Kiipsetamine I6petatud.
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Samuti saate toimingu peatada, puudutades Kiipsetamine I16petatud.

Vajutades < v&i > saate valida uue seadistuse. Kinnitage klahviga OK .
MenUu sisu séltub sel hetkel saadaolevatest juhtimisvalikutest.

Klpsetamise |6petamiseks valige Lopeta. Ekraanil kuvatakse

Kiipsetamine Iopetatud v
peamen(id.

Selle valimisel pikendate kiipsetamist samade siisteemi- ja
temperatuuriseadistustega.

PANGE TAHELE: Kui olete seadistanud kUpsetamise kestuse,
loendatakse aega edasi sellest, kus see peatus.

Lisa lisaaega

Valige toidu pealmise osa veelgi pohjalikumaks kiipsetamiseks (vt

Keslgityseyd ptk 7.1 Gratdén (+ mendd)).

Valige toidu pdhja veelgi pohjalikumaks pruunistamiseks (vt ptk 7.2

. Z1in
Krobe p6hi? Krébe péhi).

See reziim voimaldab salvestada valitud seadistused lemmikute hulka
ja neid hiljem uuesti kasutada (7.3 Lemmikud - seadistuste
salvestamine).

Kas lisada lemmikute
hulka?

20y~ TEAVE!
Pérast operatsiooni Idpetamist peatatakse ja kustutatakse ka kdik taimeri seadistused, valja
arvatud minutilugeja. Kuvatakse kellaaeg (kell). Jahutusventilaator jatkab monda aega t66tamist.

Parast ahju kasutamist voib kondensaadikanalisse (ukse alla) jaédda veidi vett. Pihkige kanal
kasna voi lapiga Ule.

7.1 Grataan (+ meniii)

Seda funktsiooni kasutatakse toiduvalmistamise viimases faasis, kui lisame toidule kastme/katte voi
soovime muuta selle pealispinna krébedaks. Gratineerimisfunktsiooni kasutades tekib toidule krobe
kuldkollane koorik, mis kaitseb seda kuivamise eest ning samas annab toidule kenama vélimuse ja
parema maitse.

OK
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1. Puudutage + javajutage < v&i > vali Au gratin. Funktsioon on saadaval parast

10-minutilist t66tamist.

2. |Ekraanil kuvatakse eelseadistatud stisteem (suur grill) ja temperatuur 230 °C. Seadistage t06aeg
(maks 10 min) ja kinnitage valik puudutades [0 .

3. |Funktsiooni saab t6é6tamise ajal ka vdlja lUlitada. Lulitage toiduvalmistamine vélja, puudutades

plo .

/\\ HOIATUS!

Kontrollige toiduvalmistamist. Gratineerimisfunktsiooni kasutamisel saavutab ahi korge

temperatuuri.

Gratineerimisfunktsioon t66tab maksimaalselt 10 minutit, seejarel liilitub ahi automaatselt

vilja.

7.2 Krobe pohi

OK

250°

00:10
OK

See funktsioon on saadaval ainult toiduvalmistamise I16pus ja seda saab aktiveerida 10 minutiks.

plo .

1. Sulgemismenditis vajutage < v&i > , et valida Krébe péhi?. Kinnitage oma valik, puudutades

2. Ldlitage toiduvalmistamine vélja, puudutades (=
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7.3 Lemmikud - seadistuste salvestamine

Lemmikutesse lisamine on funktsioon, mis voimaldab salvestada oma lemmik- ja enimkasutatavad
seadistused ning kasutada neid edaspidi uuesti. Salvestada saab kuni 12 retsepti.

o+ > oK v

OK

1. |Retseptide salvestamine seadistustesse.

Puudutage =+ javajutage < v&i > , et valida Kas lisada lemmikute hulka?. Kinnitage
klahviga OK .

2. |Seadistuse salvestamine pérast toiduvalmistamise Iopetamist.

Sulgemismentiis vajutage < vdi > , et valida Kas lisada lemmikute hulka?. Kinnitage
klahviga OK .

Samuti saate muuta salvestatud seadistuse nime. Vajutades < v6i > saate valide tahe ja kinnitada

selle klahviga OK . Vajadusel kustutage mérk klahviga X . Kinnitage klahviga + oma
lemmikretsepti salvestamiseks.

3. |Kuvatakse juba salvestatud retsepte.

Puudutage — .Vajutage < v&i > , et valida Minu reziimid. Kinnitage klahviga OK
alammentilsse sisenemiseks. Kuvatakse salvestatud retsepte.

PANGE TAHELE: Samuti saate muuta juba salvestatud retseptide eelseadistatud vaértusi ja
salvestada need parast toiduvalmistamist uue nime all.

4. |Juba salvestatud retseptide kustutamine

Lulitage seade sisse ja valige — . Puudutades klahvi < véi > valige Minu reziimid.
Kinnitage valikuga OK , et kuvada salvestatud retsepte. Valige retsept ja kustutage see
puudutades X .
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8. Uldiste seadistuste valimine

/\\ HOIATUS!
Parast elektrikatkestust voi parast seadme viljallilitamist jddvad funktsioonide lisaseaded
salvestatuks vaid paariks minutiks. Seejérel ldhtestatakse koik seaded, valja arvatud
helisignaali tugevus ja ndidiku hamardi, tehaseseadetele.

® — > 5x OK

Puudutage — . Vajutades < véi > vali Seadistused. Kinnitage klahviga OK alammendiiisse
sisenemiseks.

Saate muuta individuaalseid seadistusi klahviga < v&i > .

1. Kell
12 : 30 Seadistage tunnid ja minutid.

< >< S Saate valida 12h v6i 24h kuva, puudutades O.

2. Helitugevus
Saate valida nelja helitugevuse taseme vahel (helivaba, madal, keskmine,
D) |korge).
< >
3. Klahvihelid
Klahviheli lubamine vbi keelamine.
L_ON ]
< >
4. Obreziim

20:30 07:00 See funktsioon vdhendab automaatselt ekraani heledust disel ajal

(19.00-7.00 vahel) ning lilitab kellakuva ja helisignaalid valja. OéreZiimi

< >< > aktiveerimiseks méaarake t60 algus- ja I6ppaeg. Lilitage 66reziim vélja,

vajutades ®.

5. Naidik

Funktsioon voimaldab lilitada péevase kuva sisse voi vélja. Vaikimisi on
o see vdlja lllitatud (OFF). Kui funktsioon on sisse lUlitatud (ON), voib

< > elektritarbimine suureneda.

6. Automaatne kiire eelsoojendus

Funktsioon aktiveerib seda vbimaldavate kiipsetusstisteemide automaatse
KD eelsoojenduse.

< > Lulitage see sisse (ON) voi vélja (OFF).

7. Muud siisteemid
Funktsioon aktiveerib kdigi kiipsetussiisteemide kuvamise naidikul.
o Lulitage see sisse (ON) voi valja (OFF).
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

8. Lihtestamine - tehaseseadistused
Reset? See funktsioon lahtestab seadme tehaseseadistustele. Ekraanil kuvatakse
OK Lahtesta, mida kinnitab pikk vajutus klahvile OK .
9. Keel
English Ekraanil kuvatakse vaikimisi keel (inglise keel). Kui keel, milles tekstid
< N ekraanil kuvatakse, teile ei sobi, valige méni muu keel.
10. Veekaredus
Te saate valida viie veekareduse taseme vahel. Vaikeseadistus on tase 3.
[(CZEHE]) |puhastamine séltub nii auru sissepritsega toiduvalmistamise sagedusest
kui ka kasutatava vee karedusest.
Enne esmakordset kasutamist tuleb reguleerida veekaredust. Kui vesi on
vaikeseadistustest pehmem voi karedam, saate muuta seadistatud
karedustaset.
Uldiste seadistuste meniilist véljumiseks puudutage = vdi

8.1 Ekraanilukk ( +meniii)

LYY

D4+ ) > oK

1. |Puudutage + javajutage < véi > , et valida Ekraan lukus. Kinnitage valik puudutades
OK . Ekraan on niitd lukustatud.

Ekraani avamiseks puudutage klahvi =+ ja kinnitage oma valik klahviga OK .

¢ Kui lapselukk on aktiveeritud ilma taimerifunktsioonita (kuvatakse ainult kell), siis ahi ei td6ta.

e Kui lukk aktiveeritakse parast taimerifunktsiooni seadistamist, té6tab ahi normaalselt; seadistusi
pole aga véimalik muuta.

e Kui klahvid on lukus, ei saa te muuta toiduvalmistamisstisteeme ega lisafunktsioone. Véimalik on
ainult toiduvalmistamine valja lulitada.

e Klahvid jddvad lukustatuks ka pérast ahju valjalUlitamist. Uue stisteemi valimiseks peate luku vélja
lUlitama.

9. @ ConnectLife

Seadme Uihendamine rakendusega ConnectLife

ConnectLife on nutikodu platvorm, mis Ghendab inimesi, seadmeid ja teenuseid. Funktsioon
ConnectLife rakendus sisaldab tdiustatud digiteenuseid ja muretuid lahendusi, mis véimaldavad
kasutajatel jalgida ja juhtida seadmeid, saada nutitelefonilt m&rguandeid ja varskendada tarkvara
(toetatud funktsioonid voivad erineda soltuvalt teie seadmest ja piirkonnast/riigist, kus te asute).

Nutiseadme ihendamiseks on vaja kodust Wi-Fi vérku (toetatud on vaid 2,4 GHz vérgud) ja nutitelefoni,
milles on rakendus ConnectLife.
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Rakenduse ConnectLifealla laadimiseks skannige
QR-koodi voi leidke ConnectLife oma lemmikus
rakenduste poes.

@D ConnectLife

F‘E_hl:'_:": E!ﬂ

1. Paigaldage ConnectLife rakendus ja looge konto.
Rakenduses ConnectLife menllsse ,Lisa seade” ja valige sobiv seadme tllp. Seejérel skannige
QR-koodi (leiate selle seadme andmesildilt; AUID/MV numbri saate sisestada ka késitsi).

3. Seejarel juhatab rakendus teid labi kogu seadme nutitelefoniga ihendamise protsessi.

4. Parast edukat Uhendamist saab seadet mobiilirakenduse abil kaugjuhtida.

10. Wi-Fi haldus

2O~ TEAVE!
Kui see seadistus pole saadaval, pole teie ahi varustatud WiFi mooduliga ega toeta
internetiihendust.

Kui WiFi moodul on lubatud ning hendused on edukalt seadistatud ja stinkroonitud, saab ahju juhtida
ja kasutada mobiilseadme ja ConnectLife rakendusega 3 minuti jooksul.

Wi-Fi Gihendus t66tab mone teise seadmega (nt mikrolaineahjud ja kaugjuhitavad manguasjad) samas
sagedusalas. Seetottu on véimalik henduse ajutine voi pusiv katkestus. Sellistel juhtudel ei saa
garanteerida pakutavate funktsioonide kattesaadavust.

Pakutavate funktsioonide kvaliteedi tagamine séltub suuresti signaali tugevusest. Kui ruuter asub
seadmest kaugel, voib Uhenduse usaldusvéarsusega olla probleeme.

10.1 Wi-Fi kasutamine

Lilitage seade sisse © , seejérel vajutage klahvi — Wi-Fi funktsiooni seadistuste aktiveerimiseks.
Erinevate Wi-Fi-mooduli seadistuste sisestamiseks vajutage klahvi = .

Kui puudutasite klahvi 5 tahtmatult, saab seadistuse tiihistada korduva pika puudutamisega (18
sekundit) klahvil = .

2 .38 Wi-Fi mooduli sisseliilitamine:
1 Parast pikka vajutamist (kuni 3 sekundit) = kuvatakse ekraanil Wi-Fi
’ C sees naitamaks, et moodul on sisse lilitatud. Simbol Wi-Fi sees hakkab
| —
vilkuma.

. Seadme lGihendamine:
T >3s<6s Parast pikka vajutamist (3 kuni 6 sekundit) = kuvatakse ekraanil

2. c p |Uhenduse seadistamine.
O T | MARKUS: téiendavate seadistuste tegemiseks leiate juhiseid: ConnectLife
app..
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Lisakasutajate lihendamine:
Pérast pikka vajutamist (6 kuni 9 sekundit) = kuvatakse ekraanil
% >6s<9s  |Paaristamine.
3. P U Kasutage seda seadistust tdiendavate kasutajate Uhendamiseks seadmega
71— |ConnectLife app..
MARKUS: tdiendavate seadistuste tegemiseks leiate juhiseid: ConnectLife
app..
. Koigi lihendatud kasutajate eemaldamine:
= 79512s | parast pikka vajutamist (9-12 sekundit) = kuvatakse ekraanil Tiihista
4. =] U paaristamine.
OO | Kasutage seda seadistust koigi (ihendatud kasutajate eemaldamiseks
ConnectLife app..
2315518 s Wi-Fi mooduli véljaliilitamine:
5 Lulitage Wi-Fi ihendus pika puudutamisega vélja (15-18 sekundit) = .
. U OFF | Ekraanil kuvatakse Wi-Fi viljas.

10.2

Ahju kaugjuhtimispuldi haldamine

/\\ HOIATUS!
Mobiilseadme kaudu toimuvat kaugseire funktsiooni ei tohiks kasutada ahju
kiipsetusprotsessi otsese isikliku jarelevalve asendamiseks. Kontrollige alati regulaarselt
isiklikult, mis ahjus tegelikult toimub.

Vajutage

app.,

—~

< . Ekraanil kuvatakse Remote néditamaks kaugjuhtimise véimalust rakenduses ConnectLife

20y~ TEAVE!
9 Turvalisuse huvides ei ole méned funktsioonid kaugjuurdepadsu kaudu saadaval.

Kui ahi on ootereZiimis ja avate ahjuukse, tuleb kaugjuhtimispuldi valik uuesti sisse lilitada.
Kui ahjuuks avatakse kiipsetusprotsessi ajal, on ahju kaugjuhtimisfunktsioon keelatud.
Mistahes kasutajapoolne tegevus juhtseadmel keelab automaatselt ahju
kaugjuhtimisvéimaluse.

Kipsetusprogrammi voi protsessi tiihistamine voi I6petamine on ainus véimalus, mis jadb
kéattesaadavaks olenemata sellest, kas kaugjuhtimispult on lubatud véi mitte.
Kaugjuhtimispult on mikrolainestisteemi kasutamisel keelatud (ei kehti kombineeritud
mikrolainestisteemide puhul).

/\ HOIATUS!
Veenduge ala_1_:i, et ahju kasutatakse oigesti ja juhiseid jargides, eriti kaugjuhtimispuldi
kasutamisel. Arge kaivitage ahju kaugjuurdepéasu abil, kui te pole kindel, mis ahjus tapselt

on.
WiFi olek Wi-Fi siimbol naidikul
WiFi on keelatud. Wi-Fi on pidevalt hdmaralt valgustatud.
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

WiFi olek

Wi-Fi simbol néidikul

WiFi on lubatud ja see on serveriga edukalt
Uhendatud.

Wi-Fi simbol pdleb pidevalt téielikult.

Wi-Fi on lubatud ja:

e Wi-Fi on lubatud, serveriga luuakse
Uhendus,

e on Uhenduse seadistamise voi loomise
seisukorras,

® serveriga pole Uhendust.

WiFi ikoon on téielikult valgustatud ja vilgub.

Ahju kaugjuhtimine pole lubatud.

REMOTE siimbol ei pdle naidikul.

Ahju kaugjuhtimine on lubatud.

KAUGJUHTIMISE maérk pdleb ekraanil taielikult.

33




11. Uldised napuniited ja nduanded
kipsetamiseks

Tarvik:

Kasutage kuumakindlaid mittepeegeldavast materjalist seadmeid (kaasasolevad kiipsetusplaadid,
kandikud ja ndud, emailiga kaetud k66gindud, karastatud klaasist k66gindud). Heledad materjalid
(roostevaba teras voi alumiinium) peegeldavad soojust. Seetottu on nende kasutamisel toiduainete
termiline t66tlemine vahemtdhus.

Sisestage kilipsetusplaadid ja alused alati juhikute 16puni vélja. Restil kiipsetades pange
kipsetusnoud voi alused resti keskele.

Arge asetage kiipsetusplaate otse ahju péhjale.

Arge kasutage seadme té6tamise ajal universaalset siigavat kiipsetusplaati 1. juhiku tasemel.
Arge katke ahjudéne pdhja ega traatresti alumiiniumfooliumiga.

Pange kiipsetusndud alati restile.

Kui kiipsetate korraga mitmel tasemel, pange universaalne stigav klipsetusplaat madalamale
tasemele.

Kui kasutate pargamentpaberit, veenduge, et see oleks vastupidav kérgetele temperatuuridele.
Kérpige seda alati vastavalt olukorrale. PArgamentpaber takistab toidu kleepumist kiipsetusplaadile
ja muudab toidu kipsetusplaadilt eemaldamise lihntsamaks.

Kipsetades otse restil, sisestage universaalne sligav alus Uhe taseme vorra madalamale, et see
toimiks tilgasalusena.

Toidu ettevalmistamine:

Toidu optimaalseks valmistamiseks soovitame jéargida toiduvalmistamise tabelis toodud juhiseid.
Valige madalaim nédidatud temperatuur ja lihim ndidatud kiipsetusaeg. Kui see aeg saab labi,
kontrollige tulemust ja kohandage seejérel seadeid vastavalt vajadusele.

Kui kiipsetate vanemate kokaraamatute retseptide jérgi, kasutage alumist ja tlemist kiittekeha
(nagu tavaparases ahjus) ja seadistage temperatuur 10 °C vorra retseptis ndidatust madalamaks.
Suurema veesisalduse ja suuremate lihaldikude voi saiakeste kiipsetamisel tekib ahjus palju auru,
mis omakorda voib ahju uksele kondenseeruda. See on tavaline néhtus, mis ei méjuta seadme
t66d. Parast kiipsetamist pihkige uks ja ukseklaas kuivaks.

Tohus energiakasutus
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Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on mérgitud retseptis voi selle kasutusjuhendi tabelites. Kui
kasutate kiiret eelsoojendust, drge pange toitu ahju enne, kui ahi on téielikult kuumenenud, kui
pole soovitatud teisiti. TUhja ahju kiutmisel kulub palju energiat, seega soovitame véimalusel
valmistada mitu toitu jarjest voi mitu toitu korraga.

Eemaldage kipsetamise ajal ahjust kéik mittevajalikud seadmed.

Kui see pole just hddavajalik, arge klipsetamise ajal ahju ust avage.

Pikemate toiduvalmistamise programmide kasutamisel voite ahju vélja lilitada umbes 10 minutit
enne toiduvalmistamise aja I16ppu ja kasutada toidu I6plikuks valmimiseks ahju kogunenud soojust.



11.1 Toiduvalmistamise tabel
MARKUS: MARKUS: néud, mis nduavad téielikult eelsoojendatud ahju, on tabelis margitud tihe

tarniga. * Toidud, mis nduavad ahju eelkuumutamist vaid 5 minutit, on tahistatud kahe tarniga.

Sellisel juhul arge kasutage kiire eelsoojenduse reziimi.

ke

Roog ‘ ‘ ] ‘ fiec ©min

SAIAKESED JA PAGARITOOTED

Vormisaiakesed/koogid

karamellkreem (sous vide) 3 95 35-50
Biskviitkook 3 o 200-220 60-70
taidisega pirukas 2 — 180 60-70
marmorkook 2 E 170-180 50-60
el BN — T R
lahtine pirukas, kook 3 ad 170-180 35-45
Sokolaadikook 2 170-180 30-35
saiakesed kiipsetusplaatidel ja -alustel

struudel 2 180-190 60-70
strudel, kilmutatud 2 200-210 34-45
rullbiskviit 3 170-180* 13-18
Buchteln 2 Ad 180-190 30-40
kiipsised

muffinid 3 — 160 * 25-35
muffinid, 2 tasemel 2,4 155-165 30-40
parmiga kergitatud véikekupsetis 2 E 180~ 17-22
tpaéi;:ni]%T kergitatud vaikeklpsetis, 2 2.4 160 * 18-25
lehttainas 3 o 200-220 30-45
lehttainas, 2 tasemel 2,4 170 * 25-30
kiipsised

pagarikoti abil valmistatud kupsised 3 E 150 * 30-40
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Roog ] fec Omin
ga;g:(rei:qc;tli abil valmistatud kipsised, 2.4 150 * 30-40
ga;g:g:qc;tli abil valmistatud kupsised, 1.3.5 145 * 40-50
kipsised 3 o 160-180 40-50
kUpsised, 2 tasemel 2,4 150-160 * 20-25
besee 3 E 80-100 * 120-150
besee, 2 tasemel 2,4 80-100 * 120-150
makroonid 3 130-140 * 15-20
makroonid, 2 tasemel 2,4 130-140 15-20
leib/sai
taina kergitamine 2 40-45 30-45
bao kuklid 3 -] 100 10-20
leib/sai kiipsetusplaadil 2 ? 190-200 40-55
D+
leib/sai kiipsetusplaadil, 2 tasemel 2,4 190-200 * 40-55
vormileib/-sai 3 190-200 30-45
vormileib/-sai, 2 tasemel 2,4 E 200-210 30-45
lameleib/-sai (focaccia) 2 E 230 20-30
Zé:::i;sf;?ﬁ(isaiakesed) 8 E 180-200 20-30
vérsked saiakesed
(Semmel/hommikusaiakesed), 2 2,4 200-210 * 15-20
tasemel
rostsai/-leib 5 i Korge 4-6
lahtised véileivad 5 i Keskmine 5-8
pitsa ja muud road
pitsa 1 230+ 10-20
pitsa, 2 resti tasemel 2,4 210-220 * 25-30
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Roog ] fec Omin
kiilmutatud pitsa 2 200-220 10-20
kilmutatud pitsa, 2 tasemel 2,4 200-220 10-25
soolane pirukas, quiche 2 190-200 50-60
burek 2 E 180-190 40-50
LIHA
veise- ja vasikaliha
\1/(,-;5is:§raad (puusatlkk, ristluutiikk), o ! 160-170 130-160
keedetud veiseliha, 1,5 kg 2 E 200-210 90-120
?elljgtUkk, keskmise kiipsusastmega, 5 E 170-190 * 40-60
veisepraad, aeglaselt kupsetatud 2 E 120-140 * 250-300
\K/)(e-:;iljsel:j,;e‘ilgiCcriT,1 valmis kipsetatud, 4 i Kérge 25.30
burgerid, paksus 3 cm 4 i Korge 25-35
vasikapraad, 1,5 kg 2 E 160-170 120-150
sealiha
seapraad, rimp, 1,5 kg 3 o 200-220 100-200
seapraad, kints, 1,5 kg 3 & 180-190 90-120
seafilee, aeglane kiipsetamine, 400 g 2 E 80-100 * 80-100
seapraad, aeglaselt kiipsetatud 2 E 100-120 * 200-230
searibid, aeglaselt kipsetatud 2 E 120-140* 210-240
seakarbonaad, paksus 3 cm 4 ﬁ Keskmine 20-25
kodulinnuliha
perutnina, 1,2-2,0 kg 2 " 200-220 60-80
D+
linnuliha taidisega, 1,5 kg 2 170-180 70-90
kodulinnuliha, rinnattikk 2 170-180 45-60
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Roog ] fec Omin
linnuliha, kanafilee (sous-vide) 2 65 90-120
kana 3 '11' 210-220 25-40
O+
kanatiivad 4 210-220 25-40
I;Sgtsjg?aﬂtdlcijha, rinnatlkk, aeglaselt 3 E 100-120 * 60-90
liharoad
pikkpoiss, 1 kg 2 170-180 60-70
grillvorstid, bratwurst 4 i Korge 8-15
KALA JA MEREANNID
terve kala, 350 g 4 ';L' 230-240 12-20
O+
kalafilee, paksus 1 cm 4 i Madal 8-12
kalasteik, paksus 2 cm 4 i Keskmine 10-15
kammkarbid 4 ey 230" 5-10
krevetid 4 T Madal 10
I((Saohuesk\s/iagzl)g, kalmaari kombitsad 3 85 180-240
KOOGIVILJAD
brokkoli, terve, 500 g 3 B 100 15-25
brokkoli, Gisikud, 5300 g — 1200 g 3 -] 100 12-18
herned, 2,5 kg 3 -] 100 30-40
lilkapsas, Gisikud, 500 g 3 B 100 15-20
porgand, terve, 500 g 3 E 100 25-35
KGrvits, sektorid, 500 g 3 = 100 25-35
spargel, 500 g 3 E 100 15-30
ahjukartulid, 16igud 3 210-220 * 30-40
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] fec Omin
O+
ahjukartulid, poolitatud 3 200-210 * 40-50
O+
taidisega kartul (munderkartul) 3 z 190-200 30-40
frilkartulid, kodused 4 210-220 * 20-30
kodgiviljasegu, 16igud 3 190-200 30-40
O+
taidisega kobdgiviljad 3 ey 190-200 30-40
TAVATOOTED - KULMUTATUD
friikartulid 3 210-220 20-25
friikartulid, 2 tasemel 2,4 190-210 30-40
Kanamedaljonid 4 210-220 * 12-17
Kalapulgad 2 210-220 15-20
lasanje, 400 g 2 200-210 30-40
tlikeldatud kodgiviljad 2 190-200 20-30
sarvesaiad 3 170-180 18-23
KUPSETATUD MAGUSTOIDUD, SUFLEED JA GRATAANID
kartulimoussaka 2 180-190 35-45
lasanje 2 & 180-190 35-45
kiipsetatud magustoit 2 =+ 160-180 40-60
magus suflee 2 z 160-180 * 35-45
gratineeeritud road 3 E 170-190 30-45
taidisega tortillad, enchilada 2 180-200 20-35
grilljuust 4 i Korge*™™ 10-12
MUU
séilitamine 2 2+ 180 30
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steriliseerimine 3 125 30
toiduvalmistamine veevannis N
(bain-marie) 2 150-170 /
uuesti soojendamine 3 E 60-95 /
taldriku soojendamine 2 * 75 15
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11.2 Toiduvalmistamine temperatuurianduriga
(\NBAKESENSOR)

Temperatuuriandur véimaldab toidu valmistamise ajal toidu sisetemperatuuri tépselt jélgida.

/\\ HOIATUS!
Temperatuuriandur ei tohiks olla kiitteelementide vahetus laheduses.

o )2 ) g Y7H) >

E 210° 52%
OK blo
< > < >< >

1. |Torgake anduri metallots toidu kdige paksemasse ossa.

PANGE TAHELE: Temperatuurianduriga toiduvalmistamise alustamiseks tuleb esmalt katkestada
jooksev toiduvalmistamisprotsess ja seejdrel ihendada temperatuuriandur pistikupessa. Kui
sisestate anduri pesasse, kustutatakse ahju eelseadistatud funktsioonid.

2. |Keerake lahti ahju paremas esinurgas olev pistikupesa kate (vt joonist) ja sisestage anduri pistik
pistikupessa.

Vajutades < véi > valite automaatse voi kasitsi seadistuse.

3. |- Manuaalses reziimis kuvatakse stimbolit 2\ ekraanil koos eelseadistatud
kiipsetustemperatuuriga (temperatuurivahemikus kuni 210 °C), mida saab muuta. Seadistage
ka toidu sisetemperatuur (temperatuurivahemikus 30-99 °C). Kasisi reziimi kasutamist on
naidatud Ulaloleval pildil.

— Automaatreziimis puudutage klahvi < véi > roa valimiseks. Retseptidel on etteantud
susteem, temperatuur ja kipsetusaeg. Pruunistusastet saab muuta

MARKUS. Anduri kasutamisel pole toiduvalmistamise aja maéramine vdimalik.

4. | seadistuse kinnitamiseks puudutage blo .

Toiduvalmistamise ajal kuvatakse ekraanil vaheldumisi seadistatud temperatuuri ja toidu
hetketemperatuuri. Soovi korral saate t66tamise ajal muuta toiduvalmistamistemperatuuri voi
soovitud sisetemperatuuri.

5. |Kui seadistatud sisetemperatuur on saavutatud, Idpetab ahi td6tamise. Ekraanil kuvatakse
Cooking complete. Kostab helisignaal, mille saate mis tahes klahviga vélja lilitada. Uhe minuti
parast lUlitatakse helisignaal automaatselt vélja.

)~ TEAVE!
9 Temperatuurianduri kasutamine aktiveerib automaatse toiduvalmistamis valikureziimi.

Anduri 6ige kasutamine toidu tiilbi jargi:

e Kkodulinnuliha: torgake andur rinna kdige paksemasse o0ssa;
e punane liha: torgake andur taisesse kohta, kus pole rasva;
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e vaiksemad kondiga tukid: torgake andur piki luud;
e kala: torgake andur pea taha selgroo suunas.

/\ HOIATUS!
Parast kasutamist eemaldage andur ettevaatlikult toidust ja pesast, puhastage see ja pange

pistikupesa kate kinni.

Erinevate lihaliikide soovitatav kiipsusaste

. keskmise ,
oolkiips AT kuni valmis CEITLS
Toidu tiiiibid /B¢y P St PS ) i
oc o oc
el rcl [°cl

VEISELIHA

veiseliha, grillitud E 48-52 53-58 59-65 68-73
/170/2

veiseliha, seljatlikk E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

rostitud 49-53 54-57 58-62 63-66

veiseliha/rimp / 160/3

burgerid i 54-57 60-63 66-68 71-74

/ Korge / 4

VASIKALIHA

vasikaliha, seljatlikk E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

vasikaliha, rimp E 49-53 54-57 58-62 63-66
/160/2

SEALIHA

rost, kael E / / 65-70 75-85
/170/3

sealiha, ristluutiikk E / / 60-69 /
/140/2

pikkpoiss /170 /2 / / / 80-85

LAMMAS

talleliha E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

LAMMAS

lambaliha E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

KITSELIHA

kitseliha E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

LINNULIHA

kodulins, terve '11' / / / 82-90
/210/2

kodulinnuliha, / / / 62-65

rinnatukk / 170/2
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

KALA JA MEREANNID

i/ Keskmine /
4

forell A 62-65
Kl / 210/ 4
tuunikala 55-60
i/ Keskmine /
4
I16he 52-55
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12. Hooldus ja puhastamine

/\\ HOIATUS!
Enne késitsi puhastamist eemaldage seade vooluvorgust ja oodake, kuni see jahtub.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

e Puhastamise holbustamiseks on ahjudon ja kiipsetusplaat ja alus kaetud spetsiaalse emailiga
sileda ja vastupidava pinna tagamiseks.

* Puhastage seadet regulaarselt ning suurema mustuse ja katlakivi eemaldamiseks kasutage sooja
vett ja ndudepesuvahendit. Kasutage puhast pehmet lappi voi kdsna.

e Arge kunagi kasutage tugeva toimega véi abrasiivseid puhastusvahendeid ja tarvikuid (abrasiivsed
kasnad ja pesuained, pleki- ja rooste-eemaldid, klaaskeraamiliste pliitide kaabitsad).

e Toidujaagid (rasv, suhkur, valk) voivad seadme kasutamise ajal stttida. Seetottu eemaldage enne
iga kasutust ahju sisemusest ja tarvikutestt suurem mustus.

e Ahjutarvikud on ndudepesumasinas pestavad. Valjatdmmatavad siinid ei sobi seda tllpi
puhastamiseks.

Seadme viliskiilg Kasutage mustuse eemaldamiseks kuuma seebivett ja pehmet lappi,
seejérel puhkige pinnad kuivaks.

Seadme sisemus Kasutage raske mustuse ja tahma eemaldamiseks tavalisi
ahjupuhastusvahendeid. Parast selliste vahendite kasutamist puhkige
seadet hoolikalt mérja lapiga, et eemaldada puhastusvahendite jaagid.

Noud ja juhikud Puhastage kuuma seebivee ja niiske lapiga. Pisiva mustuse korral
soovitame eelnevalt leotada ja kasutada harja.

Kui puhastamise tulemu ei rahulda, korrake puhastamise protsessi.

/\\ HOIATUS!
Arge kasutage ahju esipaneeli puhastamisel sdévitavaid, abrasiivseid ega tugevatoimelisi
puhastusvahendeid. Sellised vahendid vdivad pinda kahjustada, kriimustada v&i selle muuta
jdadavalt selle valimust.

12.1 Auruga puhastamine

See programm lihtsustab plekkide eemaldamist ahju sisemusest.

Funktsioon on kodige tdhusam, kui seda kasutatakse regulaarselt parast iga kasutuskorda.

Enne puhastusprogrammi kaivitamist eemaldage ahju sisemusest kdik suured ndhtavad mustuse ja
toidujaagid.
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HOIATUS!
Kasutage Aurupuhastus pro siisteemi alles parast ahju taielikku jahtumist.

Taitke veepaak.

Lulitage seade sisse ja valige = . Puudutades < v6i > valides Puhastamine. Kinnitage
klahviga OK alammenlusse sisenemiseks.

Puudutades klahvi < véi > valige Aurupuhastus pro. Kinnitage valikuga OK

Programm t66tab 30 minutit. Programmi I6pus kuvatakse ekraanil Lopeta.

Kui programm on I6ppenud, pihkige plekid niiske lapiga ja seebiveega maha. Parast
puhastamist puhkige seadet hoolikalt niiske lapiga, et eemaldada puhastusvahendite ja&gid.
Kui puhastusprotsess ei olnud edukas (eriti raske mustuse korral), siis korrake seda.

12.2 Veepaagi ja vahufiltri puhastamine

HOIATUS!
Puhastage vahufiltrit iga kord, kui puhastate veepaaki ja eemaldate katlakivi.

Eemaldage veepaak korpusest, vajutades hooba.

Avage kaas. Puhastage paak veega.

Kaant ja veepaaki saab puhastada tavaliste vedelate puhastusvahenditega, mis ei sisalda

abrasiivseid aineid.
HOIATUS: Paak ei ole nbudepesumasinas pestav.

Puhastage sisselasketoru koos vahufiltriga voolava vee all. Loputage vaht maha, et ei jadks

nédhtavat mustust.
Pérast puhastamist likake paak tagasi korpusesse selle [6ppasendisse.
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12.3 Aurususteemi puhastamine

Puhastamine sdltub nii auru sissepritsega toiduvalmistamise sagedusest kui ka kasutatava vee
karedusest.

Protseduuri saate ise 13bi viia, vastasel juhul annab ekraan teile hoiatuse.

Regulaarne katlakivi eemaldamine on tingimata vajalik, vastasel juhul v6ib seade lakata t66tamast;
lisaks pikendab see seadme eluiga ja parandab toiduvalmistamise tulemusi.

O~ TEAVE!
Kui te ei soovi aurusiisteemi puhastada, kui ahi seda palub, siis saate selle katkestada, puudutades
klahvi €D . Puhastamise saab katkestada kuni kolm korda, seejérel lulitab ahi aurufunktsiooni
kuni protseduuri I6puni valja.

Katlakivieemaldi
Valmistage see ette, segades kaasasolevat katlakivieemaldit 1 L sooja veega (umbes 50

°C).
Lahustage katlakivieemaldi, segades seda vees. Valage ettevalmistatud
katlakivieemaldusvahend paaki.

1x Descaler

HZOQ Puhas vesi

0]

) )
) = it

1. | Lillitage seade sisse ja valige — . Puudutades < v&i > valides Puhastamine. Kinnitage
klahviga OK alammenlusse sisenemiseks.
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

2. |Puudutades klahvi < véi > valige Katlakivi eemaldamine. Kinnitage valikuga OK
3. |Taida paak 1 L katlakivieemaldajaga.
Kinnitage klahviga OK .
Katlakivi eemaldamine on pooleli.
4. |Kui protsess on Idppenud, nditab ekraan uuesti, et katlakivieemaldus on I6ppenud.
Valage paaki véarske loputusvesi. Kinnitage klahviga OK .
5. |Pérast loputusprotsessi [6ppu néitab ekraan, et loputusprotsess on I6ppenud.

Niild saate puhastada veepaaki ja ahju.

HOIATUS!

Kasutage ainult kaasasolevat katlakivieemaldajat, et tagada seadme optimaalne efektiivsus

ja pikk eluiga. Uks kotike on piisav lihe puhastusprotsessi jaoks. Saate selle osta

teenindusest voi veebipoest maintainlife.com. Muude toodete kasutamine ei taga taielikku
puhastamist, mis voib mojutada negatiivselt aurufunktsiooni ja liihendada seadme eluiga.

12.4 Traadist ja fikseeritud valjatommatavate
(pikendatavate) juhikute eemaldamine
9 TEAVE!

Juhikute eemaldamisel jélgige, et emailkiht viga ei saaks.

1.

Keerake lahti alumisel esikuljel olev kruvi. Kasutage kruvikeerajat.

2.

Haarake juhikust kinni ja tbmmake see ahjust vélja.

PANGE TAHELE: Juhikute kruvi tuleb parast puhastamist kruvikeerajaga uuesti tugevasti kinni
keerata.

Traatjuhikuid vahetades veenduge, et paigaldate need samale kiiljele, kus need olid enne
eemaldamist.
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12.5 Ahju ukse ja klaasipaneelide eemaldamine ja
asendamine

5

1. |Esmalt avage uks (nii palju kui voimalik).

2. | Ahju uks on hingede kulge kinnitatud spetsiaalsete tugede abil, mis sisaldavad ka turvakange.
P&o6rake turvakange ukse suunas 90°. Sulgege uks aeglaselt 45° nurga all (taielikult suletud
ukse asendi suhtes); siis tostke uks Ules ja tdmmake see vélja.

Ahjuukse klaasi saab puhastada seestpoolt, kuid see tuleb kdigepealt seadme uksest
eemaldada. Kdigepealt toimuge nagu kirjeldatud punktis 2, kuid &rge eemaldage seda.

3. |Eemaldage 6hujuhik. Hoidke ust kédtega vasakult ja paremalt kiljelt. Eemaldage see kergelt
enda poole tdmmates.

4. |Hoidke ukse klaasi Glemisest servast ja eemaldage see. Teise ja kolmanda klaaspinna puhul
toimige samamoodi (olenevalt mudelist).

5. |Klaaside tagasi paigaldamiseks jargige vastupidist jarjekorda.

2O~ TEAVE!
Ukse tagasi panemiseks toimige vastupidises jérjekorras. Kui uks ei avane voi ei sulgu korralikult,
siis kontrollige kas hinged paiknevad hinge pesadega samal joonel.

HOIATUS!
Ahju ukse hinge sulgemiseks voib vaja olla markimisvaarset joudu. Seetottu péorake
seadme ukse paigaldamisel v6i eemaldamisel mdlemad kaitsekangid alati toe peale.

Ukse vaikne sulgemine ja avamine
(vastavalt mudelile)

Ahju uks on varustatud siisteemiga, mis summutab ukse sulgemisjou, alustades 75kraadise nurga alt.
See voimaldab ust lihtsalt, vaikselt ja 6rnalt avada ja sulgeda. Piisab 6rnast surumisest (15° nurga all
suletud ukse asendi suhtes), et uks sulguks automaatselt ja vaikselt.
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HOIATUS!
Kui ukse sulgemiseks rakendatav joud on liiga tugev, vdheneb siisteemi moju voi silisteemist

voidakse ohutuse nimel mééda minna.

12.6 Lambi vahetamine
Lambipirn on kulumaterjal ja garantii sellele ei kehti. Enne pirni vahetamist eemaldage ahjust kdik

ndud.
Halogeenpirn: G9, 230 V, side bulb - 25W and ceiling bulb - 40W.

HOIATUS!
Vahetage lambipirn vilja ainult siis, kui seade on vooluvorgust lahti (ihendatud.

Olge ettevaatlik, et te ei vigastaks emailkatet. Kasutage poletuse viltimiseks kaitsekindaid.

1. Keerake kuus kruvi lahti. Eemaldage kate ja klaas.

2. Eemaldage halogeenpirn ja asendage see uuega.
MARKUS: Kaanel on tihend, mida ei tohiks kaanelt eemaldada. Tihend peab sobima ahjuddnsuse
seinale.
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13. Torgete korvaldamine

Garantiiperioodi ajal tohivad mistahes remonti teostada vaid volitatud hooldusté6kojad.

* Enne mistahes remondi alustamist kontrollige, et seade on vooluvérgust vélja lulitatud, selleks
eemaldage kaitse voi tommake toitejuhe seinakontaktist vélja.

e Seadme omavoliline remont voib tekitada elektrilddgi ja llihise ohtu; seetbttu drge seda tehke.
Jétke selline t66 asjatundja voi hooldustehniku hooleks.

e Seadme kasutamisel tekkivate vaikeste probleemide korral vaadake sellest juhendist, kas saate

probleemi ise lahendada.

e Kui seade ei to6ta korralikult véi on sobimatu kasutamise voi késitsemise tottu Uildse ebapiisav,
ei ole hooldustehniku kohalekutsumine tasuta isegi garantiiaja jooksul.
¢ Hoidke juhised hiliem kasutamiseks alles ja andke need lle seadme edaspidistele omanikele voi

kasutajatele.

e Jéargnevalt on toodud méned soovitused lihtsamate probleemide kdrvaldamiseks.

13.1 Rikkeotsingu ja torgete tabel

Probleem/viga

Pohjus

Teie kodu peakaitse po6leb sageli labi.

Kutsuge hooldustehnik.

Ahju valgustus ei té6ta.

Ahju lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud
jaotises ,,Pirni vahetamine*.

Juhtseade ei reageeri, ekraan on
tardunud.

Uhendage seade méneks minutiks vooluvérgust lahti
(vabastage kaitse vai lilitage pealiliti valja); seejarel
Uhendage seade uuesti ja lllitage see sisse.

Ekraanil kuvatakse viga Err X.
Kahekohalise veakoodi korral kuvatakse
ekraanil Err XX.

Elektroonilise mooduli t&&s on viga. Uhendage seade
moéneks minutiks vooluvérgust lahti.

Kui tdrge on endiselt alles, p66rduge hooldustehniku
poole.

Ekraanil kuvatakse Kiipsetamine
lihaanduriga, kuid temperatuuriandurit
pole iihendatud.

Puhastage pistikupesa.
Proovige temperatuuriandurit mitu korda jérjest
Uhendada ja lahti Gihendada.

Ahjuuksest lekib auru.

Kontrollige, kas ukse tihend on korralikult uksesoones.
Paigaldage see korralikult, kui see pole nii.

Ebapiisav rostimine alumisel kiiljel.

Veenduge, et valitud on dige
toiduvalmistamisprogramm.

Ukse avamisel koguneb ekraanile aur.

Avage ahjuuks téielikult, &rge hoidke seda veidi
suletuna.

Suur kogus auru toiduvalmistamisel.

Teatud toiduained sisaldavad palju vett, seega on suur
kogus auru normaalne.

Ekraanil kuvatakse lihaandurit, ehkki
see ei ole kasutusel.

Vea pdhjuseks voivad olla tilgad voi mustus lihaanduri
pesas. Pistikupesa puhastamiseks soovitame lihaanduri
mitu korda sisse panna ja vélja votta.

Probleemide pisimisel vaatamata eespool kirjeldatud nduannete jargimisele, pdérduge volitatud
hooldustehniku poole. Garantii ei hdlma seadme valest Gihendamisest voi kasutamisest tulenevat
remonti ega garantiindudeid. Sel juhul tasub kasutaja remondikulud ise.
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13.2 Silt - seadme teave

Ahju servale on kinnitatud seadme po&hiteavet sisaldav andmesilt. Tapse teabe seadme tlilibi ja mudeli
kohta leiate ka garantiilehelt.

‘ XXXXXX — D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX ]
XXXXXX XXXXXX ]
] N mEmE
123 4 5 6 7 8
1. Seerianumber 5. ID/kood
2. Mudel 6. QR code
3. Tulp 7. Tehniline teave
4. Kaubamark 8. Vastavusméargised/stimbolid

14. Nouetele vastavuse teave

Raadioseadmete tiilp: |Sisseehitatud WiFi/BLE moodul
Wi-Fi mérgutuli

Té6sageduse vahemik: 2412 ~ 2472 MHz
Maksimaalne véljundvoimsus: 19.99 dBm EIRP

Maksimaalne antenni véimendus: 3.26 dBi

Bluetoothi indikaator

Sagedusvahemik: 2402 ~ 2480 MHz
Operaatori valjund: 10,00 dBm
Heite tldp: F1D

Ettevote kinnitab, et funktsioonigaponnectlife seade vastab direktiivi 2014/53/EL olulistele nduetele
jamuudele asjakohastele satetele. Uksikasjaliku vastavusdeklaratsiooni leiate lisadokumentide hulgast
oma seadmelehel olevalt veebiaadressilt https://auid.connectlife.io.
2O~ TEAVE!

Projekt kasutab graafilise kasutajaliidesena LVGL-i graafikateeki.
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15. Keskkonnakaitse

)i

Meie pakendid on valmistatud keskkonnasoébralikest materjalidest, mida
on voimalik taaskasutada voi hdvitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tdhistust.

Siimbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei tohi &ra visata
olmeprigi hulka. See tuleb Ule anda vastavasse elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.

Kandes hoolt selle seadme korrektse kasutusest korvaldamise eest,
aitate dra hoida véimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste
tervisele, mida voib pdhjustada selle seadme vale jaatmekaitlus. Selle
seadme utiliseerimise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
votke Uhendust oma kohaliku omavalitsusega, majapidamisjaatmete
kogumise teenistusega voi kauplusega, kust te seadme soetasite.

Me jatame endale diguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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16. Toiduvalmistamise test

EN60350-1: Kasutage ainult tootja tarnitud varustust.
Sisestage klipsetusplaat alati Iopuni traatjuhiku Idppasendisse. Asetage vormidesse kiipsetatud
saiakesed voi koogid nagu pildil ndidatud.

* Eelsoojendage seade soovitud temperatuurini. Arge kasutage kiire eelsoojenduse reziimi.
** Eelsoojendage seadet 10 minutit. Arge kasutage kiire eelsoojenduse reziimi.
*** Keerake parast 2/3 toiduvalmistamisaja moodumist.

KUPSETAMINE

hallitus ° :
Roog Varustus asukoht B C Omin [ ]
kipsised — Uks rest madal kipsetusplaat 3 150 25-40 E
kUpsised — ks rest madal kipsetusplaat 3 135 ** 35-50
kUpsised — kaks .. . )
s madal kiipsetusplaat 2,4 140 25-45
kUpsised — kolm .
v madal kiipsetusplaat 1,4,5 135 45-60
muffinid — ks rest | madal kiipsetusplaat 3 |160-170* | 20-30 |jmE
muffinid — ks rest | madal kiipsetusplaat 3 |155-160* | 20-30
koogikesed — kaks . wox _
AN madal kiipsetusplaat 15 |140-150* | 30-45
muffinid — kolm .
/st madal kiipsetusplaat 1,3,5 | 140-150 | 30-50
Umar metallvorm,
Biskviitkook labimG&6t 26 3 170 30-45 |l
cm/traatrest
Umar metallvorm,
Biskviitkook labimG&ot 26 2 160 45-55
cm/traatrest
o 2 x Ummargune
biskviit - kaks metallvorm, labimaot | O 2,4 170+ 45-55
resti/taset O
26cm/traatrest
2 x Ummargune
Bunakook metallvorm, labimast | O O 2 160 | 70-120 |
20cm/traatrest
2 x Ummargune
Bunakook metallvorm, labimast | O O 2 160 70-120
20cm/traatrest
PRAADIMINE
rostsai/-leib traatrest 5 Kdrge 4-7 i




Tabel jatkub eelmiselt lehelt

KUPSETAMINE

traatrest + madal

plieskavica . - _
(hakKlihakotlet) k.upsetusplaat 5 Korge 25-40
tilgasalvena
AURUGA VALMISTAMINE
Roog Varustus E°C ®min ]
Umar
kook metallvorm, 2 170 30-40 +
18bimdot 26 (Madal)
cm/traatrest
kuklid _ madal 3 180-200 20-30 +
kipsetusplaat D+ (kdrge)
dal 220 10-15 +
leib/sai __mada 3 (Keskmine)
kiipsetusplaat
190 30-45
x . madal .
varske pitsa kiipsetusplaat 1 300 4-10
ktlmutatud madal
pitsa kiipsetusplaat 2+4 200-220 10-20
kUlmutatud madal
pitsa kipsetusplaat 2 200-220 15-20 E
leib — leiva Traatrest + o 190-200 35-45 E .
segu vorm (Madal)
Traatrest 220 10-15 E +
. raatrest + 3 D+ (kérge)
vorm
190 30-40 —
dal 170 10-15 E +
lehttainasaiad . maca 3 (Madal)
kUpsetusplaat
170 10-20 —
traatrest +
kana madal 2 200 70-90
kUpsetusplaat
tiivad huga traatrest +
" 9 madal 4 210-220 20-35"*
kiipsetamine .
kipsetusplaat
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

AURUGA VALMISTAMINE

karamellkreem

- =1
(sous vide) traatrest 95 40-50
Brokkoli,
vérske; Perforeeritud
tihekordne kiipsetusplaat 100 15-25 E
kipsetusplaat
Brokkoli, Perforeeritud
vérske; 300 g kipsetusplaat 100 13-17 E
Herned, .
kilmutatug; | - erforeeritud 100 30-45 B
2,5 kg kUpsetusplaat
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