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Pateicamies jums par izradito uzticibu, iegadajoties musu razoto ierici.
ST detalizétas lieto$anas rokasgramatas mérkis ir atvieglot §is iefices lietosanu.
Noradijumiem japalidz jums péc iespéjas atrak uzzinat, ka lietot jauno ierici.

Parliecinieties, ka sanemta ierice nav bojata. Ja tomeér ieverojat transportéSanas laika
radusos bojajumus, sazinieties ar pardevéju, no kura iegadajaties ierici, vai regiona
noliktavu, no kuras to piegadaja. Talruna numurs ir noradits uz rékina vai pavadzimes.

Noradijumi par uzstadiSanu un savienojuma izveidi ir sniegti atseviska lapa.

Pirms ierices pievieno$anas rupigi izlasiet noradijumus. Garantija nesedz remontu vai
garantijas prasibu, ja ta radusies iekartas nepareizas pievienosanas vai lietoSanas
rezultata.
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Lai iegutu detalizétus noradijumus un padomus, noskengjiet QR kodu uz datu plaksnites.

Rokasgramata ir lietoti talak noraditie simboli, kuriem ir $ada nozime:

“Q- INFORMACIJA
Informacija, padoms vai ieteikums

/\\ BRIDINAJUMS!
Bridinajums - visparéjs apdraud&jums
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1. DrosSibas pasakumi

SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI - RUPIGI IZLASIET
NORADIJUMUS UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

lericei jabut pieslegtai pie stacionaras elektroinstalacijas, kura
ieklauta atvienoSanas funkcija. Stacionarajai elektroinstalacijai
jabut uzstaditai atbilstosi noteikumiem.

AtvienoSanas [idzekli jaieriko stacionaraja elektroinstalacija
atbilstosi elektroinstalacijas noteikumiem.

Lai nepielautu parkarsanu, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS Bojats baro$anas vads janomaina razotajam
vai autorizétam remontetajam, vai citai kvalificetai personai,
pretéja gadijuma tas var but bistami.

lekartu var lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam manam, fiziskam vai garigajam spé€jam, ka ari bez
pieredzes un zinaSanam, ja SIs personas uzrauga pieaugusais
vai tas ir apmacitas par drosu iekartas lietoSanu un apzinas
iesp€jamo bistamibu. Bérni nedrikst spéleties ar iekartu. Berni
nedrikst tint iekartu un veikt apkopi bez pieaugusa uzraudzibas.

BRIDINAJUMS Lieto$anas laika ierice un tas piek|istamas
dalas sakarst; izvairieties no saskares ar sildelementiem.
Berniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, jaturas atstatu no ierices,
ja vien tie netiek pastavigi uzraudZziti.

lerice nav paredzeta reguléSanai ar aréjiem taimeriem vai
atsevisku talvadibas sistemu.



Lietojiet tikai tadu temperaturas taustu, kads ieteikts lietoSanai
Saja cepeskrasni.

Cepeskrasns durtinas un stikla vai plits virsmas atvazama vaka
stikla (ja tads ir) tiriSanai nelietojiet raupjus, abrazivus tiriSanas
lldzekl|us vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapet virsmu,
ka rezultata stikls var saplist.

lekartas firisana nelietojiet tvaika vai augstspiediena tinsanas
ierices, jo to lietoSana var izraisit elektrisko triecienu.

Nekada gadijuma nelejiet tudeni tieSi uz cepeskrasns iekSienes
apaksdalas. Temperaturas atskiribu rezultata var tikt sabojats
emaljas parklajums.

2. Citi svarigi drosSibas bridinajumi

lerice ir paredzéta lietoSanai majsaimniecibas. Nelietojiet to citiem mérkiem, pieméram, telpu apsildei,
mildZivnieku vai citu dzivnieku, auduma, augu un citu objektu zavésanai, jo tas var izraisit traumas vai
ugunsgreka risku.

lericei jabut pieslégtai pie stacionaras elektroinstalacijas, kura ieklauta atvienosanas funkcija.
Stacionarajai elektroinstalacijai jabdt uzstaditai atbilstosi noteikumiem.

lesakam (ierices svara dél) to nest un uzstadit vismaz divata.
Neceliet iekartu, turot to aiz durtinu roktura.

Parmeériga slodze var sabojat cepeskrasns durtinu viras. Nestaviet un nesédiet uz atvértam cepeskrasns
durtinam un neatspiedieties pret tam. Ka art nenovietojiet uz cepeskrasns durtinam smagus priekSmetus.

Ja $is ierices tuvuma esoSu citu ieri€u baroSanas kabeli tiek iespiesti krasns durtinas, tie var tikt
sabojati, kas savukart var issleguma celonis. Tade| nodrosiniet, lai citu ieriu baro$anas kabeli atrastos
dro$a atstatuma.

Vienmer nodroSiniet, lai ventilacijas atveres nav aizklatas vai ka citadi aizsprostotas.

Neizklajiet krasns sieninas ar aluminija foliju un nelieciet ceps$anas paplates vai citus traukus krasns
apaksa. Tas samazinas gaisa cirkulaciju krasni, kaves un paléninas cepsanas procesu un bojas emaljas
parklajumu.

lesakam cepSanas laika izvairities no cepeskrasns durtinu atvérSanas, jo tadéjadi tiek palielinats
energijas patérin$ un kondensata uzkrasanas.

Atverot cepeSkrasns durtinas cepSanas beigas un tas laika ievérojiet piesardzibu, jo pastav
applaucésanas risks.

Lai novérstu kalkakmens uzkrasanos, péc cepSanas atstajiet cepeSkrasns durtinas atvertas, laujot
cepeskrasns ieksienei atdzist ldz telpas temperatirai.



Tiriet cepeskrasni tikai tad, kad ta ir pilniba atdzisusi.

Vienas dizaina lnijas ietvaros dazadam iekartam vai to dalam var novérot krasu tonu neatbilstibu, ko
izraisa dazadi faktori, pieméram, lenkis, no kura iekartu apliiko, dazadas fona krasas vai materiali, ka
ar telpas apgaismojums.

Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata. Atvienojiet ierici no elektrotikla un zvaniet pilnvarotam servisa centram.
Cepeskrasni var drosi lietot gan ar cepampannas vadotném, gan bez tam.
Neuzglabajiet cepeskrasni piederumus, kas var radit risku, cepeskrasni ieslédzot.

Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam atstajiet to kadu laiku istabas temperatira, lai visiem
komponentiem butu iesp€ja pielagoties istabas temperaturai. Ja cepeskrasns uzglabata temperatira,
kas tuva sasal$anas temperatirai vai zemaka par to, tas daziem komponentiem var bt bistami, jo
Tpasi suknim.

Nedarbiniet ierici vide, kas vésaka par 5°C. lerici iesledzot $ados apstak|os, var sabojat stkni.
Nelietojiet destiletu tdeni, Udensvada tdeni ar lielu hlora saturu vai citus lldzigus Skidrumus.

Cepot ar tvaika iesmidzinasanu, kad cepSanas process ir pabeigts, vienmeér atveriet cepeskrasns
durvis lidz galam vala. Ja tas netiek izdarits, tvaiks no cepeSkrasns dobuma var ietekmét vadibas
panela darbibu.

Péc ierices uzstadiSanas skapi nonemiet limlenti no vadibas bloka. To neizdarot, var notikt tvertnes
atteice.

/\ BRIDINAJUMS!
Pirms ierices pievieno$anas rupigi izlasiet noradijumus. Garantija nesedz remontu vai
garantijas prasibu, ja ta radusies iekartas nepareizas pievieno$anas vai lietoSanas rezultata.



3. lekartas apraksts

/\\ BRIDINAJUMS!
lekartas funkcijas un aprikojums atkariba no modela.
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1. Vadibas panelis 10. Konteinera vaks
2. Udens tvertne 11. Tvertnes konteiners
3. Durtinu slédzis 12. Filtra putas
4. Apgaismojums
5. Temperaturas zondes ligzda
6. Vadotnes - rezgu lmeni
7. Uzlime
8. Krasns durtinas
9. Durtinu rokturis

3.1 lekartas aprikojums

Cepeskrasns durvju sledzis
Sledzis izsledz silditaju darbibu un ventilaciju krasns dobuma, kad darbibas laika tiek atvertas krasns
durtinas.

Vadotnes
Stieplu vadotnes - vienmér ievietojiet stieplu rezgi un cep$anas paplati vadotné.

Fiksétas izvelkamas vadotnes- novietojiet aprikojumu uz vadotnes. Rezgi kopa ar pilienu uztverSanas
trauku var ievietot viena un taja pasa vadotné.

IEVEROJIET! Vadotnes - rezgu limeni tiek skaititi no apaksas uz augsu.



Cepeskrasns aprikojums un piederumi

Stieplu rezgis- lieto griléSanai/cepsanai ar grila krasni vai ka trauka,
cepsanas paplates vai cep$anas trauka balstu.

IEVEROJIET: levietojot stieplu rezgi vadotné, vienmér nodrosiniet, lai
ta paaugstinata dala atrastos aizmuguré un augSpuse.

Stieplu rezgim ir drosibas aizturis. Tadé|, velkot stieplu rezgi ara no
mikrovilnu krasns, nedaudz paceliet uz augsu ta prieksejo dalu.

Pilienu paplate - lieto plakanmaizu un mazu kicinu cepsanai. Var
lietot ari ka pilienu uztver$anas paplati.

IEVEROJIET: karséjot krasni, sekla cep$anas paplate var deforméties.
Atdziestot ta atgust sakotnéjo stavokli. Deformacija neietekmé tas
funkcionalitati.

Cepsanas ar karsto gaisu rezga paplate - (cep$anas paplate ar
caurumiem) lieto édienu gatavo$ana ar sistemam, kas piedava tvaika
iesmidzinasanu, ka ari cep ar karstu gaisu. Caurumi nodrosina labaku
gaisa plusmu ap €dienu un veicina lielaku kraukSkigumu.

Dzila cepSanas paplate - lieto darzenu un mitro konditorejas
izstradajumu ceps$anai. To var lietot art ka pilienu uztver$anas paplati.
IEVEROJIET! Nekada gadijuma cep$anas laika neievietojiet dzilo
universalo cep$anas paplati pirmaja vadotné.

Temperaturas tausts — (/\.BAKESENSOR)

Perforeta cepamplats (NERUSEJOSAIS TERAUDS)

— (cepamplats ar caurumiem) ir paredzéta darzenu, zivju un galas
gatavosanai ar tvaiku vai ari lietojot sous vide funkciju. Ta nodrosSina
vienmeérigu tvaika cirkulaciju un optimalus gatavo$anas rezultatus.

IEVEROJIET: papildu aprikojumu var iegadaties pilnvarota servisa centra.




3.2 Vadibas panelis

1— = < > + — 13
X
2 — = < > O — 14
Remote
3 O o s > B (oo > oK plo — 15
| o]
|
R
4 5 6 7 8 9 10 11 12
Taustins LietoSana
1. — Pamata izvélnu atlase
2. /A.\ Wi-Fi savienojamibas iestatijumi (talvadiba)
3. Q Cepeskrasns apgaismojuma ieslégsSana un izslegSana
4. < Selektortausting kreisaja puse
5. L) IzieSana vai atgrieSanas bez saglabasanas
6. »§ | Straujas uzsildisanas ieslégsana un izslégsana
7. @ Krasns ieslégSanai un izslegSanai
8. m.,, Tvaika pievieno$ana
9. 0:00 Taimera funkciju atiestatiSana
10. OK Atlases, iestatljumu apstiprina$ana
11. > Selektortaustin$ labaja pusé
12. X Pasreizeja iestatijuma atcelSana, funkcijas dzesana
13. —|— Papildu iestatijumi
14. @ llguma funkciju izvele
15. l>| (] Darbibas saksana un apturéSana

izvelne.

IEVEROJIET: Vadibas panell ir izgaismoti (pilniba vai dalgji) tikai tie taustini, kas iespéjoti pasreizgja
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Isinajumtaustins:

& &

Viegli pieskarieties - taustinam, Piespiediet un 5 sek. turiet piespiestu - taustinu,
lai atlasitu iestafijumus lai veiktu papildu iestatijumus vai atras izmainas

2O~ INFORMACIJA

Visus iestatijumus regulé ar taustiniem.

Lai taustinu reakcija bltu labaka, méginiet pieskarties tiem ar péc iespéjas lielaku pirksta gala
laukumu. Ik reizi, kad piespiedisit kadu taustinu, tas tiks apstiprinats ar akustisku signalu (ja
81 funkcija ir pieejama).

NogaidiSana /

_ N Izvéles darbiba
IstenoSana

Pirma darbiba Starpdarbiba

4,

Pirms pirmas lietoSanas

1 Iznemiet no cepeskrasns piederumus un jebkadu iepakojumu (kartonu, putupolistirolu,
* | plastmasu).

o Noslaukiet piederumus, cepeskrasns iekSpusi un tvertnes konteineru ar mitru dranu. Nelietojiet
" |raupjas dranas vai firiSanas lidzeklus.

3. |lesledziet cepeskrasni (skatiet nodalu 4.7 Pirma iekartas ieslégSanas reize).

4. |Uzsildiet cepeskrasni ar augsejo un apakseéjo sildelementu sistemu apméram vienu stundu E

230°C temperatura (skatiet nodalu Manualas gatavoSanas rezims).
IEVEROJIET! Karsé$anas laika izdalas raksturiga "jauna smarza", tadé| $aja laika rpigi védiniet
telpu.

4.1 Pirma iekartas ieslegSanas reize
Péc ierices pievienosanas elektrotiklam pirmaja reizé vai péc ilgstosa elektroenergijas padeves
partraukuma bus jaiestata valoda, laiks un tdens cietiba.

11



9 INFORMACIJA
Ja nevélaties to iestatit, pieskarieties OK . Tiks saglabati noklus€juma iestatijumi. lestatijumus
varat mainit jebkura laika (skatiet nodalu 8. Visparéjo iestatijumu izvéle).

English 12 : 30 ———
OK OK
< > < >< > < >

OK

1. |Valodas iestatiSana

Displeja redzama noklus€juma valoda (anglu). Valodu var maintt, piespiezot < vai .
Apstipriniet ar OK .

2. |Preciza laika iestatiSana

Precizu dienas laiku var iestatit, piespiezot < vai > . Stundas un minites iestata atseviski.
Apstipriniet savu atlasi ar OK .

3. |Udens cietibas iestati$ana
Udens cietibu var iestatit, piespiezot < vai > . Apstipriniet savu atlasi ar OK .
Visi sakotnéjie iestatijumi ir iestatiti, un ierice ir gaidstaves rezima.

12



5. Krasns lietoSana - cepSanas iestatijumu

atlase

Galvena atlases izvelne

lesledziet iefici @ un atlasiet — . Piespiezot < vai > ,varat izvéléties no dazadam izvélném.

Manualais rezims

Sniedz iespéju pasrocigi iestatit gatavoSanas parametrus ar rupnica
iepriekseji iestatitajam vertibam, ko var mainit (skatiet nodalu 5.7
Galvena izvélne — manualais reZims).

Automatiska izvelne

Sniedz lielu iepriek$é€ji iestatitu programmu izvéli atkariba no atlasita
édiena (skatiet nodalu 5.7 Automatiska izvélne).

Izlases

Sis re#ims sniedz iespé&ju atlastt savas iepriek$gji saglabatas
programmas (skatiet nodalu 7.3 Izlase — saglabajiet savus iestatijumus).

Papildu opcijas

Papildu programmu atlase (skatiet nodalu 5.8 Papildu opcijas).

Tinsana

Cepeskrasns tiriSanas programmas.

lestatijumi

Visparejie cepeskrasns iestatijumi (skatiet nodalu 8. Visparéjo
iestatijumu izvéle).

+izvelne - papildu iestatijumi

&7 funkcija nodrosina papildu iestatfjumu iespéjas. Izvélnes saturs atSkiras atkariba no taja bridi
pieejamajam vadibas opcijam.
Lai atlasttu papildu iestatljumus, pieskarieties + .

Cepsana pa darbibam

Trispakapju gatavosanas iestatijums ar dazadiem parametriem (skatiet
nodalu 5.3 Pakapeniska gatavosana ( + izvélne)).

Papildu informacija

Detalizéta informacija par cepeskrasns sistému programmam un
funkcijam.

Apbrininasana

To izmanto dieniem, kam pievieno mérci/garnéjumu vai beigas vélas
papildus apbruninat to virsmu. Funkciju var atlasit peéc 10 minasu
ilgas gatavoSanas vai gatavoSanas beigas (skatiet nodalu 7.7
Apbrininasana ( + izvélne)).

Izlases

Atlasito pielagoto iestatijumu saglabasana (skatiet nodalu 7.3 Izlase
— saglabajiet savus iestatijumus).

Ekrana blokéSana

Drosibas atslégas blokéSanas aktivizésana / deaktivizé$ana, lai
aizsargatu cepeskrasni pret nejausu lietojumu (skatiet nodaju 8.7
Displeja blokésana (+ izvélne)).
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5.1 Galvena izvelne - manualais rezims

o

= 220°
® s blo
< > < >

leslédziet ierici © .

2. |Piespiezot < vai >, var atlastt gatavosanas sistému (skatiet tabulu GatavoSanas sistému
atlasi$ana).

3. | Temperatdru vai jaudu var iestatit, piespiezot < vai > .

4. |Lietojiet straujo uzsildiSanu, lai cepeSkrasns pec iesp€jas drizak uzkarstu lldz vajadzigajai
temperatirai. Piespiezot ™% , simbols iedegsies pilniba. Sasniedzot iestatito temperatiru,
atskanés akustisks signals. Displeja tiks radits levietot trauku. Atveriet durtinas un ievietojiet
trauku. Programma automatiski atsak gatavosanu atbilstoSi atlasitajiem iestatijumiem.

5. |Papildus var iestatit Sadas funkcijas:

- Taimeris (skatiet nodalu 5.2 Taimeris — taimera funkcijas)

- Pakapeniska gatavo$ana (skatiet nodalu 5.3 Pakapeniska gatavosana ( + izvélne))

- Tvaika iesmidzinaSana gatavosanas laika (skatiet nodalu 5.5 Tvaika pievienoSana)
6.

Lai saktu gatavosanu, pieskarieties >0 .

Gatavosanas sistemas izvéele

Simbols |Lietosana

Apakseéjais + augSejais sildelements + Tvaiks

E Izmantojiet tradicionala édiena gatavos$ana uz viena rezga, gatavojiet suflé un gatavojiet
zema temperatira (Iena gatavosana).
\\3"' Izmantojiet tvaika papildinajumu, ja vélaties, lai €diena virsma vairak izceptos un klutu

kraukskigaka.

Karstais gaiss + Tvaiks

Karstais gaiss nodrosina labaku gaisa cirkulaciju ap trauku. Tad€jadi tas vairak izzave

virsmu, un veidojas biezaka garozina. Galas cepSanai, kiku cep$anai, darzenu

\\:3"' gatavos$anai un partikas produktu kalté$anai uz viena vai vairakiem rezgiem vienlaikus.

Izmantojiet tvaika papildinajumu, ja vélaties, lai €diena virsma vairak izceptos un klutu
kraukskigaka.

Karstais gaiss + apakséjais sildelements

Perfekti piemérota picas un konditorejas izstradajumu cepsanai ar lielaku Gdens saturu.

Edienu gatavo$anai viena limeni, kad vélaties, lai tie biitu gatavi un krauk$kigi péc
iespéjas drizak.

T Apakséjais + Augséjais sildelements + ventilators

Vienmerigai €dienu gatavosanai viena liment, ka art suflé gatavoSanai.

Lielais grils
Liela daudzuma plakanu €dienu, pieméram, grauzdétas maizes, kanapé, grila desinu,

i steiku, zivju, iesminu gatavo$anai, apbrininasanai un patikamas kraukskigas garozas

iegusanai. Cepeskrasns dobuma augsSpusé uzstaditie sildelementi vienmérigi karse
visu virsmu.
Zems lImenis - piemérots zivju fileju, veselu zivju, siera cepsanai.
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Simbols

LietoSana

Videjs imenis — piemeérots nelielu galas gabalu, zivju kotlesu, darzenu, kanapé,
iesminu gatavoSanai.

Augsts limenis — piemeérots steiku, burgeru, grila desinu, grauzdinu gatavos$anai un
apbrininasanai.

]
(]
4

& 2

Lielais grils + ventilators + Tvaiks

Putnu galas cep$anai un lielu galas gabalu grileSanai.

Izmantojiet tvaika papildinajumu, ja vélaties, lai édiena virsma vairak izceptos un klutu
kraukskigaka.

&

Karstais gaiss + augséjais sildelements

ST gatavo$anas metode nodrosina &dienam krauk$kigu garozinu bez tauku
pievieno$anas. Ta ir veseliga “atro édienu” versija ar mazaku kaloriju daudzumu.
Piemérota nelieliem galas izcirtniem, zivim, darzeniem un iepriek§ sagatavotiem
saldéetiem produktiem (frT kartupeliem, vistas medaljoniem).

Vairak sistemu
Apstipriniet savu atlasi ar OK . Tiks raditas papildu sistémas.

Tvaiks
To izmanto visu veidu darzenu, mazu galas gabalu, auglu un piedevu (risu, pastas)
gatavosana.

Sous vide

Tas ir Ienas gatavosanas process vakuuma precizi noteikta un uzturéta temperatira.
Sous vide ir piemérots galas, zivju un darzenu gatavo$anai. Sadi pagatavots &diens
ir suligs un atklaj pilnigaku garsu.

I_.ielais grils + apakséjais sildelements
Atrakai eédienu gatavos$anai viena liment un krauks$kigai konditorejas izstradajumu
garozinai.

Apakséjais sildelements + grils
Saudzigai un kontrolétai Ienai miksta édiena (mikstu galas gabalu) gatavoSanai un
konditorejas izstradajumu ar krauk$kigu apakspusi cepsanai.

EEE S BB

Apakseéjais sildelements + grils + ventilators
Optimalai ar raugu raudzéetu maizes izstradajumu un visu veidu maizes gatavosanai,
ka arT konservésanai.

[]
[|
4

o

Lielais grils + apakséjais sildelements + karstais gaiss

Edieniem, kam vélams vienmérigs krauk$kigums no visam pusém. ST funkcija ir
piemeérota ari ka galas daudzpakapju cepSanas pirma pakape, jo ta lauj strauji
apcepinat virsmu sakotnéja faze un leni cepinat otraja faze. Gala bus suliga un garozina
skaisti apbruninata.

o

Karstais gaiss + grils

Karstais gaiss nodroSina labaku gaisa cirkulaciju ap trauku. Tas vairak izkaltés virsmu.
Kombinacija ar grila sildelementu tas nodrosinas ari intensivaku krasu. Straujakai
galas un darzenu gatavosanai.

eCo

S

ECO Karstais gaiss "

Galas, zivju un konditorejas izstradajumu saudzigai, Iénai un vienmérigai gatavosanai
viena limen. Sis gatavo$anas veids saglaba lielaku tidens daudzumu gal3, kas padara
to suligaku un mikstaku, savukart konditorejas izstradajumi klust vienmeérigi
brini/izcepti. Izmantotas temperatiras diapazons ir starp 140°C un 220°C. Ta ir
energiju visvairak taupo$a programma.
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Simbols |LietoSana

“ Automatisks
Isinajums uz automatisko izvelni (skatiet nodalu Automatiska izvelne)

1) So funkciju lieto, lai noteiktu energoefektivitates klasi saskana ar EN 60350-1.
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5.2 Taimeris - taimera funkcijas

Lai atlasitu taimera funkcijas, pieskarieties © . Pieskaroties pogai < vai >, varat atlastt laika

funkciju, ko vélaties iestatit.

Laika funkciju var iestatir ka pirms gatavosanas, ta ar tas laika.

-‘9’- INFORMACIJA

Pulkstenim jabut iestatitam uz dienas laiku.

2O- INFORMACIJA

Atlasito laika funkciju varat atiestatit, pieskaroties 0:00 .

Apraksts / laika funkcija

LietoSana

ligums

Saja rezima var precizét krasns darbibas ilgumu.

Mintsu atgadne

Mintsu atgadne darbojas neatkarigi no krasns darbibas. Kad iestatitais
ilgums pagajis, iefice automatiski nedz ieslédzas, nedz izslédzas.

Beigt cepsanu (laiks)

So rezimu izmantojiet, ja vélaties, lai &diena gatavo$ana krasni saktos
ar laika aizkavi. levadiet gatavo$anas ilgumu un vélamo gatavo$anas
beigu laiku. lerice saks darboties automatiski un beigs darbu vélamaja

laika.

CepsSanas ilguma iestatiSana

—) 220 o 00 : 30
< > < > < ><K >

1. Vajadzigo gatavosanas ilgumu (stundas un minQtes) var iestatt, piespiezot < vai > .

Apstipriniet savu atlasi ar OK . Atlasitais cepeskrasns darbibas laiks tiks radits displeja.

2. |Lai saktu gatavosanu, pieskarieties blo .

Atlikusa laika taimera iestatiSana

o > 00: 05 oK
< >< >

Apstipriniet savu atlasi ar OK .

1. Piespiezot < vai » , varat iestafit neatkariga atgadinajuma ilgumu (stundas un minutes).
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Malgsimélais iesp€jamais iestatijums ir 24 stundas.
IEVEROJIET: ja ierice bus izslégta, trauksmes signals joprojam darbosies.

Beigt cepsanu (laiks) iestatiSana

= 220° o 02 : 00
< > < > < >< >

OK

18 : 00
® > 2x (014 b|o
< >< >

1. | Vispirms iestatiet gatavo$anas ilgumu. Vajadzigo gatavo$anas ilgumu (stundas un mintes)
var iestatit ar taustinu < vai » . Apstipriniet savu atlasi ar OK . Atlasttais cepeskrasns
darbibas laiks tiks radits displeja.

Piemérs: gatavosanas ilgums ir 2 stundas

2. | Atliktas gatavoSanas izslégSanu atlasa, pieskaroties ® untad veicot dubultklikski uz > .

Pieskaroties < vai > , varat iestatit laiku, kura vélaties, lai &diens biitu gatavs. Apstipriniet
savu atlasi ar OK . Vajadzigais beigu laiks tiek radits displeja.

Piemérs: gatavosana beidzas plkst. 18.00 ©

3. | Lai saktu gatavosanu, pieskarieties P[0 |

Gaidot ieslegSanu, cepeskrasns parslédzas dal€ja gaidstaves rezima. Atlasitie iestatijumi tiek
automatiski ieslégti un izslegti atlasitaja laika.

Piemeérs: gatavoSana sakas plkst. 16.00, gatavo$ana beidzas plkst. 18.00.

Péc tam, kad iestatitais ilgums bus pagajis, krasns automatiski partrauks darbu. Atskanésiss skanas
signals.

/\ BRIDINAJUMS!
§i funkcija nav piemérota édienam, kura gatavosanai nepiecie$ama atra pirmsuzkarsésana.
Atri bojajo$os edienu nevajag ilgi turét cepeskrasni. Pirms §T reZima lieto$anas
parliecinieties, vai pulkstenis ierice ir iestatits precizi.
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5.3 Pakapeniska gatavosana ( + izvelne)
i funkcija sniedz iespé&ju iestatit gatavosanu tris pakapés (viena gatavo$anas procesa apvienot tris
secigas gatavosanas pakapes).

O~ INFORMACIJA
Funkciju var iestatit galvenaja izvelne — manualais gatavoSanas rezims (skatiet nodalu 5.7 Galvena
izvélne — manualais rezims).

180° )
© < > < > R ©

2: S
e UL oK -+ oK
< >< > < >

°C

230 00:15
< > < ><D

oK Dlo

1. |leslédziet iefici © .
2. |Pirma darbiba

Piespiezot < vai > , ka pirmo pakapi var atlasit gatavo$anas sistému, temperatiiru un
gatavosanas ilgumu. Varat izvéléties art atro pirmsuzkarsésanu.

3. | Atlasiet papildu iestafijumus. Pieskarieties =+ . Displeja tiks radits Vélaties pievienot pakapi?.

Apstipriniet ar OK .

4. |2. darbiba

Atlasiet otras gatavoSanas darbibas iestatijumus (skatiet iestatijumu 2. punkta) un pieskarieties
oK .

IEVEROJIET: tapat rikojieties saistiba ar 3. darbibu.

5. | Pirms gatavos$anas saksanas visas tris darbibas var arf mainit. Piespiezot < vai > , varat
atlasit darbibu, ko vélaties maintt.

6. |Lai saktu gatavo$anu, pieskarieties blo .
Krasns vispirms sak darboties ar pirmas darbibas iestatijumiem.

IEVEROJIET: atsevigku darbibu var nonemt, pieskaroties X .
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5.4 Gatavosana ar tvaiku

Gatavosana ar tvaiku ir veseligs veids, ka pagatavot édienu, saglabajot pilnigu édiena garSu. Turklat
ta nerada nekadas nepatikamas smakas. Udenim nav japieber sals vai japievieno garSaugi un garsvielas.

Edienam nav japievieno taukvielas. Tvaiks saglaba &diena gar$u, nepievieno aromatus, grila garsu vai
trauka vai cepamplats garsu. Netiek zaudéts ari aromats, jo tas tdent neskist. Tvaiks neizplata ne
garsu, ne smarzu, tadel galu, zivis vai darzenus var gatavot kopa. Tvaiks ir pieméerots art blansésanai,
atlaidinasanai un ediena atkartotai uzsildiSanai, ka ar siltuma uzturéSanai.

Gatavojot ar tvaiku, ir pieejamas 2 sistémas: pilns tvaiks un sous vide.

Simbols

LietoSana

Tvaiks
To izmanto visu veidu darzenu, mazu galas gabalu, auglu un piedevu (risu,
makaronu) gatavoSanai gatavosanai 100 °C temperatiura

Sous vide

Tas ir lenas gatavoSanas process vakuuma precizi noteikta un uzturéta temperatara.
Sous vide ir piemérots galas, zivju un darzenu gatavosanai. Sadi pagatavots &diens
ir suligs un atklaj pilnigaku garsu. Pievienojiet partikas produktam garsvielas un
iesainojiet speciala plastmasas maisina, kas piemérots vakuuma izveidei un
gatavosanai. lesainoto partikas produktu novieto uz perforétas cep$anas paplates
un ievieto cepeskrasns vidgja iment — gatavosana 45°C-95°C temperatira

-] & 100°°
OK

< > < > < >

Do OK

1. |lesledziet ierici © .

2. |Piespiezot < vai > , atrodiet sistému un piespiediet OK , lai to atlastu.

3. |Sous vide sistémas gadijuma var izmantot $adus taustinus < » , lai iestatitu vajadzigo
temperaturu starp 45 un 95°C. Tvaika sistémas gadijuma temperatura ir pirmsiestatita uz 100°C,
un to nevar mainit.

4. Piespiediet Dlo un uzpildiet Gdens tvertni (skatiet nodalu Udens tvertnes uzpilde turpinajuma).

5. |Lai saktu gatavosanu, pieskarieties OK .
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5.5 Tvaika pievienoSana

Tvaika pievienoSana vairak apcepina édiena virsmu un izveido lielaku kraukSkigumu.

ST procesa laika raditais atbilsto$ais daudzums tvaika labak apcep &diena virsmu un uzlabo ta
kraukskigumu, savukart édiena iekSpuse saglabajas miksta un suliga. Tvaika pievienoSanas sistemu
ieteicams izmantot, cepot tadus produktus ka maizi, svaigas maizites, biskvita ruletes un kukas, ka
ar gatavojot mazus putnu un darzenu gabalinus.

® 00:15
® ) W
< > < >

1. |leslédziet ierici © .

2. |Sistému var atlastt, piespiezot < vai > .

E Augséjais sildelements + apakséjais sildelements

Karstais gaiss

* Lielais grils + ventilators
Displeja tiek radits dalgji izgaismots simbols 3* . Pieskarieties taustinam, lai gatavo$anas
laika pievienotu tvaiku.
Tvaika pievieno$ana iespéjama tikai ar trim iepriek$ minéetajam sistemam.

3. Piespiezot < vai > , jUs atlasat tvaika intensitates imeni un tvaika darbibas ilgumu.
Zems limenis — piemérots lielu galas gabalu gatavosanai, miklas raudzesanai, zivim.

Videjs imenis — piemérots svaigu maizidu, biskvita kiku, suflé un majputnu galas cepS$anai.
Augsts limenis — piemeérots maizes cepSanai.

Zivju gatavo$ana, maizes un kuku cep$ana un vistas gatavo$ana iesakam pievienot tvaiku
gatavo$anas sakuma faze, pirmajas 10-15 minates.

lestatiet tvaika pievienoSanas ilgumu (maks., 2 stundas)

Apstipriniet savu atlasi ar OK .

Simbols W3+ iedegas pilniba, kas nozZimé, ka tvaika pievieno$ana ir sekmigi aktivizéta.

Uzpildiet Gdens tvertni (skatiet nodalu "Udens tvertnes uzpilde" turpinajuma).

Lai saktu gatavo$anu, pieskarieties (=

-0O- INFORMACIJA
Tvaika pievieno$anu var ieslégt un izslégt ar gatavoSanas procesa laika.
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5.6 Udens tvertnes uzpilde

Udens tvertne nodrosina neatkarigu Gidens padevi cepeskrasn.

1. |lznemiet Udens tvertni no korpusa, uzspiezot uz durtinam.

2. |Atveriet vaku. Izmazgajiet tvertni ar udeni.
Salieciet tvertni un ielejiet svaigu tdeni.

3. |lebidiet tvertni atpakal korpusa lidz galastavoklim.

IEVEROJIET: péc gatavo$anas tvaika sistéma atliku$ais Gdens tiek iesiknéts Gdens tvertné. Vaku
un tdens tvertni var firit ar parastajiem skidrajiem tiriSanas idzekliem, kas nesatur abrazivas vielas.

Turpmakaja tabula paraditi uz udens tvertnes atzimétie lmeni un aptuvenais tdens patérins viena
cikla dazadu sistemu gadijuma ar tvaika pievieno$anu. Ja tdens tvertné ir izlietots, papildiniet to.

Limenis 30 min 60 min
© . .
< 1. imenis 2. imenis
® . .
2. imenis 2. imenis
< >
® . .
2. imenis 3. imenis
< >
Tvaiks 3. imenis Limenis MAX

/\ BRIDINAJUMS!
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Ja nenemat vera noradi MAX un ielejat tvertné parak daudz udens, liekais udens var izlit

uz zemes caur spraugu starp tvertnes vaku un tvertni.

Tvertneé ielieta idens temperatirai jabit istabas temperatiira, aptuveni 20°C (+/- 10°C).
Nelietojiet destiletu tdeni, udensvada udeni ar lielu hlora saturu vai citus lidzigus Skidrumus.
Lietojiet tikai svaigu udensvada udeni, mikstinatu adeni vai mineraludeni bez oglskabas

gazes.




5.7 Automatiska izvelne
Programma piedava lielu ieprieks€ji iestatitu recepsu atlasi, ko apstiprinajusi Sefpavari un uztura
specialisti.

< >

OK

Il
v

O]

< > 0.5%¢
OK ) 5 oK <> Dlo

1. |leslédziet iefici un atlasiet — . Pieskaroties < vai > , atlasiet izveélni Automatiskais. Lai
atvertu apaksizvelni, apstipriniet ar OK .

2. |Pieskaroties < vai > , jus atlasat partikas produkta veidu un péc tam - atlasito édienu.
Apstipriniet ar OK .

Receptem ir iepriekséji noteikta sistéma, temperatira un gatavosanas ilgums.
IEVEROJIET: Dazu &dienu gadijuma varat mainit svaru un gatavo$anas pakapi.

3. |Lai saktu gatavosanu, pieskarieties blo .

4. |Dazu édienu gatavosana ir ieklauta ari straujas uzsildiSanas funkcija. Sasniedzot iestatito
temperaturu, atskanés akustisks signals. Displeja tiks radits levietot trauku. Atveriet durtinas
un ievietojiet trauku. Programma automatiski atsak gatavoSanu atbilstoSi atlasitajiem
iestatijumiem.

IEVEROJIET: pieskaroties -+ , varat skatit pasreizéjas atlases detalizétu aprakstu.

5.8 Papildu opcijas
40° 0:45

< >< >

O) = > 4x OK

Dlo

1. |leslédziet iefici un atlasiet — . Pieskaroties < vai > , atlasiet izvélni Papildu opcijas. Lai
atvertu apaksizvelni, apstipriniet ar OK .

2. |Pieskaroties < vai >, jus atlasat funkciju (skatiet turpmako tabulu). Apstipriniet ar OK .
Tiek raditas iepriek$€ji iestatitas vertibas. Dazas funkcijas sniedz iespéju iestatit temperatiru
un gatavo$anas ilgumu.

3. |Lai saktu gatavosanu, pieskarieties blo .
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Programma

LietoSana

CepsSana ar karstu gaisu

Ediena cep$ana ar karstu gaisu bez tauku pievieno$anas. Atraka un
veseligaka "atro &dienu” versija. ST gatavo$anas metode nodrosina
edienam krauk$kigu garozinu bez tauku pievieno$anas. Ta ir veseliga
“atro edienu” versija ar mazaku kaloriju daudzumu.

Raudzesana

Mikla rugs atrak un vienmérigak, neapkalstot virsmai. Kamér mikla
rugst, neveriet vala durtinas.

Atudenot

Ar gaisa palidzibu tiek samazinats mitruma daudzums €diena un
tadejadi paildzinats ta deriguma termins.

Atlaidinasana

Izmanto saldétu partikas produktu (kiiku, konditorejas izstradajumu,
maizes un auglu) lenai atlaidinasanai.

Kad puse atlaidinasanas laika pagajusi, apgroziet partikas produktus
un atdaliet gabalus, ja tie ir salipusi kopa.

Atkartota uzsildiSana ar
tvaiku

Sis rezims sniedz iespéju saudzigi uzsildit gatavus &dienus ar karstu
gaisu un tvaiku. Tvaiks nepielauj édiena izzUsanu, saglabajot ta
suligumu, garsu un tekstaru.

Uzglabat siltuma

To izmanto, lai jau pagatavotus édienus uzturétu siltus. Darbibas laika
neveriet vala durtinas.

SKivju sildisana

Noderigi, ja vélaties iepriekseji sasildit SKivjus vai kruzes, lai attiecigi
ediens ilgstosi saglabatu siltumu. Varat iestatit temperatiras
diapazonu.

Konservésana

Process, ar kuru pagarinam édiena deriguma terminu. Izmantojiet
burkas ar gumijas blivgredzenu un vaku. Nelietojiet burkas ar vitnotiem
vai metala vakiem vai skarda bundzas. lelejiet dzilaja paplate 1 litru
karsta udens (aptuveni 70°C) un salieciet paplaté 6 vienadas burkas.
levietojiet cepSanas paplati cepeskrasni uz otras vadotnes.

Pudelu sterilizésana

Piemérots visu veidu pudelu sterilizéSanai. SterilizéSana ir process,
kura tiek iznicinati visu veidu mikroorganismi.

Atputas dienas

Atputas dienu funkcija sniedz iesp€&ju eédieniem cepeskrasni saglabat
siltumu, cepeskrasni neieslédzot un neizslédzot.

lestatiet darbibas ilgumu (starp 24 un 72 stundam) un temperaturu.
Piespiezot D|o | sakas laika atpakalskaitiSana.

Visas skanas un darbibas ir izslégtas, iznemot taustinu © .
IEVEROJIET! Elektroapgades traucéjumu gadijuma atpitas dienu
rezims tiks deaktivizéts un krasns atgriezisies sakuma stavokl.
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6. Ediena gatavo$anas procesa sak$ana

rrrrrr < E Bottom + Upper Heater

- 220°] 123

14:231Y -

< »iso > O+ < 0:00 > oK
o]
R
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
Taustins LietoSana

1.

<

Selektortaustin$ kreisaja pusé

2. 220° |Temperatiras atlasi$ana

3. »§ | Straujas uzsildisanas ieslégsana un izslégsana
4. E Atlasita gatavosanas sistema

5. @ Krasns ieslégSanai un izslegSanai

6 m_,_ Tvaika pievienoSana

7. 0:00 |liguma funkcijas atiestates

8. OK Atlases, iestatljumu apstiprina$ana

9 1:23 | Pagajusais gatavosanas ilgums

10. 14:23 1Y Beigu laiks

11. > Selektortaustins labaja pusé

IEVEROJIET: Vadibas panelfl ir izgaismoti (pilniba vai dalgji) tikai tie taustini, kas iespé&joti pasreizéja
izvélne.

Gatavosanas procesa laika varat maintt sistému, temperattru un taimera funkcijas.

7. Gatavosanas beigas un cepeskrasns
izslegSana.

Kad gatavos$ana ir beigusies, displeja tiek radits Cep$ana pabeigta.
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Varat ari apturét darbibu, pieskaroties Cep$ana pabeigta.

Piespiezot < vai > , varat izvéléties jaunu iestatfjumu. Apstipriniet ar OK .
Izvélnes saturs atSkiras atkariba no taja bridi pieejamajam vadibas opcijam.

Lai pabeigtu gatavoSanu, atlasiet Beigt. Displeja tiek radita galvena

Cepsana pabeigta izvélne.

Atlasot So, gatavo$ana tiek paildzinata ar tiem pasiem sistémas un
temperaturas iestatijumiem.

IEVEROJIET: Ja iestatits gatavo$anas ilgums, laiks tiek skaitits uz
prieksu no briza, kad tas tika apturéts.

Pievienot papildu laiku

Atlasiet, lai édiena virspuse tiktu gatavota vél (skatiet nodalu 7.7

Apbruninat Apbrininasana ( + izvélne)).

Atlasiet, lai eédiena apakSpuse tiktu apbruninata vel vairak (skatiet

RIauRsedlpanaue nodalu 7.2 KraukSkiga pamatne).

Sis rezims sniedz iespéju saglabat atlasitos iestatijumus izlasé un

L S
AT e atkal izmantot tos vélak (7.3 Izlase — saglabajiet savus iestatijumus).

9 INFORMACIJA
Péc darbibas beigam tiek apturéti un atcelti ari visi taimera iestatijumi, iznemot minusu atgadni.
Displeja bls redzams dienas laiks (pulkstenis). Dzesé$anas ventilators vél kadu bridi turpinas
darboties.

Pec cepeskrasns lietoSanas kondensata kanala var saglabaties tdens (zem durtinam). Izslaukiet
kanalu ar sukli vai dranu.

7.1 Apbruninasana ( + izvelne)

So funkiju lieto gatavosanas pédéja fazé, kad édienam pievienojam mérci/papildinajumu vai vélamies
padarit ta virsmu kraukskigaku. Izmantojot édiena virskartas apbruninasanas (gratin) funkciju, uz ediena
veidojas kraukskiga zeltaini dzeltena garozina, kas pasarga to no izzi$anas un vienlaikus pieskir
edienam skaistaku izskatu un labaku garsu.

OK
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1. | Pieskarieties + un piespiediet < vai » , lai atlasitu Apbriininagana. Funkcija ir pieejama
péc 10 mindsu ilgas darbibas.

2. |Displeja tiek radita iepriek$€ji iestatita sistema (lielais grils) un temperatira 230°C. lestatiet
darbibas ilgumu (maks., 10 min) un apstipriniet atlasi, pieskaroties blo

3. |Darbibas laika $o funkciju var ar izslégt. Izsledziet gatavoSanu, pieskaroties blo .

/\ BRIDINAJUMS!
Kontroléjiet gatavosanu. Izmantojot apbriininasanas funkciju, cepeskrasns sasniedz
augstu temperaturu.
Apbriininasanas funkcija darbojas ne ilgak ka 10 mindtes, pec tam cepeskrasns
automatiski izsledzas.

7.2 Kraukskiga pamatne

‘\“\‘ O] 250°

00:10
plo )iy > 4x) OK

L < >

OK

1 funkcija ir pieejama tikai gatavo$anas beigas, un to var aktivizét uz 10 min.

1. Noslédzo$aja izvélné piespiediet < vai >, lai atlasftu Kraukskiga pamatne. Apstipriniet
atlasi, pieskaroties D|0 .

2. |Izslédziet gatavosanu, pieskaroties D[0 .
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7.3 lzlase - saglabajiet savus iestatijumus

Pievienot izlasei ir funkcija, kas sniedz iespéju saglabat iecienitakos un biezak lietotos iestatijumus un
izmantot tos atkal. Var saglabat lidz 12 receptem.

o+ > oK v

OK

1. |RecepsSu saglabasana iestatijumos.

Pieskarieties + un piespiediet < vai » , lai atlasitu Pievienot izvélei?. Apstipriniet ar
oK .

2. |lestatijuma saglabasana pec gatavoSanas pabeigSanas.

Noslédzo$aja izvélné piespiediet < vai » , lai atlasitu Pievienot izvélei?. Apstipriniet ar
oK .

Var mainit ar saglabata iestatijuma nosaukumu. Piespiezot < vai > ,jUs atlasat burtu un apstiprinat
toar OK .Ja nepiecieSams, dzésiet rakstzimi ar X . Lai saglabatu savu iecienito recepti,
apstipriniet ar + .

3. |Jau saglabatu recepsu radiSana.

Pieskarieties — . Piespiediet < vai > ,lai atlasitu Mani rezimi. Lai atvértu apaksizvelni,
apstipriniet ar OK . Tiek raditas saglabatas receptes.

IEVEROQJIET: Varat arf maintt iepriek$gji iestatitas vértibas jau saglabatajas receptés un péc
gatavosanas tas saglabat ar jaunu nosaukumu.

4. |Jau saglabatu recepsSu dzesana
leslédziet ierici un atlasiet — . Pieskaroties < vai » , atlasiet Mani rezimi. Lai displeja
skatitu saglabatas receptes, apstiprinietar OK . Atlasiet recepti un dzésiet, pieskaroties X .

28



8. Visparejo iestatijumu izvele

/\\ BRIDINAJUMS!

Péec elektroapgades traucejumiem vai péc tam, kad ierice bijusi izslegta, papildu funkciju
iestatijumi paliks saglabati ne ilgak par dazam minutém. Péc tam visi iestatijumi, iznemot
akustiska signala skalumu un displeja gaismmaini, tiks atiestatiti uz rupnicas nokluséjuma

iestatijumiem.

©

OK

> 5x

Pieskarieties — . Piespiezot < vai > , atlasiet lestatijumi. Lai atvértu apaksizvélni, apstipriniet

ar OK .

Atseviskus iestatijumus var redigétar < vai > .

1.

12 : 30
< >< >

Pulkstenis
lestatiet stundas un mintes.

12h vai 24h displeju var atlasit, pieskaroties O .

Skalums
Varat izveléeties vienu no Eetriem skaluma limeniem (bez skanas, kluss,
merens, skal$).

Taustinu skana
lespé€jo vai atspé€jo taustinu skanu.

20:30 07:00

< >< >

Nakts rezims

Si funkcija automatiski samazina displeja spilgtumu no plkst. 19.00 lidz
07.00 un izsledz pulkstena displeju, ka ari akustiskos signalus. Lai aktivizétu
nakts reZimu, noradiet darbibas sakuma un beigu laiku. Izslédziet nakts

reZimu, piespiezot ®.

Displejs

Si funkcija sniedz iespéju ieslégt vai izslégt dienas laika displeju. Ta tiek
deaktivizeéta péc nokluséjuma (OFF). Ja funkcija ir ieslégta (ON), var
palielinaties elektribas patérins.

Automatiska atra pirmsuzkarsésana

STfunkcija aktivizé automatisko pirmsuzkarsé$anu gatavo$anas sistémam,
kas to pielauj.

leslédziet (ON) vai izsledziet (OFF).

Parejas sistemas
ST funkcija aktivizé visu gatavo$anas sistému radi$anu displeja.
Vai nu ieslédziet (ON), vai izslédziet (OFF).
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

8. Atiestate - rupnicas iestatijumi
Reset? ST funkcija atiestata ierici uz riipnicas iestatjumiem. Displeja biis redzams
oK Atiestatit, ko apstiprina, ilgstosi piespiezot OK .
9. ) Valoda
English Displeja redzama noklusgjuma valoda (anglu). Ja valoda, kura displeja tiek
< N raditi teksti, jums nav piemerota, izvelieties citu.
10. Udens cietiba

Varat izvéléties starp pieciem udens cietibas limeniem. Nokluséjuma
(EE NN iestatijums ir 3. imenis.

Tiri8ana ir atkariga no gatavo$anas biezuma ar tvaika iesmidzinasanu, gan
no izmantota udens cietibas.

Udens cietiba japielago pirms pirmas lietoanas reizes. Ja Gidens ir mikstaks
vai cietaks par nokluséjuma iestatijumu, varat mainit iestatito cietibas
imeni.

Lai izietu no vispargjo iestatijumu izvélnes, pieskarieties — vai D

8.1 Displeja blokeésana (+ izvelne)

LRRY

D INNE SN oK

1. |Pieskarieties + un piespiediet < vai > , lai atlasitu Displejs blokets. Apstipriniet atlasi,
pieskaroties OK . Tagad ekrans ir blokéts.
Lai atblokétu ekranu, pieskarieties + un apstipriniet savu atlasi ar OK .

e Jabernu drosibas funkcija tiek ieslégta, neiesaistot taimera funkciju (tiek paradits tikai pulkstenis),
cepeskrasns nedarbosies.

e JablokeSana tiek aktivizéta pec taimera funkcijas iestatiS8anas, krasns darbosies ka parasti, tomer
nebus iespéjams mainit iestatijumus.

e Kad taustini ir blokéti, nevar mainit gatavo$anas sistémas vai papildu funkcijas. Var tikai izslegt
gatavosanu.

e Taustini paliek blokéeti pat pec krasns izslégsanas. Lai atlasitu jaunu sistému, blokéSana jadeaktivize.

0. ConnectLife

lerices savienoSana ar lietojumprogrammu ConnectLife

ConnectlLife ir vieda sadzives platforma, kas savieno cilvékus, ierfices un pakalpojumus.

Lietojumprogramma ConnectLife ir ieklauti uzlaboti digitalie pakalpojumi un bezraizu risinajumi, kas
lietotajiem sniedz iespéju parraudzit un vadit ierices, sanemt pazinojumus no viedtalruna un atjauninat
programmataru (atbalstitas funkcijas var atSkirties atkariba no ierices un regiona/valsts, kura atrodaties).
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Lai izveidotu savienojumu ar viedierici, nepiecieSams majas Wi-Fi tikls (tiek atbalstiti tikai 2,4 GHz tikli)
un viedtalrunis, kura instaléta lietojumprogramma ConnectLife.

@& ConnectlLife Lai lietojumprogrammu ConnectLife

lejupieladétu, skengjiet QR kodu vai meklgjiet
[ . |
[=] yi=é [m]
s

ConnectLife sava iecienitaja lietotnu veikala.

1. Instal€jiet lietojumprogrammu ConnectLife un izveidojiet kontu.
Lietojumprogramma ConnectLife dodieties uz izvélni "Add device" (Pievienot ierici) un atlasiet
attiecigo ierices veidu. Tad skenégjiet QR kodu (to var atrast iefices datu plaksnite; AUID/MV numuru
var ievadit ari manuali).

3. Tad lietojumprogramma sniegs norades procesa, ka izveidot ierices savienojumu ar viedtalruni.

4. Peéc sekmigas savienojuma izveides ierici var vadit attalinati, izmantojot mobilo lietojumprogrammu.

10. Wi-Fi parvaldiba

.3

-0O- INFORMACIJA
Ja Sis iestatijums nav pieejams, tas nozZimée, ka jusu cepeskrasns nav aprikota ar Wi-Fi moduli
un neatbalsta interneta savienojumu.

Kad Wi-Fi modulis ir iespéjots un iestatijumi sekmigi iestafiti un sinhronizéti, krasni var uzraudzit un
darbinat ar mobilas ierices un lietotnes ConnectLife starpniecibu.

Wi-Fi savienojums darbojas taja pasa frekvencu diapazona ka dazas citas iefices (piem., mikrovilnu
krasnis un talvadibas rotallietas). Lidz ar to ir iesp€jams islaicigs vai pastavigs savienojuma partraukums.
Tados gadijumos nevar garantét piedavato funkciju pieejamibu.

Piedavato funkciju kvalitates nodrosinasana liela méra ir atkariga no signala stipruma. Ja marsrutétajs
atrodas talu no ierices, var rasties problémas ar savienojuma uzticamibu.

10.1 Wi-Fi lietoSana

leslédziet ierici O , tad piespiediet E , lai aktivizeétu Wi-Fi funkcijas iestatijumus.
Lai atvértu dazados Wi-Fi modula iestaffjumus, piespiediet = .

Ja pieskaraties = nefiSi, iestaffjumu var atcelt, atkartoti ilgstosi (18 sekundes) viegli piesitot < .

Wi-Fi modula ieslegSana

< >3s
1 Péc ilgstoSas = piespiesanas (ldz 3 sekundém), displeja bis redzams
’ c leslegts Wi-Fi, noradot, ka modulis ir ieslegts. Saks mirgot simbols
[ — _ -
leslegts Wi-Fi.
Savienojuma izveide ar ierici:
< >3s<bs =

péc ilgstosas (starp 3 un 6 sekundém) = piespieSanas displeja bus

2. c [ redzams Savienojuma izveide.

7 |IEVEROJIET: lai veiktu turpmako iestati$anu, izpildiet lietotné ConnectLife
app. redzamos noradijumus.
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Papildu lietotaja pievienosSana:

péc ilgstosas (starp 6 un 9 sekundém) = piespieSanas displeja bus
= >6s<9s redzams Savienosana pari.
3. P U Izmantojiet So iestatijumu, lai iericei pievienotu papildu lietotajus, izmantojot

T |lietotni ConnectLife app.
IEVEROJIET: lai veiktu turpmako iestatiSanu, izpildiet lietotné ConnectLife
app. redzamos noradijumus.

Visu pievienoto lietotaju nonemsana:

pec ilgstosas (starp 9 un 12 sekundém) T piespiesanas displeja bus
4. =] U redzams Partraukt visiem savienojumu pari.

T >9s<12s

OO | Izmantojiet $o iestatijumu, lai nonemtu visus pievienotos lietotajus no
lietotnes ConnectLife app.
= 15518 s Wi-Fi modula izslegSana
5 ’ Izsledziet Wi-Fi savienojumu, ilgstosi (starp 15 un 18 sekundém) viegli
: U OFF | piesitot = . Displeja biis redzams Izsleégts Wi-Fi.

10.2 Rikosanas ar krasns talvadibu

/\\ BRIDINAJUMS!
Mobilaja iericé izmantojamo attalinatas uzraudzibas funkciju nedrikst lietot, lai aizvietotu
iespéju personiski uzraudzit édiena gatavoSanu cepeskrasni. Vienmér personigi regulari
parbaudiet, kas isti notiek cepeskrasni.

—~

Piespiediet = . Displeja tiek radits Remote, noradot uz talvadibas iespé&ju, izmantojot lietotni
ConnectLife app.,

2O~ INFORMACIJA
DrosSibas apsvérumu dé| dazas funkcijas nav pieejamas, izmantojot attalo piek|uvi.

e Jakrasns ir gaidstaves reZima un jus atverat krasns durtinas, talvadibas opcija jaiespgjo
atkartoti.

e Jakrasns durtinas tiek atvértas cepSanas procesa laika, krasns talvadibas opcija ir atspégjota.

e Jebkada lietotaja darbiba vadibas bloka automatiski atsp€jos cepeskrasns talvadibas opciju.

* Vieniga iespéja, kas joprojam ir pieejama neatkarigi no ta, vai talvadiba ir iespéjota vai nav,
ir cepSanas programmas vai procesa atcel$ana vai pabeig$ana.

e Talvadiba ir atspgjota, izmantojot mikrovilnu sistému (nav lietojama ar kombinétajam mikrovilnu
sistémam).

/\ BRIDINAJUMS!
Vienmer parliecinieties, ka cepeskrasns tiek lietota pareizi un atbilstosi noradijumiem, it
1pasi tad, ja izmantojat talvadibu. Nevadiet cepeskrasni ar attalinatas piekluves palidzibu,
idz esat parliecinats, tieSi kas atrodas cepeskrasni.

Wi-Fi statuss Wi-Fi simbols displeja

Wi-Fi atspé€jots. Wi-Fi pastavigi deg blavi.

Wi-Fi ir iesp€jots un ir sekmigi savienots serveri. | Wi-Fi simbols pastavigi deg ar pilnu gaismu.
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Wi-Fi statuss

Wi-Fi simbols displeja

Wi-Fi ir iesp€jots un:

e veido savienojumu ar serveri,

e ir savienojuma iestatiSanas vai izveides
stavokli,

e nav savienojuma ar serveri.

Wi-Fi ikona ir pilniba izgaismota un mirgo.

Nav iespéjota cepeskrasns talvadiba.

TALVADIBAS simbols displeja nedeg.

Ir iespéjota cepeskrasns talvadiba.

Displeja pilniba ir iegaismota zime REMOTE.
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11. Vispareji padomi un ieteikumi cepsanai

Aprikojums

Lietojiet no karstumizturigiem un neatstarojoSiem materialiem izgatavotu aprikojumu (komplektacija
ieklautas cepe$pannas, cepamplatis un traukus, emaljétus gatavo$anas traukus un ridita stikla
gatavoSanas traukus). Spilgtas krasas materiali (nerlsoSais térauds vai aluminijs) atstaro karstumu.
Rezultata Sadu materialu traukos édiena termiska apstrade ir neefektivaka.

Cepespannas un cepamplatis vienmér ievietojiet idz vadotnu galam. Cepot édienu uz rezga,
novietojiet cepSanas traukus vai paplates rezga vida.

Nenovietojiet cepeSpannas tiesi uz cepeskrasns iekSienes pamatnes.

lekartas darbibas laika neievietojiet universalo dzilo cepesSpannu pirmaja vadotnu limen.
Neparklajiet cepeskrasns ieksienes apaks$pusi vai rezgi ar aluminija foliju.

Cepsanas traukus vienmér novietojiet uz rezga.

Gatavojot vienlaikus vairakos llmenos, ievietojiet dzilo universalo cepSanas paplati apakséeja imen.
Izmantojot cepampapiru, parliecinieties, vai tas iztur augstu temperattru. Nogrieziet papiru atbilstosi
vajadzigajam izméram. Cepampapirs novers édiena pielipSanu pie cepamplats un atvieglo édiena
iznems$anu no cepamplats.

Cepot édienu tiesi uz rezga, vienu limeni zemak ievietojiet universalo dzilo cepe$pannu, izmantojot
to ka pilienu paplati.

Edienu gatavo$ana

Lai ediens bitu kvalitativaks, iesakam ieverot gatavosanas tabula sniegtas vadlinijas. Izvélieties
zemako noradito temperattru un 1sako noradito gatavosanas laiku. Kad Sis laiks beidzies, parbaudiet
rezultatu un tad, ja vajadzigs, koriggjiet iestatijumus.

Gatavos$ana izmantojot receptes no vecakam pavargramatam, izmantojiet apaks€jo un augsejo
sildelementu sistemu (ka tradicionalajas cepeskrasnis) un iestatiet par 10 °C zemaku temperaturu
neka noradits recepte.

Gatavojot lielakus galas gabalus vai konditorejas izstradajumus ar augstu mitruma limeni,
cepeskrasni veidosies daudz tvaika, kas savukart var kondenséties uz cepeskrasns durtinam. Ta
ir parasta paradiba un neietekmés iekartas darbibu. Péc gatavosanas noslaukiet durtinas un durtinu
stiklu sausu.

Lietderigs energijas izmantojums
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lepriekseji uzkarsgjiet krasni tikai tajos gadijumos, ja ta noradits édiena recepté€ vai Sis noradijumu
rokasgramatas tabulas. Ja izmantojat atro pirmsuzkarsésanu, nelieciet édienu krasni, iekams
krasns nav pilniba uzkarsusi, ja vien nav ieteikts citadi. Uzkarséjot tuksu krasni, tiek patéréets daudz
energijas, tapéc, ja iespéjams, iesakam gatavot vairakus édienus péc kartas vai vairakus édienus
vienlaikus.

Pirms cepSanas iznemiet no cepeskrasns visu nevajadzigo aprikojumu

Cepsanas laika neatveriet cepeskrasns durtinas, ja vien tas nav pilnigi nepiecieSams.

Garakas gatavosanas programmas aptuveni 10 mindtes pirms gatavosanas laika beigam
cepeskrasni var izslégt, lai izmantotu uzkrato karstumu.



11.1 Gatavosanas tabula

IEVEROJIET! Tabula uz &dieniem, kam nepiecie$ama ieprieks pilniba sakarséta cepeskrasns, norada

*

viena zvaigznite.
zvaigznitém. **

Edieni, kam nepiecie$ama tikai 5 minGsu ilga karsé$ana krasni, noradti ar divam
. Tada gadijuma nelietojiet atras pirmsuzkarsé$anas reZimu.

Ediens ‘ ‘ ] ‘ fiec ©min
KONDITOREJAS UN MAIZES IZSTRADAJUMI

Konditorejas izstradajumi / kiicinas forminas

karameles kréms (sous vide) 3 95 35-50
Biskvitkaka 3 o 200-220 60-70
piragi ar pildijumu 2 E 180 60-70
marmorklkas 2 E 170-180 50-60
rba;:lg;tr;gil:ss kikas, kéksi, > E 170-180 45-55
valgji piragi, auglu piragi 3 ! 170-180 35-45
brauniji 2 170-180 30-35
konditorejas izstradajumi uz cepeSpannam un cepamplatim

strideles 2 180-190 60-70
strudeles, saldétas 2 200-210 34-45
biskvita miklas ruletes 3 170-180* 13-18
vienkopus ceptas maizites 2 Ad 180-190 30-40
biskviti, cepumi

keksini 3 — 160 * 25-35
keksini — divi Tmeni 2,4 155-165 * 30-40
ir:;l;z_l{:’;jﬂgﬁ miklas konditorejas o E 180 * 17-22
kartainas miklas izstradajumi 3 o 200-220 30-45
kartainas miklas izstradajumi, 2 imeni 2,4 170~ 25-30
cepumi/biskviti

sviesta cepumi 3 E 150 * 30-40
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Ediens ] fiec @min
sviesta cepumi, 2 imeni 2,4 150 * 30-40
sviesta cepumi, 3 imeni 1,3,5 145~ 40-50
cepumi/biskviti 3 o~ 160-180 40-50
biskviti, 2 Tmeni 2,4 150-160 * 20-25
bezé cepumi 3 z 80-100 * 120-150
beze cepumi, 2 imeni 2,4 80-100 * 120-150
makroni 3 130-140 * 15-20
makroni, 2 imeni 2,4 130-140 ~ 15-20
maize
raudzéSana un sadaliSana 2 40-45 30-45
bao maizites 3 E 100 10-20
maize uz cepamplats 2 E 190-200 40-55
O+
maize uz cepamplats, 2 imeni 2,4 190-200 * 40-55
maize forma 3 2+ 190-200 30-45
maize forma, 2 limeni 2,4 E 200-210 30-45
plakanmaize (fokaca) 2 E 230 20-30
ts)\l/;'?ci;?r?ass;naithes (Semmel/apalas 3 E 180-200 20-30
s s Commalapais |
grauzdéta maize 5 i Augsts 4-6
parastas sviestmaizes 5 i a;)/(i:de?:iita 5-8
pica un citi eédieni
pica 1 230 * 10-20
pica, 2 rezgu limeni 2,4 210-220 * 25-30
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Ediens ] fiec @min
saldéta pica 2 200-220 10-20
saldéta pica, divi imeni 2,4 200-220 10-25
salais pirags, kiss 2 190-200 50-60
bureki 2 E 180-190 40-50
GALA
liellopa un tela gala
e et | 2 B wem | oo
vartta liellopa gala 1, kg 2 — 200-210 90-120
fileja, vidéji izcepta, 1 kg 2 E 170-190 * 40-60
liellopu galas cepetis, léni gatavots 2 E 120-140 250-300
bifSteki, caurcepti, biezums 4 cm 4 i Augsts 25-30
burgeri, biezums 3 cm 4 i Augsts 25-35
tela galas cepetis, 1,5 kg 2 E 160-170 120-150
cukgala
o open g | o | ER | wemn | oo
cukgalas cepetis, plecs, 1,5 kg 3 E 180-190 90-120
;nga!as fileja, lena gatavosana, 400 ° E 80-100 * 80-100
cukgalas cepetis, Iéni gatavots 2 E 100-120 * 200-230
cukas ribinas, leni gatavotas 2 E 120-140* 210-240
cukgalas karbonades, biezums 3 cm 4 i a:)/iciijia 20-25
majputnu gala
perutnina, 1,2 - 2,0 kg 2 " 200-220 60-80
D+
majputnu gala ar pildijumu, 1,5 kg 2 170-180 70-90
majputna kratina 2 170-180 45-60
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Ediens ] fiec @min
putnu gala, vistas kritina (sous-vide) 2 65 90-120
vistas stilbini 3 '11' 210-220 25-40
O+
vistas sparnini 4 210-220 25-40
majputna kratina, Ieni gatavota 3 E 100-120 * 60-90
galas edieni
galas klaips, 1 kg 2 170-180 60-70
grilétas desinas 4 ﬁ Augsts 8-15
ZIVIS UN JURAS VELTES
vesela zivs, 350 g 4 V;Lv 230-240 12-20
O+
zivs fileja, biezums 1 cm 4 i Zems 8-12
zivs steiks, biezums 2cm 4 ﬁ Vidaji 10-15
apcepta
gliemenes 4 ?Lv 230" 5-10
garneles 4 i Zems 3_|1 0
\e:isdt:)mkéjis, kalmara taustekli (sous 3 85 180-240
DARZENI
brokolis, vesels, 500 g 3 E 100 15-25
brokoli, ziedkopas, 5300 g — 1200 g 3 -] 100 12-18
zirni, 2,5 kg 3 -] 100 30-40
ziedkaposti, ziedkopas, 500 g 3 E 100 15-20
burkani, veseli, 500 g 3 E 100 25-35
vasaras kirbis, daivas, 500 g 3 E 100 25-35
spargeli, 500 g 3 E 100 15-30
ceptu kartupelu daivinas 3 210-220 * 30-40
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Tabulas turpinajums no iepriek$éjas lappuses

Ediens ] fiec @min
O+
ceptu kartupelu pusites 3 200-210 * 40-50
O+
pilditi kartupeli (kartupeli mundieri) 3 z 190-200 30-40
kartupelu frl, majas gatavoti 4 210-220 * 20-30
dazadi darzeni, daivinas 3 190-200 30-40
O+
pilditi darzeni 3 ey 190-200 30-40
TRADICIONALIE PRODUKTI - SALDETI
kartupelu frt 3 210-220 20-25
kartupelu fri, divi Tmeni 2,4 190-210 30-40
vistu medaljoni 4 210-220 * 12-17
Zivju pirkstini 2 210-220 15-20
lazanja, 400 g 2 200-210 30-40
Skelés sagriezti darzeni 2 190-200 20-30
kruasani 3 170-180 18-23
CEPTI PUDINI, SUFLE UN SACEPUMI AR PANEJUMU
kartupelu musaka 2 180-190 35-45
lazanja 2 & 180-190 35-45
saldais ceptais pudin$ 2 z 160-180 40-60
saldais suflé 2 Z 160-180 * 35-45
sacepumi ar pangjumu 3 E 170-190 30-45
pilditas tortiljas, enciladas 2 180-200 20-35
cepamais siers 4 i Augsts™ 10-12
CITI
konservésana 2 i 180 30
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Tabulas turpinajums no iepriekséjas lappuses

sterilizegana 3 125 30
gatavosana udens peldée 2 150-170 /
uzsildidana 3 — 60-95 /
3kivju sildisana 2 =+ 75 15
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11.2 thavoéana, izmantojot temperaturas taustu
(N\NCEPSANASSENSORS)

Temperaturas tausts |auj gatavoSanas laika precizi kontrolét édiena vidusdalas temperataru.

/\\ BRIDINAJUMS!
Temperatiras taustam nevajadzétu atrasties tiesa sildelementu tuvuma.

o )2 ) g Y7H) >

E 210° 52%
OK blo
< > < >< >

1. |leduriet tausta metalisko galu édiena biezakaja vieta.

IEVEROJIET: lai saktu gatavo$anu ar temperatiiras taustu, vispirms japartrauc pasreizéjais
gatavoSanas process, un tad temperatiras tausts japievieno kontaktligzdai. levietojot taustu
ligzda, iepriekse€ji iestatitas cepeskrasns funkcijas tiek dzestas.

2. | Atskruvejiet kontaktligzdas vaku cepeskrasns labaja priek$eja augseéja start (skatiet attelu) un
ievietojiet tausta spraudni kontaktligzda.
Piespiezot < vai > , jUs atlasat automatisko vai manualo iestatfjumu.

3. |- Manualaja rezima displeja blakus sistémai paradisies simbols 2\ kopa ar iepriek3&ji iestatito
gatavosanas temperaturu (temperaturas diapazona lidz 210°C), ko var mainit. Nosakiet art
ediena iek$€jo temperatiru (temperatiras diapazona no 30 lidz 99°C). Manuala reZima lietojums
ir paradits iepriekséja attela.

- Automatiskaja reZima pieskarieties < vai > , lai atlasitu &dienu. Receptém ir ieprieksgji
noteikta sistéma, temperatira un gatavoSanas ilgums. Jis varat mainit apbruninajuma pakapi
IEVEROJIET Ja tiek izmantots tausts, nav iespéjams iestatit gatavo$anas ilgumu.

4. Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties blo

Gatavos$anas laika displeja parmainus redzama iestatita un pasreizéeja €diena temperatira. Ja
vélaties, darbibas laika varat mainit gatavoSanas temperatiru vai vélamo partikas produkta
iek$€jo temperaturu.

5. |Kad iestatita temperatiira édiena centra bls sasniegta, cepeskrasns apturés gatavosanas
procesu. Displeja bus redzams Cooking complete (GatavoSana pabeigta). Bus dzirdams
akustisks signals, ko varat izslégt ar jebkuru taustinu. Péc vienas minutes akustiskais signals
izslegsies automatiski.

9 INFORMACIJA
Temperatiras zondes izmantoSana nodroSina automatiskas gatavoSanas atlases rezZimu.

Tausta pareiza lietoSana katram édiena veidam:

e putna gala: ieduriet taustu krutinas biezakaja dala;
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e cukas un liellopa gala: ieduriet taustu galas liesaja dala, kura nav treknuma dzislojuma;
e mazaki gabali kar kaulu: ieduriet dala pie kaula;
e zivs: ieduriet taustu aiz galvas virziena uz muguras dalu.

BRIDINAJUMS!

Péc lietoSanas uzmanigi iznemiet zondi no édiena un kontaktligzdas, notiriet to un pievelciet
kontaktligzdas vaku.

leteicamie dazadu galas veidu gatavibas limeni

/210/2

vaji videji gandriz caurcepta
Produktu veids °c/E 3 caurcepta | caurcepta caurcepta o P
[°C] [°C] [°C]
LIELLOPU GALA
liellopa galas cepetis E 48-52 53-58 59-65 68-73
/170/2
liellopa galas fileja E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2
rostbifs / gurna 49-53 54-57 58-62 63-66
pakaléjas dalas / 160/3
mikstuma steiks
burgeri i 54-57 60-63 66-68 71-74
/ Augsts / 4
TELA GALA
tela galas fileja E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2
tela gurna pakalejas E 49-53 54-57 58-62 63-66
dalas mikstums /160/2
CUKGALA
kakla cepetis E / / 65-70 75-85
/170/3
cukas muguras fiieja E / / 60-69 /
/140/2
galas klaips 1170 /2 / / / 80-85
JERA GALA
jers 60-65 66-71 72-76 77-80
E/ 170/3
AITAS GALA
aita 60-65 66-71 72-76 77-80
E/ 170/3
KAZAS GALA
kaza 60-65 66-71 72-76 77-80
E/ 170/3
PUTNU GALA
veseli putni / / / 82-90
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Tabulas turpinajums no iepriekséjas lappuses

i /Videjs / 4

majputna kratina / 62-65
/170/2

ZIVIS UN JURAS VELTES

forele R 62-65 /
Kl / 210/ 4

tuncis 55-60 /

i /Videjs / 4
lasis 52-55 /
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12. TiriSana un apkope

/\\ BRIDINAJUMS!

Pirms manualas tiriSanas noteikti atvienojiet ierici no elektrotikla un nogaidiet, lidz ta ir
atdzisusi.

Berni nedrikst tirit ierici vai veikt apkopes uzdevumus bez pienacigas pieauguso uzraudzibas.
Lai atvieglotu tifiSanu, cepeskrasns ieksiene un cepe$panna ir parklata ar ipasu emalju, veidojot
gludu un dazadas vielas atgrudoSu virsmu.

Regulari tiriet iekartu un lielaku netirumu un kalakmens nonemsanai izmantojiet siltu ddeni un
trauku tiramo idzekli mazgasanai ar rokam. Lietojiet tiru, mikstu dranu vai mikstu sukli.
Neizmantojiet specigas iedarbibas vai abrazivus tiriSanas lldzeklus un piederumus (abrazivus
suklus un mazgasanas lidzek|us, traipu un risas tinsanas lidzeklus, stikla keramikas plaksném
paredzéetus skrapjus).

lekartas lietoSanas laika var aizdegties €diena atliekas (tauki, cukurs, proteins). Tapéec pirms katras
lietoSanas reizes iznemiet no cepeskrasns iekSienes un piederumiem lielakos netirumus un atliekas.
Cepeskrasns aprikojums ir paredzéts mazgasanai trauku mazgajamaja masina. lzvelkamas vadotnes
nav piemeérotas $ada veida tiriSanai.

lerices arpuse Netirumu nonemsana izmantojiet karstu ziepjudeni un mikstu dranu;

pec tam nosusiniet virsmas.

lerices iekSpuse Ja netirumi vai tauki ir ieédusies, lietojiet tradicionalos krasns tiriSanas

Nidzeklus. Péc $adu idzeklu lietoSanas rupigi izslaukiet ierici ar mitru
dranu, lai nonemtu visas firiSanas idzek|u paliekas.

Virtuves piederumi un Tiriet ar karstu ziepjudeni un mitru dranu. Ja netirumi ir ieeédusies,
vadotnes iesakam tos atmieksket un lietot suku.

Ja tinsanas kvalitate nav apmierinos$a, atkartojiet tiriSanas procesu.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns priek$€ja panela tirisana nelietojiet kodigus, abrazivus vai agresivus tiri§anas
Nidzeklus. Sadi lldzekli var sabojat virsmu, radit skrap&jumus vai neatgriezeniski mainit ierices
izskatu.

12.1 TiriSana ar tvaiku

ST programma atvieglo j