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SEVERIN

Techniniai duomenys

Produkto Nr. JG 003510
Galia 18W

. . 220-240V~
Jtampa/Daznis 50-60 Hz

Apsaugos klasé

1

Matmenys 244 x 244 x 145 mm
Svoris 2,1 kg
Stiklainiy skaicius 7 vnt.

Technine informacija apie veikimo bisenas pagal
ekologinio projektavimo reikalavimus (ES reglamen-
tas 2023/826) galima rasti naudojant QR koda arba
nuoroda ,https://severin.com/de-de/oekodesign-
richtlinie”.




Jogurto gaminimo aparatas .

Gerbiamas Kliente,

Prie$ naudodami prietaisg, atidZiai perskai-
tykite Sias instrukcijas ir saugokite $j vadova
ateiciai. Prietaisg gali naudoti tik tie asmenys,
kurie yra susipazine su toliau pateiktomis
instrukcijomis.

Prijungimas prie elektros tinklo
Prietaisas turi bati jungiamas tik prie jzemin-
to, pagal reikalavimus jrengto elektros lizdo.
Jsitikinkite, kad maitinimo jtampa atitinka
vardinéje etiketéje nurodyta jtampa.

Sis gaminys atitinka visas privalomas CE Zen-
klinimo direktyvas.

Susipazinimas

Dangtis

Stiklainiai (7 vnt.)

Jjung./isjung.mygtukas su indikatoriumi
Duomeny lentelé (prietaiso apacioje) .
Pagrindas .
Maitinimo laidas su kistuku

ok wnN =

Svarbios saugos instrukcijos .

* Siekiant iSvengti pavojaus ir laikytis saugos
reikalavimy, Sio elektros prietaiso ar jo
maitinimo laido remonto darbus turi .
atlikti musy klienty aptarnavimo tarnyba.
Jei reikia atlikti remonta, prasome siysti
prietaisg j masy klienty aptarnavimo .
skyriy (Zr. prieda).

e Prie$ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis
yra atjungtas nuo maitinimo 3altinio ir yra
visiskai atveéses.

¢ Siekiant iSvengti elektros smlgio pavojaus,
neplaukite prietaiso su skysciais ir nemer-
kite jo j vanden;.

¢ Po kiekvieno naudojimo ciklo stiklainiai

ir dangdiai turi bati kruopsciai iSplauti .
Siltame muiluotame vandenyje arba
indaplovéje.

* ISsamesne informacija apie prietaiso valy- .

ma galite rasti skiltyje “Valymas ir priezZidra”.
* |spéjimas: Bet koks netinkamas naudoji-

mas gali sukelti didele asmenine Zala. .
* |spéjimas: Veikimo metu prietaisas jkaista

ir islieka karstas dar kurj laika.

Prietaisas néra skirtas valdyti naudojant
iSorinj laikmatj arba atskira nuotolinio
valdymo sistema.

Sis prietaisas yra skirtas naudoti buityje ar

panasioje aplinkoje, kaip:

- Darbuotojy virtuvése, parduotuvése,
biuruose ar kitose panasiose darbo
vietose;

- Zemés Ukio jmoniy aplinkoje;

- Viesbuciuose, moteliuose ir panasiose
apgyvendinimo vietose,

- |staigose, sitlanciose nakvyne ir
pusrycius.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai (nuo 3 mety

amziaus) ir asmenys su sumazintomis

fizinémis, jutimo ar psichikos galimybémis,
ar neturintys patirties ir Ziniy, jei jie yra
priziarimi ar buvo supazindinti, kaip nau-
dotis prietaisu ir suprato visus kylancius
pavojus bei batinas saugos priemones
susijusias su prietaiso naudojimu.

Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

Neleiskite vaikams valyti ir priziGréti prie-

taiso, nebent jie baty prizidrimi ir vyresni

nei 8 mety amziaus.

Prietaisas ir jo maitinimo laidas visada turi

bati laikomas atokiau nuo jaunesniy nei 3

mety vaiky.

Ispéjimas: Neleiskite vaikams Zaisti su

pakuotés medziagomis — Sios medziagos

yra pavojingos, vaikai gali uzdusti.

Kiekvieng karta naudojant prietaisa, jo

korpusas, jskaitant maitinimo laidg ir visi

pritvirtinti priedai turi bati kruops¢iai
patikrinti ar neturi defekty. Pavyzdziui, jei
prietaisas buvo nukrites ant kieto pavir-

Siaus arba buvo panaudota per didelé jéga

traukiant maitinimo laida, jo nebenaudo-

kite: net ir nematomi pazeidimai gali turéti
neigiamos jtakos prietaiso veikimo saugai.

Prietaisg visada statykite ant tvirto ir

neslidaus, atsparaus drégmei ir déméms

pavirsiaus.

Neleiskite, kad prietaisas ar jo maitinimo

laidas liestysi su karstais pavirsiais ar Silu-

mos 3altiniais.

Visada iStraukite kiStuka i$ sieninio

maitinimo lizdo

- bet kokio gedimo atveju,

- po naudojimo,



- pries valydami prietaisa.

e IStraukdami kistuka i$ kiStukinio elektros
lizdo, niekada netraukite uz maitinimo
laido; visada suimkite patj kistuka.

¢ Jeidél netinkamo naudojimo arba Siy
instrukcijy nesilaikymo padaroma zala,
jokia atsakomybé gamintojui netaikoma.

Naudojantis pirma karta

¢ Prie$ naudodami prietaisg pirma karta,
kruopsciai jj iSvalykite, kaip aprasyta sky-
riuje ,Valymas ir prieZiara”.

Ingridienty paruosimas

¢ Jogurtui pagaminti jums reikés nurodyto
pieno kiekio ir fermentacijos procesui pra-
déti natdralaus 3viezio jogurto (termiskai
neapdoroto ir be cukraus, vaisiy ar vaisiy
sulciy).

* \Vietoje Sviezio jogurto galima naudoti sau-
sas bakterijy auginimo priemones (jogurto
miltelius).

¢ Galima naudoti ir karviy piena. Taciau
geriausius rezultatus pasieksite su pasteri-
zuotu arba UHT pieno rasimi. Naudodami
kitos rasies pieng, pirmiausia jj reikéty
trumpai pasildyti iki 90°C. Po to leiskite
pienui atvesti iki mazdaug 40°C.
Pieno Sildymas iki aukstesnés tempera
taros gali panaikinti jogurto bakterijas.

¢ Veganiska jogurta galite pagaminti i$ sojy
ar kokosy pieno. Avizy ar migdoly pienas
netinka.

Patarimas:

* IS augalinio pieno pagaminto jogurto kon-
sistencija labiau kreminé, ne tokia tirsta.
Jei reikia, galite papildomai jdéti krakmolo
(1-2 valg. Saukstus 1| pieno). ISmaisykite
krakmola nedideliame pieno kiekyje. Likusj
pieng uzvirinkite, supilkite krakmolg ir
toliau virinkite ant mazos ugnies, kad
iSnykty milty poskonis. Palikite pieng
atvesti iki 40°C temperataros.

e Krakmolo kiekj pasirinkite pagal savo
skonj.

Stiklainiy paruosimas

e Stiklainiai turi bati Svaras ir sausi.

e Vienam stiklainiui reikia 1-2 arbatiniy
Sauksteliy natdralaus jogurto.

* Naudodami jogurto miltelius, laikykités
gamintojo instrukcijy.

e Kiekvieno stiklainio talpa apie 150 ml.

Patarimas:

e Pienasirjogurto raugas ar milteliai turi
bati vienodos temperatiros. Mes reko-
menduojame kambario temperataros.

e Jeireikia, trumpai pasildykite piena iki
90°C ir palikite atveésti iki temperattros
Zemiau 40°C.

e Sudékite ingredientus j tinkama inda ir
Svelniai bei kruopsciai sumaisdykite.

e Lygiomis dalimis padalinkite mase j stiklai-
nius.

e Uzdekite dangcius ir stipriai uzsukite.

Gaminimo laikas

 Siltas pienas (37-40°C) :5-6 val.

e Kambario temperatiros pienas:  :8-9val.

e Jogurtui gaminamam i$ augalinio pieno,
fermentacijos laikas padidéja 2 valandom.

Naudojimas

e Paruostas naudojimui jogurto gaminimo
aparatas turi bati kambario temperataros.

e Sudékite paruostus stiklainius j Sildymo
dubenj ir uzdenkite jogurto gaminimo
prietaisg dangciu.

e Jkiskite kistuka j maitinimo tinklo lizda
ir jjunkite jogurto gaminimo aparata
jjungimo/isjungimo jungikliu. Indikatorius
pradés Sviesti.

e Palikite jogurto gaminimo prietaisa ramio-
je vietoje iki jogurto gaminimo proceso
pabaigos.

Venkite skersvéjo, smugiy, nejudinkite
prietaiso.



¢ Jogurtas bus pagamintas, pasibaigus
reikiamam gaminimo laikui.

¢ [$junkite prietaisa.

e IStraukite kiStuka iS sieninio lizdo.

* Perkelkite Siltus stiklainius j Saldytuva ir
palikite jogurta toliau fermentuotis dar
kelioms valandoms.

* Norint pagaminti vaisinj jogurta, prie$
perkeldami stiklainius j Saldytuva j Silta
jogurta pridékite vaisiy.

¢ Pagamine pirma jogurto partija, palikite
reikiama jogurto kiekj kitai partijai.

e Pastaba: Po keliy cikly jogurtas gali pasi-
daryti vandeningas, tai reiskia, kad atéjo
laikas pradéti procesg i$ naujo su Svieziu
natdraliu jogurtu arba Svieziais jogurto
milteliais.

Valymas ir prieziura

e Prie$ valydami prietaisa, iStraukite kiStuka
i$ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas
visiSkai atvés.

¢ Kad iSvengtuméte elektros smugio,
neplaukite prietaiso pagrindo ar laido
vandeniu ir nemerkite jy j skyscius.

e Pagrinda valykite su minksta, drégna
Sluoste ir trupuciu ploviklio.

e Stiklainius ir prietaiso dangtj galima
plauti Siltame muiluotame vandenyje arba
indaplovéje.

Receptai

Pastaba: Gamindami jogurta, laikykités
ankstesniuose skyriuose pateikty patarimy ir
instrukcijy.

Naturalus jogurtas
900 ml pieno, 3,5% riebumo
140 g naturalaus jogurto, 3,8% riebumo

e Stiklainius ir prietaiso dangtj galima
plauti Siltame muiluotame vandenyje arba
indaplovéje.

e Lygiomis dalimis supilstykite mase j
stiklainius.

e Uzdekite dangcius ir tvirtai uzsukite.

e Sudékite stiklainius j prietaisg ir uzdenkite
dangdiu.

* Jjunkite prietaisa.

* Pagaminta jogurta stiklainiuose padékite
j Saldytuva ir kuriam laikui palikite toliau
fermentuotis.

Graikiskas jogurtas

800 ml pieno 3,5% riebumo

100 ml grietinélés, 30% riebumo

140 natdralaus jogurto, 3,8% riebumo ar
graikisko jogurto 3,5% riebumo

* Jjunkite prietaisa.

* Ingredientus sudékite j tinkama dubelj ir
Svelniai bei kruopsciai sumaidykite juos.

e Pasildykite misinj iki 37°C, bet nevirSykite
Sios temperataros.

e Lygiomis dalimis supilstykite mase |
stiklainius.

» Uzdekite dangdius ir tvirtai uzsukite.

e Sudékite stiklainius j prietaisg ir uzdenkite
dangdiu.

* Jjunkite prietaisa.

* Pagaminta jogurta stiklainiuose padékite
j Saldytuva ir kuriam laikui palikite toliau
fermentuotis.

* Norédami mégautis tipisku graikisku
jogurtu, iSrugas galite nukosti. Uzdenkite
tinkama kostuva medvilniniu maseliu ir j
ji supilkite pagaminta jogurta ir kelioms
valandoms palikite 3aldytuve nuvarveti
(priklausomai nuo norimos konsistencijos).



Sis simbolis parodo, kad 3io gaminio
negalima iSmesti kartu su kitomis

mmm  buitinémis atliekomis. Siekiant iSvengti
galimos zalos aplinkai ar Zzmoniy
sveikatai, naudokités seny prietaisy
grazinimo ir surinkimo sistemomis
arba susisiekite su pardavéju.
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Platintojas:
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Modelio specifikacija gali bati kei¢iama.
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