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Tehnilised andmed 

Osa nr JG 003510 

Elektrikulu  18 W 

Pinge, sagedus 
220 – 240 V~ 
50-60 Hz 

Kaitseklass  1 

Kaal 2,1 kg 

Seadme mõõtmed (laius x sügavus x kõrgus)  244 x 244 x 145 mm 

Purkide arv 7 tk 

Tehnilist teavet seadme tööolekus vastavalt ökodisaini nõutele 
(ELi määrus 2023/826) leiate, kui skannite QR-koodi või klõpsate 
lingil  https://severin.com/de-de/ oekodesign-richtlinie. 

 



 

Jogurtimasin 
 
Hea klient! 

Enne seadme kasutuselevõttu lugege 
hoolikalt alljärgnevaid juhiseid ja hoidke see 
juhend edaspidiseks alles. Seadet kasutav 
isik peab olema nende juhistega tutvunud. 

Vooluvõrku ühendamine 

Seadme tohib ühendada ainult 
kaitsemaandatud ja nõuetekohaselt 
paigaldatud pistikupessa. 
Veenduge, et vooluvõrgu pinge ühildub 
seadme etiketil toodud pingega. 
Seade vastab kõikidele CE-
markeerimisdirektiividele. 

Tutvustus 

1. Seadme kaas 

2. Purgid (7 tk) 

3. Sisse/välja lülitamise nupp koos 
märgutulega 

4. Andmeplaat (seadme allosas) 

5. Põhiseade 

6. Pistikuga toitejuhe 

Tähtsad ohutusjuhised 

∙ Ohtude vältimiseks ja 
ohutusnõuetele vastamiseks 
tohivad elektriseadmeid 
remontida ja toitejuhet vahetada 
ainult meie klienditeeninduse 
spetsialistid. Kui seade vajab 
remonti, pöörduge meie 
klienditeenindusse, helistades või 
e-kirja kaudu (vt eraldi 
garantiideklaratsioon). 

∙ Enne seadme puhastamist 
veenduge, et see on vooluvõrgust 
lahti ühendatud ning täielikult 
jahtunud. 

∙ Elektrilöögi vältimiseks ärge 
puhastage põhiseadet vedelikuga 
ega asetage seda vedelikku. 

∙ Klaaspurke ja kaasi tuleb pärast igast 

kasutuskorda hoolikalt pesta, kasutades 
selleks sooja seebivahust vett või 
nõudepesumasinat. 

∙ HOIATUS! Seadme väärkasutus võib 
põhjustada raskeid isikuvigastusi. 

∙ TÄHELEPANU! Seade läheb töötamise 
ajal kuumaks ja püsib kuum ka mõnda 
aega pärast töötamist. 

- Seade on mõeldud kasutamiseks 
kodumajapidamises või sarnastes 
kohtades, nagu asutuste köögi-
nurgad, kohvikud ja muud 
kaubandusasutused, 

- põllumajandusettevõtted, 

- hotellid, motellid ja sarnased  
asutused, 

- bed-and-breakfast tüüpi kodu-
majutused. 

∙ Lapsed (vähemalt 3-aastased) ja isikud, 
kellel on tavapärasest väiksemad 
füüsilised, aistingulised või vaimsed 
võimed või kellel puuduvad piisavad 
kogemused ja teadmised, tohivad seadet 
kasutada järelevalve all või nende 
ohutuse eest vastutava isiku 
juhendamisel ning nad peavad täielikult 
mõistma kõiki seadme kasutamisega 
seonduvaid ohtusid ja vastavaid 
ohutuseeskirju. 

∙ Ärge lubage lastel seadmega mängida. 

∙ Alla 8-aastased lapsed ei tohi seadet 
puhastada ega hooldustöid teha. 8-
aastased ja vanemad lapsed tohivad 
seadet puhastada ja hooldustöid teha 
ainult järelevalve all. 

∙ Seade ja selle toitejuhe tuleb hoida alla 
3-aastastele lastele kättesaamatus 
kohas. 



 

 
 

∙ Ettevaatust! Hoidke kõik 

pakkematerjalid lastele kättesaamatus 
kohas, sest need võivad põhjustada 
ohtu, sh lämbumist. 

∙ Enne seadme kasutamist tuleb 
põhjalikult kontrollida, et seadme 
põhiosal, toitejuhtmel ega tarvikutel ei 
oleks defekte. 
Kui seade on juhuslikult kukkunud 
kõvale pinnale või kui toitejuhtme 
väljatõmbamiseks on kasutatud jõudu, 
siis ei tohi seadet enam kasutada: isegi 
nähtamatud kahjustused võivad seadme 
tööohutust oluliselt vähendada. 

∙ Seade tuleb kasutamise ajaks 
asetada ühetasasele mittelibisevale 
pinnale, mis on pritsmete ja plekkide 
suhtes vastupidav. 

∙ Ärge laske seadmel või selle 
toitejuhtmel puutuda vastu kuumi pindu 
või olla ühenduses mis tahes 
soojusallikaga. 

∙ Tõmmake pistik seinapistikupesast 
välja alati 

- kui seadme töös esineb häireid, 

- pärast kasutamist ja 

- enne seadme puhastamist. 

∙ Pistiku eemaldamisel pesast ärge 
tõmmake juhtmest, vaid võtke alati kinni 
pistikust endast. Ärge laske toitejuhtmel 
vabalt rippuda. 

∙ Tootja ei võta endale vastutust, kui 
seadme kahjustus tuleneb selle valest 
kasutamisest või käesolevate juhiste 
eiramisest. 

Enne esimest kasutuskorda 

∙ Enne seadme esmakordset 
kaustamist puhastage kõik seadme 
osad, nagu on kirjeldatud peatükis 
„Puhastamine ja hooldustööd“. 

Koostisainete ettevalmistamine 

∙ Jogurti valmistamiseks on vaja õiges 
koguses piima ja naturaalset 
maitsestamata jogurtit 
(kuumtöötlemata,  ilma suhkru, 
puuviljade või puuviljalisandita). 

∙ Värske jogurti asemel võib kasutada 
kuivkultuuri (jogurtipulbrit). 

∙ Üdiselt võib kasutada mis tahes 
lehmapiima. Parima tulemuse annab 
steriliseeritud või kõrgkuumutatud piim. 
Kõik teised piimad tuleb enne 
kasutamist lühiajaliselt kuni 90 °C 
kuumutada. Pärast seda laske piimal 
jahtuda umbes 40 °C. Kõrgematel 
temperatuuridel võivad 
jogurtikultuurid hävida. 

∙ Veganjogurti valmistamiseks kasutage 
soja- või kookospiima. Kaera- või 
mandlipiim ei ole sobivad. 

 

 

Nõuanne. 
∙ Taimsest piimast valmistatud jogurt 

jääb üsna kreemjas ja vedelam. Soovi 
korral võite lisada tärklist (1-2 spl ühe 
liitri piima kohta). Segage tärklis 
vähese koguse piimaga. Laske 
ülejäänud piim keema, segage hulka 
tärklis ja laske umbes kaks minutit 
madalal kuumusel keeda. Nii ei jää 
jogurt jahuse maitsega. Pärast seda 
laske piimal jahtuda alla 40 °C. 

∙ Tärklise kogust võib varieerida 

vastavalt maitsele. 



 

Klaaspurkide ettevalmistamine 

∙ Veenduge, et klaaspurgid on puhtad ja 
kuivad. 

∙ Ühe klaaspurgi kohta on vaja 1-2 tl 
naturaalset jogurtit. 

∙ Jogurtipulbri kasutamisel järgige tootja 
juhiseid. 

∙ Iga klaaspurgi maht on umbes 150 ml. 
 

 
∙ Kui nii on nõutud, kuumutage piima kuni 

90 °C ja laske jahtuda alla 40 °C. 

∙ Pange koostisained sobivasse 
anumasse ja segage need õrnalt, kuid 
korralikult. 

∙ Jagage segu võrdselt klaaspurkidesse. 

∙ Kruvige kaaned tihedalt peale. 

Ettevalmistuste aeg: 

∙ Kuumutage piim (37- 40 °C) : 5- 6 tundi 
Toatemperatuuril piim : 8- 9 tundi 

∙ Taimse piimaga valmistamisel suureneb 
töötlemisaeg kaks tundi. 

Kasutamine 

∙ Paigutage jogurtimasin tavalise 
toatemperatuuriga ruumi. 

∙ Pange ettevalmistatud portsjonitega 
klaaspurgid soojendusanumasse ja 
pange jogurtimasinale kaas peale 

∙ Ühendage toitejuhtme pistik 
seinapistikupessa ja lülitage seade 
sisse. Seadme märgutuli süttib. 

∙ Seejärel laske jogurtimasinal töötada, 
kuni jogurt on valmis. Vältige 
tuuletõmmet, lööke ja liigutamist 

∙ Jogurt on valmis kohe, kui ettenähtud 
töötlemisaeg on möödunud. 

∙ Lülitage seade välja. 

∙ Tõmmake pistik pesast välja. 

∙ Pange soojad purgid külmikusse ja 

laske jogurtil veel veidi valmida. 

∙ Kui soovite valmistada puuviljajogurtit, siis 
lisage puuviljad soojale jogurtile enne, kui 
purgid külmikusse jahtuma panete. 

∙ Pärast esimese partii jogurti valmistamist 
säilitage nõutud kogus jogurtit järgmise 
jogurtipartii valmistamiseks. 

∙ Märkus. Pärast mitut valmistuskorda 

võib jogurt muutuda vesiseks ning siis 
tuleb võtta kasutusele uus naturaalne 
jogurt või värske jogurtipulber. 

Puhastamine ja hooldustööd 

∙ Enne seadme puhastamist veenduge, et 
see on vooluvõrgust lahti ühendatud 
ning täielikult jahtunud. 

∙ Elektrilöögi vältimiseks ärge puhastage 
põhiseadet vedelikuga ega asetage seda 
vedelikku. 

∙ Pühkige seadet ja selle kaant vaid puhta, 
kuiva või veidi niisutatud lapiga. 

∙ Klaaspurke ja nende kaasi võib pesta 
sooja seebivahuse veega või 
nõudepesumasinas. 

Retseptid 

Märkus. Jogurti valmistamisel järgige 
eelmistes peatükkides toodud näpunäiteid 
ja juhiseid. 

Naturaalne jogurt 
900 ml piima 3,5% 
140 g naturaalset  jogurtit 3,8% 

∙ Pange koostisained sobivasse anumasse 
ja segage need õrnalt, kuid korralikult. 

∙ Jagage segu võrdselt klaaspurkidesse. 

∙ Kruvige kaaned tihedalt peale. 

∙ Pange klaaspurgid seadmesse ja seadmele 
kaas peale. 

∙ Lülitage seade sisse. 

∙ Kui jogurt on valmis, pange soojad purgid 
külmikusse ja laske jogurtil veel veidi 
valmida. 

 

∙ Nõuanne. 
Piim ja jogurtikultuur või -pulber 
peavad olema samal temperatuuril. 

Soovitame toatemperatuuri. 



 

 
 

Kreeka stiilis jogurt 

800 ml piima 3,5% 
100 ml rõõska koort 30% 
140 g naturaalset jogurtit 3,8% Kreeka-stiilis 
jogurtit 10% 

∙ Pange koostisained sobivasse 
anumasse ja segage need õrnalt, 
kuid korralikult. 

∙ Kuumutage segu kuni 37 °C, kuid ärge 
ületage seda temperatuuri. 

∙ Jagage segu võrdselt klaaspurkidesse. 

∙ Kruvige kaaned tihedalt peale. 

∙ Pange klaaspurgid seadmesse ja 
seadmele kaas peale. 

∙ Lülitage seade sisse. 

∙ Kui jogurt on valmis, pange soojad 
purgid külmikusse ja laske jogurtil veel 
veidi valmida. 

∙ Klassikalise Kreeka stiilis jogurti 
nautimiseks võib vadaku kurnata. Asetage 
sobivasse sõela puuvillane riidetükk, valage 
valmis jogurt sellele ja laske mõni tund 
külmikus nõrguda (sõltuvalt soovitud 
konsistentsist). 

Kasutuselt kõrvaldamine 

  Selle sümboliga märgistatud 
seadmeid ei tohi kasutuselt 
kõrvaldada koos majapidamisprügiga. 
Viige sellised seadmed nende tööea 
lõppedes vastavasse kogumispunkti, 
sest need sisaldavad väärtuslikke 
materjale, mida saab ümber töödelda. 
Seadme kõrvaldamisega kasutuselt 
vastavalt nõuetele aitate kaitsta 
keskkonda ja inimtervist. Täpsemat 
teavet küsige seadme jaemüüjalt või 
kohalikust omavalitsusest. 

 
 
 

 
SEVERIN Elektrogeräte GmbH 

Röhre 27 
D-59846 Sundern Tel +49 2933 982-0 
Faks +49 2933 982-1333 

information@severin.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

www.severin.com  
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Hooldustöökoda: Renerki Kaubanduse OÜ, Tel.  640 6400, 
klienditeenindus@renerk.ee,  
Avatud E-R 9:00-18:00 

Levitaja: Sandmani Grupi AS, Laki põik 6, Tallinn 12918 
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