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Tehniskie dati

lerices Nr. G 003510
Elektroenergijas patérin$

18 W
Spriegums, frekvence

220-240 V~

50/60 Hz
Aizsardzibas pakape

1
Svars 21kg
lerices izméri (P x Dz x A)

244 x 244 x 145

mm

7 gab.
Burku skaits




Tehnisko informaciju par darbibas stavokliem saskana ar
ekodizaina prasibam (ES Regula 2023/826) var

aplakot, izmantojot QR kodu vai saiti “https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie”.



https://severin.com/de-de/

Lv

Jogurta pagatavosanas ierice

Godajamais klient!

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet
Sos noradijumus un saglabajiet So
rokasgramatu turpmakai atsaucei. lerici
drikst izmantot tikai personas, kas ir
iepazinusas ar Siem noradrjumiem.

Pieslégsana elektrotiklam

lerici atlauts pieslegt vienigi sazemétai
kontaktligzdai, kas ir uzstadita saskana ar
noteikumiem.

Parliecinieties, ka baroSanas spriegums
atbilst spriegumam, kas noradits ierices
efikete.

Sis produkts atbilst visam saisto$ajam CE
markéjuma direktivam.

lepazi$anas ar izstradajumu

1. lerices vaks

Burkas (7 gab.)

3. leslég3anas-izslegsanas slédzis ar
indikatora gaismu

4. Datu plaksnite (ierices apak$puse)

5. Galvenais bloks

6. Stravas vads ar kontaktdaksu

ro
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Svarigi drosibas noradijumi
* Lai izvairttos no

apdraudé&jumiem un
ievérotu droSibas prasibas,
§Ts elektroierices vai tas
stravas vada remontu
atlauts veikt

msu klientu apkalpo$anas
nodalai. Ja nepiecieSams
remonts, sazinieties ar
msu klientu
apkalpoSanas nodalu pa
talruni vai e-pastu (skatit
atsevidku garantijas
deklaraciju).

Pirms ierices tirisanas
parliecinieties, ka ta ir
atvienota no baroSanas
avota un pilntba atdzisusi.

* Lai izvairitos no elektriskas

stravas ftrieciena riska,
nemazgajiet ierici ar
Skidrumiem un neiemérciet
to Skidruma.

* Péc katra lietoSanas cikla

janotira silta ziepjudent vai



trauku mazgajama masina.
* BRIDINAJUMS! Jebkura

nepareiza lietoSana

var izraisit miesas

bojajumus.

* UZMANIBU! lerice darbibas

laika uzsilst un kadu laiku

péc tam paliks silta.

+ So ierici ir paredzéts

izmantot majsaimnieciba un

[idzigiem mérkiem,

pieméram:

- darbinieku virtuvés
veikalos, birojos un citas
[[dzigas darba vides,

- lauksaimniecibas darba
vide,

- klientiem viesnicas, mote|os
utt. un [idzigas
izmitinaanas vietas,

- pansijas tipa iestadés.

+ 8o ierici var lietot bérni no 8

gadu vecuma un personas ar

ierobezotam fiziskam, manu
vai garigajam spéjam vai
personas, kam trokst
pieredzes un zinadanu, ja

vini ir sanémusi uzraudzibu
vai instrukcijas par ierices
lietoSanu un pilntba izprot
visas ar to saistitas briesmas
un droSibas pasakumus.

* Bérniem ir aizliegts

rotalaties ar $o ierici.

* Bérniem nedrikst [aut veikt

—

ierices tiriSanas vai
apkopes darbus, ja vien
vini netiek uzraudziti un ir
vismaz 8 gadus veci.

* lerice un tas stravas

vads vienmér jatur
pietiekami talu no
bérniem, kas jaunaki
par 8 gadiem.



Uzmanibu! Uzglabajiet visus
iepakojuma materialus bérniem
nesasniedzama vieta - tie ir potencials
apdraudéjuma avots, pieméram, var
rasties nosmaksanas risks.

Katru reizi, kad ierice tiek izmantota,

galvenais korpuss, tostarp stravas vads,

ka arf jebkurs uzstadrtais stiprinajums
ripigi japarbauda, vai taja nav defektu.
Ja ierice ir, pieméram, nokritusi uz
cietas virsmas vai ir izmantots
parmérigs spéeks, lai atvienotu stravas
vadu, to aizliegts turpinat lietot: par
neredzami bojajumi var negativi
ietekmét ierices ekspluatacijas drosibu.
Darbibas laika ierice janovieto uz
[[dzenas, neslidoSas virsmas, kas ir
noturiga pret Slakatam un traipiem.
Nelaujiet iericei vai tas stravas vadam
saskarties ar karstam virsmam vai
saskarties ar siltuma avotiem.
Vienmeér iznemiet kontaktdakSu no
sienas kontaktligzdas

- darbibas traucéjumu gadijuma,

- péc lietoSanas, ka ari

- pirms ierices tiriSanas.

Atvienojot kontaktdak3u no sienas
kontaktligzdas, nekad nevelciet stravas
vadu; vienmér satveriet pasu
kontaktdakSu. Nelaujiet stravas vadam
brivi karaties.

Razotajs neuznemas atbildibu, ja
bojajumi rodas nepareizas lietoSanas
dé| vai ja netiek ievéroti Sie noradijumi.

Pirms pirmas lietoSanas reizes:

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes
visas detalas ir janotira, ka aprakstits
sadala TiriSana un apkope.
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Sastavdalu sagatavo$ana

Lai pagatavotu jogurtu, jums bas
nepiecieSams noraditais piena
daudzums un, lai saktu fermentacijas
procesu, dabigs svaigs jogurts (kas
nav termiski apstradats un ir bez
cukura, augliem vai auglu sulas).
Svaiga jogurta vieta var izmantot
sauso kultdru (jogurta pulveri).

Parasti var izmantot jebkada veida
govs pienu. Sterilizéts vai U. H. T.
piens sniegs vislabakos rezultatus.
Jebkada cita veida piens pirms
lietoSanas neilgu laiku jauzsilda Iidz 90
°C. Péc tam |aujiet pienam atdzist Iidz
apm. 40 °C. Augstaka temperatiira
var iznicinat jogurta kultiras.
Veganisko jogurtu var pagatavot no
sojas vai kokosriekstu piena. Auzu vai
mandelu piens nav piemérots.

Norade
- Jogurts, kas gatavots no augu piena,
ir diezgan krémigs un mazak stingrs.
Ja vélaties, iesakam pievienot cieti
(1-2 edamkarotes uz 1 | piena).
lemaisiet cieti neliela daudzuma
piena. Laujiet atlikuSajam pienam
uzvarities, iemaisiet cieti un laujiet
tam varities neliela karstuma
apmeéram 2 mindtes; tas palidzés
novérst jebkadu miltainu piegarsu.
Péc tam |aujiet pienam atdzist l1dz
temperatdrai, kas zemaka par 40 °C.
Cietes daudzumu var mainit atkariba
no garsas.



Stlkla burku sagatavosana

Parliecinieties, ka stikla burkas ir tiras un
sausas.

- Viena stikla burka jaievieto 1 lidz 2

tejkarotes dabiga jogurta.
Lietojot jogurta pulveri, ievérojiet
razotaja noradijumus.

Katras stikla burkas tilpums ir
aptuveni 150 ml.

Norade:

Jogurta un ierauga kultdrai jabat
vienada temperatira. lesakam istabas
temperatdru.

Ja nepiecieSams, 1slaicigi uzsildiet
pienu lidz 90 °C un péc tam laujiet tam
atdzist lidz temperatirai, kas zemaka
par 40 °C.

levietojiet sastavdalas piemérota

bloda un viegli, bet rpigi samaisiet
saturu.

- Vienadi sadaliet maistjumu stikla

burkas.
Uzlieciet vaku un cie$i pieskravéjiet.

Gatavosanas laiks:

Silts piens (37-40 °C) : 56 h
Piens istabas temperatdra : 8-9 h
Jogurtam, kas gatavots no augu piena,
apstrades laiks palielinas par aptuveni 2
stundam.

L|etosana
- Novietojiet jogurta gatavoSanas ierici
telpa normala istabas temperatira.
lelieciet sagatavotas porciju glazes
sildiSanas trauka un parklajiet jogurta
pagatavoSanas ierici ar augséjo vaku
Pieslédziet stravas vadu elektrotiklam
un ieslédziet jogurta pagatavo$anas
ierici, izmantojot
ieslégSanas/izslegSanas slédzi.
ledegas indikatora lampina.
Péc tam jogurta pagatavoSanas ierice
jaatstaj netraucéta, lidz jogurts ir
gatavs. lzvairieties no auksta
caurveéja, triecieniem un kustibam.
Jogurts bis gatavs, kad bis pagajis
nepiecieSamais apstrades laiks.
Izslédziet ierici.
Iznemiet kontaktdakSu no rozetes.
Parlieciet siltas burkas ledusskapT
un |aujiet jogurtam dazas stundas
attistities.
Ja vélaties pagatavot auglu jogurtu,
pievienojiet auglus siltajam jogurtam
pirms burku parvietoSanas uz

ledusskapi.
Kad esat pagatavojusi pirmo jogurta
partiju,  rezervéjiet  nepiecieSamo

jogurta daudzumu nakamajai partijai.
Piezime: Pé&c vairakiem cikliem
jogurts var kit denains, un tad ir
laiks atsakt procesu ar svaigu
dabisko jogurtu vai svaigu jogurta
pulveri.



T'rlsana un apkope
Pirms ierices tiri$anas parliecinieties, ka ta ir
atvienota no baro$anas avota un pilniba
atdzisusi.
Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska, nemazgajiet ierici ar
Skidrumiem un neiemérciet to Skidruma.
Lai noslaucttu pamatni un aug$gjo vaku,
izmantojiet tikai firu, sausu vai nedaudz
mitru dranu.
Stikla burkas un augséjo vaku var notirit
silta ziepjudent vai trauku mazgajama
masina.

Receptes
Piezime: gatavojot jogurtu, ievérojiet iepriek3gjas
nodalas sniegtos noradijumus.

Dabigs jogurts
900 ml piena 3,5 %
140 g dabiga jogurta 3,8 %

levietojiet sastavdalas piemérota bloda

un viegli, bet rlipigi samaisiet saturu.
Vienadi sadaliet maistjumu stikla burkas.
Uzlieciet vaku un ciesSi pieskrivéjiet.
lelieciet stikla burkas iericé un uzlieciet
augsgjo vaku.

lesledziet ierici.

Péc apstrades burkas ievietojiet ledusskapt
un |aujiet jogurtam kadu laiku attistities.
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Grieku stila jogurts

800 ml piena 3,5 %

100 ml kréjuma 30 %

140 g dabiga jogurta 3,8 vai grieku stila jogurta 10
%

levietojiet sastavdalas piemérota bloda

un viegli, bet ripigi samaisiet saturu.
Sildiet maisijumu lidz 37 °C, bet
neparsniedziet So temperatiru.

Vienadi sadaliet maistjumu stikla burkas.
Uzlieciet vaku un ciesi pieskravéjiet.
lelieciet stikla burkas iericé un uzlieciet
augs$gjo vaku.

leslédziet ierici.

Péc apstrades burkas ievietojiet ledusskapt
un |aujiet jogurtam kadu laiku attistities.

Lai bauditu tipisku jogurtu grieku gaumeé,
stkalas var noliet. levietojiet kokvilnas
audumu piemérota sietina, ielejiet gatavo
jogurtu auduma un |aujiet tam

dazas stundas nostavéties ledusskapr (atkariba
no vélamas konsistences).

Utilizacija
lerices, kas apzimétas ar $o simbolu,
jaiznicina atseviski no sadzives
atkritumiem, jo tas satur vértigus
materialus, kurus var parstradat.
Pareiza utilizacija aizsarga vidi un
cilveku veselibu. Jasu vietgja iestade

vai mazumtirgotajs var sniegt
informéaciju par $o jautajumu.

Izplatitajs:
Sandmani Grupi AS,
Laki poik 6,

12919 Tallinn,
Estonia
www.sandman.ee



