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Opi tundma oma uut seadet, milles
saad kasutada tuhandeid paindlikke
retsepte!

. Vegan, low-carb voi gluteenivaba? Koiki
retsepte saad kohandada vastavalt enda
eelistustele.

. Avastaretsepte, kus saad kasutada
komponente, mis on kodus juba olemas.

. Tervislik toiduvalmistamine on lihtne - tanu
Nutri-Check-tervisekompassile.

. Retseptidest leiad parimad seadistused
vorku Uhendatud seadmete jaoks.

See rakendus on saadaval ainult teatud Euroopa riikides ja
keeltes.
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Lisateavet ja selgitusi leiate internetist. Skannige tiitellehel

olevat QR-koodi
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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Marksonade maaratlused

Siit leiate kdesolevas kasutusjuhendis kasuta-
tud marksdnade tahenduse.

/\ HOIATUS
Jargige neid juhised, et hoida ara voimalikke
raskeid vdi surma pdhjustavaid vigastusi.

TAHELEPANU
Jargige alltoodud juhiseid, et hoida ara sead-
me kahjustusi voi muud varalist kahju.

Markus: See viitab olulisele teabele.

1.2 Uldised juhised

® | ugege juhend hoolikalt 1&bi.

m Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks voi jargmistele omanikele.

® Transpordikahjustuse korral arge Uhendage
seadet vooluvorku.

1.3 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-
tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-
hendit.

lIma pistikuta seadmeid vdib Ghendada ainult
valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei
laiene valest Ghendamisest tingitud kahjustus-
tele.

Kasutage seadet ainult:

= toitude ja jookide valmistamiseks.

m kodumajapidamises ja koduses keskkonnas
suletud ruumides.

= korgusel kuni 4000 m merepinnast.

Arge kasutage seadet:
® koos valise aegrelee vOi kaugjuhtimis-
puldiga.

1.4 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fiisiliste,
sensoorsete vdi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/v0i kogemustega
inimesed vdivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad maistavad seadmega seotud ohtusid.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad Kkui
15-aastased ja nende Ule teostatakse jareleval-
vet.



Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

1.5 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.
— "Tarvikud", Lk8

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vdivad sutti-

da.

» Arge hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

» Suitsu eraldumise korral Illitage seade valja
vOi tommake pistik pistikupesast vélja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.

Lahtised toidujdagid, rasv ja praevedelik

voivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine
mustus.

Seadme ukse avamisel tekib ohu liikkumine.

KlUpsetuspaber vaib kutteelementidega kokku

puutuda ja suttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
klpsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse suurusesse
ja asetage selle peale ndu vdi kipsetus-
vorm.

/\ HOIATUS - Poletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kltteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma sead-
mest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» NOude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid vdi pajalappe.

Alkoholi aurud vdivad ahjus suttida. Seadme

uks vOib lahti paiskuda. Ahjust vdib valja pais-

kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

Teleskoopsiinid lahevad ahju to6tamise ajal

kuumaks.

» Enne kuumade teleskoopsiinide puudutamist
laske neil jahtuda.

» Kuumi teleskoopsiine puudutage ainult pa-
jalappidega.

Ohutus et

/\ HOIATUS - Poletuste oht!

Kui seade to6tab, l1ahevad selle ligipdasetavad
osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur voib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada kuuma
veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Seade ja selle ligipaasetavad osad voivad olla

teravate servadega.

» Ettevaatust kasitsemisel ja puhastamisel.

» Vdimaluse korral kandke kaitsekindaid.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning vGivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid voivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

Alkoholi aurud vdivad kuumas ahjus suttida

ning seadme uks vOib lahti paiskuda ja olene-

valt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid
voivad puruneda ja killuneda.

- "Varalise kahju véltimine", Lk5

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

A\ HOIATUS - Elektrildogi oht!
Asjatundmatult tehtud parandustddd on ohtli-
kud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult
originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vdrgujuhe vai Ghendusjuhe
saab kahjustada, tuleb see asendada erilise
vorgujuhtme voi erilise Uhendusjuhtmega,
mis on saadaval tootjalt vdi tema klienditee-
nindusest.
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» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see koolitatud spetsialistil
asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vérgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vérgujuhtmel kokku
puutuda teravate otste voi servadega.

» Arge murdke vérgujuhet kokku, drge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektril6ogi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge kunagi rakendage td6le kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi tdmmake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. TOm-
make alati vorgujuhtme vorgupistikust.

» Kui seade vOi vorgupistik on kahjustatud,
tdmmake kohe vorgujuhtme vdrgupistik vélja
voi lulitage elektrikilbis kaitse valja.

» Kutsuge klienditeenindus. —Lk25

Parast seadme paigaldamist ei voi seadme ta-

gaseinal olevad avad olla lastele ligipaase-

tavad.

» Jargige paigaldusjuhendit.

/\ HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjalid tle pea tdm-
mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga méngida.
Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-
la neelata ning seetdttu lambuda.

» Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangida.

1.6 Halogeenlamp

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Ahjulambid [dhevad vaga kuumaks. Pdletuse
oht esineb veel mdnda aega parast valjaluli-
tamist.

» Arge puudutage klaasist katet.

» Puhastamisel valtige kokkupuudet nahaga.

/\ HOIATUS - Elektrilé66gi oht!

Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid vo-

olu all.

» Elektrilo6gi valtimiseks veenduge enne lambi
vahetamist, et seade on vélja lulitatud.

» Eemaldage toitepistik pistikupesast voi lulita-
ge elektrikilbist valja vool.

1.7 Puhastusfunktsioon

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad puhastusfunktsiooni ajal stttida.

» Iga kord enne puhastusfunktsiooni kéivi-
tamist eemaldage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme vélispind laheb puhastuse ajal vaga

kuumaks.

» Arge riputage ukse kaepideme kiilge siitti-
vaid esemeid, nt koogiratikuid.

» Hoidke seadme esikiilg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, laheb

ukse piirkond vaga kuumaks.

» Arge kiiirige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kah-
justada saanud vOi puudub.

/N HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse oht!

Seade laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

Plaatide ja vormide kulgevotmatu kate havineb

ja tekivad murgised gaasid.

» Arge kunagi jatke puhastuse ajaks ahju
kilgevotmatu kattega plaate ja vorme.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

M\ HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga kdrge temperatuurini, nii

et kUpsetamisel ja grillimisel tekkivad jaagid

polevad ara. Seejuures eraldub auru, mis voib

arritada limaskesti.

» Ohutage kd6ki korralikult, kui puhastusfunkt-
sioon on kaigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/N HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

A\ Seadme valispind laheb puhastuse ajal va-
ga kuumaks.

» Arge puudutage seadme ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.
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2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU

Alkoholi aurud vbivad kuumas ahjus suttida ja ahju pusi-

valt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid

voivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alaréhu toimel

vGib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.) lah-
jendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kui ajal, mil ahi t66tab temperatuuril Gle 120 °C, on ahju

pohjas vett, siis voivad tekkida emailikahjustused.

» Arge kaivitage ahju, kui ahju pdhjas on vett.

» Puhkige ahju pdhi enne kasutamist kuivaks.

Ahju pdhja asetatud esemed tekitavad temperatuuril tle

50 °C kuumuse kogunemise. Praadimis- ja kiipsetus-

ajad ei ole enam Oiged ja email saab kahjustada.

» Arge asetage ahju pdhja tarvikut, kiipsetuspaberit ega
fooliumi.

» NOu asetage ahju pdhja ainult siis, kui temperatuur on
seatud madalamaks kui 50°C.

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kGikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

» Arge asetage ahju pdhja veega ndusid.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Parast kasutamist laske ahjul kuivada.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

KUpsetusplaadilt tilkuv puuviljamahl voib tekitada

plekke, mida ei ole vbéimalik eemaldada.

» Vaga mahlase puuviljakoogi puhul arge katke kooki
vaga rikkalikult.

» Vdimaluse korral kasutage stigavamat universaal-
panni.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja ah-
ju ukse kuljest koik jaagid.

Kui tihend on vaga mé&éardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kllgnev kddgimédbel voib

kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

~ saanud voi puudub.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge ah-
juukse peale ja arge toetuge sellele.

» Arge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-

mustada ukseklaasi.

» Likake lisatarvik ahjukambrisse alati 16puni sisse.

Ukseklaasil oleva alumiiniumfooliumi tottu voivad tekki-

da pdordumatud varvimuutused.

» Ahjus olev alumiiniumfoolium ei tohi kokku puutuda
ukseklaasiga.

3 Keskkonnakaitse ja saastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaéidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine
Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui see on ret-

septis vOi soovituslikes seadistustes ette nahtud.

— "Onnestumine on tagatud”, Lk25

v Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni 20%
energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks vérvitud voi emailitud klp-

setusvorme.

v Need klUpsetusvormid vdtavad kuumust eriti hasti
vastu.

Ahju ust avage klUpsetusprotsessi ajal vdimalikult harva.
v Ahju temperatuur jadb Uhtlaseks ja jarelkuumenemine
ei ole vajalik.

Mitut rooga kipsetage vahetult Uksteise jarel voi
paralleelselt.

v Ahi on parast esimest klipsetamist kuum. Tanu sellele
IGheneb jargmise koogi klipsetusaeg.

Pikema klpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kipsetusaja |16ppu valja lulitada.
v Roa valmiskipsetamiseks piisab jaakkuumusest.

Lisatarvikud, mida te ei kasuta, vOtke ahjust valja.
v Uleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta.

SlgavkUlmutatud road sulatage enne valmistamist.
v Sadastate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Markus: Vastavalt dkodisaininbuete direktiivile
2023/826 on kaesolev seade véljalllitatud seisundis
teistsuguses olekus. Jargnevalt nimetatakse seda
energiasaastureziimiks.

Ka siis, kui pdhifunktsioon ei ole aktiivne, vajab seade
energiat:

= puutetundlike nuppude kasitsemise tuvastamiseks
= ukse avamise jalgimiseks

» kellaaja seadmiseks (ilma naiduta)

Maaratluse kohaselt ei ole tegemist "valjalllitatud sei-
sundiga" ega "ooteseisundiga", mistdttu kasutatakse
nimetust "energiasaastureziim". Energiasaastureziimi
mootmisel tuleb aluseks votta EN IEC 60350-1:2028.
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4 Tutvumine

4.1 Juhtelemendid Funktsiooninupp

S . o ) Funktsiooninupuga reguleerite valja kuumutusviisid
Juhtpaneeli abil saate seadistada koiki seadme funkt ia muud funktsioonid,

sioone ning saada teavet seadme kéitusoleku kohta. Funkisiooninuppu saate pdérata nullasendist o

Markus: Olenevalt seadme tllbist véivad tksikasjad pil- paremale ja vasakule.

dil erineda, nt varvi ja kuju poolest. Olenevalt seadme tiitibist on juhtnupp uputatav.
Sisseviimiseks ja valjatoomiseks vajutage

nullasendis o olevale juhtnupule.
— "Kuumutusviisid ja funktsioonid”, Lk6

Temperatuurinupp
Temperatuurinupuga saate seadistada tem-
peratuuri kuumutusviisi jaoks voi valida sea-
L) distused muude funktsioonide jaoks.
Temperatuurinuppu saate podrata paremale ja
vasakule, nullasendit sellel ei ole.
Olenevalt seadme tlitbist on temperatuurinupp
uputatav. Sisseviimiseks ja véljatoomiseks vajutage
temperatuurinupule.
— "Temperatuur ja seadistusastmed", Lk7

4.2 Nupud ja ekraan

Nuppudega saate valja reguleerida seadme erinevad
funktsioonid. Ekraanil naete seadistusi.

Nupud ja ekraan Kui funktsioon on aktiivne, pdleb asjaomane simbol ek-

Nupud on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni va- raanil. Kellaja simbol ® pdleb vaid siis, kui te kellaaega
limiseks vajutage kergelt asjaomasele puutevéljale. muudate.

Ekraan naitab aktiivsete funktsioonide simboleid ja — -

ajafunktsioone. Simbol Funktsioon

— "Nupud ja ekraan”, Lk6 @ Kellaaja ©, signaalkella &, kestuse O ja 16-

pu @ valimine.

Uksikute ajafunktsioonide kasutamiseks va-
jutage korduvalt nupule ®.

Seda, millise funktsiooni kohta ekraani sea-
distus kaib, naitab punane kastike asjaoma-
se simboli kohal véi all.

— "Ajafunktsioonid”, Lk10

Seatud vaartuste vahendamine.
Seatud vaartuste suurendamine.

+

C) Ahjuvalgustuse sisselllitamine voi valjalili-
tamine.
— "Valgustus", Lk8

« Ahju kiire eelkuumutamine ilma lisatarvikute-
ta.
— "Kiirkuumutus”, Lk10

C= Lapseluku aktiveerimiseks vdi inaktivee-
rimiseks oodake ca. 3 sekundit.
— "Lapselukk”, Lk14

4.3 Kuumutusviisid ja funktsioonid

Et leiaksite alati oma roa jaoks dige kuumutusviisi, selgitame nende erinevusi ja kasutusalasid.
Kui valite kuumutusviisi, soovitab seade sobivat temperatuuri voi vahemikku. Voite vaartused (le votta voi neid naida-
tud vahemikus muuta.

Siimbol  Kuumutusviis Kasutamine ja toimeviis
3D kuum 6hk KUpsetamine thel voi mitmel tasandil.
30-275°C Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kittekeha kuumuse ahjus Uhtlaselt
laiali.
&) Orn kuum 8hk Valitud roogade kipsetamine Uhel tasandil iima eelkuumutuseta.
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Siimbol  Kuumutusviis Kasutamine ja toimeviis
125-275 °C Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kiuttekeha kuumuse ahjus Uhtlaselt
laiali.
Roog valmib etapiviisiliselt jadkkuumuse abil. Kipsetamise ajal hoidke ahju uks
suletuna. Kui avate seadme ukse kasvoi lihiajaliselt, jatkab seade kitmist ilma
jaédksoojust kasutamata.
Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks ohuringlusre-
ziimil ja energiatéhususklassi maaramiseks.
Pitsareziim Pitsa ja rohkelt alt tulevat kuumust vajavate roogade valmistamiseks.
30-275°C Kuumenevad alumine klttekeha ja tagaseinas olev ringjas kuttekeha.
Ulessulatamine Kilmutatud roogade aeglane ulessulatamine.
30-60 °C
E] Altkuumutus Roogade jarelklpsetamine voi veevannis hautamine.
30-250°C Kuumus tuleb alt.
Orn kiipsetus Pruunistatud drnade lihatlkkide s&astlik aeglane kipsetamine kaaneta ndus.
70-120 °C Madalatemperatuuriline kuumus tuleb Ghtlaselt Ulalt ja alt.
Grill, laiapinnaline Ohemate lihalikude, kddgivilja, vorstikeste véi réstsaia grillimiseks. Toiduainete
Grillimisreziimid: gratineerimine.
1 =nork Grillktttekeha all olev pind kuumeneb tervikuna.
2 = keskmine
3 = tugev
X Ringleva 6huga grill  Linnuliha, terve kala voi suuremate lihatikkide kipsetamine.
30-275°C Grillklttekeha ja ventilaator Illituvad kordamddda sisse ja valja. Ventilaator paneb
kuuma 6hu roa Umber ringlema.
By Air Fry Krobedaks kipsetamine Uhel tasandil vaheses rasvas. Eriti sobiv tavaliselt dlis fri-
30-275°C titavate toitude, nt friikartulite jaoks.
[j Ulalt-/altkuumutus Traditsiooniline klUpsetamine ja praadimine Uhel tasandil. Kuumutusviis on eriti
30-275°C sobiv mahlase kattega kookide kipsetamiseks.

Kuumus tuleb thtlaselt Glalt ja alt.
Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks tavareziimil.

Muud funktsioonid
Siit leiate Ulevaate muudest funktsioonidest seadme funktsiooninupul véi mentus.

Simbol Funktsioon Kasutamine
i Programmid Programmeeritud vaartuste kasutamine erinevate roogade jaoks.
— "Programmid”, Lk12
Paroltts Puhastusfunktsiooni seadmine, mis puhastab ahju peaaegu iseseisvalt.

— "Pdrolis”, Lk18

4.4 Temperatuur ja seadistusastmed

Naiteks grillimisreziimide puhul on kuumenemisnait
kohe taitunud.

Kuumutusviiside ja funktsioonide jaoks on olemas erine- = Kui reziimi kaivitamisel on ahju temperatuur veel liga
vad seadistused.
Seadistused ilmuvad ekraanile.

Temperatuurini kuni 100 °C saab temperatuuri regulee-

kdrge, ilmub mdne kuumutusviisi puhul ekraanile h.
Lulitage seade vélja ja laske sel taielikult jahtuda.
Seejarel kaivitage seade uuesti.

rida 1 kraadi kaupa, sellest kdrgemat temperatuuri 5
kraadi kaupa.

Markus: Kui grillimisreziim on seatud 3 peale, lilitab
seade umbes 20 minuti parast sisse grillimisreziimi 1.

Kuumenemisnait

Seade annab kuumenemisest marku.

Jadkkuumuse nait

Kui seade on vélja lUlitatud, naitab ekraanil olev joon ah-
ju jaakkuumust. Mida madalamale temperatuur langeb,
seda vahem on joon taitunud.

Markus: Termilise inertsi tottu voib kuvatud temperatuur
ahju tegelikust temperatuurist ménevorra erineda.

Ekraani allosas olev joon varvub vasakult paremale

punaseks vastavalt ahju kuumenemise astmele.
Ahju eelkuumutamise korral on dige hetke asetada roog

4.5 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

ahju, kui joon on téies ulatuses punaseks varvunud.

Markused
= Kuumenemisnait taitub vaid nende kuumutusviiside
puhul, mille suhtes reguleeritakse valja temperatuur.

Kanderaamistikud

Ahju kanderaamistikule saate tarvikuid asetada eri
tasanditel.
Ahjus on 5 tasandit. Tasandeid loendatakse alt Ules.



et Tarvikud

Olenevalt mudelist on kanderaamistikud varustatud siini-
de voi klippsiinidega. Siinid on fikseeritud ja neid ei saa

eemaldada. Klippsiine saab vastavalt vajadusele aseta-

da koikidele vabadele tasanditele.

Puhastamiseks vbite kanderaamistiku valja votta.

— "Kanderaamistikud", Lk22

\

Valgustus

Ahjulamp valgustab ahju.

Enamiku kuumutusviiside ja funktsioonide puhul on ah-
juvalgustus ahju t6dtamise ajal sisse lilitatud. Ahju-
valgustus lilitub vélja, kui lllitate kuumutusviisi vai funkt-
siooni funktsiooninupust valja.

Nupust - saate valgustust sisse lllitada ka siis, kui ahi
ei toota.

Jahutusventilaator

Ventilaator lilitub tédtamise ajal automaatselt sisse. Ohk
valjub ukse kaudu.

Seade tuvastab suurenenud niiskus ahjus. Niiskuse re-
guleerimiseks saate muuta jahutusventilaatori intensiiv-
sust ja miratugevust.

TAHELEPANU

Ohutusavade kinnikatmine pohjustab seadme Ule-
kuumenemise.

» Arge katke 6hutusavasid kinni.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks ja jaakniiskus
ahjust eemalduks, jatkab ventilaator teatud aja jooksul
parast ahju valjalllitamist teatava aja jooksul t66tamist.

Markus: Aega, mille jooksul seade td6tamist jatkab,
saate muuta pdhiseadistustes. Kui valmistate ahjus
sageli maha mahlaesid toite voi hoiate neid ahjus soo-
jana, seadke aeg, mille jooksul seade to6tamist jatkab,
pikemaks.

— "Pohiseadistused”, Lk15

Seadme uks
Kui avate téotaval ahjul ukse, siis jatkab ahi todtamist.

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme jaoks spetsiaalselt valja t66tatud.
Markus: Kui tarvik laheb kuumaks, voib see deformeeruda. Deformeerumine ei mojuta talitlust. Parast tarviku jahtu-

mist deformatsioon kaob.

Olenevalt seadme mudelist voivad tarnekomplekti kuuluvad lisatarvikud olla erinevad.

Lisatarvikud

Kasutamine

Rest

Koogivormid

Vormiroogade vormid

NGu

Liha, nt praad voi grillitav toiduaine
Slgavkilmutatud road

universaalpann

Mahlased koogid

Klpsetised

Leib

Suured praed

Slgavkilmutatud road

Eralduva vedeliku, nt restil grillimisel eraldu-
va rasva kinnipttdmine.

Klpsetusplaat

Plaadikoogid
Vaikesed kipsetised

Air Fry & grillplaat, emaili-
tud, aukudega

= Tavaliselt dlis frititavate toitude, nt friikartu-
lite krobedaks klpsetamine.
= Toitude grillimine.

5.1 Fikseerumisfunktsioon

Fikseerumisfunktsioon hoiab lisatarviku véljavotmisel ara

selle kalduvajumise.

Voite lisatarviku poolenisti valja tdmmata ja see fik-
seerub asendisse. Kalduvajumiskaitse toimib vaid siis,
kui asetate lisatarviku ahju digesti.



5.2 Lisatarviku asetamine ahju

Asetage tarvik ahju alati digetpidi. Ainult nii saab tarvikut

poolenisti valja tdmmata, ilma et see kaldu vajuks.

1. Keerake tarvik nii, et salk [@ on taga ja on suunatud
alla.

2. Asetage tarvik alati tasandi mdlema juhtvarda vahele.

Rest Asetage rest ahju nii, et avatud kilg
jaab ahju ukse poole ja kumerus — on

suunatud alla.

Plaat Plaat likake ahju nii, et kaldega kiilg [b]
nt uni- jaab ahju ukse poole.

versaalpann

voi klp-

setusplaat

J[A\

T

Asetage lisatarvik sissellkatud siinidele.

rest voi
plaat

Asetage tarvik peale nii, et lisatarviku
serv on lapatsi [@l taga véljatdmbesiinil.

7

Enne esimest kasutamist et

Markus: Valjatdmbesiinid fikseeruvad olenevalt sead-
me mudelist, kui need on taielikult sisse lUkatud voi
valja tdmmatud. Likake véljatdmbesiinid asendist
modduka survega lahti.

3. Likake tarvik taielikult sisse, nii et see ei puuduta ah-
ju ust.

Markus: Tarvikud, mida ei lahe vaja, votke ahjust valja.

Lisatarvikute kombineerimine

Eralduva vedeliku kinniputddmiseks voite kombineerida

resti universaalpanniga.

1. Asetage rest universaalpannile nii, et mdlemad
distantspiirikud [a] jA&vad universaalpanni tagumise
serva peale.

2. Asetage unversaalpann tasandi mélema juhtvarda va-
hele. Rest on seejuures tlemise juhtvarda kohal.

Rest uni-
versaal-
panni peal

5.3 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta muugiesindusest, kodumasinate
kauplustest voi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmeposhised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme t&pne tahistus (E-nr).

Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi mulgiesindusest.

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Kasutuselevott

Enne seadme kasutamist peate valja reguleerima esma-
seadistused.

Kellaaja seadmine

Parast vooluvorku Ghendamist voi parast voolukat-
kestust hakkab kellaaeg ekraanil vilkuma. Algseks kel-
laajaks on 12:00. Seadke kellaaeg digeks.

Noue: Funktsiooninupp peab olema nullasendis o.
1. Seadke kellaaeg 6igeks nupuga — voi +.

2. Vajutage nupule ®.

v Ekraanile ilmub seatud kellaaeg.

6.2 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage ahju-
kamber ja lisatarvikud.

1. Votke kdik infomaterjalid ja tarvikud ahjust valja.
Veenduge, et ahjus ei ole pakendijaake, naiteks stiro-
pooritlkke, ja eemaldage seadme sees vOi peal olev
teip.

2. Ahjukambri siledad pinnad puihkige puhtaks pehme
niiske lapiga.

3. Reguleerige vélja kuumutusviis ja temperatuur.

— "Péhimétteline késitsemine”, Lk10

Kuumutusviis 3D kuum o6hk
Temperatuur maksimaalne
Kestus 1 tundi

4. Ajal, mil seade kuumeneb, 6hutage koHdki.


https://www.bosch-home.com

et Pohimbtteline kasitsemine

5. Parast margitud kestuse moddumist Illitage ahi vélja.

6. Kui seade on jahtunud, puhastage siledad pinnad
ndéudepesuvahendilahuse ja lapiga.

7. Puhastage lisatarvikuid ndudepesuvahendilahuse ja
lapi vb6i pehme harjaga.

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Seadme sissellilitamine ja valjalllitamine

1. Seadme sisselllitamiseks keerake funktsiooninupp
monda nullasendist o mdnda muusse asendisse.

2. Seadme vdljaltilitamiseks keerake funktsiooninupp o
nullasendisse.

7.2 Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine

1. Funktsiooninupust reguleerige vélja kuumutusviis.

2. Temperatuurinupust reguleerige valja temperatuur voi
grillimisreziim.

v Mone sekundi parast hakkab seade kuumenema.

v Mdne kuumutusviisi puhul ja alates temperatuurist
200 °C lulitub kiirkuumutus § automaatselt sisse.

3. Kui roog on valmis, siis llulitage seade vdlja.

Nouanne: Sobivaima kuumutusviisi oma roa jaoks leiate
kuumutusviiside Ulevaatest.
— "Kuumutusviisid ja funktsioonid", Lk6

Markus: Vdite seadmel valja reguleerida ka kestuse ja
|I6petusaja.
— "Ajafunktsioonid”, Lk10

Kuumutusviisi muutmine
Kuumutusviisi saate igal ajal muuta.

» Muutke kuumutusviisi funktsiooninupust.
v Mone sekundi pérast votab seade muudatuse Ule.

Temperatuuri muutmine
Temperatuuri saate igal ajal muuta.

» Muutke temperatuuri temperatuurinupust.
v Mdne sekundi parast votab seade muudatuse Ule.

8 Kiirkuumutus

Aja sdastmiseks saate kiirkuumutusega lihendada
kuumenemise kestust.

8.1 Kiirkuumutuse seadistamine

Uhtlase kipsetustulemuse saavutamiseks pange toidu-
ained ahju alles siis, kui kiirkuumutus on Idppenud.

Markus: Seadistage kestus alles siis, kui Kiirkuumutus
on l6ppenud.

1. Reguleerige vélja sobiv kuumutusviis.
Sobivad kuumutusviisid on:
- 3D kuum 6&hk

- Ulalt-/altkuumutus &

2. Reguleerige valja temperatuur alates 100 °C.
Alates temperatuurist 200 °C lUlitub kiirkuutumus
automaatselt sisse.

3. Kui kiirkuumutus ei lllitu sisse automaatselt, vajutage
nupule .

v Ekraanile iimub .

v Kiirkuumutus kaivitub méne sekundi parast.

v Kui Kiirkuumutus on I16ppenud, kdlab helisignaal ja
stimbol § ekraanil kustub.

4. Asetage toit ahju.

9 Ajafunktsioonid

Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saate ahju
t60d juhtida.

9.1 Ajafunktsioonide llevaade
Nupust ® valige erinevad ajafunktsioonid.

Ajafunktsioon Kasutamine

Signaalkell Signaalkella saate seada ahju to0st
olenemata. See ei mdjuta seadme
tood.

Kestus ©® Kui reguleerite vélja programmi

kestuse, katkeb ahju kuumenemine
parast kestuse |6ppemist automaatselt.
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Ajafunktsioon Kasutamine

Lopp © Lisaks kestusele saate valja reguleeri-
da kellaaja, mil ahi t66 |6petab. Seade
kaivitub automaatselt ja I6petab t66-
tamise soovitud kellaajal.

Kellaaeg © Saate vilja reguleerida kellaaja.

9.2 Signaalkella seadmine

Signaalkell t66tab ahju t66st sdltumatult. Signaalkella
saate sisselulitatud ja valjaltlitatud ahju puhul seada
kuni 23 tunniks ja 59 minutiks. Signaalkellal on oma-
enda signaal, nii et kuulete, kas tegemist on signaalkella
signaali voi kestuse 16ppemise signaaliga.

1. Vajutage nupule O seni, kuni & on ekraanil markeeri-
tud.



2. Signaalkella aeg reguleerige valja nupuga — voi +.

Nupp Soovituslik vaartus

— 5 minutit

+ 10 minutit

Kuni 10 minutini saab signaalkella aega reguleerida
30 sekundi kaupa. Mida pikem on aeg, seda
suurema sammuga tuleb reguleerida.

v Signaalkell kaivitub mone sekundi parast ja signaal-
kella aeg hakkab kulgema.

v Kui signaalkella aeg on I6ppenud, kdlab helisignaal ja
ekraanil on signaalkella aeg nulli peal.

3. Signaalkella valjalilitamiseks vajutage mis tahes nu-
pule.

Signaalkella aja muutmine
Signaalkella aega saate igal ajal muuta.

Noue: Ekraanil on markeeritud &,
» Signaalkella aega muutke nupuga — voi +.
v Mbdne sekundi parast votab seade muudatuse (le.

Signaalkella aja katkestamine

Signaalkella aega saate igal ajal katkestada.
Noue: Ekraanil on markeeritud &.

» Nupuga — seadke signaalkella aeg nulli peale.

v Mone sekundi parast votab seade muudatuse Ule ja
kustub.

9.3 Kestuse seadmine

Kestuseks saate seada kuni 23 tundi ja 59 minutit.

Noue: Valja on reguleeritud kuumutusviis ja temperatuur

vOi vahemik.

1. Vajutage nupule O seni, kuni ® on ekraanil markeeri-
tud.

2. Kestus reguleerige valja nupuga — voi +.

Nupp Soovituslik vaartus

- 10 minutit

+ 30 minutit

Kuni Ghe tunnini saab kestust reguleerida Uhe minuti
kaupa, seejarel 5 minuti kaupa.
v Mdne sekundi parast hakkab seade kuumenema ja
kestus kulgema.
v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja ekraanil
on kestus nulli peal.
3. Kui kestus on I16ppenud:
» Helisignaali enneaegseks |dpetamiseks vajutage
mis tahes nupule.
» Selleks et kestust uuesti valja reguleerida, vajutage
nupule +.
» Kui roog on valmis, siis lUlitage seade vélja.

Kestuse muutmine
Kestust saate igal ajal muuta.

Noue: Ekraanil on markeeritud ©.
» Muutke kestust nupuga — voi +.
v Mone sekundi pérast votab seade muudatuse Ule.

Kestuse katkestamine
Kestust saate igal ajal katkestada.
Noue: Ekraanil on markeeritud ©.

Ajafunktsioonid et

» Seadke kestus nupuga — tagasi nulli peale.
v Modne sekundi parast votab seade muudatuse Ule ja
seadme kuumenemine jatkub ilma kestuseta.

9.4 Lopetusaja seadmine

Kellaaega, mil kestus 16peb, vdite seada hilisemaks kuni
23 tunni ja 59 minuti vorra.

Markused

= Grillimisfunktsiooniga kuumutusviiside puhul ei saa 16-
petusaega reguleerida.

= Hea kipsetustulemuse saavutamiseks arge seadke
I6petusaega hilisemaks, kui ahi on t68d juba alusta-
nud.

= Riknemise drahoidmiseks jalgige, et toiduained ei jaa
ahju liiga kauaks.

Nouded

= Valja on reguleeritud kuumutusviis ja temperatuur vOi
vahemik.

Kestus on seatud.

. Vajutage nupule ® seni, kuni ekraanil on markeeritud
o®.

. Vajutage nupule — voi +.

Ekraan naitab valjaarvutatud I6petusaega.

. Nupuga — vOi + seadke |0petusaeg hilisemaks.
Mone sekundi parast votab seade seadistuse lle ja
ekraanil kuvatakse seatud I6petusaega.

v Kui valjaarvutatud kaivitumisaeg on kaes, hakkab

seade kuumenema ja kestus kulgema.

v Kui kestus on |6ppenud, kdlab helisignaal ja ekraanil

on kestus nulli peal.

4. Kui kestus on I6ppenud:

» Helisignaali enneaegseks |dpetamiseks vajutage
mis tahes nupule.

» Selleks et kestust uuesti valja reguleerida, vajutage
nupule +.

» Kui roog on valmis, siis lUlitage seade vélja.

—t

CW KN

Lopetusaja muutmine

Hea kUpsetustulemuse saavutamiseks voite seatud [6-
petusaega muuta ainult seni, kuni ahi kaivitub ja kestus
kulgema hakkab.

Noue: Ekraanil on markeeritud ®.
» Nupuga — voi + seadke I6petusaeg hilisemaks.
v Mone sekundi pérast votab seade muudatuse Ule.

Lopetusaja katkestamine
Seatud |opetusaega saate igal ajal kustutada.

Noue: Ekraanil on markeeritud .

» Seadke I6petusaeg nupuga — aktuaalse kellaaja ja
seatud kestuse peale.

v Modne sekundi parast votab seade muudatuse Ule ja
hakkab kuumenema. Kestus hakkab kulgema.

9.5 Kellaaja seadmine

Parast vooluvdrku Ghendamist voi parast voolukat-
kestust hakkab kellaaeg ekraanil vilkuma. Algseks kel-
laajaks on 12:00. Seadke kellaaeg digeks.

Noue: Funktsiooninupp peab olema nullasendis o.
1. Seadke kellaaeg digeks nupuga — voi +.

2. Vajutage nupule ©.

v Ekraanile iimub seatud kellaaeg.
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Kellaaja muutmine
Kellaaega saate igal ajal muuta.
Noue: Funktsiooninupp peab olema nullasendis o.

1. Vajutage nupule O seni, kuni ©® on ekraanil markeeri-
tud.

2. Muutke kellaaega nupuga — voi +.

v Mobne sekundi pérast votab seade muudatuse Ule.

10 Programmid

Programmidega abistab ahi teid eri roogade val-

mistamisel, valides automaatselt sobivad seadistused.

10.1 Nou programmide jaoks

Kasutage kuumuskindlat néud, mis talub kuni 300 °C
temperatuuri.

Koige sobivam on klaas- vdi klaaskeraamiline nou.
Praad peaks ndu pohja katma ca 2/3 ulatuses.

Ebasobivad on jargmistest materjalidest néud:

= hele, laikiv alumiinium

= glasuurimata savi

10.3 Programmitabel

Programmi numbrid on seotud teatavate roogadega.

= plast voi plastkdepidemed

10.2 Programmide seadistused

Seade valib sobiva kuumutusviisi, temperatuuri ja
kestuse.

Parima klpsetustulemuse saavutamiseks peate vélja re-
guleerima Uksnes oma roa kaalu.

Markus: Kipsetustulemus soéltub toiduainete kvaliteedist
ja liigist. Kasutage varskeid, soovitavalt kilmkapitem-
peratuuriga toiduaineid.

Nr Toiduaine Nou Kaaluvahemik Vedeliku li- Tasan Markused
Kaaluseadistus samine d
01 Pitsa, ohukesepohjali- kipsetuspaberiga 0,28-0,4 kg ei 3 teise pitsa puhul jargi-
ne kaetud universaal- Kogukaal da pakendil sisaldu-
stigavkilmutatud, eel- pann vaid juhiseid.
kipsetatud
02 Pitsa, paksupohjaline klpsetuspaberiga 0,28-0,6 kg ei 3 teise pitsa puhul jargi-
sugavkulmutatud, eel- kaetud universaal- Kogukaal da pakendil sisaldu-
kipsetatud pann vaid juhiseid.
03 Lasanje originaalpakend 0,3-1,2 kg ei 3 -
sugavkulmutatud Kogukaal
04 Friikartulid universaalpann 0,2-0,75 kg ei 3 asetada universaal-
sugavkulmutatud Kogukaal pannile Uksteise kor-
vale
05 Eelkipsetatud kuklid kUpsetuspaberiga  0,1-0,8 kg ei 3 -
stgavkllmutatud, eel- kaetud universaal- Kogukaal
kipsetatud pann
06 Kartulivorm kaaneta ahjuvorm  0,5-3,0 kg ei 2 -
Kogukaal
07 Nuudlivorm kaaneta ahjuvorm  0,4-3,0 kg ei 2 -
eelkeedetud nuudlitega Kogukaal
08 Ahjukartulid, terved universaalpann 0,3-1,5 kg ei 3 -
koorimata jahused kar- Kogukaal
tulid
09 Uhepaiatoit kéégivil- kdrge hautamisndu, 0,5-2,5 kg vastavalt ret- 2 pika kipsemisajaga
jaga kaanega Kogukaal septile kddgivili (nt porgandid)
vegetaarne |digata vaiksemateks
tlkkideks kui lihema
kipsemisajaga koo-
givili (nt tomatid)
10 Uhepajatoit lihaga kdrge hautamisndu, 0,5-3,0 kg vastavalt ret- 2 liha eelnevalt mitte
kaanega Kogukaal septile pruunistada
11  Guljass kdrge hautamisnodu, 0,5-2,5 kg vastavalt ret- 2 liha asetada ndu pohja
Tukeldatud veise- vOi kaanega Kogukaal septile ja tdsta peale kodgivili.

sealiha kédgiviljaga

liha eelnevalt mitte
pruunistada
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Programmid et

Nr Toiduaine Nou Kaaluvahemik Vedeliku li- Tasan Markused
Kaaluseadistus samine d
12 Kala, terve hautamisndu, 0,3-1,5 kg katta ndu 2 -
valmis kipsetamiseks, kaanega Kala kaal pohi
maitsestatud
13 Kana, taitmata klaaskaanega hau- 0,6-2,5 kg ei 2 asetada ndusse nii, et
valmis kupsetamiseks, tamisndu Kana kaal rinnak jaab ulles
maitsestatud
14 Kanatikid hautamisnou, 0,1-0,8 kg katta ndu 2 -
valmis kipsetamiseks, kaanega Kdige raskema ti- pdhi
maitsestatud ki kaal
15 Kalkunifilee klaaskaanega hau- 0,5-2,5 kg katta néu 2 -
Uhes tikis, mait- tamisndu Kalkunifilee kaal pohi vedeliku-
sestatud ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
kodgivilja
16 Part, tiitmata hautamisnou, 1,0-2,7 kg ei 2 -
valmis kipsetamiseks, kaaneta Pardi kaal
maitsestatud
17 Hani, taitmata hautamisnou, 2,5-3,5 kg ei 2 -
valmis klpsetamiseks, kaaneta Hane kaal
maitsestatud
18 Veisepajapraad hautamisnou, 0,5-2,5 kg valada peale 2 liha eelnevalt mitte
nt ribi, klljetikk kaanega Liha kaal vedelikku, nii pruunistada
et liha on
peaaegu
kaetud
19 Rostbiif, poolkiips hautamisndu, 0,5-2,5 kg ei 2 asetada ndusse nii, et
valmis kipsetamiseks, kaaneta Liha kaal rasvasem kulg jaab
maitsestatud dles
liha eelnevalt mitte
pruunistada
20 Veiserulaadid hautamisnou, 0,5-2,5 kg katta rulaadid 2 liha eelnevalt mitte
kddgivilja voi lihaga kaanega Kdikide taidisega peaaegu taie- pruunistada
taidetud rulaadide kaal likult puljongi
vdi veega
21 Hakkpraad, varske hautamisnou, 0,5-2,5 kg ei 2 liha eelnevalt mitte
Veise-, sea- vOi lamba- kaanega Prae kaal pruunistada
hakklihasegu
22 Tallekints, poolkiips  hautamisndu, 0,5-2,5 kg katta nou 2 liha eelnevalt mitte
kondita, maitsestatud  kaanega Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 ¢
kdogivilja
23 Tallekints, labikiipse- hautamisndu, 0,5-2,5 kg katta nou 2 liha eelnevalt mitte
nud kaanega Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
kondita, maitsestatud ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
kodgivilja
24 Vasikapraad, taiskiips hautamisndu, 0,5-3,0 kg katta néu 2 liha eelnevalt mitte
nt selg voi kilg kaanega Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
koogivilja
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et Lapselukk
Nr Toiduaine Nou Kaaluvahemik Vedeliku li- Tasan Markused
Kaaluseadistus samine d
25 Vasikapraad, taine hautamisndu, 0,5-2,5 kg katta nGu 2 liha eelnevalt mitte
nt filee voi pahklitikk  kaanega Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 ¢
kodgivilja
26 Kitsekints hautamisnou, 0,5-2,0 kg katta nou 2 -
kondita, soolaga mait- kaanega Liha kaal pohi vedeliku-
sestatud ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
koogivilja
27 Kiulik, terve klaaskaanega hau- 1,0-2,5 kg katta nGu 2 -
valmis klpsetamiseks, tamisndu Liha kaal pohi vedeliku-
maitsestatud ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
kodgivilja
28 Seakaelakarbonaad klaaskaanega hau- 0,5-3,0 kg katta nou 2 liha eelnevalt mitte
kondita, maitsestatud  tamisndu Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 g
k6dgivilja
29 Seapraad, kamaraga klaaskaanega hau- 0,5-3,0 kg katta n6u 2 asetada ndusse nii, et
nt aba, maitsestatud ja tamisndu Liha kaal pohi vedeliku- rasvasem kulg jaab
kamarasse tehtud ga, vajaduse Ules, kamar korralikult
sisselbigetega korral lisada soolaga maitsestada
kuni 250 ¢
kodgivilja
30 Seafileetiikk klaaskaanega hau- 0,5-2,5 kg katta ndu 2 liha eelnevalt mitte
maitsestatud tamisndu Liha kaal pohi vedeliku- pruunistada
ga, vajaduse
korral lisada
kuni 250 ¢
koogivilja

10.4 Programmi seadistamine

Markus: Parast programmi kaivitumist ei saa programmi
ja kaalu enam muuta.

1. Reguleerige funktsiooninupuga valja Programmid (.
2. Nupuga — vOi + reguleerige valja soovitud programm.
3. Temperatuurinupust reguleerige valja toiduaine kaal.
Valige alati 1&him suurem kaal. Kaalu saate seadista-
da ainult ettendhtud vahemikus.
v Programmi kestuse kohta paringu esitamiseks vajuta-
ge nupule ®. Kestust ei saa muuta.
v Programm kaivitub mdne sekundi péarast ja kestus ha-
kkab kulgema.
v Kui programm on |6ppenud, kdlab helisignaal ja ek-

raanil on kestus nulli peal.

4. Kui programm on I6ppenud:

» Helisignaali enneaegseks |Idpetamiseks vajutage
mis tahes nupule.

» Jarelklpsetamise kestuse valjareguleerimiseks va-
jutage nupule +. Seade jatkab kuumenemist prog-
rammi seadistustega.

» Kui roog on valmis, siis lUlitage seade vélja.

11 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lllitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.
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11.1 Lapseluku aktiveerimine ja
inaktiveerimine

Noue: Funktsiooninupp on nullasendis o.



» Hoidke nuppu <= all, kuni ekraanile ilmub <=,

Soojana hoidmine pikema aja jooksul et

» Lapseluku inaktiveerimiseks vajutage nupule c= se-
ni, kuni e kustub ekraanil.

12 Soojana hoidmine pikema aja jooksul

Oma seadmega saate roogi kuni 70 tundi vahemikus
85 °C kuni 140 °C Ulalt-/altkuumutus soojana hoida,
ilma et seadet tuleks sisse voi vélja lllitada.

12.1 Pikema aja jooksul soojana hoidmise
seadistamine

Markused

= Kui avate ajate, mil seade td6tab, seadme ukse, siis
seadme t60 ei katke.

= Parast kaivitamist ei saa seadistust enam muuta ega
katkestada.

= | Opetusaega ei saa seada hilisemaks.

Noue: Pohiseadistus /5 on aktiveeritud.
— "Pohiseadistused”, Lk15

. Reguleerige funktsiooninupuga vélja Programmid .
Ekraanile ilmub 5Akk.

. Temperatuurinupust reguleerige valja temperatuur.

. Vajutage nupule ® seni, kuni ekraanil on markeeritud
.

. Kestus reguleerige vélja nupuga — voi +.

v Modne sekundi parast hakkab seade kuumenema ja

kestus kulgema.

5. Kui kestus on 16ppenud, on kestus nulli peal. Seadme

kuumenemine |6peb ja seade reageerib taas nagu

tavaliselt.

» LUlitage seade viélja.

Seade lUlitub ca 10 kuni 20 minuti parast automaat-

selt valja.

WN K=

-

13 Pohiseadistused

Pdhiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.

13.1 Pohiseadistuste lilevaade

Siit leiate pohiseadistuste ja tehaseseadistuste llevaate. Pohiseadistused sdltuvad teie seadme varustusest.

Nait Pohiseadistus Valik
cii Helisignaali kestus pérast klpsetusaja |6ppu  { = 10 sekundit
vOi signaalkella aja saabumisel 2 = 30 sekundit’
3 = 2 minutit
cic Ooteaeg seadistuse Ulevotmiseni ! = 3 sekundit’
c = 6 sekundit
3 = 10 sekundit
ch3 Nupusignaal nupule vajutamise korral 0 = valjas
! = sees'
i Ekraanivalgustuse eredus i =tume
c = keskmine
3 = hele’
5 Kellaaja nait {1 = kellaaja valjalUlitamine
! = kellaaja kuvamine
chb Lapselukk seadistatav 0 =ei
{=jah’
c = jah, ukse lukustusega
il Ahjuvalgustus t66tamise ajal =ei
{=jah’
clhif Jahutusventilaatori jarelventileerimise aeg { = lUhike
2 = keskmine’
3 = pikk
Y = eriti pikk
chs Teleskoopsiinid paigaldatud? 0 = ei' (kanderaamistike ja (hekordsete siinide puhul)
{ = jah (kahe- ja kolmekordsete siinide puhul)
cid Soojana hoidmine pikema aja jooksul O=¢i'

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tlubist erineda)
2 Qlenevalt seadme varustusest
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et Puhastamine ja hooldamine
Nait Pohiseadistus Valik
! =jah
cic Automaatne kiirkuumutus alates 200 °C = ei
! =jah’
ci3 Koikide vaartuste lahtestamine algseadistus- & = ei’
tele ! =jah

13.2 Pohiseadistuse muutmine

Noue: Seade on valja lUlitatud.

1. Hoidke nuppu O ca 4 sekundit all.
Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus, nt cli 2.

. Temperatuurinupuga muutke seadistust.

. Nupuga — vOi + liikuge jargmise pohiseadistuse
juurde.

. Muudatuste salvestamiseks hoidke nuppu © ca 4 se-
kundit all.

Wi

F =

Markus: Parast voolukatkestust sailivad muudatused
pohiseadistustes.

Pohiseadistuste muutmise katkestamine

» LUlitage seade funktsiooninupust sisse ja vélja.
v Koik muudatused likatakse tagasi ja neid ei salvesta-
ta.

14 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks to6korda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

14.1 Puhastusvahendid

Arge kasutage ebasobivaid puhastusvahendeid,
vastasel korral vdivad ahju erinevad pinnad kahjustada
saada.

/\ HOIATUS - Elektrilo6gi oht!

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektriloogi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aurpuhasteid
vOi survepesureid.

TAHELEPANU

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad seadme

pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kadrivaid
puhastusvahendeid.

14.2 Sobivad puhastusvahendid

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastusva-
hendeid.

» Arge kasutage kdvu kadrimisnuustikuid ega
puhastuskasnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks mdeldud eri-
puhastusvahendeid.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja ah-
ju ukse kuljest koik jaagid.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjaake.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pohjalikult 1a-
bi.

Ahju erinevate pindade jaoks kasutage sobivaid puhastusvahendeid.

Jargige seadme juhendit.

Esipaneel
Pealispind Sobivad puhastusva- Markused
hendid
Roostevaba teras = Kuum ndudepesuva- Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tarklise- ja valguple-
hendilahus kid kohe.

= Roostevaba terase
puhastusvahend kasu-
tamiseks soojadel

Roostevaba terase puhastusvahend kandke pinnale 6hukese kihina.

pindadel
Plastist voi lakitud = Kuum néudepesuva-  Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
pinnad hendilahus

nt juhtpaneel

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tiilibist erineda)
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Puhastamine ja hooldamine et

Seadme uks
Ala Sobivad puhastusva- Maérkused
hendid
Ukseklaasid = Kuum ndudepesuva- Arge kasutage klaasist kaabitsat.
hendilahus Néuanne: Puhastamise hélbustamiseks eemaldage ukseklaasid.
» Roostevabast terasest . "Seggme uks" Lk19
spiraal
Ukse kate » Roostevabast terasest: Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
Roostevaba terase Nduanne: Pdhjalikumaks puhastamiseks eemaldage ukse kate.
puhalstusvahend — "Seadme uks" Lk19
= Plastist: ’
Kuum ndudepesuva-
hendilahus
Uksekaepide = Kuum ndudepesuva- Et valtida selliste plekkide teket, mida ei saa enam eemaldada,
hendilahus eemaldage uksekaepidemele sattunud katlakivieemaldi kohe.
Ahjukamber
Ala Sobivad puhastusva- Markused

hendid

Emailitud pinnad

= Kuum ndudepesuva-
hendilahus

= Addikavesi

= Ahjupuhastusvahend

= Roostevabast terasest
spiraal

Kui pind on vaga maardunud, siis leotage ja kasutage harja vdi tera-
sest kUurimiskasna.
Parast puhastamist jatke ahju uks kuivamiseks lahti.

Nouanne: Soovitav on kasutada puhastusfunktsiooni.
— "Puiroliitis”, Lk18

Markused

= Vaga korged temperatuurid kdrvetavad emaili, mistéttu tekivad
véarvierinevused. See ei mojuta seadme toimivust.

= Ohukese lehtmetalli servi ei ole vdimalik taielikult emailiga katta ja
need vdivad olla karedad. See ei kahjusta korrosioonikaitset.

= Toiduainete jaakide t6ttu tekib emailpindadel valge kiht. Kiht on ter-
visele ohutu. See ei mdjuta seadme toimivust. Kihti on voimalik
eemaldada sidrunhappega.

Ahjulambi
klaaskate

= Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahjupuhastusvahendit.

Kanderaamistikud

= Kuum ndudepesuva-
hendilahus

= Roostevabast terasest
kUurimiskasnad

Kui pind on vdga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
sest kdurimiskasna.

Nouanne: Puhastamiseks eemaldage kanderaamistikud.
— "Kanderaamistikud", Lk22

Véljatdmbests-
teem

= Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage harja.

Et valtida valjatdmbesiinidelt maarde eemaldamist, on soovitav
puhastada siine sissellkatuna.

Arge peske ndudepesumasinas.

Nouanne: Puhastamiseks eemaldage valjatombeslsteem.
— "Kanderaamistikud”, Lk22

Lisatarvik

= Kuum ndudepesuva-
hendilahus

= Ahjupuhastusvahend

= Roostevabast terasest
spiraal

Kui pind on vaga maardunud, siis leotage ja kasutage harja vdi tera-
sest kurimiskasna.
Emailitud tarvikuid voib pesta ndudepesumasinas.

14.3 Seadme puhastamine
Ft valtida seadme kahjustamist, puhastage seadet (iks- Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vdivad suttida.

nes vastavalt juhistele ja kasutades sobivaid puhastus-

vahendeid.

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Seade muutub t6dtades kuumaks.
» Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

» Enne funktsiooni kéivitamist eemaldage ahjust, kiitte-
elementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

Noue: Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
— "Puhastusvahendid", Lk16
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et PdrollUs

1. Puhastage seadet kuuma ndudepesuvahendilahuse
ja lapiga.
» Mone pinna puhul on vdimalik kasutada teisi
puhastusvahendeid.

— "Sobivad puhastusvahendid”, Lk16
2. Kuivatage pehme lapiga.

15 Puroluus

Puhastusfunktsiooniga Purollits B puhastub ahi peaae-
gu iseseisvalt.

Puhastage ahju puhastusfunktsiooni abil kahe kuni
kolme kuu tagant. Vajaduse korral voite kasutada
puhastusfunktsiooni ka sagedamini.
Puhastusfunkisiooni energiakulu on ca 2,7 - 4,8 KWh.

15.1 Seade ettevalmistamine
puhastusfunktsiooniks

Hea puhastustulemuse saavutamiseks valmistage seade
hoolikalt ette.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed voivad suttida.

» Arge hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade valja voi tom-
make pistik pistikupesast vélja ja hoidke uks kinni, et
summutada vdimalikke leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik voivad

puhastusfunktsiooni ajal stttida.

» Iga kord enne puhastusfunktsiooni kaivitamist eemal-
dage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme valispind léheb puhastuse ajal véaga kuumaks.

» Arge riputage ukse kaepideme kUllge sittivaid ese-
meid, nt koogiratikuid.

» Hoidke seadme esikllg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, laheb ukse piir-

kond véaga kuumaks.

» Arge klurige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada
saanud voi puudub.

—

. Votke tarvikud ja ndud ahjust valja.

2. Votke maha kanderaamistikud ja eemaldage need ah-
just.

— "Kanderaamistikud", Lk22

3. Eemaldage ahjust suurem mustus.

Suurem mustus voib sisse pdleda ja siis on seda va-
ga raske eemaldada.

4. Ukse sisekiilg ja uksetihendi piirkonda jaavad serva-
pinnad puhastage ndudepesuvahendi ja pehme lapi-
ga.

Arge kilrige ega eemaldage tihendit.
Ukse siseklaasil olev suurem mustus eemaldage ah-
jupuhastusvahendiga.

5. Votke ahjust valja kdik esemed. Ahi peab olema tuhi.

15.2 Puhastusfunktsiooni seadistamine
Ohutage kooki, kui puhastusfunktsioon on t&6s.
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/N HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga kdrge temperatuurini, nii et kiipse-

tamisel ja grillimisel tekkivad jaagid polevad ara. See-

juures eraldub auru, mis voib arritada limaskesti.

» Ohutage kddki korralikult, kui puhastusfunktsioon on
kaigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.
» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme vélispind ldheb puhastuse ajal vaga
kuumaks.
» Arge puudutage seadme ust.
» Laske ahjul jahtuda.
» Hoidke lapsed eemal.

Markus: Ahjulamp ei pdle puhastusfunktsiooni ajal.

Noue: Seadme ettevalmistamine puhastusfunktsiooniks.
—[k18

1. Reguleerige funktsiooninupuga valja Purollus E.

2. Temperatuurinupust reguleerige vélja puhastusreziim

(3,

Iv’uhastusre- Puhastusaste Kestus tundides
ziim

1 kerge ca 1:15

2 keskmine ca 1:30

3 intensiivne ca 2:00

Suurema vO6i vanema mustuse korral valige kérgem
puhastusaste.
Kestust ei saa muuta.

v Mone sekundi parast puhastusfunktsioon kaivitub ja
kestus hakkab kulgema.

v Teie ohutuse tagamiseks lukustub ahju uks teatava
temperatuurini jdudmisel automaatselt. Ekraanile
iimub &.

v Kui puhastusfunktsioon on 1dppenud, kdlab helisig-
naal ja ekraanil on kestus nulli peal.

3. Lulitage seade vélja.

Kui seade on piisavalt jahtunud, siis uks vabaneb
lukustusest ja @ kustub.

4. Seadme t6dkorda seadmine. = Lk718

15.3 Seadme to6korda seadmine parast
puhastusfunktsiooni

1. Laske seadmel jahtuda.

2. Eemaldage jarelejaanud tuhk ahjukambrist ja seadme
ukse piirkonnast.
— "Puhastamine ja hooldamine”, Lk16



3. Valge kiht eemaldage sidrunhappega.
Markus: Valge kiht véib emailitud pindadele tekkida
liiga suure maardumuse toéttu. Need toiduainete jaa-
gid on ohutud. Kiht ei piira seadme toimivust.

Puhastusabi et

4. Paigaldage kanderaamistikud.
— "Kanderaamistikud", Lk22

16 Puhastusabi

Puhastusabi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastustugi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejarel on
mustust kergem eemaldada.

16.1 Puhastusabi seadistamine
/N HOIATUS - Péletuste oht!

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada kuuma veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Noue: Ahi on taielikult jahtunud.

1. Votke tarvikud ahjust valja.

2. Segage 0,4 liitrit vett Uhe tilga puhastusvahendiga ja
valage ahju pohja. Sulgege seadme uks.
Arge kasutage destileeritud vett.

3. Funktsiooninupust reguleerige vélja kuumutusviis
Altkuumutus O.

4. Reguleerige temperatuurinupuga valja 80 °C.

5. Vajutage nupule ® seni, kuni ® on ekraanil markeeri-
tud.

6. Nupuga — voi + seadke kestus 4 minuti peale.

v Mdne sekundi parast hakkab seade kuumenema ja
kestus kulgema.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja ekraanil
on kestus nulli peal.

7. LUlitage seade valja ja laske ahjukambril ca 20 minu-
tit jahtuda.

16.2 Ahju puhastamine parast puhastusabi

TAHELEPANU

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Parast puhastusabi pihkige ahjukamber puhtaks ja
laske taielikult kuivada.

Noue: Ahi on jahtunud.

1. Eemaldage jaakvesi ahjust vett imeva kasna abil.

2. Puhastage ahjukambri emailitud pinnad néudepesula-
pi vdi pehme harjaga. Raskesti eemaldatavad jd&agid
eemaldage roostevabast terasest kasna abil.

3. Katlakivi randid eemaldage dadikas niisutatud lapi

abil ja loputage Ule puhta veega.

. Kuivatage ahi pehme lapiga.

5. Kui ahjukamber on piisavalt puhastatud:

» Avage seadme uks fikseerumispunktis (ca 30°) ja
jatke see umbes 1 tunniks avatuks, et ahju pinnad
kuivaksid.

» Ahjukambri Kiireks kuivatamiseks laske ahjul
lahtise uksega ca 5 minuti valtel kuumeneda kuu-
mutusviisil 3D kuum 6hk @ ja temperatuuril 50 °C.

=Y

17 Seadme uks

Seadme ukse podhjalikuks puhastamiseks voite ukse
lahti votta.

Markus: Lisateave:

HlrcHC]

[t

17.1 Seadme ukse eemaldamine

Markus: Olenevalt seadme mudelist on ukse kaepide-
med erinevad.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning

vbivad kinni Kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate servadega.

» Kandke kaitsekindaid.

Kui hinged ei ole lukustatud, vdivad need suure hooga

Kinni hupata.

» Jalgige, et lukustushoovad oleksid alati [6puni kinni
[Ukatud voi ahjuukse hingedelt tdstmisel 16puni lahti
tdmmatud.

1. Avage seadme uks taies ulatuses .

2. Tdmmake lahti vasaku ja parema hinge lukustushoob.

Lukustushoob lahti

Hinged on fikseeritud ja ei
saa kinni hupata.

Lukustushoob kinni

Seadme uks on kindlalt
kinnitatud ja seda ei saa
eemaldada.

v Lukustushoovad on lahti. Hinged on fikseeritud ja ei

saa kinni hipata.
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et Seadme uks

3. Sulgege ahju uks téielikult ®. Hoidke ust mdlema kae-

ga vasakult ja paremalt ning tdmmake suunaga ules
vélja @.

4. Asetage ahju uks ettevaatlikult Ghetasasele pinnale.

17.2 Seadme ukse paigaldamine

1. /N HOIATUS - Vigastusoht!
Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda.
» Arge puudutage hingi.
Markus: Veenduge, et likkate seadme ukse ilma ta-
kistuseta mdlema hinge peale.

2. Likake uks kahe kaega kuni piirikuni.

Y

\ 7

3. Avage seadme uks taies ulatuses.

20

4. Likake vasaku ja parema hinge lukustushoob kinni.

v Lukustushoovad on kinni. Seadme uks on kindlalt
kinnitatud ja seda ei saa eemaldada.
5. Sulgege seadme uks.

17.3 Ukseklaaside eemaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
vbivad Kinni Kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

Markus: Olenevalt seadme mudelist on seadmel ava-
miseks metallist liist.

1. Avage seadme uks téies ulatuses.

2. Tdommake lahti vasaku ja parema hinge lukustushoob.

v Lukustushoovad on lahti. Hinged on fikseeritud ja ei
saa kinni hipata.

. Sulgege ahju uks téielikult.

. Vajutage vasakpoolsele ja parempoolsele suruvaljale
@, kuni kostab kldps.

|
e

AN

5. Likake moélemad likandkatted noole suunas Ules @.

H W




6. Tommake siseklaas diagnoolselt Ules vélja ja asetage
ettevaatlikult Uhetasasele pinnale.

7. Olenevalt seadme mudelist avage vasak ja parem
metall-liist noole suunas @.

8. Tdmmake esimene ja teine siseklaas diagnoolselt
Ules vélja ja asetage ettevaatlikult Uhetasasele

9. /N HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib IGhkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tu-
gevatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid vai
metallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda krii-
mustada.

Eemaldatud ukseklaase puhastage mdlemalt poolt
klaasipuhastusvahendi ja pehme lapiga.
10.Puhastage seadme uks.
11.Kuivatage ukseklaasid ja asetage uuesti kohale.

Markus: Puhastusfunktsiooni ajal muudavad raam sead-
me ukse sisekuljel voi muud roostevabast terasest de-
tailid vérvi. Varvimuutused ei mdjuta seadme toimivust.
Eemaldage varvimuutused roostevaba terase
puhastamiseks ette nédhtud vahendiga.

17.4 Ukseklaaside paigaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid voivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

Markus

Olenevalt mudelist on seadmel

= metall-liist sulgemiseks

= vOi kaks erinevat vaheklaasi.
Vaheklaasidel on kolmnurgakujuline simbol.

Seadme uks et

Esmalt paigaldage tiihja kolmnurgaga A\ vaheklaas,
seejarel taidetud kolmnurgaga A vaheklaas.
Vaheklaaside paigaldamisel veenduge, et nool on vasa-
kus Ulemises nurgas.

/

Vs

1. Asetage esimene vaheklaas kdige alumisse hoidikus-
se @ ja suruge Ulalt kohale.

A

]
- 2

7
.

A

- 2

~
L&

/v

&

~

v Tanu distantspiiriku poorlevale asendile fikseerub va-
heklaas automaatselt digesse asendisse.

2. Asetage teine vaheklaas keskmisesse hoidikusse @
ja suruge ulalt kohale.

</

/
-4

r
.
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et Kanderaamistikud

5. Suruge siseklaas Ulalt kohale @. Likake mdlemad

N N ( ) likandkatted [al noole suunas alla.

~\ ! \
3. Olenevalt seadme mudelist sulgege vasakul ja pare- \\

mal olev metall-liist. @.

6. Avage seadme uks taies ulatuses.
7. Lukake vasaku ja parema hinge lukustushoob kinni.

4. Asetage siseklaas alt hoidikusse @ ja suruge Ulalt
kohale.

8. Sulgege seadme uks.

\ Markus: Kasutage ahju alles siis, kui ukseklaasid on
‘ nduetekohaselt tagasi pandud.

Tekst "Pyro" peab olema uleval ja loetav nagu pildil.

18 Kanderaamistikud

Kanderaamistike ja ahju puhastamiseks voi vahe- 2. Tdmmake kanderaamistik ette @ ja votke vdlja.
tamiseks ning kanderaamistike vahetamiseks vdite need
eemaldada.

18.1 Kanderaamistike mahavotmine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kanderaamistikud lahevad vaga kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuuma kanderaamistikku.
» Laske seadmel alati jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

L

=

_&

1. Kergitage kanderaamistikku eest veidi @ ja tdstke
pesast valja @.
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Torgete korvaldamine et

3. Puhastage kanderaamistik. 1. Kinnitage kanderaamistik esmalt tagumisse pessa @,
— "Puhastusvahendid”, Lk16 kuni kanderaamistik on ahju seina vastas, ja suruge
see taha @.
18.2 Kanderaamistike paigaldamine 2. Kinnitage kanderaamistik esmalt eesmisse pessa ©®,
kuni kanderaamistik on ahju seina vastas, ja suruge
Mérkused see alla @,
= |ga kanderaamistik sobib ainult paremale voi vasaku-
le.

= Mdlema valjatdmbesiini puhul jalgige, et neid saaks
ette vélja tdmmata.

19 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid térkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada. Enne hooldekeskusesse podrdumist tutvuge térgete kdrval-
damise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud parandustd6d on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult kvalifitseeritud tehnikud.

» Kui seade on defekine, votke Ghendust hooldekeskusega.
— "Klienditeenindus”, Lk25

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud parandusté6d on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe voi Uhendusjuhe saab kahjustada, tuleb see asendada erilise vorgujuhtme vai erilise
Uhendusjuhtmega, mis on saadaval tootjalt vdi tema klienditeenindusest.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb see koolitatud spetsialistil asendada.

19.1 Talitlushaired

Rike Pohjus ja torkeotsing
Seade ei tddta. Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.
» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis tdédtavad.

Elektroonika viga

1. Lahutage seade vahemlat 30 sekundiks vooluvdrgust, selleks lilitage elektrikil-
bis kaitse valja.

2. Lahtestage pohiseadistused tehase seadistustele.

— "Pohiseadistused”, Lk15

Ekraanil vilgub kellaaeg. Vooluvarustus on katkenud.
» Seadke kellaaeg uuesti digeks.
— "Kellaaja seadmine”, Lk11

Seade ei kuumene, ekraanil vil- Aktiveeritud on demoreziim.
gub koolon ja kuvatakse d. 1. Lahutage seade korraks vooluvorgust: keerake vooluvorgu kaitse vélja ja uuesti
sisse.

2. Inaktiveerige demoreziim 5 minuti jooksul, selleks reguleerige pohiseadistus
c !4 vaartusele .
— "Pohiseadistused”, Lk15
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et Torgete kdrvaldamine

Rike

Pohjus ja torkeotsing

Seadme ust ei saa avada, ekraa-
nil poleb <.

Lapselukk lukustab ahju ukse.
» Inaktiveerige lapselukk nupuga c=.
— "Lapselukk”, Lk14

Seadme ust ei saa avada, ekraa-
nil pdleb &.

Puhastusfunktsiooni lukustab seadme ukse.
» Laske seadmel jahtuda seni, kuni @ kustub ekraanil.
— "Plroltitis”, Lk18

Ekraanil pbdleb < ja seadet ei ole
voimalik seadistada.

Lapselukk on aktiveeritud.
» Inaktiveerige lapselukk nupuga c=.
— " apselukk”, Lk14

Ekraanil vilgub + ja seade ei kaivi-
tu.

Ahi on valitud programmi jaoks liiga kuum.
1. LUlitage seade vélja ja laske sel taielikult jahtuda.
2. Kaivitage funktsioon uuesti.

Ekraanile ilmub F &.

Maksimaalne t66aeg on saavutatud. Soovimatu pideva t6d valtimiseks 16petab
seade mitme tunni mé6dudes kuumenemise automaatselt, kui seadistusi selle aja
jooksul ei muudeta.

» Lllitage seade vélja.

Vajaduse korral saate uuesti seadistada.

Nouanne: Et valtida seadme tahtmatut véljalllitumist naiteks vaga pika kipsetus-
aja puhul, reguleerige vélja teatav kestus.

— "Ajafunktsioonid”, Lk10

Ekraanile ilmub teade stim-
boliga £, nt £05-32.

Elektroonika haire

1. Vajutage nupule ©.
Vajaduse korral seadke kellaaeg uuesti digeks.
Kui torge oli Uhekordne, siis veateade kustub.

. Kui veateade ilmub taas, p66rduge hooldekeskusse. Tehke teatavaks tdpne
veateade ning seadme E-number.

— "Klienditeenindus”, Lk25

N < v

Klpsetustulemus ei ole rahuldav.

Seadistused olid ebasobivad.

Seadistused, nt temperatuur ja klpsetusaeg, séltuvad retseptist, kogusest ja toi-
duainetest.

» Jargmisel korral reguleerige vaartused madalamaks vdi kdrgemaks.

Puhastusfunktsiooni tulemus ei
ole rahuldav.

Ahjus oli liiga palju mustust.

» Enne puhastusfunkisiooni kaivitamist eemaldage ahjust suurem mustus.
» Poorake tahelepanu seadme hooldamisele ja puhastamisele.

— "Puhastamine ja hooldamine”, Lk16

19.2 Ahjulambi vahetamine

» Eemaldage toitepistik pistikupesast voi lilitage elektri-
kilbist valja vool.

Kui ahjulamp ei t66ta, siis vahetage see vélja.

Markus: Temperatuurikindlad 230V-halogeenpirnid

voimsusega 40-43W on saadaval mutgiesindustes voi
kodumasinate kauplustes. Kasutage ainult neid lampe.
Puudutage uusi halogeenlampe ainult puhta kuiva rati-

kuga. See pikendab lambi eluiga.
/\ HOIATUS - Péletusoht!

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Klaasist kate voib valiste mdjude tottu juba purunenud

olla vai vOib paigaldamisel voi eemaldamisel liigse surve

téttu puruneda.

» Ettevaatust klaasist katte paigaldamisel voi eemal-
damisel.

» Kasutage kindaid voi kdogiratikut.

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kitteelementide puudu-

tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jddma seadmest

eemale.

N\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Nouded

= Seade on vooluvorgust lahutatud.

Ahi on jahtunud.

= Uus halogeenlamp on véljavahetamiseks olemas.
1. Kahjustuste valtimiseks asetage ahju kdogiratik.
2. Keerake klaaskate vastupaeva valja @®.

Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid voolu all.
» Elekiriloogi valtimiseks veenduge enne lambi vahe-
tamist, et seade on valja lulitatud.
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3. Tdommake halogeenlamp vélja, iima et seda
keeraksite @.

-
Ondid

Jaatmekaitlus et

4. Asetage uus halogeenlamp kohale ja suruge kindlalt
soklisse.
Kontrollige tihvtide asendit.

5. Olenevalt seadme tidbist on klaaskattel tihend. Ase-

tage tihend peale.

. Kruvige klaaskate tagasi peale.

. VGtke réatik ahjust valja.

8. Uhendage seade vooluvorku.

~N o

20 Jaatmekaitlus

20.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus
Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke
tooraineid taaskasutada.

1. Tommake vorgujuhtme vorgupistik valja.
2. Loigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnaséaéstlikku jaatmekaitlusse.

Teavet nduetekohaste jaatmekaitlusviiside kohta
saate oma miuugiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.

Kaesolev seade on margistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta.
Direktiiv satestab elektri- ja elektroonika-
seadmete jadtmete tagastamise ja ring-
lussevotu raamtingimused Euroopa
Liidus.

=y

21 Klienditeenindus

Toimivuse seisukohalt olulisi dkodisaini maarusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate meie muugiesindusest tel-
lida vahemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.

Peale selle saate teisi toimivuse seisukohalt olulisi ja
séilivaid originaalvaruosi tellida meie mudgiesindusest
kuni 15 aasta jooksul alates seadme turulelaskmisest.
Lisateavet saate meie mlugiesindustest.

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate, kui skannite QR-koodi lisatud do-
kumendil, mis kasitleb kontakte ja garantiitingimusi, sa-
muti meie hooldekeskusest, edasimutjalt voi meie vee-
bilehelt.

Klienditeeninduse kontaktandmed leiate, kui skannite
QR-koodi lisatud dokumendil, mis késitleb kontakte ja
garantiitingimusi, samuti meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid.

Teabe, mis on ndutud méaéarusega (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 ja (EU) 2023/826 leiate veebist www.bosch-
home.com seadme tootesaidilt ja hooldussaidilt rub-
riigist Kasutusjuhendid ja lisadokumendid.

21.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate sind-
muse numbrit (E-Nr.) ja tootmisnumbrit (FD), mille leiate
seadme tidbisildilt.

Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

@ I ENr: FD: ZNr: I

Type:

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks voiksite need andmed Ules mar-
kida.

22 Onnestumine on tagatud

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

22.1 Uldised valmistusjuhised

Koikide toitude valmistamisel votke arvesse jargmist
teavet.
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et Onnestumine on tagatud

= Temperatuur ja kestus soltuvad kogusest ja retseptist.

Seeparast on toodud vahemikud. Alguses katsetage
madalamal temperatuuril ja [lhema ajaga.

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade asetamisel
kidlma ahju. Kui soovite ikkagi ahjul eelnevalt
kuumeneda lasta, asetage tarvik ahju alles siis, kui
ahi on eelkuumenenud.

= Tarvikud, mida te ei kasuta, votke ahjust vélja.

TAHELEPANU

Happelised toiduained voivad resti kahjustada

» Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi ha-
pu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

Markus nikliallergiaga isikutele

Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

Sobivaid tarvikuid saate osta hooldekeskusest, mulgi-
esindustest voi veebipoest.

— "Lisatarvikud”, Lk9

22.2 Juhised kiuipsetamiseks
Klpsetamisel kasutage margitud tasandeid.

Uhel tasandil kiipsetamine Tasand

kdrged kipsetised voi vorm restil 2

madalad kipsetised voi kipsetusplaat 3

Kahel tasandil kiipsetamine Tasand
universaalpann 3
kipsetusplaat 1
vormid restil: Tasand
esimene rest 3
teine rest 1
Kiipsetamine kolmel tasandil Tasand
kUpsetusplaat 5
universaalpann 3
kUpsetusplaat 1

Markused

= Mitmel tasandil kiipsetamisel kasutage kuumutusyviisi
"kuum 6hk". Uheaegselt ahju asetatud klpsetised ei
pruugi valmida Uheaegselt.

= Asetage vormid ahju Uksteise korvale voi nihutatult
Uksteise kohale.

= Parima kUpsetustulemuse saavutamiseks soovitame
kasutada tumedast metallist kiipsetusvorme.

22.3 Nouandeid kiupsetamiseks ja
grillimiseks
Tabelis toodud andmed kehtivad kilmkapitemperatuuril

oleva taidiseta linnuliha, liha voi kala asetamisel kilma
ahju.

= Mida suurem on liha- vdi kalatiikk, seda madalam on
temperatuur ja seda pikem on klUpsetusaeqg.

n Keerake linnul, lihatlkil voi kalal teine kilg, kui margi-
tud kUpsetusajast on ca 1/2 kuni 2/3m&odunud.

= Kui keerate linnul teise kulje, veenduge, et kdigepealt
on all rinnakupool véi nahaga pool.

Kipsetamine ja grillimine restil

Restil klipsetamine sobib eeskatt suurte lindude voi mit-
me tidki puhul.

= QOlenevalt prae suurusest ja liigist valage universaal-
pannile kuni 1/2 liitrit vett.
Praeleemest saate valmistada kastme. Peale selle te-
Kib vdhem suitsu ja ahjukamber maardub vahem.

= Hoidke seadme uks grillimise ajal suletuna.
Arge kunagi grillige, kui ahju uks on lahti.

= Asetage grillitavad toiduained restile. Lisaks asetage
selle alla madalamale tasandile universaalpann nii, et
kaldega pool jaadb ahju ukse suunas. Tilkuv rasv ko-
gutakse kokku.

Nous kiipsetamine

Suletud néus valmistamise korral jadb ahjukamber puh-
tamaks.

Juhinduge ndu tootja juhistest. Kéige sobivamad on
klaasndud.

Kaaneta nou

» Kasutage korget kipsetusvormi.

m Tostke ndu restile.

= Kui teil ei ole sobivat ndud, siis kasutage universaal-
panni.

Kaanega nou

= Tdstke ndu restile.

m Liha, linnuliha ja kala laheb krébedaks ka suletud
nous. Selleks kasutage klaaskaanega hautamisndud.
Reguleerige temperatuur kdrgemaks.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Kui asetate klaasndu marjale voi kilmale alusele, voib
klaas |6hkeda.

» Kuum klaasndu asetage kuivale alusele.

/N HOIATUS - Péletuste oht!

Klpsetamise jarel kaant avades voib ndust vélja pahva-

tada vaga kuuma auru. Aur voib temperatuurist olene-

valt olla mitten&htav.

» Kergitage kaant tagantpoolt, et kuum aur ei pahva-
taks otse teie suunas.

» Hoidke lapsed eemal.

22.4 Roogade valik

Soovituslikud seadistused jaotatuna toitude kategooriate
alusel.

Soovituslikud seadistused mitmesuguste toitude jaoks

Toit Tarvik / n6u Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C, grillimisre- tites
Ziim
Keeks, lihtne Parjakujuline vorm a 150-170 50-70
VOi
leivavorm
Keeks, lihtne Parjakujuline vorm 150-160 70-90
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Onnestumine on tagatud et

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C, grillimisre- tites
ziim
vOi
leivavorm
Keeks, hork (piklikus vormis) Parjakujuline vorm 2 (] 150-170 60-80
vOi
leivavorm
Keeks, 2 tasandil Parjakujuline vorm 3+1 140-150 70-85
vOi
leivavorm
Puuvilja- voi kohupiimatort mure- lahtikaiv vorm @ 2 (] 170-190 55-80
tainapdhjaga 26 cm
Parmitainakook lahtikdivas vormis lahtikaiv vorm & 28 2 & 160-170 25-35
cm
Biskviittort, 6 muna lahtikédiv vorm & 28 2 (] 150-160" 30-40
cm
Rullbiskviit universaalpann 3 180-200 10-15
Muretainakook mahlase kattega  universaalpann 2 (] 160-180 55-95
Parmitainakook mahlase kattega universaalpann 3 (] 180-200 30-55
Muffinid muffiniplaat 2 () 170-190 20-40
Parmitainast vaikesed kipsetised universaalpann 3 (] 160-180 25-35
Parmitainast vaikesed kipsetised universaalpann 3 & 160-170 25-45
KUpsised universaalpann 3 (] 140-160 15-25
KlUpsised, 2 tasandil universaalpann 3+1 140-160 15-25
+
KlUpsetusplaat
KlUpsised, 3 tasandil universaalpann 5+3+1 140-160 15-25
+
2%
KlUpsetusplaat
Besee universaalpann 3 80-90 120-150
Leib, 1000 g (leivavormis voi pat- universaalpann 2 1. 210-220" 1. 10-15
sina) vOi 2. 180-190" 2. 40-50
leivavorm
Pitsa, varske - kiipsetusplaadil universaalpann 2 (] 200-220 25-35
Pitsa, varske - kiipsetusplaadil universaalpann 3 180-200 20-30
Pitsa, varske, 6hukesepobhjaline, Pitsapann 2 (] 250-270" 15-20
pitsavormis
Pitsa, varske, 6hukesepdhjaline,  Pitsapann 2 250-270" 8-13
pitsavormis
Quiche pirukavorm 1 (] 210-230 30-40
vOi
Tumedast metallist
plaat
Quiche pirukavorm 2 190-210 25-35
vOi
Tumedast metallist
plaat
Borek universaalpann 1 (] 180-200 40-50
Vormiroog, pikantne, klipsetatud  ahjuvorm 2 () 200-220 30-60
koostisosadest
Kana, 1,3 kg, taitmata kaaneta néu 2 200-220 60-70
Kanattkid, 250 g tikk kaaneta ndu 3 X 220-230 30-35

' Kuumutage seade ette.
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et Onnestumine on tagatud

Toit Tarvik / n6u Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C, grillimisre- tites
Ziim
Hani, taitmata, 3 kg kaaneta nou 2 1. 140 1. 130-140
2. 160 2. 50-60

Seaselg, taine, 1 kg Madal klaasvorm 2 180 90-120
Seapraad ilma kamarata, nt kaaneta ndu 2 160-170 130-150
kaelakarbonaad, 1,5 kg
Seapraad ilma kamarata, nt kaaneta néu 2 190-200 120-150
kaelakarbonaad, 1,5 kg
Veisefilee, poolkips, 1 kg' rest 3 (] 210-220 40-502

+

universaalpann
Veisemoorpraad, 1,5 kg?® kaanega kaetud néu 2 200-220 130-150
Rostbiif, poolkips, 1,5 kg rest 3 X 200-220 60-702

+

universaalpann
Pihv, 3-4 cm paksune* rest 4 © 3 25-30°
Lambakints kondita, poolkips, kaaneta ndu 2 X 170-190 70-807
1,0 kg, kinni seotud ®
Terve kala, nt forell, 300 g, rest 2 X 160-180 20-30
grillitud
Kala, hautatud, terve, 300 g, nt kaanega kaetud néu 2 170-190 30-40
forell
Kala, hautatud, terve, 1,5 kg, nt ~ kaanega kaetud néu 2 180-200 55-65
I6he
Jogurt 2. Tostke segu eelnevalt ettevalmistatud vaikestesse

ndudesse, nt tassidesse voi vaikestesse klaasidesse.
Katke ndud fooliumi vdi toidukilega.

Asetage ndud ahju pohja.

Seadistage ahi vastavalt seadistussoovitustele.
Parast valmistamist laske jogurtil kiilmkapis seista.

Seadmega saate valmistada jogurtit.
Jogurti valmistamine
1. Vbtke koik tarvikud ja kanderaamistikud ahjust vélja.

o0 sw

Soovituslikud seadistused dessertide jaoks

Toit Tarvik / n6u Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C tites

Jogurt Portsjonvormid ahju ponhi 40-45 8-9h

Jogurt Portsjonvormid ahju péhi O 40-45 8-9h

Roogade o6rn kiipsetus

Nouded

= Ahi on kdlm.

» Kasutage varsket ja hlgieeniliselt laitmatu kvalitee-
diga liha. Kdige sobivamad on ilma kondita ja ilma
rohke sidekoeta tukid.

Eelkuumutage ahju ja ndud umbes 15 minutit.

22.5 FErilised valmistusviisid ja muud
rakendused

Teave ja soovituslikud seadistused eriliste valmistusviisi-
de ja muude rakenduste, nt drna klpsetuse.

Orn kiipsetus

-

Kéikidele korgema kvaliteediga lihatikkidele, mida soo- 5 pryynistage liha pliidiplaadil kaikidest klgedest.
vitakse kupsetada kupsusastmeni "poolkips” ja mis 3. Tostke liha kohe eelsoojendatud ndusse ja asetage
peavad jaama seest roosaks. Madalal temperatuuril ahju.

aeglaselt klipsetades jaab liha ja linnuliha mahlaseks ja 4. Uhtlase temperatuuri tagamiseks hoidke ahju ust kiip-
pehmeks.

setamise ajal suletuna.

Asetage resti alla universaalpann.

Poorake rooga, kui 1/2 - 2/3 ajast on méddunud.

Lisage noOusse vedelikku kiipsetamise alguses, praad peaks olema vahemalt 2/3 ulatuses vedelikuga kaetud
Asetage selle alla tasandile 2 universaalpann.

Poorake rooga péarast 2/3 koguaja moéddumist.

Lisage roale vedelikku nii palju, et pohi oleks kaetud.

Arge keerake rooga.

N o o~ W N =
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Soovituslikud seadistused 6rnaks kiipsetamiseks

Onnestumine on tagatud et

Toit Tarvik / néu Tasand Pruunistus- Kuumutus- Temperatuur Kestus mi-
aeg minu- viis °C nutites
tites

Pardirind, 300 g tikk kaaneta nou 2 6-8 95" 60-70

Sealfilee, Uhes tikis kaaneta néu 2 4-6 85" 75-100

Veisefilee, 4-6 cm paksu- kaaneta ndu 2 6-8 851 90-150

ne, 1 kg

Vasikalihamedaljonid, 4  kaaneta ndu 2 4 80" 50-70

cm paksused

Talleseljaldigud, 200 g kaaneta ndu 2 4 85" 30-70

ks 16ik

Air Fry » Arge kasutage kiipsetuspaberit. Ohk peab ahjukamb-

Air Fry abil kiipsetate toidud krébedaks vaheses rasvas.
Air Fry sobib eelkdige toitude jaoks, mida uldjuhul fri-
titakse Olis.

Air Fry kasutamise juhised

Toidu valmistamisel Air Fry abil votke arvesse jargmist
teavet.

= Air Fry abil kipsetamine on vdimalik vaid Uhel
tasandil.

» Krobeda tulemuse saate emailitud Air-Fry-plaadiga.
Perforeeritud pealispind tagab eriti hea dhuringluse ja
kipsetustulemuse. Kui Air-Fry-plaat ei ole seadme
standardvarustuses, saate selle tellida eritarvikuna.

= Arge laske ahjul eelnevalt kuumeneda.

ris ringlema.

= Sigavkilmutatud toite arge sulatage Ules.

= Katke Air-Fry-plaat toiduainetega Uhtlase kihina. Ladu-
ge toiduained lisatarvikule vdimaluse korral vaid Uhe
kihina.

» Tostke lisatarvik ahju tasandile 3. Air-Fry-plaat kasu-
tamisel voite kaitseks maardumise eest asetada
tasandile 1 tUhje universaalpanni.

= Kui pool ajast on méddunud, keerake toidul teine
kiulg. Suuremate koguste korral keerake toitu 2 korda.

Nouanne: Maitsestage toitu soolaga alles péarast kiipse-
tamist. Nii l&heb toit krébedamaks.

Air Fry abil valmistamiseks sobib ka paneeritud k66-
givili. Rasva kokkuhoidmiseks lisage paneeringule dli pi-
hustades. Nii tekib krdbe koorik ilma liigse rasvata.

Soovituslikud seadistused Air Fry (kuumadhufritiiliri) jaoks

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C tites

Friikartulid, kilmutatud Air-Fry-plaat 3 170-190 20-25
Kartulitaskud, taidetud, kilmuta-  Air-Fry-plaat 3 & 170-190 20-25

tud

Kartulipannikoogid, kilmutatud Air-Fry-plaat 3 (X 170-190 20-25
Kananagitsad, kulmutatud Air-Fry-plaat 3 170-190 10-15
Kalapulgad, kilmutatud Air-Fry-plaat 3 & 170-190 15-20
Brokoli, paneeritud Air-Fry-plaat 3 & 170-190 15-25

22.6 Kontrollroad

Selles jaotises esitatud teave on adresseeritud kontrolli-
asutustele, et kergendada seadme testimist kooskdlas
standardiga EN 60350-1.

Kupsetamine

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade asetamisel
kilma ahju.

= Jargige soovituslikes seadistustes ahju eelkuumene-
mise kohta esitatud juhiseid. Vaartused kehtivad iima
kiirkuumutuseta.

n Klpsetamiseks valige esmalt toodud temperatuu-
ridest madalaim temperatuur.

= Uhel ajal ahju asetatud plaatidel voi vormides ei pruu-
gi klpsetised valmida Uheaegselt.

Kuumutage seade ette.

= Tasandid 2 tasandil kipsetamise korral:
— universaalpann: tasand 3
kipsetusplaat: tasand 1
— vormid restil:
esimene rest: tasand 3
teine rest: tasand 1
» Tasandid 3 tasandil kiipsetamise korral:
- kUpsetusplaat: tasand 5
— universaalpann: tasand 3
- klUpsetusplaat: tasand 1
= Biskviittainas
- Kui kiipsetate 2 tasandil, asetage lahtikaivad vor-
mid Uksteise kohale restidele.
- Resti asemel voite kasutada ka meie pakutavat Air
Fry plaati.
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et Onnestumine on tagatud

Soovituslikud seadistused kilipsetamiseks

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C tites
Vaikesed kipsised universaalpann 3 (] 140-150" 25-35
Vaikesed klpsised universaalpann 3 (] 140" 28-38
Klpsised, 2 tasandil universaalpann 3+1 140" 30-40
+
KUpsetusplaat
Klpsised, 3 tasandil universaalpann 5+3+1 130-140" 35-55
+
2X
KlUpsetusplaat
Small Cakes universaalpann 3 () 150" 25-35
Small Cakes universaalpann 3 150" 20-30
Small Cakes universaalpann 3 = 170 20-30
Small Cakes, 2 tasandil universaalpann 3+1 150" 25-35
+
KUpsetusplaat
Small Cakes, 3 tasandil universaalpann 5+3+1 140" 30-40
+
2X
KUpsetusplaat
Biskuviittainas lahtikaiv vorm @ 2 (] 160-1702 25-35
26 cm
Biskuviittainas lahtikaiv vorm @ 2 160-170 30-40
26 cm
Biskuviittainas, 2 tasandil lahtikaiv vorm & 3+1 150-1602 35-50
26 cm
Apple Pie, 2 tk 2X 2 180-190 75-90
lahtikaiv vorm & 20
cm
Grillimine
Soovituslikud seadistused grillimiseks
Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C, grillimisre- tites
ziim
Réstsaia pruunistamine rest 5 33 5-6

! Laske seadmel eelnevalt 5 minutit kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.

2 Laske seadmel eelnevalt kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.

5 Arge seadet ette kuumutage.
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Paigaldusjuhend et

23 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

mm
+—r

23.1 Uldised paigaldusjuhised

Enne seadme paigaldamist tutvuge jargmiste

juhistega.

m Ainult kdesolevale paigaldusjuhendile vastav
paigaldus tagab seadme ohutu kasutamise.
Valest paigaldusest tekkiva kahju eest
kannab vastutust paigaldaja.

= Kontrollige seade péarast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

® Enne seadme kasutuselevdtiu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimaterjal
ja kleeplint.

® Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

= M6Bobel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 95°C, kllgnev
maoobel temperatuuri kuni 70°C.

= Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
Kib Ulekuumenemise oht.

® Tehke mooblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voivad hairida elektridetailide t66d.

® Seadet vdib paigaldada madalamale kui 850
mm pdrandast.

® Asetage seade horisontaalsele pinnale.

m Seadme Uhendamiseks ettenahtud pistiku-
pesa peab jdama viirutatud ala @ piiresse voi
olema valjaspool paigalduspiirkonda.

Kinnitamata modbel tuleb seina kulge
kinnitada standardse nurgikuga [l

] ]i}:»ng’d—
Sl [}

m | Oikevigastuste valtimiseks kandke kaitse-
kindaid. Paigaldamise ajal ligipaasetavad de-
tailid vdivad olla teravate servadega.

® Joonistel on mdotmed toodud millimeetrites.

A\ HOIATUS - Elektrilé66gi oht!

Parast seadme paigaldamist ei vdi olla avad
seadme tagaseinas lastele ligipaasetavad,
seda ka mitte selle all olevate sahtlite voi k66-
gikappide kaudu. See tuleb tagada paigal-
damisega. Kdogisaare korral on vajalik suletud
tagasein.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vdrgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid vai
harukarpe.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid ja vorgujuhtmeid.

» Kui vorgujuhe on liiga luhike ja pikem vorgu-
juhet ei ole saadaval, p6orduge maja elektri-
paigaldise kohandamiseks elektriettevotte
poole.

TAHELEPANU

Kui seadet kanda uksekaepidemest, siis vdib

kaepide kuljest murduda. Uksekaepide ei pea

vastu seadme kaalule.

» Arge hoidke ega kandke seadet, hoides
Kinni uksekaepidemest.
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et Paigaldusjuhend
23.2 Seadme mo6o6tmed 23.4 Paigaldamine ulakappi
Siit leiate seadme mdotmed. Seadme paigaldamisel lGlakappi arvestage paigaldus-
maootmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.
-3} | N
— __— T ]
S N o) min. 20
595 -
570 min. 550"
ﬁ\i s 1]
\\ / max??q—
548 594 595 -
4
23.3 Paigaldamine to66pinna alla = Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjades olema

Seadme paigaldamisel td6pinna alla arvestage paigal-
dusmdotmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

ventileerimisava.
= Pajgalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust holpsalt valja votta.

| .
\m'“\-i50 23.5 Kahe seadme paigaldamine liksteise

peale
Seadet voib paigaldada ka teise seadme peale vdi alla.

Teineteise peale paigaldamisel pidage kinni paigaldus-
moobtmetest ja -juhistest.

™ min. 550 ~min. 20|[ mMin. 20
) o o min. ?

= Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjas olema 585 590

ventileerimisava. max. |
= Kombinatsioonis induktsioonpliidiplaatidega ei tohi 995

t6btasapinna ja seadme vahelist pilu lisaliistudega —

sulgeda. /m ‘
= TO6pind tuleb kinnitada maéobli kilge. [ ‘ I
= Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit, kui see on

= TO6pinna minimaalne stigavus peab olema 600 mm.
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olemas.
Jargige riigisiseseid juhisid pliidiplaadi paigal-
damiseks, mis vdivad olla erinevad.

= Seadmete ventileerimiseks peab vahepdhjades olema
ventileerimisava.

= Seadmete piisava ventilatsiooni tagamiseks on sokli-
piirkonnas vajalik vahemalt 200 cm? ventilatsiooniava.
Selleks tuleb sokliliist tagasi I6igata vdi paigaldada
ventilatsioonirest.

= Veenduge, et tagatud on joonisele vastav dhuvahetus.

Gaasipliidiplaadi alla paigaldamise korral veenduge,
et seade ei puutuks kokku gaasipliidiplaadi gaasiliit-
mikuga.

Vajaduse korral p66rduge kvalifitseeritud gaasipaigal-
dusspetsialisti poole.

l
|
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= Pajgalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust holpsalt valja votta.

23.6 Nurkpaigaldus

Arvestage paigaldusmodtmeid ja paigaldusjuhiseid
nurka paigaldamise korral.

L 2222 | W

Y
| |- T

A % 1”1‘5“-

= Et tagada ukse avamise vdimalust, tuleb nurkpaigal-
duse korral kinni pidada minimaalsetest mdotudest.
M6t [@ sbltub mddblipinna ja kdepideme paksusest.

23.7 Elektriline ihendamine

Seadme ohutuks (hendamiseks vooluvorku jargige
alltoodud ohutusjuhiseid.

= Seade vastab kaitseastmele | ja seadme Uhendamisel
tuleb kasutada kaitsejuhet.

m Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil margi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

» Koikide paigaldustdodde tegemisel peab seade olema
vooluvorgust lahutatud.

s Seadme Uhendamiseks vooluvorku tuleb kasutada
komplekti kuuluvat Ghendusjuhet.

» Uhendage Uhendusjuhe seadme tagakuljel olevasse
pessa, kuni kdlab kldops. 3 m pikkune Gdhendusjuhe
on saadaval muugiesinduses.

@

L1 brown i
Or
@green/yellow W_ : _Tm

[ =N blue

» Uhendusjuhet tohib asendada iiksnes originaaljuht-
mega. See on saadaval hooldekeskuses.
= Pajgaldamisel peab olema tagatud puutekaitse.

Seadme (thendamine vooluvorku
kaitsekontaktiga pistiku abil

Markus: Seadet tohib Gihendada ainult nduetekohaselt
paigaldatud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

Paigaldusjuhend et

» Uhendage kaitsekontaktiga pistik kaitsekontaktiga
varustatud pistikupessa.
Kui seade on paigaldatud, peab vorgujuhtme vorgu-
pistik olema vabalt ligipdasetav voi kui vaba juurde-
paas ei ole vdimalik, peab elekiripaigaldises vastavalt
kehtivatele eeskirjadele olema paigaldatud lahutus-
seade.

Seadme ithendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohivad vooluvorku Uhendada ainult sel-
leks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene valest
Uhendamisest tingitud kahjustustele.

Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskirjadele
olema paigaldatud lahutusseade.

1. Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.
Vale Uhendamise korral voib seade kahjustada
saada.

2. Uhendus tuleb teostada vastavalt Ghendusjoonisele.
Pinge - vt andmeplaat.

3. Uhendusjuhtme soonte Uhendamisel tuleb lahtuda
jargmistest varvikoodidest:
» roheline-kollane = kaitsejuhe @
» sinine = neutraal-("null")juhe
» pruun = faasijuhe (valisjuhe)

23.8 Seadme paigaldamine
1. Asetage seade kohale ja seadke digesse asendisse.

%/(

.

IR S

3

Markus: Té6tasapinna ja seadme vahelist pilu ei tohi
lisaliistudega sulgeda.

Kllgneva kapi kilgseinte kilge ei tohi paigaldada kuu-
muse eest kaitsvaid liiste.
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et Paigaldusjuhend

23.9 Nuppudeta ko6gimoobel, millel on
vertikaalne kaepidemeliist:
1. Paigaldage mdlemale poole sobiv vahetikk, et katta

kinni voéimalikud teravad servad ja tagada ohutu pai-
galdus.

r

2. Kinnitage vahettikk moobli kilge.
3. Kruvithenduse tegemiseks puurige vahettkki ja
mdadblisse ette auk.

P

%—;

23.10 Seadme mahavotmine

1. Lahutage seade vooluvorgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tdmmake téiesti valja.
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,0 Suur tanu Boschi kodumasina ostu
MyBosch eeSt!

Registreerige oma uus seade seade nuud portaalis MyBosch ja saage sellest otse kasu:

» Eialased soovitused ja napuniited teie seadme kohta

» Valikud garantii pikendamiseks

e Tarvikute ja varuosade soodushinnad

* Saadaval digitaalne kasutusjuhend ja kéik seadme andmed

¢ Lihtsam juurdepaas Boschi kodumasinate teenindusele

Tasuta ja lihtne registreerimine — aka mobiilseadmetel:
www.bosch-home.com/welcome

Vajate abi?
Siit leiate.

Asjatundlik ndustamine teie Bosch kodumasinate kohta, abi probleemide korral voi remont
Bosch-ekspertide poolt.

Tutvuge koikide mitmekulgsete voimalustega, kuidas Bosch saab teid abistada:
www.bosch-home.com/service

Koikide riikide kontaktandmed on toodud lisatud teeninduskataloogis.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001985557 (060102) REG25
et


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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