Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
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1. IESL./IZSL. 4. RIKI 7. APGAISMOJUMS
Lai ieslégtu vai izslégtu Lai izvélétos kadu no vairakam Lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasni. opcijam un mainitu cepeskrasns cepeskrasns apgaismojumu.
2. SAKUMS iestatijumus un preferences. 8. VIRTUVES TAIMERIS

Lai iegUtu piekluvi

galvenajai izvélnei.

3.1ZLASE

Lai atri pieklatu, izveidojiet savu
iecienitako funkciju sarakstu.

5. DISPLEJS

6. VADIBAS BLOKESANA
“Vadibas blokésana” |lauj jums
blokét skarienpanela pogas, lai tas
nevarétu nejausi nospiest.

So funkciju var aktivizét,
izmantojot gatavosanas funkciju
vai tikai laika saglabasanai.

9. SAKT

Lai saktu gatavosanas funkciju.
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PIEDERUMI

i SKIDRUMU SAVAKSANAS
STIEPLU PLAUKTS | PAPLATE

CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
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Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kiku veidném un
citiem gatavosanas traukiem.

1trau

1 ka ari gatavosanas laika radusos
18kidrumu savaksanai, ja novietoj
1to zem stieplu plaukta.

To varat izmantot ka cepeskrasns
! ku tadu edienu ka galas, zivju,
1darzenu, fokacas u.c. gatavosanai,

Vieglakai piederumu

I Maizes un konditorejas
ieliksanai un iznemsanai.

rizstradajumu, bet ari
| cepesu, papira ceptu
1zivju u.c. édienu

I gatavosanai.
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| CEPSANAS AR GAISU

EDIENA ZONDE ! PAPLATE*

T
|

Lai gatavosanas laika precizi  !lzmantojiet partikas produktu
izméritu méritu édiena iek$eéjo 1 gatavosanai ar cepSanas ar gaisu
temperatdru. Cieta balsta dé| |funkciju, novietojot cep$anas

to var izmantot galai un zivim, | paplati zemaka limeni, lai taja tiktu

1savaktas iespéjamas drupacas

i un nopiléjusais skidrums. To var
| mazgat trauku mazgajamaja
1masina.

ka ari maizei, piragiem un
ceptam smalkmaizitém.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski; lai uzzinatu par pasatijumiem un sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu

apkalposanas dienestu.
* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa plauktu
stiprinajumiem t3, lai paceltas malas batu vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepespanna un ceps$anas trauki
tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Lai nonemtu plaukta vadotnes, izskruvéjiet stiprinasanas
skraves (ja tadas ir) abas puseés, izmantojot monétu.
Paceliet vadotnes augsup un izvelciet apakséjas dalas no
iedzilinajumiem: tagad varat iznemt plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

—
‘ Kreiso (“L") un labo (“R") plauktu
[ L | |vadotnes var atpazit pec saja attéla

= | noradita logotipa.
\

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

| 1znemiet plauktu
stiprinajumus un nonemiet
slidoso sliecu plastmasas
aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
iespéjami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja
pozicija.

“Lai nostiprinatu
_stiprinajumu, stingri
piespiediet sledza apakséjo
dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet, vai
slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet $is darbibas ar1
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limen.

LUdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada limenr.
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FUNKCLJAS

[@ MANUALIE REZIMI

« TRADICIONALS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

+  KONVEKCIJA

Galas un kaku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

- PIESPIEDU GAISS

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties eédienu
aromatiem.

« GRILL

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet trauku
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml dzerama Udens.

« TURBO GRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,

vistu). CepesSpannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
Novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 500 ml udens.

« ATRASILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
+ COOK4

Lai viena temperatura uz cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot, lai gatavotu cepumus, kikas, apalas
picas (ari saldétas) un pagatavotu veselu maltiti. Lai
iegltu vislabakos rezultatus, ievérojiet gatavosanas
tabula sniegtos noradijumus.

« TPASAS FUNKCIJAS

» PICA
Si funkcija lauj majas pagatavot lielisku picu ka
restorana mazak neka 10 minateés.
Specialais gatavosanas cikls darbojas
temperatara virs 300 gradiem péc Celsija,
nodrosinot picas iekSpusi mikstu, kraukskigas
malinas un perfekti vienmérigu brianumu.
Apvienojot so funkciju ar Pizza Stone WPro
piederumu un iepriekseju 30 mindsu uzsildisanu,
picu var izcept 5-8 minutes.
Lai pasutitu, ka arf sanemtu informaciju, sazinieties
ar klientu apkalposanas dienestu vai atveriet vietni
www.whirlpool.eu

» CEPSANA AR GAISU

Izmantojot So funkciju, var pagatavot fri
kartupelus, vistas nagetus un citus produktus,
lietojot mazak ellas un padarot tos patikami
kraukskigus. KarséjoSie elementi darbojas, lai
atbilstosi silditu krasni, savukart ventilators
nodrosina karsta gaisa cirkulaciju. Labakus
gatavosanas rezultatus var sasniegt, tikai lietojot

»

»

»

gatavosanas ar gaisu paplati (tiek nodrosinata
daziem modeliem). Novietojiet produktu uz
cepSanas ar gaisu paplates viena slaniun
izpildiet cepSanas ar gaisu tabulas noradijumus,
lai nodro$inatu vislabako darbibas rezimu. Lai
novérstu nevienmérigu cepsanu, nelietojiet
vairak par vienu paplati.

ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta.

UZTURET SILTU

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vel ir karsta.

VIENKARSA GATAVOSANA

Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatara vai ledusskapi
(biskvitus, kikas, kéksus, pastas édienus un
maizes veida produktus). lzmantojot So funkciju
iespéjams atri un saudzigi pagatavot édienus, ka
ariizmantot jau pagatavota édiena uzsildisanai.
Cepeskrasni nav nepiecieSams ieprieks uzkarseét.
levérojiet noradijumus uz iepakojuma.

MAXI GATAVOSANA

Funkcija automatiski izvélas labako gatavosanas
rezZimu un temperatdaru, lai pagatavotu lielus
galas gabalus (virs 2,5 kg). Gatavo3anas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu
vienmeérigu brinumu abas pusés. Lai gala
neizzatu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar
taukiem.

EKO CIKLS *

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Izmantojot So Eko ciklu, lampina bas
izslégta visa gatavos$anas laika. Lai lietotu EKO
ciklu un tadéjadi samazinatu energijas paterinu,
ierices durvis nedrikst atvéert lidz bridim, kad
édiens ir pilnigi gatavs.

« SALDETA PARTIKA

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatidru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepieciesams
sakotnéji iesildit.

th

6 AUTOMATISKIE REZIMI

Si funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu partiku
pilnigi automatiski. Lai péc iespé&jas lietderigak
izmantotu 30 funkciju, rikojieties atbilsto3i noradijumiem
uz relativa gatavosanas galda. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

7n ) Lai atlasitu vai apstiprinatu:
@ Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo
vértibu vai izvélnes opciju.
@ Lai ritinatu izvélni vai sarakstu:
PIRMA LIETOSANAS REIZE

Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet
ar pirkstu pa ekranu.

Lai apstiprinatu iestatijumus vai atvértu nakamo
ekranu:

Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS".

Lai atgrieztos iepriek$éja ekrana:
Pieskarieties < .

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bis jakonfiguré

produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|atu

izvélnei "Riki”.

1. ATLASIET VALODAS PREFERENCES

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda

un laiks.

« Velciet pari ekranam, lai piek|utu pieejamo valodu
sarakstam.

« Pieskarieties vajadzigajai valodai.

2. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un

datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie

jaiestata manuali

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

- Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

Kad laiks ir iestatits, nepiecieSams iestatit datumu

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

- Pieskarieties “IESTATIT’, lai apstiprinatu.

Péc ilga jaudas zuduma Jums ir vélreiz jaiestata laiks un

datums.

3. ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

Cepeskrasns ir programmeéta ta, lai patérétu

elektrisko jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz

3 kW (16 ampéri) jaudu: Ja jasu majsaimnieciba tiek

izmantota zemaka jauda, bas jasamazina 3i vértiba

(13 ampéri).

+ Pieskarieties labaja pusé noraditajai vértibai, lai
atlasitu jaudu.

+ Pieskarieties ,LABI", lai pabeigtu sakotnéjo
iestatisSanu.

4. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu. Pirms
pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai ieslégtu cepeskrasni, nospiediet [ O ], vai

pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéléties funkciju Manuali un 6%

Sense reZzimi.

- Ja vélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

+ Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bis redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

- Ja vélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,

pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.
Atbilstosi izvélétajai funkcijai varat aktivizét vai
deaktivizét priekssildisanu ar ipasu slédzi.
DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo$anas laiks nav
jaiestata. Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito
laika periodu. Gatavosanas laika beigas darbiba
automatiski tiek apturéta.

. Laiiestatitu ilgumu, pieskarieties sadalai Laiks
vai “lestatit gatavo$anas laiku” péc STARTS
nospiesanas.

- Pieskarieties atbilstosajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSsamo gatavosanas laiku.

- Lai apstiprinatu, pieskarieties “NAKAMAIS".

Lai atceltu iestatito ilgumu gatavosanas laika un

tadéjadi manuali parvalditu gatavosanas beigas, varat

pieskarties ilguma vértibai un iestatit “0” vai ari varat
atvért tris punktu izvélni un redigét gatavosanas laiku.

Ja vélaties partraukt ciklu, atveriet tris punktu izvelni un
atlasiet “Partraukt gatavoSanu’”.

3. IESTATIET 6™ SENSE AUTOMATISKOS REZIMUS
6'™" Sense automatiskie rezimi sniedz jums iespéju
pagatavot plasu édienu klastu, izvéloties kadu no
saraksta. Vairums gatavo3anas iestatijumu ierice
atlasa automatiski, lai tiktu sasniegts vislabakais
rezultats.

+ lzvélieties recepti no saraksta.

Funkcijas ir attélotas atbilstosi partikas kategorijam “6t"
SENSE FOOD"izvélné (skatiet atbilstosas tabulas).

- Kad funkcija izvéléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas (daudzumu,
svaru, utt.), kuru vélaties pagatavot.

4. SAKUMA UN LAIKA AIZKAVES IESTATISANA
Pirms gatavosanas saksanas jus varat izmantot laika
aizkavi: Funkcija tiks sakta jusu ieprieks atlasitaja laika.
+ Pieskarieties “AIZKAVE", lai iestatitu nepieciesamo
sakuma laiku. Jus varat izvéleties sakuma laiku vai

laiku, kura vélaties, lai édiens batu gatavs atbilstosi
atlasitajam funkcijam.

« Kad nepiecieSama aizkave iestatita, pieskarieties
“IESTATIT" lai palaistu gaidisanas laiku.

+ lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
laika perioda.

lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks

atspéjota cepeskrasns uzkarsésanas faze: krasns

pamazam sasniegs jusu noradito temperataru, kas
nozimé, ka gatavosanas laiks bus ilgaks neka noradits
gatavosanas tabula.

« Lai aktivizétu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogrammeéto aizkaves laiku, nospiediet “IZLAIST
AIZKAVESANU".

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

- Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties
pie “SAKT", lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperatdra, displeja tiks paradits zinojums.

JUs varat mainit iestatitas vértibas gatavosanas laika

jebkura bridi, pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

Visas pieejamas modificéjamas opcijas var izpétit,

atverot tris punktu izvélni displeja apakséja kreisaja dala.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot

O

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizéts, tiklidz funkcija bas atlasita,

displeja bas redzams priek3sildisanas posma statuss.

Kad $i faze ir pabeigta, tiks atskanots skanas signals

un displeja paradisies pazinojums “KRASNS GATAVA”.

+ Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties pogai “Sakt tulit”
vai “SAKT" lai saktu gatavot.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir

pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot

durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas

faze.

Jas varat nomainit nokluséjuma iestatijumu

priekssildisanas funkcijai gatavosanas funkcijam, kas

Jums to lauj izdarit manuali.

+ lzvélieties funkciju, kas Jums lauj izvéléties
priekssildisanas funkciju manuali.

+ lzmantojiet priekssildisanas slédzi displeja
apakséja labaja stari, lai aktivizétu vai deaktivizétu
priekssildisanu. Ta tiks iestatita ka nokluséjuma
opcija.

7. APGRIEZIET VAI PARBAUDIET EDIENU

Dazos 6th Sense automatiskajos rezZimos gatavosanas
laika bus nepiecieSams apgriezt édienu. Tiks
atskanots signals un displeja bas redzams pazinojums
par to, kada darbiba veicama.
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« Atveriet durvis.

+ Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

- Aizveriet durvis un pieskarieties “SAKT”, lai atsaktu
gatavosanu.

Tada pasa veida pedéjos 5% gatavosanas laika pirms

gatavosanas beigam cepeskrasns aicina parbaudit

édienu.

Tiks atskanots signals un displeja bus redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Parbaudiet édienu

- Aizveriet durvis un pieskarieties “SAKT”, lai atsaktu
gatavosanu.

8. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots

skanas signals, un displeja bus redzams pazinojums.

Dazam funkcijam kad gatavosana ir pabeigta,

jas varat papildus apbraninat eédienu, pagarinat

gatavosanas laiku vai saglabat funkciju izlase.

« Pieskarieties “PIEVIENOT IZLASEI”, lai saglabatu ka
izlasi.

« Atlasiet “Papildu apbrininasana’, lai saktu piecu
minGsu apbruninasanas ciklu.

+ Pieskarieties pie“+ 5 min”, lai gatavo3ana butu
ilgaka.

9.1ZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus

jasu iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist visbiezak lietotas

funkcijas. Péc noteikta lietosanas reizu skaita, tiks

paradits aicinajums pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCIJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties “PIEVIENOT
IZLASEI", lai to saglabatu izlasé. Tas laus jums turpmak
to atrak atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet ) : Visas
saglabatas funkcijas tiks uzskaititas $aja izvélné.
Pieskarieties “SAKT”, lai ieslégtu izvéléto gatavosanas
funkciju.

IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

« Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties tris punktu ikonai augséja labaja stari.
« Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “SAGLABAT”, lai apstiprinatu izmainas.
Ja vélaties nonemt kadu noteiktu funkciju, 3aja izvélne
atradisit opciju “DZEST IZLASI".

10. RIKI

Nospiediet @, lai atvértu izvélni ,Riki” izvélni
jebkura laika. Saja izvélné iespéjams izvéléties kadu
no vairakam opcijam un mainit produkta vai ekrana
iestatijumus un preferences.

@ VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizét, izmantojot gatavo3anas
funkciju vai tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija
bus sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,
neietekméjot funkciju. Kad virtuves taimeris ir
aktivizéts, jus varésiet izvéléties un aktivizét kadu no
funkcijam.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséeja labaja stari.

Lai atgutu vai mainttu virtuves taimeri:

« Nospiediet virtuves taimera opciju.

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies
pazinojums.

+ Pieskarieties “PAUZE", ja vélaties apturéet taimeri.
Pé&c tam varat pieskarties “ATSAKT”, lai restartétu
taimeri.

« Pieskarieties “ATCELT” lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

« Pieskarieties “+1 min”, lai palielinatu ilgumu par 1
minati.

~

'Q:APGAISMOJUMS
Lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns apgaismojumu.

<>
+*] SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas temperataras
tirisanas cikla laika lauj bez piepuales notirit netirumus
un édienu paliekas. levietojiet cepeskrasns apaksa
200 ml dzerama Udens un ieslédziet funkciju tikai tad,
kad krasns ir auksta.

i PYRO PASTIRISANA

Lai augsta temperatara iznicinatu édiena paliekas. Ir
pieejamas tris dazada ilguma pastirisanas cikli:
augsts, vidéjs, zems.

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem bit tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvedinata).

« Pirms funkcijas palaiSanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslegti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

+ Laiiegutu optimalus tiridanas rezultatus, nonemiet
parak lielus atlikumus cepeskrasni un pirms
pirolitiskas funkcijas izmantoSanas notiriet iek3éjo
durvju stiklu.

Izvélieties kadu no pieejamajiem cikliem atbilstosi
savam vajadzibam.

« Pieskarieties “SAKT" lai ieslégtu izvéléto funkciju.
cepeskrasni tiks aktivizéts pastirisanas cikls, bet
durvis tiks automatiski noslégtas: displeja paradas
bridinajuma zinojums un sakas laika atskaite, kas
norada uz cikla progresu.

Tiklidz cikls bas beidzies, durvis paliks blokétas
lidz bridim, kad iekSpusé esosa temperatira bus
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nokritusies lidz drosam limenim.

LGdzu, nemiet véra: Pirolizes ciklu var aktivizét arf tad,
kad tvertne ir piepildita ar Gdeni.

Kad cikls atlasits, varat aizkavét automatiskas tirisanas
sakumu. Pieskarieties "AIZKAVE", lai iestatitu beigu laiku
ka noradits attiecigaja sadala.

(= EDIENU TERMOMETRS

Ediena termometrs lauj izmérit dazadu édienu

veidu iek$ejo temperatlru gatavosanas laika, lai
nodrosinatu, ka tiek sasniegta optimala temperatara.
Cepeskrasns temperatlra mainas atkariba no
izvélétas funkcijas, tacu gatavosana vienmér tiek
ieprogrammeéta, lai ta tiktu pabeigta, sasniedzot
noradito temperaturu. lelieciet cepeskrasni partiku
un ievietojiet édiena termometru ligzda. Turiet
termometru iespéjami talak no siltuma avota.
Aizveriet cepeskrasns durvis. Pieskarieties[ ;. Ja
termometra lietoSana ir atlauta vai nepiecieSama,
varat izvéléeties manualas (péc gatavosanas
panémiena) vai 6™ Sense (péc partikas veida)
funkcijas.

Kad gatavosanas funkcija ir sakta, ta tiks atcelta, ja termometrs
tiek nonemts. Vienmeér atvienojiet un iznemiet termometru
no cepeskrasns, kad iznemat édienu.

EDIENA TERMOMETRA LIETOSANA

levietojiet produktus cepeskrasni un pievienojiet
termometra spraudni, ievietojot to savienojuma, kas
atrodas cepeskrasns nodalijuma labaja puseé.

Kabelis ir dalgji elastigs un to var pielagot, lai vieglak
ievietotu édiena termometru édiena. Parliecinieties,

ka kabelis nepieskaras augséjam sildelemetam
gatavosanas laika.

GALA: levietojiet édiena termometru dzili gala ta, lai tas
nepieskartos kauliem vai taukainam vietam. Ja gatavojat
putnu galu, ievietojiet termometra zondes galu kratinas
centra, izvairoties no dobumiem.

ZIVIS (vesela): levietojiet galu biezakaja vieta, izvairoties
no asakam.

MAIZE UN PASTA: levietojiet galu dzili mikla, pielagojot
kabeli, lai sasniegtu optimalu termometra lenki. Lai
veiktu termometra kontrolétu gatavosanu Siem
partikas veidiem, ir jaizmanto saderigas 6" Sense
funkcijas. Ja, gatavojot ar 6" Sense funkcijam,
izmantojat termometru, gatavosana tiks automatiski
apturéta, sasniedzot kulinarijas recepté noradito
édiena vidusdalas temperaturu, neiestatot
cepeskrasns temperataru.

Lazanja Vesela vista

Kaka

Liela maize

\E’ VADIBAS BLOKESANA

“Vadibas bloké3ana” lauj jums blokét skarienpanela
pogas, lai tas nevarétu nejausi nospiest.

Lai atblokeétu ierici, ilgi nospiediet skarienpaliktna
blokésanas taustinu.

E PREFERENCES

Lai mainTttu vairakus cepeskrasns iestatijumus, atlasitu
sabata rezZimu un izslégtu “Demo rezimu”.

INFORMACIJA

Lai iegUtu papildu informaciju par produktu.

. PIEZIMES
«  Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas sequmu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

« Sakara ar augstaku picas cikla temperataru,

sagaidams, ka tas piedzivos nedaudz augstaku
dzesésanu.
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavos$anai. Gatavosanas laiks sakas no briza,
kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot
priekssildisanu (ja tada nepiecieS$ama). Gatavosanas
temperatara un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir
atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas
metala kiku veidnes, un cepsanas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
bis nedaudzilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var
gatavot dazadus édienus, kam nepiecieSama

vienada temperatlra (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka Sis darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

lzmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodroSinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmeérigi.

Ja cepSanas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatdru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazdru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
~Konvekcija” Ja kikas pamatne ir slapja, ievietojiet
plauktu zemak un pirms pildijuma pievienosanas
apkaisiet kilkas pamatni ar rivmaizi vai biskvita
drupatam.

RAUDZESANA

Pirms ievietosanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatara
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIE-
o & ZIET
T APBRUNINA-
EDIENU KATEGORLIAS DAUDZUMS | GATAVIBAS SANAS (NO LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS LIMENIS GATAVO- ’
SANAS
LAIKA)
. 2
Svaiga Lazanja 0,5-3 kg* - VID. - =,
CEPETISUN {Partika iy heloni 0,5-3 kg* - VID. - A
CEPTI 5
MAKARONI Lazanja 0,5-3 kg - - _ P
Saldéts 5
Kaneloni 0,5-3 kg - - - N
Cepta liellopu gala 0,6-2 kg* VID. VID. - A 3 , B~
Cepta tela gala 0,6-2,5 kg* - VID. - A 3 , ——
Liellopu . 5
gala Steiks 2-4cm VID. 2/3 el
Burgeru kotletes 1,5-3cm - - 3/5 -\---5--4- oS
léna GATAVOSANA 0,6-2 kg* VID. - - L3 e
Cepta ciikgala 0,6-2,5 kg* - VID. - A 3 ; ——
Apaksstilbs 0,5-2,0 kg* - VID. - A 3 , ——
Cukgala & 7
Cukgalas ribinas 0,5-2,0 kg* - - 2/3 alem S
Bekons 0,5-1,5cm - - 1/2 -\...5..1- &
Cepta jéra gala 0,6-2,5 kg* VID. VID. - A 2 , O~
Jéragala iJéraribinas 0,5-2,0 kg* VID. VID. - A 2 , B~
Kaja 0,5-2,0 kg* VID. VID. - . 2 , ——
GALA ;
; Cepta vistas - ) ) 2
Cepta |gala 0.6-3 kg VID. U~
vistas S
gala Sii’;a pildita 0,6-3 kg* - vID. N .
Vistas gabalini 0,6-3 kg* - VID. - A 3 ; ——
Vesela vista 0,6-2,5 kg - - - % - 2 -
Vistas kratina 1-4cm - - - % 1;-
Putnu Vistas gabalini 0,2-1,5 kg - - - Efm - 2 -
gala
Aerog- | Vistas stilbini - - - - % A 2 -
rila Z 3
cepta Panéta kotlete 1-4 cm - - - e
vista 2 5
Vistas sparnini 0,2-1,5 kg - - - T A -
Vistas nageti ) ) ) ) 4 2
[saldéti] T
Vistas sparnini ) ) ) ) 4 2
[saldéti] =
* Jeteicamais daudzums
Peeeena ~Rn ~ oS pisesassy —

PIEDERUMI

Metala rezgis

Paplate vai kakas
veidne uz stieplu
plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

Skidrumu savaksanas

paplate ar 500 ml
adens

Gatavos$anas ar gaisu
paplate

Ediena zonde
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIE-
- A ZIET
T APBRUNINA-
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS | GATAVIBAS SANAS (NO LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS LIMENIS GATAVO-
SANAS
LAIKA)
Cepta pile 0,6-3 kg* - VID. - A 2 , O~
Cepta pildita pile 0,6-3 kg* - VID. - A 2 , B~
Cepta pile 3 3
Piles gabalini 0,6-3 kg* - VID. - A F Y f B
Piles fileja / kratina 1-5cm - - 2/3 -\...5...,- Q{
Cepts titars un zoss 0,6-3 kg* - VID. - - 2 , U~
_ - 2
Cepts Pildits cepts titars 0,6-3 kg VID. A ;O
GALA titars Titara un zoss gabalini 0,6-3 kg* - VID. - . 3 , o~
Titara fileja/kratina 1-5cm - - 2/3 D Qf
Gala uz iesminiem 0,2-1,5 kg - - 1/2 Eﬁm ~ 2 -
Cukgalas karbonade 1-4 cm - - - Ef_ﬁ, - 2 ,
Aerogrila 2 3
cepta Burgeru kotletes 1-4 cm - - - S A -
gala 7 2
Desas un desinas 1,5-3,5cm - - - A ;
Panéta kotlete 1-4 cm - - - % N 2 -
Tunda steiks 1-3cm VID. - 3/4 —\...3...,- Qf
Lasa steiks 1-3cm VID. - 3/4 a---?’---ﬁ '&f
Zobenzivs steiks 0,5-3cm - - 3/4 -\...3...4- Qf
Ceptas Mencas fileja 0,1-0,3 kg - - - -\...3...,~ Qf
filejas un 3 5
steiki Jaras asara fileja 0,05-0,15 kg - - - Arerend r S
Jaras karasas fileja 0,05-0,15 kg - - - -\...3...,- Qf
. - 3 2
ZIVIS UN JURAS Citas filejas 0,5-3 cm - - - R
RESES Fileja [sasaldétal 0,5-3cm - - - -\...3...,- Qf
Eskalopi viena panna * - - - A 4 ,
Griletas | Midijas viena panna * - - - A 4 ,
juras 7 3
veltes Garneles viena panna * - - - Aeeenes r Yo
s . 4 3
Lielas garneles viena panna * - - - Aeenns A oS
Cepta vesela zivs 0,2-1,5 kg* -\...3...;- Qf B
Zivs sals garoza 0,2-1,5 kg* . 3 , O~
* leteicamais daudzums
Aeeeear e o Y jizssey T

PIEDERUMI

Metala rezgis

Paplate vai kukas
veidne uz stieplu

plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepe$panna

Skidrumu savak3anas

paplate ar 500 ml
adens

Gatavo3anas ar gaisu

Ediena zonde

paplate
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIE-
- A ZIET
T APBRUNINA-
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS GGTI\;*\E’,'\%\S SANAS GA(T’\;\(\)/ o LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS & i
SANAS
LAIKA)
. L 4 2
Zivs panéjuma 1,5-3,5¢cm - - - EEE —r
RSP 4 2
ZIVIS UN JURAS | Aerogrila | 21Vs fileja 1,5-3,5 cm ) ) ) B v
WELIES ceptazivs Vesela zivs 0,4-0,8 kg - - - E@f-ag L
Véiveldigle - - - - 'EEEE4EEH '_zr
Cepti kartupeli 0,5-1,5kg - VID. - \i,
DARZENI  {S®PU i pilgiti darzeni 0.1-0,5 kg . . R
’ darzeni ’ [katrs]
Citi darzeni 0,5-1,5kg - VID. - 11,
Kartupelu graténs viena panna * - - - -\%‘r
Tomatu graténs viena panna * - - - -\lé-m-
3
Darzeni Piparu graténs viena panna aFr
panejuma Brokolu graténs viena panna * - - - -\%‘r
Ziedkapostu sacepums | viena panna * - - - -\%n
3
VEGETABLES Darzenu graténs viena panna aFie
(DARZENI) Majas gatavoti fri ) ) ) ) 4 2
kartupeli 0,3-0,8 kg A
Kart. daivinas 1-4 cm - - - Efm '\ir
Aerogrila i Darzenu maisijums 0,3-0,8 kg - - 2/3 E?_E; _zr
cepti 2 2
darzeni Cukini ¢ipsi 0,2-0,5 kg - - - R -
Fritéti kartupeli [saldéti] 0,3-0,8 kg - - - «% _zr
Pildtti rullisi [saldéti] - - - - 'EEEE4EEH '\ir
Sala kaka 0,8-1,2 kg - VID. - -\r.éu-
- _ 2
Darzenu stradele 0,5-1,5 kg - VID. - -

SALI Bulcinas 68(;:‘,55?*9 - - - A 3 ;
KONDITOREJAS 200-600 P
IZSTRADAJUMI Sviestmaizes $kéle [katrs]*g - - - A

Maize P)
Liela maize 0,7-2,0 kg * - - - A ; ——
200-300¢g 3
Bagetes lkatrs]* - - - —r
* leteicamais daudzums
Arveeea ~F=n ~ S pEss —

PIEDERUMI

Metala rezgis

Paplate vai kukas
veidne uz stieplu
plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

Skidrumu savaksanas
paplate ar 500 ml

Gdens

Gatavos$anas ar gaisu

Ediena zonde

paplate
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIE-
- 5 ZIET
T APBRUNINA-
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS | GATAVIBAS EANAS (NO LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS LIMENIS GATAVO- g
SANAS
LAIKA)
Apala pica Apala - - - N—
Bieza pica Paplate - - - A ;
SALI 1 slanis* - - - - ,
KONDITOREJAS | Pica ]
IZSTRADAJUMI 2 slani* - - - AR A -
Pica [saldétal 3 ]
3 S|é[1i* - - - AlP/=r Al A r
- 4 2 1
4 slani* - - - e N — RN ==V -
Biskvitkika 0,5-1,2 kg* - - - A B~
Etlestosas Auglu kuka veidné 0,5-1,2 kg* - - - A,
akas ’
Sokolades kaka 0,5-1,2 kg* - - - n—r
Cepumi 0,2-0,6 kg - - - A -
Kruasani viena panna * - - - N ;
SALDI
KONDITOREJAS i Kruasani [saldéti] viena panna * - - - A ;
IZSTRADAJUMI
Plaucéta mikla viena panna * - - - A ;
) 10-30g ] ) )
Bezé [katrs] D—
Piragi 0,4-1,6 kg * - - - ==V
Stradele 0,4-1,6 kg - - - A ,
Auglu pirags 0,5-2 kg - - - NS5
Aeeennam nFn ~ oS T F—
PIEDERUMI Paplate vai kakas Skidrumu savak3anas

Metala rezgis veidne uz stieplu

plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepe$panna

paplate ar 500 ml

Gdens

Gatavo3anas ar gaisu

paplate

Ediena zonde
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= & &
== CEPSANA AR GAISU - GATAVOSANAS TABULA
IETEICAMAIS ECll i TEMPERATURA | DARBIBASLAIKS | PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCIJA
DAUDZUMS PRIEKSSILDISANA Q) (MIN.) PIEDERUMI
S Saldeti frikartupeli e 650 -850 g Ja 200 25-30 . L
|_
o T . s R 4 2
<C  Saldéti vistas nageti =y 5009 Ja 200 15-20 — r
= = ) 4 2
< Zivju pirkstini == 5009 Ja 220 15-20 e -
—
S Sipolu gredzeni e 5009 Ja 200 15-20 . S
_ Svaigi panéti cukini e 400 g Ja 200 15-20 . L
[4N] v,
E Majas gatavoti fri kartupeli it 300-800g Ja 200 20-40 % . 2 ,
a s -
Darzenu maisijums =y 300-800g Ja 200 20-30 & - 2 r
. s - 4 2
o Chicken breasts Py 1-4cm Ja 200 20-40 e -
= o
; Vistas sparnini it 200-1500¢ Ja 220 30-50 E;Eg “ 2 -
2 . = ] 4 2
<. Panéta kotlete ey 1-4cm Ja 220 20-50 e r
<
G) . - s R 4 2
Zivs fileja =2y 1-4cm Ja 220 15-25 T N -

Lai pagatavotu svaigus vai majas gatavotus édienus, uzklajiet planu ellas kartinu pari édiena virsmai.
Lai nodrosinatu vienmeérigu izcepsanos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

k2
FUNKCIJAS =S
Grilésana karsta gaisa
T a=lr ~
PIEDERUMI

Gatavo$anas ar gaisu paplate

Cepeskrasns paplate vai kikas veidne uz

stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna vai
cepespanna uz stieplu plaukta
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA |PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) | DARBIBAS LAIKS (MIN) PLAUKTS UN PIEDERUMI

— Ja 170 30-50 =

Rgug? r'rjlklas izstradajumi/ & 13 160 30-50 " 2

biskvitkaka
¥ Ja 160 30-50 N
s - 3

Pilditas kakas = Ja 160 - 200 30-85 L J

(siera kika, stradele, abolu pirags) < Ja 160 - 200 30-90 4 !

]
[w

150 20-40
s _ 4
& Ja 140 30-50 - .
Cepumi
% Ja 140 30-50 L ;
& Ja 135 40 - 60 R S
_ Ja 170 20 - 40 . 3 ,
5 Ja 150 30-50 _4,
Mazas kikas / mafini — 2 1
<% Ja 150 30-50 —
& Ja 150 40 - 60 R S
_ Ja 180 - 200 30-40 L
Véja kikas & Ja 180 - 190 35-45 A
5 Ja 180 - 190 35-45* R S
_ Ja 90 110 - 150 A 3 ;
Bezé & ) 90 130- 150 AL
& Ja 90 140 - 160 * L -\;%u- ;
_ Ja 190 - 250 15-50 L
Pica/maize/fokaca — 5 3 1
<% Ja 190 - 230 20-50 N P
5§
Ja 310 7-12 -aéu-
Pica (plana, bieza, fokaca) — 5 3 1
% Ja 220 - 240 25-50* R
_ Ja 250 10-15 1 3 i
Saldéta pica & Ja 250 10- 20 e
s - 5 3 1
& Ja 220 - 240 15-30 1 M —
s Ja 180 - 190 45-55 I
Piradzini % Ja 180 - 190 45 - 60 N S
(darzenu pirags, salais pirags)
& Ja 180 - 190 45-70* R L

: -;-; o Sad -ﬁ > 4 . 5
e v CcOo
FUNKCIJAS . == bl XL COOK =
Tradicionals Piespiedu gaiss Konvekcija Grils Turbogrill Maxi Cooking Cook4 EKOQKLS Pica
L VR ~ A=~ 1T I L — ]
Cepeskra late vai Skid aks - -
PIEDERUMI . ?pes rahsns pap a.e val ‘I_ rumu savva sanas‘ Skidrumu savaksanas Skidrumu savaksanas
Stieplu plaukts kakas veidne uz stieplu  paplate/cepespanna vai _ . i _
_ . paplate/cepespanna paplate ar 500 ml adens
plaukta paplate uz stieplu plaukta
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RECEPTE FUNKCIJA |PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) | DARBIBAS LAIKS (MIN) PLAUKTS UN PIEDERUMI
— Ja 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi ';3 Ja 180 - 190 20-40 1 4 [~ ! r
w Ja 180 - 190 20- 40 * N L
Lazanja/auglu piragi/cepti makaroni/ — = B ) 3
kaneloni — Ja 190 - 200 45 - 65 1 f
- . _ — - 3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg — Ja 190 - 200 80-110 1 r
Cepta ctukgala ar kraukskigu garozinu 2] ) ) 2
2 kg XL 170 110 - 150 1 [
. v - — - 3
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg — Ja 200-230 50-100 1 [
Titara/zoss gala, 3 kg — Ja 190 - 200 80 - 130 1 2 r
Cepta zivs/pergamenta pagatavota — < ) ) 3
zivs (fileja, vesela) \:, Ja 180 - 200 40-60 | E—
Pilditi darzeni s - 2
(tomati, cukini, baklazani) = Ja 180 - 200 30-60 e
Grauzdéta maize Nt - 3 (augsts) 3-6 -\...5..4-
A2 %24
Zivs fileja / Steiks - 2 (Vid) 20-30 % LAY,
<~ - idéjs -
Desas/kebabi/ribinas/hamburgers - 2 ;u(zls?se)ﬁ 15 - 30 ** -\...5..4- \Vivf
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (Vid.) 55-70 *** «...z..m ‘\&f
Ao vl 3
Jéra stilbs / apaksstilbs = - 2 (Vid.) 60 - 90 *** 1 r
Cepti kartupeli - 2 (Vid) 35 - 55 **¥ 1 3 [
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 1 3 r
4
PN
Cepumi Lock Ja 135 50 - 70 NI Sy S
Cequmi
. 4 5 3 2 1
Piragi COOK Ja 170 50-70 N e PN oS VA —=—— PR e P
Piraqgi
. 4 . 5 3 2 1
Apala pica COOK Ja 210 40-60 B e N e P e Y "]
Pica
Pilna maltite: Auglu pirags (5. limenis)/ % 5 _ 5 3 1
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) \'—‘I Ja 190 40-120* it M—
Pilna maltite: Auglu torte (5. limenis) /K4 5 4 5 1
cepti darzeni (4. l[imenis)/lazanja COOK Ja 190 40-120* N —— VN N T -
(2. Tmenis)/galas gabalini (1. l[imenis) Menu
Lazanja un gala ” Ja 200 50-100 * NS,
Gala un kartupeli w Ja 200 45-100* -\r.éu-j ! f
Zivs un darzeni w Ja 180 30-50* NS,
Galas cepetis ar pildijumu ECO - 200 80-120* 1 3 r
Galas gabali ECO ) ) * 3
(trusis, vista, jérs) 200 50-100 | )

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

** Gatavosanas vidd apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas treddalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

=]

= T

iz

é4 ECO

Stieplu plaukts

kdkas veidne uz stieplu

plaukta

paplate/cepeSpanna vai
paplate uz stieplu plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

COOK
FUNKCIJAS Vairaku bl
aira sm
Tradicionals  Piespiedu gaiss Konvekcija Grils Turbo grill Maxi Cooking ! iz\l/Jé’I)n: Y EKO CIKLS
Aenennr =~ I p— | S
PIEDERUMI Cepeskrasns paplate vai Skidrumu savaksanas

Skidrumu savak3anas
paplate ar 500 ml adens
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazaddu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepieciesama).
Gatavosanas temperatlra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem

piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat
izmantot art Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

APKOPE UN TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
ierices virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli nok|dst uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot edienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

- leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana),

lai kartigi notiritu iek3éjas virsmas. (Tikai daziem
modeliem).

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet metala siiklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat

Uzvelciet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Netiriet édienu termometru un galas termometru (ja
tads ir) trauku mazgajamaja masina.

Gatavos$anas ar gaisu paplati (ja tada ir) var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

Whj;lﬁool



DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSAN

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamstinu akisus preti to vietam
un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

A

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA
Lai nomainitu lampu, sazinieties ar pécpardosanas servi

Su.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Elektroapgades traucéjumi.
Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
redzétu, vai klime ir noversta.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Programmatdras probléma.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru
péc burta “F".

6th Sense gatavosanas
funkcija beidzas, neparadot
atpakalskaitisanu. Gatavosana
beidzas pirms laika atskaites
beigam.

Partikas daudzums atskiras
no ieteicama daudzuma.
Gatavosanas laika atvértas
durvis.

Atveriet durvis un parbaudiet édiena gatavibu. Ja
nepiecieSams, pabeidziet gatavosanu, izvéloties
tradicionalo funkciju.

Cepeskrasns neiesilst.

Kad ir ieslegts rezims
"DEMO’, visas pogas ir
aktivas un izvélnes ir
pieejamas, tacu mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja
paradas DEMO.

Izvélné "IESTATJUMI" pieklastiet sadalai “DEMO”
un atlasiet iestatijumu "Off” (Izslegts).

Apgaismojums tiks izslégts.

Ir aktivizéts “EKO” reZims.

Izvélné “IESTATIJUMI" atveriet sadalu “EKO” un
atlasiet iestatijumu "Off” (Izslégts).

Durvis nevar pilniba aizvert.

Drosibas fiksatori ir
nepareiza vieta.

Parliecinieties, ka drosibas fiksatori atrodas tiem
paredzétaja vieta, ka aprakstits sadalas “Tirisana
un apkope” durvju iznemsanas un atkartotas
ieliksanas noradijumos.

Majas tiek partraukta
elektroapgade.

Nepareizs elektroapgades
iestatijums.

Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla
jauda ir vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu
uz 13 ampériem. Izvélnée "IESTATIJUMI" piek|astiet
sadalai "JAUDA" un atlasiet iestatijumu “Maza".

Gatavosanas cikls ar
termometru ir beidzies bez
acimredzama iemesla vai
kladas. Ekrana tiek uzdrukats
F3E3.

Edienu termometrs nav
pareizi pievienots.

Parbaudiet édienu termometra savienojumul.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
Kvadratkoda izmantos$ana jasu iericé

Apmekléjot masu timek|a vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar misu pécpardosanas centru, [dzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.
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