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Olulised ohutusjuhised

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale (joonis1)

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektril6ogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klipsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme kasutamise ajal 6hu sissevoolu- ega
valjavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Arge kunagi téitke panni tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kulge kinni kleepunud.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel v6i samavéaérse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad maistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma 6huga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kaed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et vdhendada toidus akradlamiidi teket.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pann ja tarvikud ldhevad seadme kasutamise
ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.
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- Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.

- Enne kéasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundijahtuda.

- Kupsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge praadige varskeid kartuleid temperatuuril
Ule 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

- Olge kiipsetusnou tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

- Olge kiipsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud valja ei kukuks.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus

- Seesumbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. See garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb ebadigest kasutamisest voi puudulikust hooldusest.
Meie garantii ei mdjuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe
saamiseks voi garantii kasutamiseks kiilastage meie veebisaiti
www.home.id/warranty.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.home.id.
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Uldine kirjeldus

-—

1 Juhtpaneel

Temperatuuri nupp
Toitenupp

Soojas hoidmise nupp
Valgustuse nupp
Eelseadistatud menudd
Vahendamisnupp
Kaivitus-/pausinupp

o o N T w

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

0O ~NOoOUT A~ WN

h  Suurendamisnupp
i Ajanupp
Frittimistarvik
MAX-tahis

Pott

Labipaistev aken
Toitekaabel
JuhtmeUlmbris

Ohu véljalaskeavad
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2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).
3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki

.puhastamine”).

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Seadme kasutamine

Toidutabel

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See v&ib 8huvoolu

takistada ja frittimistulemust méjutada.

- Arge asetage tédtavat seadet esemete lahedusse, mida vaib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Jargnev tabel aitab teil valida klpsetatavate toiduainete jaoks sobivad

pbhiseaded.

Markus

Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

- Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kidlmutatud suupisted) raputage, keerake vdi segage korvis olevat toitu kaks
voi kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Ohukesed kilmutatud 200-800g 13-31 180 °C
friikartulid
(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)
Kodus valmistatud 200-800¢g 21-41 180 °C
friikartulid (10x10
mm/0,4x0,4 tolli paksud)
Kilmutatud kanapihvid 200-800 g 10-22 200 °C
Kilmutatud kevadrullid 200-800 g 10-22 200 °C
Hamburger (umbes 150 1-4 takki 15-25 150 °C
g/5 0z)
Pikkpoiss 800-1000¢g 45-55 150 °C - Kasutage kUpsetustarvikut
Lihatuikid ilma kondita 1-4 tukki 16-20 200 °C - Raputage, keerake voi segage

(umbes 190 g/7 0z)

vahepeal
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Kanakoivad (umbes 125 2-8 tukki 18-21 180 °C - Raputage, keerake voi segage
g/4,5 0z) vahepeal
Kanarind (umbes 160 g/6  1-6 tukki 18-21 180 °C
0z)
Terve kana (1,2 kg) 1 tUkki 60-70 180 °C
Terve kala (umbes 1-2 tukki 16-20 200 °C
300-400g/ 11-14 02)
Kalafilee (umbes 200 g/ 1-5 tukki 15-20 200 °C
7 0z)
Koéogiviljade segu 200-800¢g 13-20 180 °C - Kipsetusaja maaramisel jargige
(jamedalt hakitud) oma maitse-eelistust
- Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Muffinid (ligikaudu 1-12 takki 14-22 160 °C
509/1,802)
Kook 800-1000¢g 60-70 160 °C - Kasutage kupsetustarvikut
Eelnevalt kiipsetatud 1-7 tukki 6-10 200 °C
leib/saiakesed (umbes
60g/202z)
Kodune leib 800-1000 g 50-60 160 °C - Kasutage kipsetustarvikut.

- Sai peaks olema voimalikult
lame, et see ei puutuks
kerkimisel kuttekehaga kokku.

Hommikusook 4 muna, 2 rOstsaia 12 160 °C - Keetke mune esmalt 7 minutit,
seejarel lisage rostsaiad.
Ohkfrittimine
Ettevaatust

- See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Hoidke potti kiepidemest. Kasutage
kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

- Seade on moeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.
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1 Eemaldage pann seadmest, tbmmates seda kaepidemest.

2 Asetage frittimistarvik pannile.

3 Asetage toiduained pannile.
Markus
- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid

toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi lle
MAX-tédhise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

4 Pange pott tagasi Airfryerisse.
Ettevaatust
- Arge kunagi kasutage panni ilma frittimistarvikuta.

- Arge katsuge panni kasutamise ajal ning méne aja jooksul parast
kasutamist, sest see laheb vaga tuliseks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.
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6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-valjalUlitamise nuppu.

7 Vajutage temperatuurinuppu.

8 Temperatuuri valimiseks vajutage suurendamise voi vahendamise nuppu.

9 Vajutage ajanuppu.

10 Aja valimiseks vajutage suurendamise voi véhendamise nuppu.
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11 (Valikuline) Soojanahoidmise funktsiooni aktiveerimiseks vajutage veel kord
soojanahoidmise nuppu.

PHILIPS .

. e Markus
. @ . - Kuisoojanahoidmise funktsioon on aktiveeritud, hoiab fritiir 30 minuti
‘\9’@ ~ Y jooksul parast fritttrimise I6petamist sooja temperatuuri.

12 KUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus ) y

. “@ - KUpsetamise ajal kuvatakse temperatuuri ja aega kordamooda.
. _ - Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.
©) w i ~ Lo o . p o
) @ - Kui te eivali 30 minuti jooksul soovitud kiipsetusaega, lilitub seade ohutuse

tagamiseks automaatselt valja.

- Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada voi
pdorata (vt toitude tabelit). Toideainete raputamiseks tdmmake pott vélja ja
raputage seda ohutuse mottes kuumakindla aluse kohal. Seejarel libistage
pott tagasi seadmesse.

- Klpsetamise pausile panemiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Klpsetusprotsessi jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

- Kuitémbate pannivalja, Idheb seade automaatselt pausile. Kui asetate panni
tagasi seadmesse, ldheb kipsetusprotsess edasi.

13 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et kliipsetusaeg on labi
saanud.

14 Tdmmake pann valja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.
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15 Tuhjendage sisu kaussi voi taldrikule.
Ettevaatust

- Parast kiipsetusprotsessi Idppemist on pann, seadme kest ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris td6deldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kddgitange.

- Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohja.

- Olenevalt toiduvalmistamise koostisosade tllbist voite parast iga partiid
vOi enne raputamist pannilt hoolikalt dra valada liigse 6li voi sulatatud
rasva. Asetage pann kuumakindlale pinnale. Kui soovite liigse 0li voi rasva
valja kallata, pange katte pajakindad. Pange pann tagasi seadmesse.

- Kui ks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Eelsattega toiduvalmistamine

1 Jargige peatiki ,Ohkfrittimine” samme 1-6.

2 Vajutage soovitud eelseadistuse nuppu.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus

- Kui soovite toiduvalmistamise ajal muuta eelseadistust, vajutage pikalt sisse-
/valjalulitusnuppu, et klipsetusprotsess peatada. Seade on siis ootereziimis.
Seadme sisselllitamiseks ja vajaliku eelseadistuse valimiseks vajutage uuesti
sisse-/valjaltlitusnuppu.

Eelseadistused = Max kogus Temperatuur Kipsetusaeg

s3>0 Kulmutatud Maht 800 g 180°C 31 min
friikartulid

g Kodused friikartulid Maht 800 g 180 °C 41 min

@ Lihaviilud 4 tukki 200 °C 20 min

j Kanakoivad 8 tlikki 180 °C 21 min

<= Terve kala 2 tiikki 200 °C 20 min

@ Kook 1 tikki 140 °C 60-70 min

"' Hommikusook 4 muna, 2 rostsaia 160 °C 12 min

< ) Koogiviljad Maht 800 180 °C 20 min
Wﬂ givil) 9
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Raputuse meeldetuletus

Raputuse meeldetuletus on mdeldud toitudele nagu friikartulid, kananagitsad
voi vdikesed palad, mis vajavad klipsetamise ajal segamist. See annab
klpsetustsukli keskel marku, et panni tuleb raputada, koostisosi 1 kuni 2 korda
segada voi keerata, mis tagab Uhtlase kuumenemise ja krobeda tulemuse.
Raputuse meeldetuletus on vaikimisi lubatud. Selle sisse- v6i valjaltlitamiseks
jargige neid samme.
Markus.
- Raputuse meeldetuletus ei tee haalt ega kuva ekraanil teateid isegi siis, kui
see on sisse lUlitatud, jargmistel tingimustel.
- KUpsetusaeg on vaga lihike (st védhem kui 8 minutit).
- Teatud reziimid, naiteks kasitsireziim voi koogireziim, ei toeta raputamise
meeldetuletuse funktsiooni.
- Raputuse meeldetuletuse funktsioon on saadaval olenevalt seadme puUsivara
versioonist.
1 Valige eelseadistatud programm (nt kiilmutatud kartulipdhised suupisted).

2 Vajutage 2 sekundijooksul eelseadistuse ikoonile.

- Raputuse meeldetuletus on keelatud.




3 Vajutage taas 2 sekundi jooksul samale eelseadistuse ikoonile.

- Raputuse meeldetuletus on taas lubatud.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.
- Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)
portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véhem krébedad kui vaiksed.
1Koorige kartulid ja |digake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).
Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.
Tuhjendage nou ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.
5 Votke kartuliviilud sérmede v6i sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne 6li kausi pohja jaaks.
Markus
- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li korvi.
6 Asetage kartuliviilud korvi.
7 Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

A WN =

Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske pannil ja seadme sisemusel taielikult
maha jahtuda.

- Pannil on mittenakkuv kate. Arge kasutage metallist kdogiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad kiilgevétmatu
kattega pindu kahjustada.
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Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide

- Selleks, et kuumadhufrittr kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest
pann.

2 Eemaldage frittimistarvik pannilt.

3 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

4 Peske pann ja frittimistarvik ndudepesumasinas puhtaks. Véite neid pesta ka
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise
tabelit”).

Napunaide

- Kui panni véi frittimistarviku kilge on kinni jddnud toidujaake, vdite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujaagid pehmeks ja holpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndéudepesuvahendit, mis lahustab &li ja rasva. Kui pannil voi
frittimistarvikul on rasvaplekke, mida ei 6nnestu kuuma vee ja
noudepesuvahendiga eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kuttekeha kilge jaédnud toidujadgid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see voib kitteelementi kahjustada.

5 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme vélispinda 6rnalt kortsutamata,
puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.

6 Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada kéik toidujaagid.
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7 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.
8 Kuindete veejaake labipaistvas aknakeses, seadistage kuivatamiseks
temperatuur 200°C (400°F) ja taimer 10 minutile.

Markus. Kui parast 10 minutit on veejaagid alles, pikendage kipsetusaega, kuni
vesi on taielikult kuivanud.

p

I\

v
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Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku véljakukkumist, mis voib neid kahjustada.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatiikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Seadme vélispind 1dheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Kaik

kasutamise ajal kuumaks. valispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pann ja seadme sisemus muutuvad
seadme sisselulitamisel alati
kuumaks, et tagada toidu korralik
kiipsemine. Need detailid on alati
puudutamiseks liiga kuumad.




Probleem
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Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

YN

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud
digesti vélja.

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Pannil oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on Gihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdénda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri pannile véivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/v6i korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb
frittimistarvik korralikult pannile
langetada. Kui sisestate
frittimistarviku nurga all, vdib see
tabada panni seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
kUipsetamist.
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Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pann ja
frittimistarvik pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne pannile
panekut kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E4",
4E6", ,E9" ,E12".

Seadmel tekib térge.

Uhendage seade lahti ja
Uhendage uuesti.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.






