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Taiendavate kasutajamarkuste vaatamiseks skannige QR-kood vdi kiilastage veebisaiti. Lisatea-
vet oma seadme voi tarviku kohta leiate siit.
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50-100 g 10-20's
50-100 g 20-40's
5-20x\ 3-5s
50-100g|  (3-8)x1s
5-15¢ (7-10)x1s
50-15049 5-30s
@[] 7-10s
150g| @M 16-20s
e[S] 20-30s
1009 5s
@ 100 - 300 g 20-360's
—
@ @ - ggw @ 1-3x () 40-120's
)
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240-360's
o 2-6x0
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Ohutus ee

Ohutus

m Lugege seda kasutusjuhendit tahelepanelikult.

m Hoidke kasutusjuhend ja ohutusteave alles, et saaksite seda hiljem
uuesti lugeda vdi uuele omanikule edasi anda.

Kasutage seadet ainult:

m originaalosade ja -tarvikutega;

m vedeliku vdi pooltahke toidu I6ikamiseks, hakkimiseks, segamiseks,
pureestamiseks ja emulgeerimiseks;

m kodumajapidamises tavaliste koguste to6o6tlemiseks tavaparase ajava-
hemiku jooksul;

m kodumajapidamistes ja toatemperatuuril;

m kdrgusel kuni 2000 m Ule merepinna.

Témmake seadme pistik pesast valja parast igat kasutuskorda, kui seade

jaab jarelevalveta, enne seadme kokkupanemist ja lahtivitmist, enne

seadme puhastamist ja juhul, kui seadme t60s esineb torkeid. Isikud, kel-
lel on tavaparasest vaiksemad fllsilised, sensoorsed voi vaimsed voimed
vOi kes ei ole piisavalt kogenud ega teadlikud, tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi nende ohutuse eest vastutava isiku juhendamisel ning
nad peavad taielikult mdistma koiki seadme kasutamisega seonduvaid oh-
tusid ja olema teadlikud asjakohastest ohutuseeskirjadest. Lapsed ei tohi
seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldustoid
teha.

Lapsed ei tohi seadet kasutada. Hoidke seade ja toitejuhe lastele katte-

saamatus kohas.

> Uhendage seade ainult vooluvorku, mille andmed vastavad seadme
andmesildil margitud andmetele.

» Kui seadme toitejuhe on saanud kahjustada, siis peab selle valja
vahetama tootja, tema klienditeeninduse to6taja voi sarnase kvalifi-
katsiooniga isik.

» Arge pange seadet ega selle toitejuhet vette ega peske neid ndudepe-
sumasinas!

» Pange saumikseri vars toiduainetesse ainult kuni tahiseni “max”.

» Arge kasutage seadet, kui see on kukkunud vette v6i muusse vede-
likku!
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ee Varalise kahju valtimine

» Arge kasutage seadet margade katega.

» Arge kasutage kahjustunud seadet!

» Arge laske toitejuhtmel puutuda vastu kuumi kohti ega teravaid servil

» Arge asetage seadet kuumade pindade peale ega lahedale!

» Parast seadme valjalllitamist oodake, kuni veovdll on taielikult seisma
jaanud.

» Hoidke kded, juuksed, riided ja s6dgiriistad eemal seadme pddrlevatest
osadest.

» Tarvikuid tohib kinnitada ja eemaldada ainult juhul, kui veovadll on
seisma jaanud ja seadme pistik on pesast valja tdmmatud.

» Kasutage tarvikuid ainult juhul, kui need on taielikult kokku pandud.

» Arge puudutage l6iketerade servi paljaste kategal!

» Vigastuste valtimiseks olge teravate I6iketerade kasitsemisel, anuma
tihjendamisel ja seadme puhastamisel vaga ettevaatlik.

» Olge kuuma toidu tootlemisel ettevaatlik.

» Laske kuumadel toiduainetel enne té6tlemist vahemalt 70°C peale jah-
tuda.

» Jargige puhastusjuhiseid.

» Puhastage toiduainetega kokku puutuvad pinnad enne igat kasutus-
korda.

Varallse kahju valtimine Universaalldikur

Arge kasutage seadet tuhjana.

» Arge kasutage kannu mikrolaineahjus ega
ahjus!

» Arge kunagi asetage véllitarvikuid vedelikku
ega peske voolava vee all ega ndudepesu-
masinas.

» Arge kasutage universaalldikuri anumat
mikrolaineahjus ega ahjus!

» Arge kunagi kasutage saumikseri vart voi
visplit universaalldikuri anumas.

» Asetage pdhiseade taielikult saumikseri varre
voi tarviku peale ja lukustage see kldpsuga
oma asendisse.

Ulevaade
— Joonis @

Sisselllitamise lukk

Juhthoob

Lahtilukustamise nupud

Saumikseri vars

Plastist kannmikseri kann

Kahekordse segamisvispli vollitarvik

Véllitarvik pohitarvikule

Tampimislaba (eemaldatav)

Véllitarvik universaalldikurile

Kahekordne segamisvispel’

Jaa purustamise tera

B Tampimistarvik “ProPuree”

Universaalne I6iketera

24 Anum

* Séltuvalt mudelist
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Markused:

m  Kui tarvikut ei ole tootega kaasas, saab selle
tellida klienditeenindusest.

m  Ainult mudel CNHR37: universaallikurit on
voimalik tellida klienditeenindusest (tellimis-
number 0012042772). Universaalldikuriga
saab seadet kasutada taisvéimsusel mee-
dunasegu tegemiseks, jargides universaallbi-
kuri kasutusjuhendis toodud juhiseid.

Juhtnupud

Sisseliilitamise lukuga juhthoob
Juhthooba saab kasutada seadme kiiruse
sujuvaks juhtimiseks. Seadme sisselllitamiseks
vajutage esmalt sisselllitamise lukku ja siis
juhthooba. Mida tugevamini juhthooba vajutada,
seda kiiremini mootor té6tab.

Markus: Seade jaab sisselulitatuks nii kaua, kuni
juhthooba all hoitakse.

- Joonis A

Saumikseri vars

Markus: Saumikseri vars ei sobi kartulipiiree ja

sarnase konsistentsiga toiduainete téotlemiseks.

Saumikseri vars sobib alljargnevateks

eesmarkideks:

m Jookide valmistamine;

m Pannkoogitaina, majoneesi, kastmete ja
imikutoidu tegemine;

m  Keedetud toiduainete pireestamine (nt puu-
ja koogiviljad, supp).

Toiduainete tootlemine
saumikseri varrega

Markused:

m  Tahked toiduained (nt dunad, kartulid voi liha)
tuleb enne to6tlemist alati tikkideks I6igata ja
pehmeks keeta.

m  Universaalldikur sobib tooreste toiduainete
(sibulad, kuuslauk voi maitsetaimed) purusta-
miseks ilma vedelikku lisamata.

Juhtnupud ee

m  Enne toiduainete tdé6tlemist keedundus votke
ndu pliidilt.
— Joonis H-M

Retseptindide Majonees

1 muna (munakollane ja munavalge)
1 spl sinepit

1 spl sidrunimahla vdi aadikat
200-250 ml oli

Maitsestamiseks soola ja pipart

Majoneesi valmistamine

Markused:

m  Saumikseri vart kasutades saab majoneesi
teha vaid taismunadest (munavalge ja -kol-
lane).

m  Majoneesi tegemisel takistab saumikseri
varre all olev 6hk koostisainetel korralikult se-
gunemast. Optimaalse tulemuse saamiseks
kontrollige enne segamisega alustamist, et
Ohk paaseks valja.

— Joonis B -

Universaalloikur

Selle universaalldikuriga on vdimalik hakkida

toiduaineid (nt liha, kdva juustu, sibulaid, kiius-

lauku, puu- ja kddgivilju, maitsetaimi, pahkleid,
mandleid).

Markused:

m Eemaldage kévad toiduaineosad (nt kdhred,
kondid, kddlused voi luuviljade kivid) enne
tootlemist.

m  Universaallikur ei sobi vaga kdvade toid-
uainete (muskaatpahkel, madardigas) ega
stigavkllmutatud toiduainete (nt marjad voi
jaakuubikud) purustamiseks.

m Jaapurustamisteraga saab purustada jaad.

Universaalloikuri kasutamine
— Joonis [ -

Ouna-meekook

Mee-6unasegu
— Joonis B
Koogid
Koostisained

m 3 muna

m 60 g void
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ee Kahekordne segamisvispel

100 g jahu

60 g jahvatatud sarapuupahkleid

1 tl kaneeli

2 spl vanillisuhkrut

1 tl kipsetuspulbrit

1 86un

Valmistamine

m Eraldage munavalged -kollastest ja vahus-
tage munavalgeid, kuni need on muutunud
jaigaks vahuks.

m  Kloppige munakollane suhkruga heledaks
kohevaks vahuks. Lisage pehme vdi ja ette-
valmistatud mee-6unasegu.

m Segage ulejadnud koostisained eraldi
anumas, lisage vedelatele koostisainetele ja
segage.

m Lisage ettevaatlikult labidakese abil sisse
klopitud munavalged.

m Vooderdage kandiline koogivorm (35 x 11
cm) rasvakindla paberiga ja lisage ette-
valmistatud koogisegu.

m  Koorige 6un, I6igake viiludeks ja asetage
koogile.

m Eelsoojendage ahi 180 °C ja kiipsetage kooki

30 minutit.

Kahekordne segamisvispel

Kahekordne segamisvispel sobib koore, munav-

algete voi piima vahustamiseks ja kastmete voi

magustoitude tegemiseks.

Soovitused optimaalsete tulemuste saamiseks:

m  Kasutage vahemalt 30% rasvasisaldusega
koort temperatuuril 4-8 °C

m Vahustage koort ja munavalgeid laias anu-
mas

Markus: Pritsmete valtimiseks kasutage vispel-

damiseks sugavaid anumaid.

Kahekordse segamisvispli

kasutamine
— Joonis Hl -

Tampimistarvik “ProPuree”

Tampimistarvik sobib plree tegemiseks keedu-

kartulitest, hernestest, marjadest voi sarnase

konsistentsiga toiduainetest.

Markused:

m  Arge té6delge kdvasid toiduaineid.

m  Enne toiduainete t66tlemist keedundus votke
néu pliidilt.
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= Arge laske tampimistarvikul puutuda vastu nt
poti v6i anuma kdvasid seinu.

Tampimistarviku kasutamine

— Joonis B - @

Kartulipiiree

m 1 kg keedetud kartuleid

m 0,151 sooja piima

m 50 g pehmet void

m  Soola, pipart ja muskaatpahklit

Valmistamine

m Pange koostisained sobivasse anumasse ja
toéodelge neid tampimistarvikuga umbes Uks
minut.

= Maitsestage soola, pipra ja muskaatpahkliga.

Naited kasutamise kohta
Jargige alati tabelis toodud maksimumkoguseid
ja téotlemisaegu.

Naited saumikseri varrele

Parast igat to6tsiklit laske seadmel toatemper-
atuurini jahtuda.

— Joonis [H

Néited universaalldikurile ja kahek-

ordsele segamisvisplile

— Joonis [@

Optimaalsete tulemuste saamiseks valmistage
kartuliptireed @ tampimistarvikuga.

Puhastamise lilevaade

Puhastage seadme osad vastavalt tabelis toodud
juhistele.

— Joonis

Tampimistarviku kasutamine
Eemaldage tampimislaba, et seda pdhjalikult
puhastada.

— Joonis [@ -



Veaotsing

Veaotsing

Seade liilitub t66 ajal valja (ainult mudelid

800 W - 1200 W).

Ulekoormuskaitse aktiveerus.

» Tdmmake pistik pesast vélja ja laske sead-
mel ligikaudu Uks tund jahtuda. Selle aja
jooksul Ulekoormuskaitse desaktiveerub.

Markus: Kui teil ei 6nnestu probleemi korval-

dada, votke Uhendust klienditeenindusega.

Seadme kasutuselt

korvaldamine

> Kodrvaldage seade kasutusest keskkon-
nasaastlikul viisil.
Sellekohast teavet saate seadme edasimui-
jalt vi kohalikust omavalitsusest.

See seade on tahistatud vastavalt
Euroopa direktiivile 2012/19/EU
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete kohta (WEEE). Selle di-
B c(tiiviga satestatakse kogu ELi hal-
mav raamistik kasutuskdlbmatuks
muutunud seadmete tagastamise ja
Umberto6tlemise kohta.

Klienditeenindus

Tapset teavet teie riigis kehtiva garantiiaja ja ga-
rantiitingimuste kohta saate klienditeenindusest,
toote edasimidjalt ja meie veebilehelt. Klienditee-
ninduste kontaktid leiate kaasasolevast kliendi-
teeninduse kataloogist voi meie veebisaidilt.

ee
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Kallis klient,

Soltumata teie elukohast on meie klienditeenindus alati teie kaeulatuses ja Uks meie
hooldustehnikutest vastutab just teie piirkonna eest.

Meie soovitus teile:

Palun kontrollige enne klienditeenindusse helistamist, kas saate oma seadme t66s tekkinud
haire korvaldamisega iseseisvalt hakkama. Nii hoidute kohustusest maksta hooldustehniku
visiidist tulenevat valjakutsetasu. Vastavad nduanded leiate oma seadme kasutusjuhendist.
Meil on hea meel teid aidata — kiiresti, asjatundlikult ja moéistliku hinnaga!

Meie kvalifitseeritud hooldustehnikud on teie kdsutuses igas riigis. Neil on olemas vajalikud
originaalvaruosad koéikide seadmete remontimiseks. See saastab aega ja kulutusi.

Rike? See saab korvaldatud!

Kéesolevas voldikus on toodud klienditeeninduste aadressid ja telefoninumbrid riikide kaupa.

Jargnevate andmete edastamisega saate

oma probleemi lahendamist veelgi

kiirendada.

Palun edastage meile jargnev info: Seadme tiilibisildi ndide

1. Oma tépne aadress ja telefoninumber

2. Tapne probleemi kirjeldus
3. Ostukuupéev
4. Tootenumber (E-number) tiilibisildilt R, XY_____Z|234/ 00 Fb7z02
5. Tootmiskuupdev (FD-number) BuDL442 0 705 144 811
tudbisildilt PR —
DIN 8933 KLASSE N BRUTTOVOLUMEN 134 1
NUTZVOLUMEN 113 1

GEFRIERVERMUGEN 17 Ko/2éh
KOMPRESEOR 220—240 V ~ 50 Hz 120 W
KOLTEMITTEL Kg

B BETRIEBSUBERDRUCK &

| ZUL .BETRIEBSUBERDRUCK 40/15 bor ETGENSICHER
@'W GU 5D 14.1 made in Germany

Vaadake oma seadme kasutusjuhendist, kus @) @
asub teie seadme tuibisilt. .

Kaesolevas voldikus loetletud teeninduskeskused on ette nahtud ainult meie ametlike kohalike
edasimiujate kaudu miidud seadmete hooldamiseks ja remontimiseks.

Sellegipoolest plitame me vajadusel hankida varuosi ja sooritada vajalikke remonttéid ka teistes
riikides ostetud ning kaudsel teel imporditud seadmetele.

Garantii tingimused

Sellele seadmele antava garantii tingimused maarab kindlaks meie edasimuuja selles riigis, kus
seadet milakse. Tapsemat infot garantii tingimuste kohta saate igal hetkel seadme
edasimuujalt/ kauplusest, kellelt te oma seadme ostsite, vdi meie ametlikust mulgiesindusest
teie riigis. Garantiinduete korral peab esitama ostukviitungi.



Eesti / Estonia

TEENINDUSKESKUSED

Eliser OU
Mustamae tee 24
10621 Tallinn
Telefon: +372 665 0090
hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

Renerki Kaubanduse OU
Euronics Teenindus
Remondi kisimustes voite poorduda ule
Eesti asuvatesse Euronicsi kauplustesse.
Telefon: +372 640 6400
klienditeenindus@renerk.ee
jarelteenindus@euronics.ee
www.renerk.ee




