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Noskengjiet QR kodu vai apmeklgjiet timekla vietni, lai atvértu sadalu “Turpmakie pazinojumi par
lieto§anu”. Taja varat atrast papildu informaciju par jasu ierici un piederumiem.
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Drosiba Iv

Drosiba

m RUpigi izlasiet So instrukciju rokasgramatu.

m Instrukciju rokasgramatu un informaciju par ierici glabajiet drosa vieta
izmantoSanai nakotné vai nakamajam Tpasniekam.

So ierici lietojiet tikai:

m ar originalajam rezerves dalam un piederumiem;

m sagrieSanai, sakapasanai, sajaukSanai, biezena pagatavosanai un
skidra vai pusskidra édiena samaisiSanai emulsija;

m majas apstakliem parstradei normala daudzuma un ilguma;

m privatas majsaimniecibas un majokla videi lidzigas telpas istabas
temperatura;

m [idz maks. 2000 m virs juras limena.

Péc katras lietoSanas, tad, ja ierice netiek uzraudzita, pirms salikSanas,

pirms izjauk$anas, tiriSanas un darbibas traucé&jumu gadijuma ierice

vienmer jaatvieno no stravas. Personas ar samazinatam fiziskajam, manu

/ garigajam spéjam vai bez pieredzes / zinaSanam ierici var lietot tad, ja

tiek uzraudzitas vai apmacitas par ierices drosu lietoSanu, un tas izprot

saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar So ierici. Bérni nedrikst veikt
ierices apkopi un tirtt to.

Bérni nedrikst lietot So ierici. Nelaidiet bérnus pie ierices un elektribas

vada.

» lerici pievienojiet un darbiniet tikai saskana ar specifikacijam, kas
noradttas uz parametru plaksnites.

» Lai izvairitos no riska, ierices bojata elektribas vada nomaina javeic
razotajam, razotaja klientu apkalpo$anas dienestam vai lidzigas
kvalifikacijas specialistam.

» Nekad nemérciet ierici vai elektribas vadu tdent un nemazgajiet to
trauku mazgajama masina.

» Blendera pédu mérciet sastavdalas tikai [1dz atzimei “max”.

» Ja ierice iekritusi Gden vai cita Skidruma, to nedrikst turpmak lietot.

13



Iv Uzmanieties, lai nesabojatu materialus

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nepielaujiet elektribas vada saskari ar karstas dalas un nevelciet
to par asam malam.

» Nelieciet ierici uz karstam virsmam vai to tuvuma.

» Péc izslégSanas pagaidiet, [1dz piedzina ir pilniba parstajusi griezties.

» Raugieties, lai rotéjoSo detalu tuvuma nenok|atu rokas, mati, apgérbs
vai galda piederumi.

» Piederumus uzlieciet un nonemiet tikai tad, kad piedzina ir partraukusi
griezties un ierice ir atvienota no elektribas.

» Lietojiet tikai pilniba saliktus piederumus.

» Nekad neaiztieciet asmenu malas ar kailam rokam.

» Rikojoties ar asajiem asmeniem, iztukSojot tvertni, un mazgasanas
laika jaievéro piesardziba.

» Karstu edienu parstradajiet uzmanigi.

» VerdoSam édienam pirms smalcindSanas |aujiet atdzist Iidz vismaz 70 °C.

» leverojiet noradijumus par tirisanu.

» Virsmas, kuras saskaras ar édienu, notiriet pirms katras lietoSanas
reizes.

Uzmanieties, lai nesabojatu

materialus

» Nedarbiniet ierici tukdgaita.

» Nekad nelieciet blendera krazi mikrovilnu
krasnt vai cepeskrasnt

» Nekad nemérciet zobratu iekartas Skidrumos,
nemazgajiet tas zem Udens struklas vai
trauku mazgajama masina.

» Nekad nelieciet universala griezéja tvertni
mikrovilnu krasnt vai cepeskrasnt.

» Nekad nelietojiet blendera kaju vai putotaju
universala griezéja trauka.

» Galveno iekartu uzlieciet pilntba uz blendera

"ProPuree" rives pielikums

Universalais griezéjs’

leslégSana atsléga

ReguléSanas svira

AtbrivoSanas pogas

Blendera péda”

Plastmasas blendera krize”

kajas vai piederuma un ar klikski fikséjiet slotinai___ _
sava viets. Z_obratu iekarta biezena pagatavoSanas
piederumam
Piederuma biezena pagatavo$anai lap-
stina (nonemama)
Parskats Zobratu iekarta universalajam griez&jam
- att. @

Dubulta putosanas siofina’ Ledus smalcinataja asmens

Universalais asmens

n Zobratu piederums dubultajai putoSanas
[@]
(2]

Tvertne

" Atkariba no modela
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Piezimes:

Ja piegades komplekta piederums nav
ieklauts, to var pasutit klientu apkalpo$anas
dienesta.

tikai CNHR37 — universalo griez&ju var
pasdatit klientu apkalpoSanas dienesta,
noradot pasutijuma Nr. 0012042772.

Ar universalo griez€&ju ierici darbiniet ar
pilnu jaudu, pagatavojot medus un abolu
maisijumu, ka ari ievérojiet noradijumus
recepté universala griezéja lietoSanas
instrukcija.

Vadibas pogas

Vadibas svira ar ieslégSana atslégu
Vadibas sviru var izmantot plUsto3ai ierices
atruma reguléSanai. Lai ierici ieslégtu, vispirms
piespiediet ieslégSanas atslégu un tad — vadibas
sviru. Jo stingrak piespiez vadibas sviru, jo atrak
griezas motors.

Piezime: ierice paliek ieslégta tik ilgi, cik ilgi tiek
spiesta vadibas svira.

- att A

Blendera péda
Piezime: blendera péda nav piemérota tadu
biezenu pagatavosanai, kuri sastav tikai no

kartupeliem vai produktiem ar lidzigu konsistenci.

Blendera kaja ir piemérota lietoSanai $adiem
mérkiem:

dzérienu pagatavosanai;

pankidku miklas, majonézes, méréu, zidainu
partikas pagatavo$anai;

varitu produktu, piem., auglu, darzenu, zupu
sasmalcinasanai biezenr.

Ediena parstradasana,
izmantojot blendera pédu

Piezimes:

Cieti produkti, piem., aboli, kartupeli vai gala,
pirms parstrades noteikti jasagriez gabalos
un jaizvara.

Svaigu produktu, piem., sipolu, kiploku,
garSaugu sasmalcinasanai, tiem nepievieno-
jot Skidrumus, lietojiet universalo griezéju.

Vadibas pogas Iv

Pirms édienu parstradajat katlina, nonemiet
trauku no uguns.

—att. H-H

Majonézes receptes paraugs

1 ola (olas dzeltenums un olas baltums)
1 &d. k sinepju

1 &d. k citrona sulas vai etika

200-250 ml ellas

Sals un pipari péc gar$as

Piezimes majonézes pagatavosanai

Ja izmantojat blendera pédu, majonézi var
pagatavot tikai no svaigam olam (olas bal-
tuma un olas dzeltenuma).

Gatavojot majonézi, gaiss zem blendera
pédas traucé sastavdalu labu sajauk$anos.
Lai panaktu optimalu rezultatu, parbaudiet,
vai pirms sajauksanas ir izkluvis gaiss.

- att. -0

Universalais griezéjs

Universalais griezéjs ir piemérots &diena, piem.,
galas, cieta siera, sipolu, Kiploku, auglu, darzenu,
garSaugu, riekstu vai mandelu smalcinasanai.
Piezimes:

Pirms smalcinaSanas iznemiet cietos
gabalinus, piem., skrim$|us, kaulus, cipslas
vai auglu kaulinus.

Universalais griezéjs nav piemérots |oti cietu
sastavdalu, piem., kafijas pupinu, muskatriek-
sta, redisu un saldétu édienu smalcinaanai.
Ar ledus smalcinataja asmeni smalciniet tikai
ledu.

Universala griezéja lietoSana
- att. @ -

Medus kiika ar aboliem
Medus-abolu maisijums

- att. B

Kukas
Sastavdalas

3 olas
60 g sviesta
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Dubulta putoSanas slotina

100 g parasto balto miltu
60 g maltu valriekstu
1 téjkarote kanéla
2 &d. k. vanilas cukura
1 tejkarote cepama pulvera
1 abols
agatavoSana
Atdaliet olu baltumus no dzeltenumiem un
sakuliet baltumus stingras putas.

m  Sakuliet olu dzeltenumus ar cukuru, Iidz
masa k|ust gaiSa un ¢agana. Pievienojiet
miksto sviestu un sagatavoto medus un
abolu maisijumu.

m Paréjas sastavdalas sajauciet atseviska
bloda, pievienojiet slapjas sastavdalas un
iemaisiet.

m  Arlapstinu uzmanigi iecildjiet sakultos olu
baltumus.

m  Cetrstirainu maizes veidni (35 x 11 cm)
izklajiet ar cepampapiru un ielejiet sagat-
avoto kukas miklu.

m  Nomizojiet abolu, sagrieziet Skélités un
izkartojiet uz kikas.

Sakarséjiet cepeskrasni I1dz 180 °C un cepiet

kidku 30 mindtes.

HE UNE B EEER

Dubulta putosanas slotina

Dubulta putoSanas slotina ir piemérota salda

kréjuma, olu baltumu sakul$anai, ka art méréu un

desertu pagatavosanai.

leteikumi optimala rezultata sasniegSanai:

m izmantojiet saldo kréjumu ar tauku saturu
vismaz 30 % un 4-8 °C temperatira;

= saldo kréjumu vai olu baltumus putojiet plata
krazé.

Piezime: lai noveérstu izSlakstisanos, putojot ar

dubulto puto$anas slotinu, izmantojiet dzilus

traukus.

Dubultas putosanas slotinas

lietoSana
— att. Hl -

"ProPuree" piederums biezena

pagatavosanai

Piederums biezena pagatavo$anai ir piemérots

varitu kartupelu, zirnu, auglu vai édienu ar lidzigu

konsistenci sasmalcinasanai biezent.

Piezimes:

m  Neparstradajiet cietas sastavdalas.

m Pirms édienu parstradajat katlina, nonemiet
trauku no uguns.
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m Nedauziet piederumu biezena pagatavoSanai
pret cietam malam (piem. katliem, blodam).

Piederuma biezena pagatavosanai

izmantosana
- att. B -

Kartupelu biezenis

m 1 kg varitu kartupelu

m 0,151 silta piena

m 50 g miksta sviesta

m  Sals, pipari un muskatrieksts

PagatavoSana

m Sastavdalas ielieciet piemérota krdzé un
apm. 1 minQti parstradajiet ar piederumu
biezena pagatavo$anai.

m Beigas pievienojiet garsvielas — sali, piparus
un muskatriekstu péc garsas.

IzmantoSanas piemeéri
Vienmeér ieverojiet tabula noradito maksimalo
daudzumu un smalcinasanas ilgumu.

Piemeéri blendera kajai

péc katra darbinaSanas cikla laujiet iericei atdzist
[1dz istabas temperatarai.

- att.

Pieméri universalajam griezéjam un

dubultajai puto$anas slotinai

- att. M@

Lai panaktu optimalu rezultatu, kartupelu biezeni
gatavojiet ar stampas piederumu.

TiriSanas parskats
AtseviSkas detalas tiriet ta, ka noradits tabula.
- att.

Piederuma biezena pagatavosanai
tiriSana

Lai nomazgatu Tpasi ripigi, nonemiet biezena
pagatavo$anas piederuma lapstinu.

- att. [ -8l



Problémas un to novérsana

Problémas un to novérSana

lerice darbinasanas laika izsledzas
(tikai 800 W — 1200 W modeliem).

leslégusies aizsardziba pret parslodzi.

» Atvienojiet kontaktdakSu no kontaktligzdas
un laujiet ierTcei atdzist apm. 1 stundu, lai
izslégtu ierices aizsardzibu pret parslodzi.

Piezime: ja darbibas traucéjumu neizdo-

das noveérst, l0dzu, sazinieties ar klientu

apkalpoSanas dienestu.

Nolietotas ierices nodosana
atkritumos

» lerici nododiet atkritumos videi saudziga
veida.
Informaciju par iespéjam nodot materialus
atkartotai parstradei var sanemt
specializétaja veikala vai vietéja pasvaldiba.
ST ierice ir markéta saskana ar Eiropas
Savienibas Direktivu 2012/19/ES par
elektrisko un elektronisko iekartu atkri-
tumiem (EEIA). Sis vadlinijas nosaka
kartibu, ka Eiropas Savieniba lietotas
ierices janodod atkartotai parstradei.

Klientu apkalposanas dienests

Plasaka informacija par garantijas periodu un ga-
rantijas noteikumiem jlsu valst pieejama misu
tehniska apkopes dienesta, pie jisu pardevéja
vai musu timekla vietné. Klientu apkalpo$anas di-
enesta kontaktinformacija pieejama pievienotaja
klientu apkalpoSanas dienestu raditaja vai masu
timekla vietné.

Iv
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Cienijamais klient!

Klientu serviss ir blakus neatkarigi no jisu dzivesvietas, un viens no misu servisa tehnikiem ir
atbildigs par jUsu regionu.

Misu padoms:
Pirms sazinaties ar klientu apkalpo$anas servisu, parbaudiet, vai nevarat pasrocigi salabot

radugos trauc&jumu. Ta jls izvairisieties no izdevumiem par tehnika viziti. Attiecigos
noradijumus var atrast lietoSanas instrukcija.

Turklat més palidzésim jums atri, labi un par mérenu cenu!

Misu kvalificétie specialisti ir jusu riciba visas valstis. Pie viniem ir pieejamas originalas detalas
visam iericém. Tas ietaupa gan laiku, gan naudu.

Traucéjums? Tas ir janovers!

Saja sadala noraditi jums tuvako klientu apkalpo$anas servisu telefona numuri un adrese jasu
valsti.

Tas paatrinas jlisu problémas risinajumu!
Sniedziet mums §adu informaciju: Specifikaciju etiketes piemérs

1.  Preciza jasu adrese un telefona numurs

2. Precizs sidzibas apraksts e XYZ1234/00  rooe |

3. legades datums

4. Produkta numurs (E-No.) uz specifikaciju 01 Ko/2h

etiketes KATERTITEL 12 0,140
ZLL . BETRIEESUBERDRUCK,
5. Razosanas datums (FD) uz specifikaciju etiketes @w 6U 5D 14.1  madeln
@& @

Jisu lietoanas instrukcija ir pateikts, kura vieta
atrodama tehnisko specifikaciju plaksnite.

$aja sadala minétie klientu apkalpodanas servisi ir paredzéti tikai jisu regionala servisa izplatito
produktu apkopei un remontam.

Tomeér, ja nepiecieSams, més varam arl nodroSinat rezerves dalas un remontu iericém, kas
iegadatas cita valsti un ievestas nepareiza veida.

Garantijas noteikumi

Garantijas nosacijumus $ai iericei definé misu parstavji attiecigaja valsti. Garantijas
nosacijumus péc pieprasijuma var sanemt mazumtirdzniecibas/vairumtirdzniecibas vieta, kura
iegadata ierice. Sudzibas gadijuma garantijas laika uzradiet ierices iegades ceku.
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