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Hea klient!
Enne seadme kasutuselevottu lugege hoolikalt Idbi alljargnevad juhised.

Vooluvorguga iihendamine

Seadme vOib Uihendada vaid maandatud ja nGuetekohaselt paigaldatud pistikupessa.
Veenduge, et pakutav pinge Uhildub seadme etiketil ndidatud pingega.

Kiesolev toode vastab kdikidele EU markeerimisnduetele.

Tahtsad ohutusjuhised

Hoiatus! Tootava seadme vidlispinnad muutuvad vaga kuumaks. Olge poletuste
& valtimiseks vdga ettevaatlik.

Arge puudutage seadme kuumi osi, vaid kasutage ainult selle kiepidet.

* Enne seadme kasutuselevottu tuleb kontrollida, et seadme pdhiosal ja selle lisadetailidel ei oleks
defekte. Kui seade on juhuslikult kukkunud kovale pinnale, ei tohi seda enam kasutada: isegi
nahtamatud kahjustused véivad vahendada seadme t66ohutust.

s Asetage seade kuumuskindlale pinnale mis tahes takistustest eemale. Arge hoidke seadet
seinakapi vOi rippuvate asjade (nagu kardinad v6i muud sittivad materjalid) all ega |aheduses;
arge kasutage seadet valitingimustes.

+ Arge jatke tdodtavat vbi kuuma seadet jarelevalveta.

* Et valtida korpuse kahjustumist, arge asetage seadet avatud leegi ldhedusse ega kuumadele
pindadele (nagu pliidiplaadid) vdi nende lahedusse.

* Hoidke toitejuhe seadme kuumadest osadest eemal. Kontrollige regulaarselt, et toitejuhtmel ei
oleks mingeid kahjustuse marke. Kahjustuste leidmisel ei tohi seadet enam kasutada.

* Liilitage alati seade parast kasutamist vélja ja eemaldage pistik pistikupesast , samuti ka
- torgete korral ja
- puhastamise ajal.

® Pistiku eemaldamisel pistikupesast arge tdommake juhtmest; haarake alati kinni pistikust endast.
Arge laske toitejuhtmel vabalt rippuda.

®* Toitejuhtme kahjustuste valtimiseks drge vadnake, painutage ega tGmmake juhet ei seadme
kasutamise ega hoiustamise ajal.

® Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma fidlsiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimete,
kogenematuse vOi teadmatuse tottu ei ole voimelised seadet ohutult kasutama, ei tohiks seda
teha ilma jarelevalveta vdi vastutava isiku juhendamiseta.

* Jdlgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

® Ettevaatust! Hoidke pakend lastele kattesaamatus kohas, sest see vGib pohjustada
[ambumisohtu.

®* Tootja ei vOta endale vastutust, kui seadme kahjustus tuleneb selle valest kasutamist voi kui ei
ole jargitud kdesolevaid juhiseid.

® Seade on moeldud uksnes koduseks kasutamiseks ega ole ette nahtud dariotstarbeliseks
rakendamiseks.

® Ta&itmaks ohutusnéudeid ja valtimaks kahjustusi, peavad elektriliste seadmete parandustdid, sh
toitejuhtme vahetamine, tegema selleks vdljaGppe saanud isikud. Kui vajalikuks osutuvad
parandust6dd, saatke seade mdnda meie klienditeenindusosakonda. Aadressi leiate kdesoleva
juhendi lisast.

Toitejuhtme hoidik

Olenevalt vahvlikiipsetaja mudelist saab toitejuhtme kerida juhtmehoidiku Gimber vdi panna selle
sisse.

Votke alati toitejuhe juhtmehoidikust vdlja ja kerige see enne kasutamist tdielikult lahti.

Pange toitejuhe tagasi juhtmehoidikusse voi selle iimber alles siis, kui vahvlikiipsetaja on taielikult
jahtunud.



Enne esmakordset kasutamist

Laske vahvliklipsetajal suletud kaantega kiimme minutit soojeneda. See eemaldab I6hna, mis
tavaliselt vahvliklipsetaja esmakordsel sisseliilitamisel tekib.

Tagage piisav ventilatsioon.

(Kui vahvlikiipsetajal on reguleeritav termostaat, seadistage see kérgeimale tasemele.)

Puhastage seade vastavalt peatiikile ,Puhastamine ja hooldus”.

Kasutamine

- Sulgege kaaned.

- Lulitage seade sisse. Punane vooluvdrgu indikaatortuli sittib.

- Keerake termostaadi regulaator kdrgeimale seadistusele.

- Laske vahvlikiipsetajal umbes 8 minutit soojeneda. Seejdrel on see kasutamiseks valmis.

- Kui eelnevalt maaratud temperatuur on saavutatud, siittib roheline ,,valmis“-tuli.

- Avage modlemad kaaned.

- Enne kasutamist maarige kllgevotmatuid plaate kergelt vdikese koguse kiipsetamiseks sobiva ja
korget temperatuuri taluva &li voi rasvaga.

- Asetage tainas alumise plaadi keskele.

- Sulgege Ulemine kaas ja vajutage seda kergelt, et tainas thtlaselt laiali valguks.

- Olenevalt tainast ja valitud temperatuurist kulub kiipsetamiseks tldjuhul umbes 2—3 minutit.

- Kui kiipsetusprotsess on |6ppenud, eemaldage vahvel kohe seadmest. Et valtida kiilgevotmatu
kate kahjustamist, arge kasutage toidu eemaldamiseks teravaid vdi teravatipulisi esemeid.

- Kontrollige pruunistumise maadra. Kui vahvel on liiga hele vdi tume, reguleerige temperatuuri voi
kiipsetusaega.

- Pdrast vahvli eemaldamist asetage vahvlikiipsetajasse kohe uus hulk tainast.

- Pdrast kasutamist eemaldage pistik pistikupesast ja laske avatud kipsetusplaatidega seadmel
jahtuda.

Praktilisi ndpunaiteid

- Vahvlite krobeduse sailitamiseks asetage nad (ksteise korvale restile jahtuma. (Vahvleid
Uksteise otsa asetades kaotavad nad oma krobeduse.)

- Vee asemel piima kasutades on vahvlid pehmemad ja tumedamad.

- Uhtlase pruunistumise saavutamiseks peaksid kdik koostisained olema sama temperatuuriga.

Puhastamine ja hooldus

®* Enne puhastamist eemaldage pistik pistikupesast ja laske avatud kipsetusplaatidega seadmel
jahtuda.

* Elektril6ogi valtimiseks drge puhastage seadet veega ega kastke seda vette.

* Arge kasutage abrasiivseid ega tugevatoimelisi puhastusvahendeid.

- Seadme vilispinda v8ib puhastada ainult pehme, kergelt niiske lapiga.

- Kilgevétmatuid plaate vdib puhastada pehme niiske lapi vdi pehme harjaga.

Retseptid

Kiipsisevahvlid

Koostisosad:

5 munakollast, 5 spl kuuma vett, 100 g suhkrut, riivitud sidrunikoort, 150 g jahu, % tl
kiipsetuspulbrit, 5 munavalget (vahustatud), 1 spl rummi, tuhksuhkrut

Valmistamine:

Vahustage munakollased, vesi, suhkur ja sidrunikoor. Et kontrollida, kas Gige konsistents on
saavutatud, tehke segu pinnale noateraga marge. Jatkake vahustamist seni, kuni noajalg jaab alles.
Lisage kilipsetuspulbriga segatud jahu, rumm ning |6puks ka kergelt segades vahustatud
munavalged.



Kipsetage viivitamatult.

Puistage kiipsetatud vahvlitele pisut tuhksuhkrut ja serveerige soojalt.
Vahvlikiipsetaja:

Kodrge temperatuuri seadistus

Suurepadrased pahklivahvlid

Koostisosad:

200 g margariini voi void, 75 g suhkrut, 1 pakk vanillisuhkrut, 3 muna, 150 g jahu, 1 tl
kiipsetuspulbrit, 75 g Kreeka vdi sarapuupahkleid (jahvatatud), 1 spl rummi, tuhksuhkrut
Valmistamine:

Vahustage rasvaine, suhkur ja vanillisuhkur. Lisage munad ja kiipsetuspulbriga segatud jahu. LGpuks
lisage pahklid ja rumm.

Klpsetage viivitamatult.

Puistage kiipsetatud vahvlitele pisut tuhksuhkrut.

Serveerige soojalt voi kiilmalt.

Vahvlikiipsetaja:

Korge temperatuuri seadistus

® Taina kokkusegamist alustades veenduge, et kdik koostisained on sama temperatuuriga.

Liivavahvlid

Koostisosad:

200 g margariini voi void, 100 g suhkrut, 1 sidruni riivitud koor, 4 muna, 200 g jahu, % tl
kiipsetuspulbrit, 1 spl rummi, tuhksuhkrut

Valmistamine:

Vahustage rasvaine, suhkur ja sidrunikoor. Lisage ikshaaval munad ja segage hoolikalt. Lisage ornalt
segades vaikeste portsjonite kaupa kipsetuspulbriga segatud jahu, ning kdige |Gpuks rumm.
Kipsetage viivitamatult.

Puistage kiipsetatud vahvlitele pisut tuhksuhkrut.

Serveerige soojalt voi kilmalt. Vahvlikiipsetaja:

Kdrge temperatuuri seadistus

Kaneelivahvlid

Koostisosad:

125 g margariini vOi void, 3 muna, 50 g suhkrut, 1 pakk vanillisuhkrut, 250 g jahu, 1 tl kaneeli, 2 tl
kiipsetuspulbrit, 125 ml leiget vett, pealepuistamiseks suhkrut ja kaneeli

Valmistamine:

Vahustage rasvaine, suhkur ja vanillisuhkur, lisage Ukshaaval munad. Lisage Ornalt segades
kiipsetuspulbriga segatud jahu ja leige vesi, ning kdige |6puks kaneel.

Klpsetage viivitamatult.

Puistage kiipsetatud vahvlitele pisut suhkrut ja kaneeli. Serveerige soojalt.

Vahvlikiipsetaja:

Vaga korge temperatuuri seadistus

Utiliseerimine
Arge visake vanu v3i katkiseid seadmeid olmepriigi hulka; seda vdib teha vaid vastavate
% avalike kogumispunktide kaudu.
[



