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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar lieliski apzinas drosibas svarigumu. Més izstradajam un razojam
savus produktus, vislielako uzmanibu pieversot pateretaju drosibai.
Mes aicinam but piesardzigiem, lietojot elektrisku ierici, un ieverojiet
turpmak minéetos noradijumus par drosibu.

DROSIBAS PASAKUMI _
VACUUMFRESH LIETOSANA

PIRMS IZMANTOSANAS IZLASIET VISUS NORADIJUMUS
UN SAGLABAJIET PAMACIBU TURPMAKAM UZZINAM

« Pirms ierices darbinasanas pirmo
reizi, nonemiet visus iesainojuma
materialus un reklamas uzlimes,
un atbrivojieties no tiem videi
nekaitiga veida.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus

« Nelietojiet ierici pie letes vai
galda malas. Parliecinieties, ka
virsma ir lidzena, tira un briva no
udens un citam vielam.

* Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur tas var
pieskarties karstai cepeskrasnij
vai citai karstai virsmai.

* Nepieslédziet stravas vadu
pie mainstravas rozetes un
neatvienojiet to ar mitram rokam

+ Uzmaniet bérnus, lai vini
nespéletos ar so ierici. Bérni bez
uzraudzibas nedrikst tirit ierici un
veikt tas tehnisko apkopi.

+ Nedarbiniet ierici, ja bojats
stravas vads vai ta spraudnis,
ierice darbojas ar klumem,
tika nomesta vai jebkada
veida bojata. Nekavéjoties
partrauciet ierices izmantosanu
un telefoniski vai ar e-pastu
sazinieties ar Stollar, lai veiktu
nomainu vai remontu.

« Darbiniet ierici uz lidzenas un
Cietas virsmas.
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« Neatstajiet ierici bez uzraudzibas,
kamer tas darbojas.
* Nelietojiet atkartoti the
VacuumFresh maisinus pec
izmantosanas ar jelu galu,
zivim, majputnu galu vai péc
the VacuumFresh maisina
karséSanas, pieméeram,
mikrovilnu krasni vai varot uz
mazas uguns.
Uzmanigi rikojieties ar vakuuma
iepakotaju.
Nevelciet un neparvietojiet
vakuuma iepakotaju, turot aiz
vada.
Lai noverstu aizrisanas un
noslapsanas risku, novietojiet the
VacuumFresh maisinus zidainiem
un maziem bérniem nepieejama
vieta.
Neievietojiet parak daudz
produktu the VacuumFresh
maisina. Noteikti atstajiet
pietiekamu brivu vietu the
VacuumFresh maisina atvertaja
gala, lai to to varetu pareizi
levietot vakuuma iepakotaja

aizkausésanas nodalijuma.

* Neiepakojiet ar vakuuma
lepakotaju priekSmetus ar
asam malam, piemeram,
zivju asakas un cietas caulas.
Smailie priekSmeti var pardurt
un sapléest the Vacuum~Fresh
maisinu.

« Darbiniet vakuuma iepakotaju
tikai atbilstosi noradijumiem
saja lietosanas pamaciba,
nemeginiet to darbinat savadak.

« Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienam, aizkariem
un citiem materialiem, kas nav
izturigi pret karstumu vai tvaiku,
un gaisa cirkulacijai nodrosiniet
adekvatu brivo vietu virs ierices
un uz visam pusem.

« lericei ir jabut tirai. Izpildiet
tirnsanas noradijumus Saja
lietoSanas pamaciba.




STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

SVARIGA DROSIBAS INFORMACIJA PAR
VISAM ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lietosanas pilniba attiniet
stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas
triecienu, nemerciet stravas
vadu, ta spraudni vai ierici tdeni
vai cita skidruma.

Pirms ierices parvietosanas,
tirsanas vai uzglabasanas
noteikti to izsléziet un
atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas
rozetes.

leteicams regulari parbaudit
ierici. Lai noverstu riska
situaciju, nelietojiet ierici, ja
stravas vads, ta spraudnis vai
pati ierice ir jebkada veida
bojati. Nogadajiet visu ierici
tuvakaja autorizétaja Stollar
servisa centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot
tinsanu, javeic autorizeta Stollar
servisa centra.

- Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive. Lietojiet ierici
tikai paredzétajiem nolukiem,
nelietojiet citiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzeklos,
kas atrodas kustiba, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nepareiza izmantosana var
izraisit ievainojumus.

« leteicams instalet paliekosa

sprieguma ierici (standarta

drosibas sledzi mainstravas
rozetei), lai nodrosinatu

papildu drosibu elektrisko iericu

izmantoSanas laika. leteicams
ieinstalet elektrotikla, kas padod
barosanu iericei, drosibas

sledzi (ar nominalu paliekoso

darbinasanas spriegumu, kas

neparsniedz 30mA).

Nav ieteicams ar So ierici lietot

pagarinatajvadu. Tomer, ja to

lietojat, ta nominalvertibai ir
jaatbilst vai jabut lielakai par Sis
ierices nominalvertibu.

+ Konsultéjieties ar elektriki.
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IEPAZISTIET
savu Stollar Vacuum Fresh BVS600
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1. Vac&Seal/Cancel: 4. Pulse
Sim taustinam ir divas funkcijas atkariba no ierices Nospiediet 3o taustinu, un ierice saks atsiknét
stavokla: gaisu. Atlaidiet taustinu, un darbiba tiks partraukta.
- Gaidstaves rezima tas automatiski sak radit maisina 50 procesu var atkartot. Pec tam, kad ir sasniegts
vakuumu, péc tam automatiski aizkausé maisinu; vélamais spiediens, nospiediet Manual Seal (Manuala
« Darba refima (vakuuma radiéanas vai maisina aizkauseSana) un pagrieziet, lai aizkausetu. Atkariba
aizkausésanas laika) tas apstadina ierici. no izmantoto partikas produktu veidiem var izvéléties

- L . N _ daZzadu spiedienu.
2. Divi iestatijumi iepakojuma optimala aizkause-

3anas laika izvélei 5. Manual Seal
+ Moist: ilgaks karstas aizkausésanas laiks, ja tiek Sim taustinam ir divas funkcijas:
izmantoti mitri maisini un partikas produkti ar + Maisina atverta gala aizkausésana bez gaisa
nelielu mitruma saturu. atsuknésanas (izmanto, lai izgatavotu maisinu no
« Dry: ja tiek lietoti sausi maisini un sausi partikas pléves rullos).
produkti ar mazaku aizkausesanas laiku. + Gaisa atsuknésanas un aizkausésanas procesa Sis
3. Canister tausting apstadina sukna dzinéju un nekavéjoties

uzsak maisina aizkausésanu, lai operators varétu
kontrolét vakuuma spiedienu maisina iekSpusé un
noveérst delikatu produktu saspaidisanu.

Lai uzsaktu vakuuma radidanas procesu ar s|ttenes
palidzibu konteineros, burku vakiem, vina korkiem un

citiem piederumiem. . . Lo
6. Operacijas gaitas LED indikators

7. Rokturis

Pagrieziet rokturi, lai nofiksétu vai atvértu vaku vai
parvestu to uzglabasanas stavokli.
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8. Atvere $lutenei 12.Gaisa iestik3anas atvere
SJutenes ievietosana konteineri, vina korki pirms opera- Gaisa plusma ir savienota ar vakuuma kameru un
cijam “Canister”. stkni. levietojot iericé maisinu gaisa izsuknésanai un
9. Kaus&jo$a sliede aizkausésanai, neaizklajiet So atveri.
Ar karstumu aizkausé maisinus un rulJus. 13.lepakojuma turétajs
10.Blivéjums Tur maisina atverto malu, ievietojot iepakojumu.
Nelauj ieklt gaisam, izveidojot vakuuma kameru. 14.Vakuuma kamera
Notiriet un nosusiniet. Nomainiet, ja tas ir bojats vai Novietojot atvérto maisina galu kamera, izstc no ta
salauzts. gaisu un lieko Skidrumu.
11. Maisinu griezéjs 15.Aizkauséjo3ais elements

Novietojiet maisinu uz griezéja ramja un velciet maisina Ar teflonu parklats sildelements, kas karsta stavokli
virziena, lai nogrieztu vélama izméra maisinu. aizkausé maisinu.
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DARBINASANA
Stollar Vacuum Fresh BVS600

PIRMS DARBINASANAS PIRMO
REIZI

Pirms vakuuma iepakotaja lietosanas pirmo reizi
nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas
uzlimes. Parliecinieties, ka ierice ir izslegta un stravas
vads ir atvienots no mainstravas rozetes. Noslaukiet

the VacuumFresh korpusu ar mikstu mitru dranu.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT RULLI

1.

Novietojiet the VacuumFresh uz lidzenas sausas
virsmas. Pieslédziet stravas vada spraudni
220/240 V mainstravas rozete.

2. Atveriet vaku un iznemiet maisinu griez&ju.

Lietojot rulli, atstajiet 10 cm vairak par vakuume-

jama priekSmeta garumu.

. Nomeériet vajadzigo maisina garumu un nogrieziet

ar griezeju.

. Novietojiet maisina vienu galu uz sildisanas elemen-

ta, neliekot to vakuuma kamera.

. Aizveriet vaku un nospiediet rokturi, lai nofiksétu

vaku.

. Nospiediet pogu Manual Seal (manuala aizkau-

séSana), lai saktu maisina aizkausesanu. ledegsies
indikators, noradot uz to, ka aizkausésana tiek veik-
ta, bet operacijas gaitas LED indikators atspogulos
procesa norisi.

Kad aizkausé3ana ir pabeigta, indikators izslédzas.
Lai atvertu vaku, paceliet rokturi, nonemiet maisinu
no ierices. Maisins ir gatavs vakuuma aizkausesanai.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT MAISINU

1.

Novietojiet the VacuumFresh uz lidzenas sausas
virsmas. Pieslédziet stravas vada spraudni
220/240 V mainstravas rozete.

. levietojiet priekdmetu maisina. Izmantojiet tikai

musu piegadatos maisinus, kas paredzéti tiesi
vakuuma iepakojumam un aprikoti ar vakuuma
kanaliem.

. Notiriet un izlidziniet maisina atvérto malu un

parliecinieties, ka taja nav puteklu, kroku vai gaisa
burbulu.

wul

~

4. Novietojiet maisina atvérto malu vakuuma kameras

zona. Parliecinieties, ka maisin nebloké gaisa
plasmu.

. Aizveriet vaku un nospiediet rokturi, lai nofiksétu

vaku.

6. Parbaudiet produktu LED indikatora statusu, kas

apstiprina aizkausesanas laiku (dry / moist) atkariba
no iesainojamas partikas mitruma un saskana ar
produkta veidu.

Tad nospiediet Vac&Seal/Cancel pogu. lerice
automatiski saks gaisa izsiknesanu un maisina aiz-
kausesanu. Indikators iedegsies, noradot uz to, ka
tiek veikta aizkauséSana, bet gaitas LED indikators
atspogulos gaisa izsuknésanas un aizkausésanas
procesa norisi.

Saja iericé maisina vakuuma iepakosanas

laika rodas loti augsts vakuuma spiediens. Lai
noverstu trauslu priekSmetu saspiesanu augsta
vakuuma spiediena, noveérojiet vakuuma spiedie-
nu maisina un nekavéjoties piespiediet “Manual
Seal” taustinu, kad sasniegts nepieciesamais
vakuuma spiediens. lerice partrauks stkna darbi-
ndasanu un saks maisina aizkausésanu.

8. Indikators izslégsies, kad vakuuma iepakoSana

tiks pabeigta. Paceliet rokturi, lai atvértu vaku, un
iznemiet gatavu iepakojumu.

« Lai iegutu vislabako aizkausésanas efek-
tu, pirms nakamas lietosanas reizes |aujiet
iericei atdzist vienu minati. Péc katra maisina
iepakosanas izslaukiet vakuuma nodalijuma
Skidruma parpalikumu vai produktu paliekas.

» Nepielaujiet kausésanas elementa parkarsa-
nu. Nedarbiniet “Manual Seal” taustinu 15
sekunzu laika kops iepriekséjas lietosanas
reizes.

« Nemédiniet izmantot citus maisinus, kas nav
paredzéti iepakosanai ar vakuumu.

« Lai atvertu aizkausétu maisinu, pargrieziet to
ar skerem.
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VAKUUMA IEPAKOgANA,

IZMANTOJOT VAKUUMA KARBU

1. Novietojiet the VacuumFresh uz lidzenas sausas
virsmas. Piesledziet stravas vada spraudni
220/240 V mainstravas rozete.

2. Noslaukiet vaku un pamatni, parliecinieties, ka tie
ir sausi un tiri.

3. levietojiet partikas produktu trauka. Neparpildiet
to, lai vakam ir labs kontakts ar konteinera malu.
Notiriet konteinera augséjo malu un konteinera
vaka iek3éjo blivéjumu.

4. Atveriet ierici. levietojiet vienu $|Gtenes galu gaisa
iesuksanas atveré, bet otru $|Utenes galu ievietojiet
karbas vaka vidus atvere.

5. Lai uzsaktu gaisa izstiknésanu, nospiediet taustinu
Canister (konteiners). Lai novérstu gaisa nopludi
vieta starp vaku un konteineru, ar roku piespiediet
vaku gaisa izsuknésanas procesa sakuma. lerice
automatiski apstasies, kad sasniegs pietiekamu
vakuumetrisko spiedienu.

6. Iznemiet S|Uteni no konteinera vai trauka talit péc
procesa beigam.

7. Lai atvértu karbu, uz tas vaka piespiediet “Release”
taustinu.

FUNKCIJA PULSE (IMPULSS)

1. Sifunkdija ir ieteicama, ja jums ir nepiecieams vaja
vakuuma efekts, pieméram, iepakojot tomatus,
kartupelus fr un lidzigus produktus. Ja iepakojat
mitru partiku vai mérci, js varat tikai izsuknét gaisu
no maisina un apturét ierici, pirms skidrums tiks
saspiests.

2. Nospiediet taustinu Moist/Dry, lai izvélétos iesaino-
jamas partikas aizkausésanas laiku: izvélieties “Dry”
laiku sausiem neapstradatiem partikas produktiem
un “Moist” laiku mitriem produktiem.

3. Nospiediet Pulse (Impulss) pogu, lidz tiek sasniegts
velamais rezultats, péc tam nospiediet pogu
Manual Seal (Manuala Aizkausesana), lai maisinu
aizkausétu.

VADA UZGLABASANAS
NODALIJUMS

Kad ierici nelietojat, ievietojiet stravas vadu uzglaba-
sanas nodalijuma ierices aizmuguré. Netiniet vadu ap
ierici.

IEPAKOSANAS PAMATPRINCIPI

lepako3ana ar vakuumu ir vienkarss un érts veids, ka
saglabat partikas svaigumu. lepakoSana ar vakuumu
nav paredzeta dzesésanas vai saldésanas aizvietosanai.
Produkti, kuri normali ir jaatdzesé (zemak par 4°C)

vai jasasaldé (zemak par -17°C), pat péc iepakosanas
ar vakuumu ir jaatdzese vai jasasalde. lepakosana ar
vakuumu palidzes saglabat produkta garsu, krasu

un tekstdru. Tomer ta, iespéjams, neapturés dazu
baktériju veidu vairosanos un rugsanu. lepakosana ar
vakuumu neaizvieto karsésanu vai konservesanu.

Nepasniedziet un neédiet produktus, kuru smaka,
tekstUra vai izskats liecina, ka tie ir bojati.

lepakoSana ar vakuumu nevar atjauninat vecu
produktu.

Saldesana

lepakosana ar vakuumu palidz novérst apsaldésanu,
izsuknéjot gaisu no maisina.

NovietoSana (uzglabasana)

Saldesanas kameras aizmuguré temperatara ir kon-
stantaka, salidzinot ar citam zonam pie saldésanas
kameras durvim. Trausli produkti, kas var viegli atkust,
ir jauzglaba saldésanas kameras aizmuguré.

Produktu atkauseSana

Lai iegUtu vislabakos rezultatus, saldetos produktus at-
kauséjiet ledusskapl. Neatkausejiet istabas temperatira
jélu galu, zivis, piena produktus vai majputnu galu.
Atkausesana mikrovilnu krasni var ietekmét produktu
tekstru. Ja atkauséjat mikrovilnu krasni, lai noverstu
bakteériju vairosanos, saciet pagatavosanu uzreiz pec
atkausesanas.

GatavoSana mikrovilnu krasni
un varisana uz mazas uguns

VacuumFresh maisinus un rullus var lietot mikrovilnu
krasni un varit uz mazas uguns. Lai karsétu mikrovilnu
krasni, iegrieziet viena maisina stari, lai tvaiks varétu iz-
klut, un ievietojiet mikrovilnu krasni. Lai varitu uz lénas
uguns, ievietojiet maisinu kastrol ar Gdeni, lai maisina
virspuse batu virs tdens vienkar3ai iznemsanai.

Nelietojiet atkartoti maisinus vai rullus péc kar-
sésanas mikrovilpu krasni vai variSanas kastroll.



IERICES DARBINASANA a

Zupas un merces

Lai aizkausétu ar vakuumu zupas un mérces, ielejiet
skidrumu maisina un atstajiet ta aug3pusé vismaz 5 cm
brivu vietu. Neaizkausejiet ar vakuumu 3aja vieta. No-
vietojiet piepildito maisinu taisni saldéSanas kamera un
laujiet Skidrumam sasalt. Iznemiet sasaldéto maisinu,
péc tam aizkauséjiet ar vakuumu.

Ja nepieciesams tikai nedaudz buljona vai

citu skidrumu, varat pirms tam sasaldét ledus
kubinu traucinos un izmantot péc vajadzibas. Lai
taupitu laiku un noveérstu apsaldésanu, méginiet
savlaikus iepakot ar vakuumu ledus kubinus.

Augli

Lai iegtu vislabakos rezultatus, daudzus augus var
sasaldét pirms iepako3anas ar vakuumu. Nomazgajiet
un izzavéjiet auglus. Péc tam izklajiet trauka vai uz
cepama papira. Apméram 2 stundas ievietojiet cepamo
papiru saldésanas kamera, péc tam parlieciet auglus
vakuuma iepakotaja maisina un iepakojiet.

Darzeni

Saldeti darzeni dazkart klst melni, ja pirms saldésanas
nav blanséti. Lai blansétu darzenus, uzvariet katla vienu
litru Gdens. lelejiet liela bloda ledus Gdeni un nolieciet
pa rokai caurduri vai sietu. levietojiet darzenus varosa
Udent un variet noradito laiku. Darzeni saglabas ko3u
krasu, stingribu un nepietiekami novaritu konsistenci.
Iznemiet no varosa ddens un iemérciet ledus Gdent,
[idz pilniba atdzisusi. Ja nepiecieSsams, laujiet notecét
Udenim, nosusiniet un ievietojiet vakuuma iepakosanas
maisina.

Krustziezu dzimtas darzeni

Ta ka krustziezu dzimtas darzeni laika gaita izdala
gazes, péc vakuuma iepakosanas tie ir jauzglaba salde-
$anas nodalijuma, nevis ledusskapi. So darzenu skaita
ietilpst brokoli, kaposti, Briseles kaposti, ziedkaposti,

lapu kaposti un raceni.

PRODUKTU BLANSESANAS LAIKS

Produkts Blansésanas laiks

Brokolu ziedkopas — apgrieztas 1-2 minutes

Burkani —
atkariba no izméra

Saciet parbaudit
pec 3 minutém

Ziedkapostu ziedkopas —

. 1-2 minUtes
apgrieztas
Kukurizas valite 3-4 minGtes
Zalas pupinas 1-2 minutes

Lapu zalumi,

pieméram, spinati 30 sekundes

Zimi (izlobiti) 1-2 minutes
Cukurzirni 1-2 minutes
Cukini — sagriezti 1-2 mindtes

Gala, zivis un majputnu gala

Lai iegutu vislabakos rezultatus, nomazgajiet majputnu
galu un veselas, notiritas zivis, péc tam saudzigi nosusi-
niet ar tiru papira dvieli.

Liellopa, tela, jéra gala, cukgala un zivju fileja ir saudzi-
gi janosusina ar tiru papira dvieli.

Tas lauj ietauprt laiku, kad gatavosiet édienu, ka ari
palidz saglabat mitruma limeni un formu. Lai iegutu
vislabakos rezultatus, pirms vakuuma iepakosanas 1-2
stundas saldéjiet galu, lai saglabatu tas mitrumu un
formu.

Ja iepakosiet ar vakuumu bez saldésanas, ievietojiet
maisina ari papira dvieli un parklajiet gaju no abam
pusém pirms vakuuma iepakosanas, lai tas uzsuktu
parmeérigo mitrumu un sulu.

Vakuuma iepakosanas rezultata gala var klat
tumsa. To izraisa skabekla izsiknéSana, un tas
neliecina par bojasanos.

Malta kafija un citi pulverveida produkti

Ta ka maltas kafijas dalinas ir mazas, iespéjams, pirms
vakuuma iepakosanas vajadzés kafiju iebért papira tur-
za vai kafiju pirms tam ievietot maisina vai originalaja
iepakojuma.
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PRODUKTU UZGLABASANAS TABULA

SALDESANAS KAMERA

STANDARTA
DERIGUMA TERMINS

DERIGUMA TERMIN3
VAKUUMA IEPAKOJUMA

Lieli liellopa, ctkgalas

vai jéra galas gabali 6 ménesi 2-3 gadi

Malta gala 4 ménesi 1 gads

Majputnu gala 6 menesi 2-3 gadi

Zivis 4 ménesi 1 gads

Varitie édieni (sauté&jumi, zupas) 3-6 ménesi 1-2 gadi

Darzeni 6 menesi 1-2 gadi

Ogas 1-2 ménesi 6-8 ménesi

STANDARTA DERIGUMA TERMINS

LEDUSSKAPIS

DERIGUMA TERMINS

VAKUUMA IEPAKOJUMA

Puscieti sieri (Cedaras, Sveices) 1-2 nedélas 4-8 ménesi

Cieti sieri (Parmas) 1-2 nedélas 4-8 menesi

Avokado, sagriezts 1-2 dienas 5-6 dienas

PIELIEKAMALS DERIGUMA TERMING VAKUUMA EPAKOJUMA
Rieksti 6 menesi 2 gadi

Risi 6 menesi 2 gadi

Milti 6 menesi 1-2 gadi

Cukurs 6 menesi 1-2 gadi

Kafijas pupinas 6 ménesi 1 gads

Sitabula ir paredzéta tikai ka norade. Uzglabasanas laiks ir atkarigs no produkta sakotnéjas kvalitates

un ta, vai iepakojums ir pareizi aizkauséts.

PARTIKA NELIETOJAMIE
PRIEKSMETI

Vakuuma iepako3anu var lietot, lai uzglabatu partika
nelietojamos priekSmetus:

Pargajienu, celoSanas un pirmas
nepiecieSamibas aprikojums

Vakuuma iepako3ana |auj to saglabat sausu un ietaupit
telpu — parseji, sérkocini, apgérbs, kartes, pase, bate-
rijas, lukturi, fotofilma, signalraketes u. c.

Sudrabs

Palidz noverst apsubésanu. Lai nepielautu vakuuma
iepakotaja maisinu caurdursanu, pirms iepako3anas
uzklajiet uz sudraba papira dvieli vai mikstu materialu.

Aizkauséto maisinu atkartota
aizkauséSana

Vakuuma iepako3anai més iesakam lietot tikai
VacuumFresh maisinus, tacu varat atkartoti aizkauset
maisinus, kas jau tika rapnica aizkauseti, pieméram, ar
Cipsiem, riekstiem un cepumiem. Taisni nogrieziet mai-
sinu, noslaukiet ellainas paliekas vai drupatas, kas var
traucét iepako3anai. Novietojiet maisinu uz kausésanas
sliedes, tacu ne noteces tvertné, un aizkausejiet. Nevar
aizkausét, pieméram, ar plastmasas maisinus ar Ziploc
tipa aizvérsanas tehnologiju vai partikas plévi.



APKOPE UN TIRISANA

Stollar Vacuum Fresh BVS600

Lai noverstu baktériju vairosanos un rugsanas proce- Tiri8anas piederumi
sus, Joti svarigi ir regulari notirit visas VacuumFresh 1.

- > rre Nomazgajiet visus vakuuma iepakotaja piederumus
aizkausésanas sistemas dalas.

ar sukli silta ziepjldent. Nemérciet vaku Gdeni,
Izpildiet turpmak minétos apkopes un tiridanas nora- noslaukiet ar mitru dranu.
dijumus: 2. Karbas pamatnes (nevis vaku) var mazgat trauku
mazgajamas masinas augseja plaukta. Pirms

) o . o atkartotas lietosanas parliecinieties, ka piederumi ir
1. Pirms ierices izjauksanas un tirisanas parliecinieties,

- S R kartigi nosusinati.
ka stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

2. Lai notiritu ierici, vienkarsi noslaukiet to ar tiru mitru m

dranu, péc tam rpigi nosusiniet. S - . . o
P P9 Neievietojiet karbas un vakus mikrovilnu krasni

VacuumFresh tirisana

Vakuuma nodalijuma putuplasta blives ir rapigi VacuumFresh uzglabasana

Janosusina pirms saliksanas, saliksanu veiciet 1. Uzglabajiet VacuumFresh uz galda, trauku skapi vai
uzmanigi, lai nepielautu bojajumus, un salieciet atvilktna.

sakotnéja stavokli, lai nodrosinatu vakuumu. 2. Kad ierici nelietojat, atstajiet vaku atblokéta sta-
Nemerciet ierici Gdeni un neievietojiet trauku vokli, jo noslégts vaks var bojat putuplasta blives,
mazgdjama masina. Nelieciet nevienu dalu izraisot izpludi.

trauku mazgdajama masina. Netiriet ierici ar
abraziviem vai asiem mazgasanas lidzekliem.

Maisinu tirisana

Lai maisinus izmantotu atkartoti, izgrieziet tos otradi
un nomazgajiet ar sukli silta ziepjadeni. Nemazgajiet
maisinus trauku mazgajama masing, jo karstums var
mikstinat maisina materialu, un to vairs nevares lietot.
Pirms atkartotas lietoSanas parliecinieties, ka maisini ir
kartigi nosusinati.

Lai nepielautu saslim$anu, nelietojiet maisinus,
kuros bija taukaini produkti, jéla gala, vistu vai
citu majputnu gala, vai kas tika lietoti mikrovilpu
krasni vai varisanai uz lénas uguns.




KLOMJU NOVERSANA

Stollar Vacuum Fresh BVS600

PROBLEMA VIENKARSS RISINAJUMS
Nekas nenotiek, kad méeginu Parliecinieties, ka stavas vada spraudnis ir kartigi pieslégts mainstravas
darbinat vakuuma iepakotaju rozeté.

Parbaudiet stravas vadu, lai atrastu iesp&jamos bojajumus.

Parbaudiet, vai $1 rozete ir darba kartiba, pieslédzot citu ierici.

Parliecinieties, ka maisin$ ir pareizi ievietots vakuuma nodalijuma zem
gaisa iesuksanas atveres.

Gaiss netiek pilniba izsuknéts no Lai nodrosinatu pareizu noslégsanu, maisina atvertajam galam ir pilniba
maisina jaatrodas vakuuma nodalijuma.

Parbaudiet kausésanas sliedi un putuplasta blivi zem vaka, vai nav
netirumu, un pareizi novietotas. Parliecinieties, ka nav bojatas putuplasta
blives uz vaka un pamatnes ap vakuuma nodalijuma. Notiriet un
novietojiet atpakal paredzéetaja vieta.

lespéjams, VacuumFresh maisina ir stce. Lai parbauditu, aizkauséjiet
maisinu, nedaudz atstajot gaisu, iemérciet tdeni un saspiediet. Ja paradas
burbuli, maisina ir sice. Velreiz aizkauséjiet vai izmantojiet citu maisinu.

Izmantojiet tikai razotaja piegadato VacuumFresh maisinu vakuuma reljefa
kanaliem.

Gar blivi radusas suces, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki vai Skidrumi.
Vélreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta iekSpuses augsu un pirms atkartotas
aizkausésanas izlidziniet gar kausésanas sliedi.

Péc vakuuma radi3anas ierice Saja ierice ir iebavéts vakuuma spiediena sensors. VacuumFresh

nesak aizkausésanu neparslégsies automatiski aizkausésanas rezima, ja maisina netika
sasniegts iepriek$noteiktais vakuuma spiediens. Parbaudiet kausésanas
sliedi un putuplasta blivi zem vaka, vai nav netirumu un vai pozicija ir
pareiza. Notiriet un ievietojiet atpakal paredzétaja vieta, péc tam méginiet
velreiz.

Parliecinieties, ka nav bojatas putuplasta blives uz vaka un pamatnes
ap vakuuma nodalijuma. Iznemiet to no gropes, nomazgajiet un rapigi
nosusiniet vai nomainiet ar jaunu putuplasta blivi (sanemiet no veikala,
kura iegadajaties, vai tuvaka servisa centra).

lespejams, VacuumFresh maisina ir stice. Lai parbauditu, aizkausejiet
maisinu, nedaudz atstajot gaisu, iemérciet Gdent un saspiediet. Ja paradas
burbuli, maisina ir suce. Aizkauséjiet vélreiz vai lietojiet citu maisinu.

Gar blivi radusas suces, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki vai Skidrumi.
no maisina. Vélreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta iekSpuses augsu un
pirms atkartotas aizkauséSanas izlidziniet gar kausésanas sliedi.
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PROBLEMA VIENKARSS RISINAJUMS

Péc maisina aizkausésanas taja ir Gar blivi radusas suces, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki vai skidrumi.
iekluvis gaiss Vélreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta iekSpuses augsu un pirms atkartotas
aizkausésanas izlidziniet gar kausésanas sliedi.

lesp&jams, produkti (pieméram, svaigi augli un darzeni) izdalis gazi vai
uzrgs. Ja uzskatat, ka produkts ir sacis bojaties, atveriet maisinu un
izmetiet produktu. Produkta bojasanos var izraisit ledusskapja trakums
vai temperatUras svarstibas ledusskapr. Ja produkts nav sabojajies.
Nekavejoties patérejiet produktu.

Parbaudiet maisinu, lai atrastu iespéjamo caurumu, kura dé| nav vakuuma.
Neiepakojiet ar vakuumu cietus priekSmetus ar asam malam (pieméeram,
kauli vai riekstu caumalas). Apklajiet maisina asas malas ar papira dvieliem.

Maisin$ kast Ja kausésanas sliede vai kauséSanas elements parkarst un izraisa maisina
kusanu, iespéjams, vajadzés pacelt vaku un Jaut kausésanas sliedei vai
kausesanas elementam dazas minutes atdzist.

Karba nerodas vakuums Parliecinieties, ka 3|Utene ir kartigi savienota ar ierici un karbu.

Parliecinieties, ka karbas slédzis ir “Seal” stavokli.

Pasa vakuumstk3sanas sakuma piespiediet vaku vai $|Utenes adapteru, lai
noveérstu sdci no vaka blives.

Parbaudiet, vai detalam ir batiski bojajumi, ja ir, nomainiet ar jaunu.

Parbaudiet vakuuma iepakotaja darbibu.

Parliecinieties, ka karbas stipa ir pietiekami tira. Ja neattiecas nekas no
augstak minéta, sazinieties ar autorizétu servisa centru.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

Bendrové Stollar visada rupinasi sauga. Gaminius projektuojame ir
gaminame, pirmiausia galvodami apie jusy sauga. PraSome saugiai
naudotis elektros prietaisais bei imtis toliau nurodyty atsargumo prie-

moniy.

SAUGOS NURODYMAI

DEL VACUUMFRESH

PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS PRIETAISU, PERSKAITY-
KITE VISA INSTRUKCIJA IR ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

PrieS naudodami pirmga karta,
nuimkite ir iSmeskite visas
pakuotés medziagas bei
lipdukus.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys

Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos prizidri

ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.
Nenaudokite prietaiso Salia
stalvirSio ar stalo krasto.
Pasirupinkite, kad pavirsius, ant
kurio statysite prietaisg, buty
lygus, Svarus ir sausas.

« Prietaiso nenaudokite ant
(ar salia) jkaitusiy dujiniy ar
elektriniy kaitlenciy ir kitur, kur
jis gali paliesti jkaitusj orkaités ar
kitokj pavirsiy.

« Jokiu budu nebandykite Slapio-

mis rankomis kisti kistukg j elek-

tros tinklo lizda ar traukti is jo.

Priziurékite vaikus, kad jie

nezaisty su prietaisu. Valyti ir

atlikti vartotojui skirtus prieziuros
darbus gali tik priziurimi vaikai.

« Niekada nesinaudokite prietaisu,
jei yra pazeistas jo maitinimo
laidas ar kistukas, ir tuomet,
kai prietaisas yra sugedes,
buvo numestas arba pazeistas
bet kuriuo kitu budu. Prietaisg
tuojau pat isjunkite ir telefonu
ar el. pastu susisiekite su
Stollar, kad prietaisg pakeisty ar
sutaisyty.



STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA @

« Gaminj naudokite ant plokscio
stabilaus pavirsiaus.

Nepalikite jjungto prietaiso be
priezidros.

,VacuumFresh” maiseliy
nebenaudokite pakartotinai,
jeigu juose laikete zalig mésa,
Zuvj ar paukstieng arba jeigu
»VacuumFresh” maiselj sildéte
mikrobangy krosneléje ar virete.
Su vakuumatoriumi elkites
atsargiai.

Vakuumatoriaus netraukite ir
nenesiokite paéme uz laido.
Kad iSvengtuméte uzspringimo
ir uzdusimo pavojaus,
,VacuumFresh” maiselius
saugokite nuo vaiky.
,VacuumFresh” maiselio
neperpildykite maisto
produktais. Kad ,VacuumFresh”
maisel] galétumete teisingai jdéti
j vakuumatoriaus sandarinimo
kamera, jo atvirajame gale
palikite pakankamai laisvos
vietos.

« Vakuuminiu budu nepakuokite

daikty su astriomis briaunomis,
pavyzdziui, zuvy kauly ar
kriaukliy. Smailus daiktai

gali pradurti ar prapjauti
»VacuumFresh” maisel|.
Nebandykite vakuumatoriaus
naudoti kitaip, nei aprasyta sioje
instrukcijoje.

Naudojama prietaisg pastatykite
bent 20 cm atstumu nuo sieny,
uzuolaidy ir kity karsciui bei
garams jautriy medziagy ir, kad
galéty laisvai judeti oras, palikite
pakankamai vietos virSuje bei is
sony.

Reguliariai valykite prietaisa.
Laikykités Sioje instrukcijoje
pateikty valymo nurodymu.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

SVARBUS SAUGOS NURODYMALI,
TAIKOMI VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS

« Pries naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires per
stalvirSio ar stalo krastg,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy,
nesusimazgyty.

+ Kad isvengtumete elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kistuko ar viso prietaiso |
vandenj ar kokj kitg skystj.

- Jei ruoSiates prietaisg perkelti
j kitg vieta, valyti, isardyti ar
surinkti, padeti | saugojimo
vietg, butinai jsitikinkite,
kad variklis nesisuka, o tada
istraukite maitinimo laido
kistukg is elektros lizdo.

« Patartina reguliariai apziuréti
prietaisa. Siekiant iSvengti
pavojaus, nenaudokite
prietaiso, jeigu pazeistas
maitinimo laidas, kistukas ar
pats prietaisas. Visa prietaisg
grazinkite j artimiausia jgaliotajj
bendroves Stollar technines
prieziuros centrg, kad ten jj
patikrinty ir (arba) sutaisyty.

« Visus prieziuros darbus,

isskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame bendroves Stollar
techninés prieziuros centre.

Sis prietaisas skirtas naudoti

tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Nenaudokite
prietaiso vaziuojanciose
transporto priemonese ar
laivuose. Nenaudokite lauke.
Netinkamai naudojantis
prietaisu, galima susizeisti.

Kad, naudodamiesi elektros
prietaisais, uztikrintuméte
didesne sauga, patariame
sumontuoti nuotékio sroves

rele (@apsauginj jungikl)).

Prietaisg maitinancioje elektros
grandinéje patartina sumontuoti
ne didesnés nei 30 mA nuotekio
sroves rele.

Su Siuo prietaisu ilginamojo
laido geriau nenaudokite.
Taciau, jeigu prireikty jj
naudoti, jis turi buti pritaikytas
Sio prietaiso naudojamai ar
didesnei galiai.

- Profesionalaus patarimo

kreipkités j elektrika.



SUSIPAZINKITE SU PRIETAISU

SUSIPAZINKITE
su Stollar Vacuum Fresh BVS600

ocopoo

O moist

Manual Pulse
Seal Vacuum

Vacaseal
Cancel

——]

Sealing | | canister

Oory o

1. Vac&Seal/Cancel:

Sis mygtukas atlieka dvi funkcijas, kurios priklauso nuo

prietaiso blsenos.

« Parengties blsenoje jis jjungia automatinj maiselio

vakuumavima ir, kai vakuumavimas pasibaigia —
automatinj maiselio uzsandarinima.
-+ Darbinéje busenoje (atliekant vakuumavimo ar
sandarinimo operacijas) jis sustabdo prietaisa.
2. Geriausia sandarinimo trukme atitinkancios dvi
nuostatos
« Moist: skirta dregniems maiSeliams ir dréegmeés tu-
rintiems produktams; sandarinimo karsciu trukme
yra didesne.
« Dry: skirta sausiems maiseliams ir produktams be
drégmes; mazesné sandarinimo karsciu trukme.
3. Canister

Sskirtas pradeti vakuumavima per Zarnele, kai vaku-
uminiu badu pakuojama, naudojant indus, stiklainiy
dangtelius, vyno buteliy kam3cius ar kitus reikmenis.

4. Pulse

Nuspaudus $j mygtuka, prietaisas pradeda vakuuma-
vimo operacija, o atleidus — nutraukia ja. Sj procesa
galima kartoti. Kai bus pasiektas reikiamas vakuumas,
kad baty atlikta uZsandarinimo operacija, paspauskite
.Manual seal”. Galima pasirinkti maisto produkty tipa
atitinkancius skirtingus slégius.

5. Manual Seal

Sis mygtukas atlieka dvi funkdijas.

« Jis naudojamas uzsandarinti maiselio gala be oro
iSsiurbimo, kai maiSelis gaminamas i§ maiseliy
ritinio.

« Kai atliekama automatinio vakuumavimo ir san-
darinimo funkcija ,Vacuum&seal”, Siuo mygtuku
sustabdomas siurblio varikliukas ir tuojau pat

jjungiamas maiselio sandarinimas. Dél to maiselyje

sudaromas mazesnis vakuumas ir isvengiama
glezny produkty sutraiskymo.

6. Operacijos eiga rodantis Sviesos diodas
7. Rankena

Norédami uZfiksuoti ar atidaryti dangtelj arba prietaisg
padéti j saugojimo vieta, pasukite rankena.
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8. Zarnelés anga

Pries ar “Canister” operacijas j 5ig anga jstatoma inde-
liui ar vyno kamsciui skirta Zarnele.

9. Sandarinimo juostelé
Naudojama kar3ciu sandarinti maiselius ir ritinius.
10.Tarpiklis

Sukuriant vakuuma, nejleidzia oro. Jis turi btu Svarus
ir sausas, o jeigu persikreipia ar pazeidZiamas, jj reikia
pakeisti.

11. Maiselio peilis

Maiselj uzdejus ant peilio briaunos ir traukiant link
maiseliy ritinio, atpjaunamas reikiamo dydzio maiselis.

12 11

12.0ro jsiurbimo anga

Oro jsiurbimo anga jungia vakuumo kamerg ir siurblj.
Uzdédami vakuumavimo ir sandarinimo operacijoms
skirta maiselj, Sios angos neuzdenkite.

13. Maiselio fiksatorius

UZdedant maiselj, prilaiko jo atvirg gala.
14.Vakuumavimo kamera

| kameros vidy jdéjus atvira maiselio gala, i$ maiselio
iStraukiamas oras ir surenkamas maiselyje buvusio
skyscio perteklius.

15.Sandarinimo elementas

Teflonu padengtas kaitinimo elementas maiseliams
sandarinti.
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NAUDOJIMAS
Stollar Vacuum Fresh BVS600

PRIES NAUDOJANTIS PRIETAISU
PIRMA KARTA

Pries naudodami vakuumatoriy pirmga karta, pasalinkite
visas pakuotés medZziagas ir reklaminius lipdukus.
|sitikinkite, kad prietaisas i$jungtas ir maitinimo laidas
atjungtas. Prietaisa ,VacuumFresh” nusluostykite
minksta drégna $luoste.

VAKUUMINIS PAKAVIMAS,
NAUDOJANT MAISELIU RITIN]

1.

2.

,VacuumFresh” pastatykite ant lygaus sauso pavir-
siaus. | 220/ 240 V elektros tinklo lizda jstatykite
maitinimo laido kistuka.

Atidarykite dangtelj ir iSimkite maiseliy peil}.

PASTABA

3.

4,

Naudojant ritinius, kad maiselj baty galima
uZsandarinti, jo ilgis turi bati apie 10 cm didesnis
nei pakuojamo daikto.
IStraukite reikiama maiselio medziagos kiekj ir
maiselio peiliu atpjaukite maisel].
Ant sandarinamojo elemento uZdékite viena maise-
lio gala, bet Zilrékite, kad jis nepatekty j vakuumo
kamera.

. UZdarykite dangtelj ir, paspausdami rankena,

uzfiksuokite jj.

. Paspausdami mygtuka ,Manual Seal” (Rankinis

sandarinimas), pradékite maiselio sandarinima.
Sandarinimo operacija rodys indikaciné lemputé, o
eigos Sviesios diodais — sandarinimo eiga.

Kai indikatorius i3sijungs, sandarinimas bus uz-
baigtas. Pakeldami rankeng, atidarykite dangtelj ir
i$ prietaiso iSimkite maiselj. MaiSelis pagamintas ir
paruostas vakuuminiam sandarinimui.

VAKUUMINIS PAKAVIMAS,
NAUDOJANT MAISEL]

1.

,VacuumFresh” pastatykite ant lygaus sauso pavir-
Siaus. | 220/ 240 V elektros tinklo lizda jstatykite
maitinimo laido kistuka.

. ] maiselj sudékite daiktus. Naudokite tik mUsy

tiekiamus specialius vakuuminio pakavimo maiselius
su vakuumo kanalais.

3.

~

ul

o

~

Nuvalykite ir islyginkite atvirg maiselio gala; jsitikin-
kite, kad neliko dulkiy ir rauksliy.

. Atvirg maiselio gala jdékite | vakuumine kamera.

|sitikinkite, kad maiselis neuzdengia oro jsiurbimo
anguy.

. Nuleiskite dangtelj ir, paspausdami rankena, uzfik-

suokite jj.

. Patikrinkite Sviesios diodo busena ir jsitikinkite, kad

sandarinimo trukme (dry / moist) atitinka pakuoja-
my produkty drégme.

Tada paspauskite mygtuka Vac&Seal/Cancel. Prie-
taisas prades vakuumavimg ir po to automatiskai
uzsandarins maiselj. Vakuumavimo ir sandarinimo
operacijas rodys indikaciné lemputé, o eigos 3vie-
sios diodai — vakuumavimo ir sandarinimo eiga.

PASTABA

Kai atliekamas vakuuminis pakavimas j maiselj,
Sis prietaisas sukuria labai stipry vakuumag.

Kad dél stipraus vakuumo nebdity sutraiskyti
glezni daiktai, stebékite maiselyje susidarancio
vakuumo lygj ir, kai tik pasiekiamas reikiamas
vakuumas, tuojau pat nuspauskite mygtukq
~Manual Seal”. Prietaisas nustos siurbti ir pradés
sandarinimq karsciu.

8. Kai indikatorius issijungia, vakuuminis pakavimas

atliktas. Pakeldami rankeng, atidarykite dangtelj ir
iSimkite uzsandarintus maiselius.

PASTABA

« Siekdami uztikrinti geriausiq sandarumg, pries
vél naudodami prietaisq, palaukite 1 minute,
kad jis atvesty. Po kiekvieno supakuoto maise-
lio is vakuumo kameros issluostykite skyscio
pertekliy ar maisto produkty likucius.

« Venkite sandarinamojo elemento perkaitimo.
Mygtukq , Seal” po paskutinio jo panaudojimo
vél paspausti galima tik po 15 sekundZiy.

* Nebandykite naudoti vakuuminiam pakavimui
nepritaikyty maiseliy.

* Norédami atidaryti uZsandarintq maiselj, jj
prakirpkite Zirklémis.
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VAKUUMINIS PAKAVIMAS

VAKUUMINIAME INDE

1. ,VacuumFresh” pastatykite ant lygaus sauso pavir-
Siaus. | 220/ 240 V elektros tinklo lizda jstatykite
maitinimo laido kistuka.

2. Nusluostykite indo dangtelj, indo krasta ir jsitikinki-
te, kad jie Svarus ir sausi.

3. |inda sudékite produktus, bet nepridékite iki pat
virSaus — dangtelis turi sudaryti gerg kontakta su
indo briauna. Nusluostykite su dangteliu besilie-
Ciantj indo krastg ir indo dangtelio sandarinamajj
tarpiklj.

4. Viena Zarnelés gala jstatykite j prietaiso lizda ACC,
o kita Zarnelés gala j centrine indo dangtelio anga.

5. Paspausdami indo mygtuka, jjunkite vakuumavi-
ma. Siekdami uZtikrinti, kad tarp dangtelio ir indo
nepraeity oras, vakuumavimo pradZioje ranka
nuspauskite ir palaikykite dangtelj. Kai bus pasiek-
tas reikiamas vakuumo lygis, prietaisas issijungs
automatiskai.

6. Norédami atidaryti inda, paspauskite ant jo dangte-
lio esantj mygtuka , Release” (Atpalaiduoti).

IMPULSINIO VAKUUMAVIMO

FUNKCIJA

1. Sig vakuuminio pakavimo funkcija verta naudoti
tada, kai norite sudaryti nedidelj vakuuma, pavyz-
dziui, pakuodami pomidorus, traskucius ar pan. Ji
taip pat tinka Slapioms medZiagoms, pvz., padazui,
pakuoti, kai norite tik pasalinti maiselyje esantj org
ir prietaisa sustabdyti, pries suslegiant skystj.

2. Paspausdami Moist/Dry mygtuka, pasirinkite
vakuuminiu budu pakuojamo produkto tipa: sausy
medziagy atveju pasirinkite ,Dry” (standartinis), o
Slapiy =, Moist” (prailgintas).

3. Kelis kartus paspausdami impulsinio vakuumavimo
mygtuka, sudarykite norima vakuuma, ir tada,
paspausdami rankinio sandarinimo mygtuka,
uzsandarinkite maisel].

VIETA LAIDUI LAIKYTI

Kai nesinaudojate prietaisu, jo maitinimo laida laikykite
tam skirtoje vietoje prietaiso uZpakalinéje dalyje. Laido
nevyniokite apie prietaisa.

VAKUUMINIO PAKAVIMO
PAGRINDAI

Vakuuminis pakavimas yra lengvas ir patogus badas is-
saugoti maisto produkty Sviezuma. Vakuuminis pakavi-
mas nepakeicia laikymo Saldytuve ar 3aldiklyje. Maisto
produktus, kuriuos reikia laikyti Saldytuve (Zemesneje
kaip 4 °C temperatiroje) ar saldiklyje (Zemesnéje kaip

-17 °C temperatdroje), net ir supakavus vakuuminiu
budu reikia sudéti j saldytuva ar Saldiklj. Vakuuminis
pakavimas padeda issaugoti maisto produkty aromata,
spalva ir tekstdra. Jis negali sustabdyti tam tikry rasiy
bakteriju vystymosi ir mieliy fermentavimosi. Vakuu-
minis pakavimas néra pasterizavimo ar konservavimo
karsciu pakaitalas.

Nevartokite tokiy maisty produkty, kuriy kvapas,
tekstura ar iSvaizda yra kaip sugedusio maisto.

PASTABA

Vakuuminis pakavimas negali atSvieZinti maisto
produkty, kuriy vartojimo laikas yra pasibaiges.

UZSaldymas
Vakuuminis pakavimas padeda iSvengti maisto , ap-

degimo” 3alciu, nes maiselyje nelieka oro. Yra ir kity
budy maisto produktams 3aldiklyje iSlaikyti ilgiau.

Sudéjimas (laikymas)
UzZpakalinéje Saldiklio dalyje temperatUra yra pastoves-
né nei vietose Salia saldiklio dureliy. Lengvai atitirps-

tancius jautrius produktus reikia laikyti uzpakalinéje
saldiklio dalyje.

Maisto produkty atSildymas

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, uzsaldytus
maisto produktus atildykite 3aldytuve. Zalios mesos,
Zuvies, pieno produkty ar paukstienos niekuomet
neatsildykite kambario temperatiroje. Atsildant
mikrobangy krosneléje, gali pasikeisti maisto produkty
tekstlra. Jeigu atsildéte mikrobangy krosneléje, kad
iSvengtumete bakterijy dauginimosi, nedelsdami
pradékite virti ar kepti.

Maisto ruosimas mikrobangu krosneléje ir
virimas

,VacuumFresh” maiselius ir maiseliy ritinius galima déti
| mikrobangy krosneles ar virti. Maista ruosdami mi-
krobanguy krosneléje, nukirpkite vieng maiselio kampa,
kad galéty iSeiti garai, ir jdékite tiesiai | mikrobangy
krosnele. Virdami, maidelj j prikaistuvj su vandeniu
jdékite taip, kad i$ vandens kysotuy maiselio virsus ir jj
buty galima lengvai isimti.

PASTABA

Jeigu maiseliai ar maiseliy ritiniai jdedami j
mikrobangy krosnele ar puodgq, jy nebegalima
naudoti pakartotinai.
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Sriubos ir padazai

Noredami vakuuminiu budu supakuoti sriubas ir pada-
Zus, skystj supildami j maidelj, jo virSuje palikite bent 5
cm tuscios vietos. Kol kas vakuuminiu badu nepakuo-
kite. UZpildyta maiselj vertikaliai pastatykite j Saldiklj ir
palaukite, kol skystis uz3als. Uz3alusj maiselj iSimkite i3
saldiklio ir tada jj uzsandarinkite vakuuminiu badu.

PASTABA

Jeigu jums véliau prireiks tik nedideliy kiekiy
sultinio ar kity skysciy, tai juos galite uZsaldyti
ledo kubeliy padékluose ir naudoti po tiek, kiek
reikés. Kad sutaupytumeéte laiko ir iSvengtuméte

maisto ,,apdegimo” Salciu, pabandykite i$ anksto
vakuuminiu badu supakuoti ledo kubelius.
Vaisiai
Kad baty pasiekti geriausi rezultatai, daugelj vaisiy ga-
lima uzsaldyti pries juos pakuojant vakuuminiu badu.
Vaisius nuplaukite ir nusausinkite. Tada paskleiskite ant
padéklo ar kepimo skardos. Kepimo skardg mazdaug
2 valandom jdékite j Saldiklj ir po to vaisius perkelki-
te j vakuuminio pakavimo maiselj ir uzsandarinkite
vakuuminiu badu.

DarZovés

Jeigu pries uzsaldymg darZoves neapverdamos, jos
kartais pajuoduoja. Norédami apvirti darzoves, 1 litro
puoda uzpildykite vandeniu ir uzvirkite. Taip pat |
didele taure pripilkite labai Salto vandens ir pasiruoskite
kiaurasamtj arba sietelj. Darzoves sudékite j verdantj
vandenj ir palaikykite rekomenduojama laiko tarpa.
DarZoves turi iSlaikyti ryskias spalvas ir islikti traskios
bei ,nevisiskai isvire”. ISimkite i$ verdancio vandens ir
panardinkite j Saltg vandenj, kad visiskai atvesty. Jeigu
reikia, nupilkite vandenj, nusausinkite ir perkelkite j
vakuuminio pakavimo maiselj.

Koptistinés darZoveés

Kadangi, laikui bégant, kopustinés darZovés isskiria
dujas, supakavus vakuuminiu budu, jas reikia laikyti
ne Saldytuve, o 3aldiklyje. Sios darzoves tai: brokoliai,
kopdistai, Briuselio kopustai, Ziediniai kopUstai, lapiniai
kopustai ir ropés.

MAISTO PRODUKTU APVIRIMO
TRUKME

Maisto produktas Apvirimo trukmeé

Brokoliy Ziedai, nukarpyti 1-2 minuteés
Morkos, priklauso Pradeékite tikrinti
nuo dydzio po 3 minuciy
Ziediniy kopsty Ziedai, nukarpyti  1-2 minutés
Kukurdzai ant burbuolés 3-4 minutés
Sparaginés pupelés 1-2 minutes

Lapinés darZovés, pavyzdziui, 30 sekundiy

$pinatai

Ziriai (su ankstimis) 1-2 minuteés
Sparaginiai zimiai 1-2 minutés
Cukinija, supjaustyta griezineliais ~ 1-2 minutes

Meésa, Zuvis ir paukstiena

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, paukstieng bei
sveikas $varias Zuvis nuplaukite ir nusausinkite popieri-
niu ranksluosciu.

Jautieng, versiena, érieng, kiaulieng ir Zuvies filé reikia
nusausinti Svariu popieriniu ranksluosciu.

Sie papildomi veiksmai sutaupys jasy laika gaminant
maista ir taip pat padés issaugoti tinkama dréegmes
lygj bei produkty forma. Norédami pasiekti geriausius
rezultatus, kad baty issaugota mésos drégmeé ir forma,
pries pakuodami vakuuminiu badu, ja 1-2 valandoms
jdekite j Saldiklj.

Jeigu vakuuminiu badu pakuosite pries tai neuz3alde,
tai, pries uzsandarindami, j maiselj i$ kiekvienos mésos
puses jdekite popierinj ranksluostj, kad jis sugerty
drégmes pertekliy ir sultis.

PASTABA

Vakuuminiu badu supakuota mésa gali patamsé-
ti. Tai jvyksta todél, kad yra pasalintas deguonis,
ir tai nereiskia, kad mésa sugedo.

Malta kava ir kiti milteliy pavidalo maisto
produktai

Kadangi maltos kavos grudeliai labai mazi, tai pries
pakuojant vakuuminiu budu, ja gali tekti suvynioti po-
pieriniu ranksluosciu arba sudéti j maiselj ar originalia
pakuote.
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MAISTO PRODUKTUY LAIKYMO TRUKMIUY LENTELE

SALDIKLYJE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME LAIKYMO VAKUUME TRUKME
aDricli:LjnagStiggsz,laliiaulienos 6 meénesiai 2-3 metai

Malta meésa 4 ménesiai 1 metai

Paukstiena 6 meénesiai 2-3 metai

Zuvis 4 ménesiai 1 metai

Paruosti produktai (troskiniai, sriubos)  3—-6 menesiai 1-2 metai

DarZoves 6 meénesiai 1-2 metai

Uogos 1-2 meénesiai 6-8 menesiai

SALDYTUVE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME LAIKYMO VAKUUME TRUKME
Pusiau kieti striai (Cederis, Sveicariskas) 1-2 savaités 4-8 meénesiai

Kietieji sUriai (parmezanas) 1-2 savaités 4-8 meénesiai

Avokadas, supjaustytas 1-2 dienos 5-6 dienos

SANDELIUKE STANDARTINE LAIKYMO TRUKME  LAIKYMO VAKUUME TRUKME
Riesutai 6 meénesiai 2 metai

RyZiai 6 ménesiai 2 metai

Miltai 6 ménesiai 1-2 metai

Cukrus 6 ménesiai 1-2 metai

Kavos pupelés 6 menesiai 1 metai

PASTABA

Sia lentele naudokités tik orientacijai. Laikymo trukmé priklauso nuo pradinés maisto produkty kokybés

ir tai, ar jie teisingai supakuoti.

NEVALGOMI DAIKTAI

Vakuuminis pakavimas gali padéti i$saugoti nevalgo-
mus daiktus.

Jis pravercia stovyklaujant, keliaujant ar
saugant avarine jranga.

Vakuuminiu badu supakuoti daiktai islieka sausi ir
uzima maziau vietos. Taip pakuoti galima tvarscius,
degtukus, drabuzius, Zemélapius, pasus, maitinimo
elementus, zibintus, kino ir fotografines juostas, signa-
lines raketas ir t. t.

Sidabras

Padeda iSvengti patamsejimo. Kad sidabrinis daiktas
nepradurty vakuuminio maiselio, pries pakuodami
vakuuminiu badu, daiktg apvyniokite popieriniu
ranksluosciu ar minkstu daiktu.

Pakartotinas kars¢iu uZsandarinty
maiseliy uzsandarinimas

Vakuuminiam pakavimui patariame naudoti tik ,Vacu-
umFresh” maiselius, taciau pakartotinai uzsandarinti
galite ir tokius maiselius, kuriuos jsigijote su bulviy
traskuciais, riesutais ar sausainiais. Maiselj nukirpkite
tiesia linija ir nusluostykite visus riebaly bei trupiniy
likucius, kurie gali sutrukdyti sandarinimui. Maiselj uz-
dékite ant sandarinimo zonos, bet ne j lasy padekla ir
uzsandarinkite. Tokiy plastikiniy maiseliy, kaip maiseliai
su uztrauktuko tipo sandarinimo elementu ar plastiki-
neés vyniojimo plevelés, uzsandarinti negalima.



PRIEZIURA IR VALYMAS

Stollar Vacuum Fresh BVS600

Siekiant isvengti bakterijy atsiradimo ir mieliy Reikmeny valymas

fermentacijos, , VacuumFresh” pakavimo sistema reikia 1 visus vakuuminius reikmenis nuplaukite kempine su
reguliariai valyti. Siltu muiluotu vandeniu. Dangtelio nenardinkite j
Laikykites toliau pateikty priezitros ir valymo vandenj. Jj nusluostykite drégna Sluoste.
nurodymy. 2. Indy pagrindus (ne dangtelius) galima plauti virsu-

,VacuumFresh® valymas tinéje indaploves lentynoje. Pries vel naudodami

ikmenis, jsitikinkite, kad ji i i8dziavo.
1. Prie$ ardydami ir valydami prietaisa, jsitikinkite, kad relkments, BItikinkite, kad Jie gerai baziuvo

kistukas istrauktas i$ elektros tinklo lizdo. PASTABA

2. Valydami prietaisa, ji tiesiog nusluostykite Svaria P . . .
drégna $luoste ir po to gerai nusausinkite. Indeliy i d‘Z"gt?”". nenaudokite mikrobangy
krosneléje ar Saldiklyje.

EESTADE ~WVacuumFresh“ laikymas

Pries surinkdami prietaisq, gerai iSdZiovinkite 1., VacuumFresh” laikykite ant stalo, spinteléje ar
aplink vakuumine kamerq sumontuotus puty staléiuje.

pavidalo tarpiklius. Surinkdami prietaisq, sau-
gokite, kad jy nepaZeistuméte, ir, kad uZtikrintu-
méte gerq vakuumgq, juos uZdékite toje pacioje
vietoje, kur buvo.

2. Kai prietaisu nesinaudojate, jo dangtelis turi bati at-
palaiduotas, nes kitaip bus paZeistas puty pavidalo
tarpiklis ir prietaisas taps nesandarus.

Prietaiso negalima panardinti j vandenj ar
plauti indaplovéje. Indaplovéje neplaukite jokiy
prietaiso daliy. Prietaiso nevalykite Sveitimo
priemonémis ar chemiskai aktyvioms plovimo
priemonémis.

MaiSeliu valymas

Plaudami pakartotinam panaudojimui skirtus maiselius,
juos isverskite ir nuplaukite kempine su $iltu muiluotu
vandeniu. Maiseliy neplaukite indaplovéje, nes dél per
didelio karscio gali suminkstéti maiseliy medziaga ir
jie nebetiks naudoti pakartotinai, Prie$ vel naudodami
maiselius, jsitikinkite, kad jie gerai iSdziavo.

PASTABA

Kad nesusirgtuméte, pakartotinai nenaudokite
maiseliy, kuriuose buvo riebus maisto produktai,
Zalia mésa, paukstiena ar vistiena arba kurie
buvo naudoti mikrobangy krosneléje arba virti.




SUTRIKIMU SALINIMAS

SUTRIKIMU SALINIMAS

Stollar Vacuum Fresh BVS600

PROBLEMA

SPRENDIMAS

Kai bandau vakuumuoti pakuote,
niekas nevyksta.

Patikrinkite, ar maitinimo laido kiStukas kaip reikiant jstatytas j elektros
lizda.

Patikrinkite, ar maitinimo laidas nepazeistas.

Prijungdami kita prietaisa, patikrinkite, ar elektros lizdas veikia.

|sitikinkite, kad maiselis teisingai jdétas j vakuumo kamerg po oro jsiurbimo
anga.

IS maidelio pasalinamas ne visas
oras.

Kad maidelis bty tinkamai uZsandarintas, jo visas atviras galas turi bati
vakuuminéje kameroje.

Patikrinkite, ar ant sandarinimo juostelés ir puty pavidalo tarpiklio néra
nesvarumy, ar jie savo vietose. Jsitikinkite, kad ant dangtelio ir pagrindo
aplink vakuumine kamerg esantys putu pavidalo tarpikliai nejtrake ir
nepersikreipe. Juos gerai nusluostykite, islyginkite ir graZinkite j savo vietas.

Gali bati nesandarus ,VacuumFresh” maidelis. Noredami patikrinti maiselj,
ji uZsandarinkite su oru ir po to, panardine j vandenj, paspauskite.
Burbuliukai parodys nesandaria vieta. Ja uzsandarinkite arba naudokite kita

maisel].

Naudokite tik tokius , VacuumFresh” maiselius, kuriuose vakuuminius
kanalus suformavo gamintojas.

Yra nutekéjimas pro tarpiklj, Jis atsiranda del rauksliy, neSvarumu, trupiniu,
riebaly ar skysciu. Atidarykite maiselj, nusluostykite virSutine vidine jo dalj
ir, pries vel uzsandarindami, iSlyginkite ties sandarinimo juostele.

Po vakuumavimo prietaisas ne-
persijungia j sandarinimo rezima.

Siame prietaise yra jmontuotas vakuumo jutiklis. Jeigu maiselyje
nepasiektas reikiamas vakuumo lygis, ,VacuumFresh” j sandarinimo rezima
automatiskai nepersijungia. Patikrinkite, ar ant sandarinimo juostelés ir
puty pavidalo tarpiklio po dangteliu néra nesvarumy ir pakoreguokite
padetj. Juos gerai nusluostykite, islyginkite ir, graZing | savo vietas,
pabandykite dar karta.

|sitikinkite, kad ant dangtelio ir pagrindo aplink vakuumine kamera esantys
puty pavidalo tarpikliai nejtrike ir nepersikreipe. Puty pavidalo tarpiklius
isimkite i$ griovelio, nuplaukite ir gerai iSdZiovinkite arba pakeiskite naujais
(juos galite jsigyti ten, kur pirkote prietaisa arba artimiausiame techninés
priezidros centre).

Gali bati nesandarus ,, VacuumFresh” maiselis. Norédami patikrinti maiselj,
ji uzsandarinkite su oru ir po to, panardine j vandenj, paspauskite.
Burbuliukai parodys nesandaria vieta. Ja uZsandarinkite arba naudokite kita

maisel].

Yra nutekéjimas pro tarpiklj. Jis atsiranda dél rauksliy, neSvarumu, trupiniu,
ar maiselyje esanciy riebaly ar skysciy. Atidarykite maiselj, nusluostykite
virsutine vidine jo dalj ir, pries vél uzsandarindami, islyginkite ties
sandarinimo juostele.
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PROBLEMA SPRENDIMAS
Oras pateko j uzsandarinta Yra nutekéjimas pro tarpiklj. Jis atsiranda deél rauksliy, neSvarumy, trupiniy,
maiselj. riebaly ar skysciu. Atidarykite maiselj, nusluostykite virsutine vidine jo dalj

ir, pries vel uzsandarindami, islyginkite ties sandarinimo juostele.

Gali bati, kad vyksta natdralus dujy iSsiskyrimas arba maisto produkty
fermentacija (pavyzdziui, SvieZiy vaisiy ir darzoviu). Atidarykite maielj ir,
jeigu manote, kad produktai sugedo, iSmeskite juos. Maisto produktai gali
sugesti dél per silpno Saldymo ar temperattros svyravimo. Jeigu maistas
nesugedes, jj suvartokite nedelsdami.

Patikrinkite, ar maiSelis nepradurtas, ar jame néra skyluciy, pro kurias
galéty iseiti vakuumas. Vakuuminiu badu nepakuokite kiety daikty su
astriomis briaunomis (pavyzdZiui, kauly ar kriaukliu). Astrias briaunas
apvyniokite popieriniais ranksluosciais.

Maiselis i3silydo. Jeigu sandarinimo juostelé ar sandarinimo elementas perkaista ir islydo
maiselj tai gali tekti pakelti dangtelj ir palaukti kelias minutes, kol
sandarinimo juostelé ar kaitinimo elementas atves.

Inde nepavyksta sudaryti vaku- |sitikinkite, kad Zarnele kaip reikiant prijungta prie prietaiso ir indo.
umo.

Patikrinkite, ar indo rankenélé yra padétyje ,Seal”.

Kad isvengtuméte nutekéjimo, prasidedant vakuumavimui, ranka
paspauskite dangtelj arba Zarnos adapterj.

Patikrinkite, ar néra aiskiy paZeidimy ar jdauzy; jeigu yra, indg pakeiskite
nauju.

Patikrinkite, kaip veikia vakuuminis sandariklis.

|sitikinkite, kad indo krastas pakankamai Svarus. Jeigu visi iSvardinti
patarimai nepadeda, kreipkites | atitinkamga techninés prieZitros centra.




STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari tootajad hoolivad vaga ohutusest. Oma toodete disainimisel ja
tootmisel peame ennekdike silmas teie kui meie hinnatud kliendi tur-
valisust. Palume teil siiski elektriseadmete kasutamisel teatud maaral
ettevaatlik olla ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

ETTEVAATUSABINOUD VACUUM FRESH
KASUTAMISEL

LUGEGE ENNE SEADME KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

Enne seadme esimest
kasutuskorda eemaldage koik
pakkematerjalid ja etiketid.
Lapsed (vahemalt 8-aastased)
ja isikud, kellel on vahenenud
fUdsilised, tunnetuslikud voi
vaimsed voimed voi kes ei ole
piisavalt kogenud voi teadlikud,
tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi vastutava
isiku juhendamisel ning nad
peavad taielikult mdistma

koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest.

Arge kasutage seadet toéopinna
vOi laua serva lahedal.
Veenduge, et pind, kuhu
seadme asetate, on sile, puhas
ja kuiv.

« Arge asetage seadet kuumale

gaasi- ega elektripliidile vOi
nende lahedusse voi kohta, kus
see vOib puutuda kokku kuuma
ahjuga voi kuuma pinnaga.

- Arge Ulhendage toitepistikut

pistikupessa margade katega
ega tdmmake seda pistikupesast
valja margade katega.

« Jalgige, et lapsed seadmega ei

mangiks. Lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult

jarelevalvel.
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« Arge kasutage seadet, kui
selle toitejuhe voi pistik on
kahjustada saanud, seadme
t60s esineb torkeid, seade on
maha kukkunud voi muul viisil
kahjustada saanud. Lopetage
seadme kasutamine kohe
ja votke Uhendust Stollari
klienditeenindusega.

« Arge kasutage seadet todpinna
vOi laua serva lahedal.

« Arge jatke seadet tootamise ajal
jarelevalveta.

« Arge kasutage VacuumpFresh
kotte uuesti, kui neis on hoitud
toorest liha voi kala voi kui
VacuumpFresh kotti on naiteks
mikrolaineahjus voi tasasel tulel
kuumutatud.

+ Olge vaakumpakendaja
kasutamisel ettevaatlik.

« Arge sikutage ega kandke
vaakumpakendajat juhtmest
hoides.

« Arge jatke VacuumFresh kotte

imikutele ja lastele kaeulatusse,
nad vdivad need suhu panna,
alla neelata ja lambuda. Arge
pange VacuumfFresh kotti liiga
palju toiduained. Jatke kotisuhu
piisavalt ruumi, nii et selle

saaks digesti vaakumpakendaja
ohukindlasse kambrisse asetada.
Arge vaakumpakendage
teravate otstega esemeid nagu
kalaluud ja kdvad kestad.
Teravaotsalised esemed vdivad
VacuumFresh kotti augu torgata
ja selle puruks rebida.

Kasutage vaakumpakendajat
ainult selles kasutusjuhendis
kirjeldatud eesmargil.

Asetage seade vahemalt 20 cm
kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru
suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja koikidel
kulgedel piisavalt ruumi, et 6hk
saaks vabalt liikuda.

Hoidke seade puhas. Jargige
selles kasutusjuhendis toodud
puhastamisjuhiseid.




STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

« Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua
vOi leti servalt allarippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

« Elektrilodgi ohu valtimiseks kasutamine voib pohjustada
arge pange toitejuhet, pistikut vigastusi.
ega seadet vette ega muusse « Taiendava kaitse tagamiseks
vedelikku. elektriseadmete kasutamisel

« Témmake seadme pistik alati on soovitatav paigaldada

« Kasutage seadet ainult
ettenahtud eesmargil. Arge
kasutage seadet liikuvates
sdidukites voi veesoidukites.
Seade ei sobi kasutamiseks
valistingimustes. Valesti

pistikupesast, kui seade jaab
jarelevalveta ning enne seadme
kokkupanekut, koost lahti
votmist voi puhastamist.
Soovitame seadet regulaarselt
kontrollida. Ohu valtimiseks e
tohi seadet kasutada juhul, kui
selle toitejuhe, pistik voi seade
ise on mingil viisil kahjustada
saanud. Toimetage seade
ulevaatamiseks ja/voi remondiks
lahimasse volitatud Stollari
teeninduskeskusesse.

Kogu hoolduse (v.a
puhastamine) peab labi

viima selleks volitatud Stollari
teeninduskeskus.

rikkevoolukaitse (ohutusluliti),

mida labiv vool ei Uleta 30mA.
« Arge kasutage seadet

koos pikendusjuhtmega.

Kui pikendusjuhet on siiski

vaja kasutada, peavad selle

kasutusandmed olema

samavaarsed seadme

kasutusandmetega voi nendest

suuremad.

« KUsige ndu elektrikult.



SEADME TUNDMAOPPIMINE

TUNDMAOPPIMINE
Stollar Vacuum Fresh BVS600

oo

00 _omist

Manual Pulse
Seal Vacuum

Vaca

Cancel

Seal

Sealing | | canister

1. Vac&Seal/Cancel:

Sellel nupul on séltuvalt masina olekust kaks

funktsiooni:

« Seisuasendis kdivitab selle nupu vajutamine koti
automaatse vaakumpakendamise ja tihendab
seejarel koti automaatselt 6hukindlalt;

Todasendis (vaakumpakendamine voi Ghukindlalt

tihendamine) peatab selle nupu vajutamine masina

160.

. Toiduainete valimise nupp: saate valida koti
ohukindlalt tihendamise aja kolme seadistuse
hulgast

« Moist: kuivadele kottidele ja toiduainetele, lihema

kinnisulatamisajaga.

« Dry: margadele kottidele ja toiduainetele, pikema

kinnisulatamisajaga.

3. Canister

Sailituskarpide, purgikaante, veinipudeli sulgurite voi

muude tarvikute vooliku kaudu vaakumpakendamise

alustamiseks.

4. Pulse

Selle nupu vajutamisel alustab seade vaakumpaken-
damist. Kui soovite selle I6petada, laske nupp lahti.
Seda toimingut saab korrata. Seejarel vajutage nuppu
“Manual seal” ja soovitud surve saavutamisel keerake
tihendit. Vastavalt toiduaine tuubile saab valida
erineva surve..

5. Manual Seal

Sellel nupul on kaks funktsiooni:

Kotisuu tihendamine ilma 6hku sisseimemiseta,
kasutatakse kotirullist koti tegemiseks.
Automaatfunktsiooni Vac&Seal/Cancel kasutamisel
peatab see nupp mootoripumba ja kaivitab kohe
koti 6hukindlalt tihendamise, nii et koti sees on
vahem masina kasutaja poolt kontrollitavat tihen-
damissurvet, mis aitab valtida 6rnade esemete
purunemist.

6.
7.

Keerake kdepidet, et kaas lukustada ja avada voi
hoiuasendisse panna

LED-tuli nditab tegevuse edenemist
Kaepide
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8. Voolikuava 12.0hu sissevétuava
Vooliku sisestamiseks sdilituskarpi ja veinipudeli korgi ihendab vaakumpakendamise kambri ja pumba. Arge
sisse enne funktsioonide “Canister” kaivitamist. katke koti vaakumpakendamise ajal 6hu sissevotuava
9. Tihendusriba Kinni.
Kottide ja rullide kinnisulatamiseks. 13.Koti fiksaator
10.Tihend Kotisuu hoidmiseks koti asetamise ajaks.
Hoiab &hu vaakumpakendamise kambrist eemal. 14.Vaakumpakendamise kamber
Puhastage ja kuivatage tihend. Kui tihend on moondu- Pange kotisuu kambrisse. Tombab kotist 6hu vélja ja
nud voi katki, vahetage see vilja. takistab vedeliku Ulevoolu kotist.
11. Kotilbikur 15.Tihenduselement
Tommake kott soovitud suuruses valja ja I6igake. Teflonkattega kuumutuselement, mis on kuum ja

tihendab koti.




SEADME KASUTAMINE (EE)

KASUTAMINE
Stollar Vacuum Fresh BVS600

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA 5. Sulgege kate ja vajutage selle lukustamiseks

- kdepidet.
Enne vaakumpakendaja esimest kasutuskorda eemal- ) o
dage koik pakkematerjalid ja etiketid. Kontrollige, et - Kontrollige nupu LED-tule olekut, et kinnitada

seadme pistik oleks seinapistikupesast vélja témmatud. vaakumpakendamise aeg soltuvalt pakendatavate
Puhkige seadet pehme niiske lapiga. toiduainete niiskussisaldusest (dry / moist) vastavalt

toiduainete tllbile.

VAAKUMPAKENDAMINE RULLIGA 7. Seejérel vajutage nuppu Vac&Seal/Cancel Seade

1. Asetage seade siledale, kuivale pinnale. Sisestage hakkab t6ole ja vaakumpakendab koti automaat-
toitejuhtme pistik 220 VV / 240 V vooluga pistiku- selt. Protsessi toimimist ja edenemist nditavad
pessa. LED-tuled.

oo oo | MARKUS
MARKUS Vaakumpakendamise ajal tekib kotis viga suur

Rullide kasutamisel on materjali vaja ligikaudu surve. Et vdltida orna tekstuuriga toiduainete
10 cm rohkem kui toiduainete méétmed, sest purunemist kotis, jélgige kotis olevat vaakumsur-
sellest moodustub ka tihend. vet ja soovitud surve saavutamisel vajutage kohe
6hukindlalt tihendamise nuppu. Seade I6petab
3. Toémmake kotimaterjal sobivasse pikkusesse ja pumpamise ja alustab kinnikuumutamist.

|6igake kotildikuri abil kott. .

4. Pange koti Uks ots tihenduselemendi peale, kuid 8. Kui margutuli kutsub, on vaakumpakendamine

. ) : i |6ppenud. Kaane avamiseks tostke kaepide Ules ja
fi;gsgg sisestage seda vaakumpakendamise kamb vtke pakendatud kotid valja.

5. Sulgege kaas ja vajutage selle lukustamiseks m

kaepidet.
o . : * Parema tulemuse saavutamiseks laske sead-
6. Kottide dhukindlalt sulgemiseks vajutage nuppu PR . ;
h " o : mel enne jérgmist kasutuskorda (iks minut
Manual Seal”. Protsessi toimimist ja edenemist . . X ; .
jahtuda. Pdrast iga koti pakendamist puhas-

naitavad LED-tuled. ! p
. ) o tage vaakumpakendamise kamber liigsest
7. Margutule kustudes on tihendamine I6ppenud. vedelikust v6i toidujdicikidest.

Kaane avamiseks tostke kdepide Ules ja votke kott

seadmest valja. Kott on niitid vaakumpakendami- + Valtige kuumutuselemendi tlekuumenemist.
seks valmis. « Arge vajutage 6hukindlalt tihendamise nuppu
15 sekundi jooksul pdrast viimast kasutuskor-
VAAKUMPAKENDAMINE KOTIGA da.
1. Asetage seade siledale, kuivale pinnale. Sisestage « Kasutage ainult vaakumpakendamiseks
toitejuhtme pistik 220 V / 240 V vooluga pistiku- méeldud kotte.
pessa.

« Ohukindlalt tihendatud koti avamiseks I6igake

2. Pange toiduained kotti. Kasutage ainult spetsiaal- seda sirgelt kddridega.

seid vaakumpakendamiseks moeldud kotte.

3. Puhastage kotisuu tolmust ja tdmmake see sirgeks,
nii et ei oleks kortse ega volte.

4. Asetage kotisuu vaakumpakendamise kambri
piirkonda. Kontrollige, et kott ei kataks 6hu sisse-
votuava.




SEADME KASUTAMINE

VAAKUMPAKENDAMINE

VAAKUMSA ILITUSKARBIS

1. Asetage seade siledale, kuivale pinnale. Sisestage
toitejuhtme pistik 220 V / 240 V vooluga pistiku-
pessa.

2. Puhkige sailituskarbi kaant ja alust ning veenduge,
et need on puhtad ja kuivad.

3. Pange toiduained séilituskarpi. Arge pange karpi
liga tdis. Karbi kaanel peab olema tihe kontakt
karbi servaga. Puhastage sailituskarbi kaane serv
ja tihend.

4. Avage seade. Sisestage vooliku ks ots 6hu sisse-
votuavasse ja vooliku teine ots sailituskarbi kaane
keskel asuvasse avasse.

5. Vaakumpakendamise alustamiseks vajutage nuppu
Canister. Selle tagamiseks, et kaane ja karbi vahelt
ei lekiks 6hku, lukake kaane nupp vaakumpaken-
damise alguses kéega alla. Piisava vaakumsurve
saavutamisel [6petab seade oma t66 automaatselt.

6. Pérast t60 I6petamist votke voolikutoru séilituskar-
bist voi anumast kohe valja.

7. Sailituskarbi avamiseks vajutage sailituskarbi kaanel
asuvat lahti lukustamise nuppu.

FUNKTSIOON PULSE

1. Seda funktsiooni on soovitatav kasutada tomatite
jms ornade toiduainete puhul. Samuti saate seda
funktsiooni kasutada vedelikku sisaldavate toorete
toiduainete voi kastme korral, kui soovite 6hu ko-
tist valja lasta ning seejdrel seadme t60 katkestada,
enne kui vedelik kokku pressitakse.

2. Vajutage Moist/Dry valimise nuppu, et valida
pakendatava toote tllp: kuivade toiduainete korral
valige “Dry”, vedelikku sisaldavate toiduainete
korral valige “Moist”.

3. Vajutage mitu korda nuppu Pulse Vacuum, kuni
soovitud tulemuse saavutamiseni. Seejarel vajutage
koti vaakumpakendamiseks nuppu Manual Seal.

TOITEJUHTME HOIDIK

Kui seadet ei kasutata, pange selle toitejuhe seadme
tagakdljel asuvasse hoidikusse. Arge kerige juhet
Umber seadme.

OHUKINDLALT PAKENDAMISE
POHITOED

Vaakumpakendamine on lihtne ja mugav viis toiduai-
nete varskena sailitamiseks. Vaakumpakendamine ei
asenda kulmutamist ega stgavkulmutamist. Kilmu-
tamist (alla 4 °C) voi stugavkilmutamist (alla -17 °C)
vajavad toiduained tuleb kilmutada voi sigavkulmuta-
da ka vaakumpakendatud kujul. Vaakumpakendamine
aitab sailitada toiduainete 16hna, varvi ja tekstuuri.

See ei pruugi takistada teatud liiki bakterite kasvu ega
kaarimist. Vaakumpakendamine ei asenda kuumtoot-
lemist ega hoidistamist.

Kui toiduained I6hnavad halvasti voi ei nde head valja,
siis ei tohi neid tarbida.

MARKUS

Vaakumpakendamine ei pikenda kélblikkusaja
tletanud toodete sdilivusaega.

Siigavkiilmutamine

Vaakumpakendamine aitab valtida stigavkUlmiku
soojenemist, eemaldades kotist 6hu.

Paigutamine (hoiustamine)

Stgavkilmiku tagaosas on temperatuur stabiilsem
kui ukse lahedal asuvates osades. Orna tekstuuriga
toiduaineid, mis voivad hdlpsalt sulada, tuleks hoida
stigavkulmiku tagaosas.

Toiduainete iilessulatamine

Parema tulemuse saavutamiseks sulatage stgavkul-
mutatud toiduaineid kilmikus. Arge kunagi sulatage
toorest liha, kala ega piimatooteid toatemperatuuril.
Mikrolaineahjus sulatamine voib méjutada toiduainete
tekstuuri. Mikrolaineahjus sulatamise korral kiipsetage
toiduained kohe parast sulatamist, et valtida bakterite
kasvu.

Mikrolaineahjus kasutamine ja tasasel
tulel kuumutamine

VacuumFresh kotte ja rulle véib panna mikrolaineahju
ja kuumutada tasasel tulel. Enne mikrolaineahju pa-
nekut 16igake koti Uks serv ara, et aur saaks sealt valja
tulla, ja asetage kott vahetult mikrolaineahju. Tasasel
tulel kuumutamiseks asetage kott veega taidetud
kastrulisse, nii et kotisuu on veest valjas, et seda saaks
holpsalt eemaldada.

Mikrolaineahjus kasutatud voi kastrulis kuumu-
tatud kotte ja rulle ei tohi uuesti kasutada.
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Supid ja kastmed

Suppide ja kastmete vaakumpakendamiseks valage
vedelik kotti ja jatke kotisuust vahemalt 5 cm vaba
ruumi. Arge vaakumpakendage kohe. Pange téidetud
kott stigavkUlmikusse ja laske seal kilmuda. Votke
sligavkulmutatud kott valja ja vaakumpakendage.

Vdikese koguse puljongi véi muu vedeliku saab
eelnevalt jddkuubikute restis siigavkilmutada
ning kasutada vastavalt soovile. Aja sddstmiseks
ja stigavkiilmiku soojenemise vdiltimiseks on
soovitatav jddkuubikud vaakumpakendada.

Puuviljad

Parimate tulemuste saavutamiseks saab paljusid
puuvilju enne vaakumpakendamist stigavkilmutada.
Peske ja kuivatage puuviljad ning laotage puuviljad
kandikule voi kipsetusplaadile. Pange kipsetusplaat
ligikaudu kaheks tunniks stigavkilmikusse. Seejarel
pange puuviliad vaakumpakendamiseks mdeldud kotti
ja vaakumpakendage.

Koéogiviljad

Sugavkulmutatud kodgiviljad véivad ménikord muu-
tuda mustaks, kui neid ei ole enne stigavkilmutamist
blandeeritud. Kodgiviljade blanseerimiseks laske 1

liter vett potis keema. Tditke suur kauss jaaktlma
veega ning hoidke soel kaeparast. Asetage kddgiviljiad
keevasse vette ja keetke neid soovitatud aja jooksul.
Kodgiviljad peaksid sdilitama oma ereda varvi ning
jddma krompsud ja mitte paris pehmeks keedetud.
Votke kddgiviljad keevast veest ja pange jaakilma
vette jahtuma. Vajadusel kurnake taielikult jahtunud
kodgiviljad, kuivatage ja pange vaakumpakendamiseks
mdeldud kotti.

Ristoielised koogiviljad
Ristoielistest kdogiviljadest eralduvate gaaside tottu
tuleb neid pérast vaakumpakendamist hoida stigavkil-

mikus, mitte kilmikus. Sellised kodgiviljad on brokoli,
kapsas, Brusseli kapsas, lillkapsas, lehtkapsas ja naeris.

TOIDUAINETE BLANSEERIMISE
AJAD

Toiduaine Blanseerimise aeg

Brokolidisikud 1-2 minutit

Porgandid — s6ltuvalt Hakake kontrollima

suurusest 3 minuti parast
Lillkapsadisikud 1-2 minutit
Maisitolvik 3-4 minutit
Aedoad 1-2 minutit
Lehtkodgiviljiad nagu spinat 30 sekundit
Herned (ilma kaunteta) 1-2 minutit
Suhkruherned 1-2 minutit
Viilutatud suvikérvits 1-2 minutit

Liha ja kala

Parimate tulemuste saavutamiseks peske liha ja terve
kala ning patsutage need ornalt puhta paberkaterati-
kuga kuivaks.

Veise-, vasika-, lamba- ja sealiha ning kalafilee tuleb
puhta paberkateratikuga kuivaks patsutada.

See aitab sadsta aega ning sailitada liha ja kala niiskust
ja kuju. Parimate tulemuste saavutamiseks stgavkul-
mutage liha 1-2 tundi enne vaakumpakendamist. Nii
sdilib liha niiskus ja kuju paremini.

Kui vaakumpakendate eelnevalt stigavkilmutamata
liha, pange enne vaakumpakendamise alustamist
kotti ja liha koikidele kulgedele paberkateratikud, mis
imevad endasse liigse niiskuse ja vedeliku.

Vaakumpakendamisel véib liha tumedamaks
muutuda. See tuleneb hapniku eemaldumisest,
mitte ei tdhenda, et liha on riknenud.

Jahvatatud kohvipulber ja muud pulbri
kujul toiduained

Vaikeste osakeste tottu voib osutuda vajalikuks mahki-
da vaakumpakendatava kohvipulbri tmber paberkate-
ratik voi asetada kohvipulber enne vaakumpakenda-
mist kotti voi originaalpakendisse.

MITTESOODAVAD ESEMED
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TOIDUAINETE SAILITAMISE TABEL

SUGAVKULMIK

TAVALINE SAILIVUSAEG

SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA

Suured veise-, sea- voi lambalihattkid 6 kuud 2-3 aastat
Hakkliha 4 kuud 1 aasta
Linnuliha 6 kuud 2-3 aastat
Kala 4 kuud 1 aasta
Valmistoidud (hautised, supid) 3-6 kuud 1-2 aastat
Koogiviljad 6 kuud 1-2 aastat
Marjad 1-2 kuud 6-8 kuud
KULMIK TAVALINE SAILIVUSAEG  SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA
Poolkdvad juustud (Cheddar, Sveitsi juust) 1-2 nadalat 4-8 kuud
Koévad juustud (Parmesan) 1-2 nadalat 4-8 kuud
Tlkeldatud avokaado 1-2 paeva 5-6 paeva

SAHVER TAVALINE SAILIVUSAEG  SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA
Pahklid 6 kuud 2 aastat

Riis 6 kuud 2 aastat

Jahu 6 kuud 1-2 aastat

Suhkur 6 kuud 1-2 aastat

Kohvioad 6 kuud 1 aasta

MARKUS

See tabel on méeldud kasutamiseks ainult suunisena. Sdilivusaeg séltub toiduainete ja vaakumpaken-

damise kvaliteedist.

Vaakumpakendada saab ka mittesdéddavaid esemeid:

Matka-, reisi- ja esmaabivarustus.
Vaakumpakendatud varustus sailib kuivana ja saastab
ruumi - sidemed, tikud, riided, kaardid, pass, akud,
torvikud, kile, valgusallikad jms.

Hobe
Aitab valtida tuhmumist. Vaakumpakendamiseks moel-
dud kottide purunemise valtimiseks katke hobedast

esemed enne vaakumpakendamist paberkateratiku voi
pehme materjaliga.

Kinnikuumutatud kottide uuesti
sulgemine

Soovitame vaakumpakendamisel kasutada ainult
VacuumFresh kotte. Siiski voib kasutada ka kinnikuu-
mutatud kotte nagu kropsude, pahklite ja kipsiste
pakendid. Asetage kott sirgelt ning plihkige ara koik
rasvajaagid voi puru. Asetage kott seadme Shukind-
lakambri piirkonda ja tihendage 6hukindlalt. Tavalisi
kilekotte ei saa 6hukindlalt tihendada.



HOOLDUSTOODJAPUHASTAMINE

Stollar Vacuum Fresh BVS600

On oluline, et seadet puhastataks regulaarselt. Nii on Puhastustarvikud

takistatud bakterite kasv ja kadrimisprotsesside teke. 1. Peske kéiki puhastustarvikuid sooja seebivahuse vee

Jargige allpool toodud puhastus- ja hooldusjuhiseid: ja pesukasnaga. Arge asetage kaant vette. Pihkige
seda niiske lapiga.
2. Karbip&hju (mitte kaasi) voib pesta ndudepesumasi-

K li <tik olek ictik Al na Ulemisel restil. Enne uuesti kasutamist veenduge,
9ntro ige, et pistik oleks seinapistikupesast valja ot tarvikud on tiesti kuivad.
témmatud.

2. Puhkige seadet valjastpoolt puhta niiske lapiga. m

Kuivatage hoolikalt. .
9 Arge pange siilituskarpe ega kaasi mikrolai-

MARKUS neahju ega stigavkiilmikusse.

Vaakumpakendamise kambri kérval asuvad Seadme hoiustamine:

vahtkummist tihendid peavad enne oma kohale 1. Hoidke seadet téépinnal, kapis voi sahtlis.
tagasipanekut olema tdiesti kuivad. Lekkimise
dra hoidmiseks pange tihendid oma kohale
tagasi ettevaatlikult ja bigesti.

Seadme puhastamine
1. Enne seadme osadeks lahti votmist ja puhastamist

2. Kui seadet ei kasutata, hoidke selle kaas lukusta-
mata, sest lukus kaas voib kahjustada vahtkummist
tihendeid ja pohjustada lekkimist.

Seadet ei tohi asetada vette ega pesta néu-

depesumasinas. Arge peske (ihtegi seadme

osa néudepesumasinas ega puhastage seadet

abrasiivsete ega tugevatoimeliste puhastusva-

henditega.

Kottide puhastamine

Kui soovite kotte korduvkasutada, keerake need
pahempidi ja peske sooja seebivahuse vee ja pesukds-
naga. Arge peske kotte ndudepesumasinas, sest liigne
kokkupuude kuumusega voib muuta koti materjali
pehmemaks, nii et kotti ei saa enam uuesti kasutada.
Enne uuesti kasutamist veenduge, et kotid on tdiesti
kuivad.

Haigestumise vdiltimiseks drge taaskasutage
kotte, milles on hoitud rasvaseid toiduaineid véi
toorest liha véi mis on pandud mikrolaineahju
v6i kuumutatud tasasel tulel.




VEAOTSING

Stollar Vacuum Fresh BVS600

PROBLEEM

LIHTNE LAHENDUS

Ma proovin vaakumpakendada,
aga midagi ei toimu

Kontrollige, kas seadme pistik on kindlalt seinapistikupessa sisestatud.

Kontrollige, kas toitejuhe pole kahjustunud.

Kontrollige, kas pistikupesa on tookorras, Uhendades sellesse mone muu
seadme.

Kontrollige, et kott oleks digesti vaakumpakendamise kambrisse asetatud
ja et see oleks 6hu sissevotuavast allpool.

Kogu 6hk ei tule kotist valja

Kotisuu peab olema taielikult vaakumpakendamise kambri piirkonnas.

Kontrollige kaane all asuvat tihendusriba ja vahtkummist tihendit, et need
oleksid puhtad ja oma kohal. Kontrollige, ega nii kaanel kui ka pohjas
vaakumpakendamise kambri ldhedal asuvad vahtkummist tihendid ole
katki ega moondunud. Pihkige tihendid puhtaks ja likake need oma
kohale.

VacuumFresh kott voib lekkida. Koti testimiseks tihendage kott nii, et
selles on veidi 6hku, asetage kott vette ja suruge seda. Mullid naitavad
lekkekohta. Tihendage kott uuesti 6hukindlalt voi kasutage teist kotti.

Kasutage ainult tootja valmistatud VacuumFresh kotti, millel on
vaakumpakendamise kanalid.

Tihendi juurest lekib. Selle pdhjused vdivad olla kortsud, mustus, puru, rasv
voi vedelikud. Avage kott, puhkige kotisuud seestpoolt ja siluge see enne
uuesti 6hukindlalt tihendamist médda tihendusriba.

Seade ei hakka parast
vaakumpakendamist 6hukindlalt
tihendama

Seadmes on sisseehitatud vaakumsurve sensor. Seade ei hakka
automaatselt 6hukindlalt tihendama, kui kotis olev vaakumsurve ei
joudnud eelnevalt kindlaksmaaratud vaakumsurveni. Kontrollige kaane
all asuvat tihendusriba ja vahtkummist tihendit, et need oleksid puhtad
ja oma kohal. Puhkige tihendid puhtaks ja Iikake need oma kohale ning
proovige uuesti.

Kontrollige, ega nii kaanel kui ka pohjas vaakumpakendamise kambri
|ahedal asuvad vahtkummist tihendid ole katki ega moondunud. Vétke
tihend soonest valja ning peske ja kuivatage see hoolikalt voi vahetage
tihend uues vastu (uue tihendi saate seadme ostukohast voi ldhimast
teeninduskeskusest).

VacuumFresh kott voib lekkida. Koti testimiseks tihendage kott nii, et
selles on veidi 6hku, asetage kott vette ja suruge seda. Mullid naitavad
lekkekohta. Tihendage kott uuesti dhukindlalt voi kasutage teist kotti.

Tihendi juurest lekib. Selle pdhjused vdivad olla kortsud, mustus, puru, rasv
voi vedelikud. Avage kott, plihkige kotisuud seestpoolt ja siluge see enne
uuesti 6hukindlalt tihendamist médda tihendusriba.




VEAOTSING EB)

PROBLEEM

LIHTNE LAHENDUS

Ohk on pérast tihendamist kotti
sisse padsenud

Tihendi juurest lekib. Selle pohjused voivad olla kortsud, mustus, puru, rasv
voi vedelikud. Avage kott, puhkige kotisuud seestpoolt ja siluge see enne
uuesti ohukindlalt tihendamist méoda tihendusriba.

Toiduainetest (nagu tooted puu- ja kodgiviljad) voib eralduda looduslikke
gaase voi need voivad kaarida. Avage kott ja kui teile tundub, et
toiduained on riknenud, siis visake need ara. Kui toiduaineid ei hoita
klmikus voi kilmiku temperatuur kéigub, voivad toiduained rikneda. Kui
toiduained ei ole riknenud, tarbige need kohe dra.

Kontrollige, ega kotis ole auku. Arge vaakumpakendage teravaotsalisi
kdvasid esemeid (nagu kondid voi pahklituumad). Vooderdage teravad
otsad koti sees paberkateratikutega.

Kott sulab

Kui tihendusriba voi tihenduselement kuumeneb Ule ja kott hakkab
sulama, voib osutuda vajalikuks kaas Ules tosta ja lasta tihendusribal voi
elemendil méni minut jahtuda.

Sailituskarpi ei saa
vaakumpakendada

Kontrollige, et voolik oleks kindlalt Ghendatud nii seadme kui ka
sdilituskarbiga.

"

Kontrollige, et sailituskarbi nupp oleks asendis “Sea

Kaane tihendi juurest lekke valtimiseks vajutage kohe vaakumpakendamise
alguses kaanele VOI vooliku adapterile.

Kontrollige silmanahtavaid kahjustusi voi molke ja nende avastamisel
vahetage sailituskarp uue vastu.

Kontrollige, kas seade on tdokorras.

Kontrollige, et sailituskarbi serv oleks piisavalt puhas. Kui kik eespool
toodud olukorrad on valistatud, votke Ghendust teeninduskeskusega.




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

KomnaHnus Stollar oyeHb cepbe3HO OTHOCUTCS K Ge3onacHOCTU. Mbl
pa3pabaTbiBaeM 1 NPOM3BOAMM NPOAYKLMIO C y4eToM obecrneyeHus
BaLLen 6e3omacHocT. Mbl MpocrM Bac cobtoaaTb N3BECTHYIO
OCTOPOXHOCTb MPU UCMOSIb30BAHUN NIIOObLIX 3N1eKTPONPUOopPoB 1
CN1efl0BaTb HUXXEN3NOXKEHHBIM UHCTPYKLUMAM.

MEPBI ITPEOJOCTOPO>XXHOCTH ITPU
HNCIIOJIb3OBAHHNHU VACUUMFRESH

ITPOYNUTAUTE BCE UHCTPYKLIMU 10 HAYAJIA .
HCITOJIb3OBAHUA ITPUBOPA M HA BCAKHH CJIIVHAHU

COXPAHUTE UX

+ CHMMUTe 1 BbIOpPOCHTE BCE
yNakoBOYHble MaTepuansbl
Y HakJ1enky nepem, nepsbim
MCNOIb30BaHMEM.

* 3TOT Npmbop MOXeT
MCNOSIb30BaTbCA AETbMM
cTapLue 8 neT v NtoabMu C
OrpaHNYeHHbIMU PU3NYeCKUMU,
CEHCOPHbIMY NAN YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMM, eCsIv OHN
HaxoJATCA NoA HabtoaeHeM
WA UM BbINN OaHbl yKa3aHna
OTHOCUTENBHO 6e30MacHoOro
MCNofIb30BaHMsA Nprbopa U
OHM MOHMMAIOT BO3MOXHbIe
OMNacHOCTU.

« He cTaBbTe paboTatoLLnii
Npvbop Ha Kpaw cTona unmu
paboyen MOBEPXHOCTL.
Y6eamTech, YTO MOBEPXHOCTb
POBHAs 1 YNCTas, U Ha HeW HeT
BOb! MW APYruX CybCTaHLMNA.

« He ctaBbTe npnbop Ha ropsune
ra3oBble UK 3neKTpuyeckme
KOHOPKM 1nv BOAN3N HUX, a
TaKxe B MeCTa, rAe OH MOXeT
ConpurKacaTbCa C HarpeTomn
LlyXOBKOW VN NOBEPXHOCTHIO.

« He nofcoenmHanTe LiTekep
K po3eTke nuTaHus (1 He
OTCOEVHANTE) MOKPbIMU
pyKamu.

« Cnegute, 4TODbI OETU He
urpanu ¢ npubopom. O4ncTka
1 0BCNYXMBAHNE He AOSTKHbI
nNpoun3BOANTLCA AeTbMU be3
HaZ30pa.



PEKOMEHIAIINSI STOLLAR - BESOITACHOCTDb HA ITEPBOM MECTE

+ He ncnonbsynte npmbop ¢
NOBPEXAEHHbIM LLIHYPOM UK
LLITEKEPOM, a TakxKe nocsie
Henonanok, NageHus nnm
Kakoro-nnbo noBpexaeHns
npnbopa. HemeaneHHo
npekpaTuTe NCNOb30BaHMe
1 obpaTuTecs B Stollar no
TenedoHy WA 31eKTPOHHOW
noyTe 3a 3aMeHOW nnn
PEMOHTOM.

* icnonb3ynte npnbop
Ha NIOCKOW CTabunbHOM
NOBEPXHOCTL.

* He octaBnsanTe npnbop 6e3
NPUCMOTPa BO BpeMs paboTbl.

* He ncnonbsynte nakeTs|
The VacuumFresh nosTopHo
nocne Cbiporo Msca,

CbIpOW pbIObl NV NTULBI, 3
TakXXe Nocse HarpeBaHs
nakeTa The VacuumfFresh (B
MWUKPOBOJIHOBOW Neyn U B
BOJE).

+ ObpalllanTech C BakyyMaTOPOM
C OCTOPOXKHOCTBIO.

* He TAHNTE 1 NepeHocnTe
BaKyyMaTop 3a LUHYP.

« NepxuTe nakeTbl The
VacuumFresh B HegoCTynHom
05 JeTen MecTe, YTobbl He
JONYyCTUTb prUcka yayLeHus.

e He knagute CIULLKOM

MHOrO NPOAYKTOB B MakeT
The VacuumFresh. Bcerna
OCTaBNANUTE MECTO C
OTKPbITOrO KOHLa nakeTa

The VacuumfFresh, 4Tobbl ero
MOXHO ObINI0 HagNeXallm
0b6pa3oM pacnonoxmnTb B
repMeTu3npytoLLLEe kKamepe
BaKyymaTopa.

He repmeTtusnpynte obbekTbl
C OCTPbIMM KpasMu, Takmne Kak
PbIOHblE KOCTW UK TBepable
naHuMpwn. OCTPOKOHEYHbIe
06BbeKTbl MOTYT MPOTKHYTb
naket The VacuumFresh.

He nbiTanTech ynpasnsTb
BaKyyMaTOPOM KaKMMu-n1bo
MeTOoAaMM, KPOME OMMUCAHHbIX
B 3TOM PYKOBOACTBE.
Pa3meLLanTe npnbop Ha
PACCTOAHUN KakK MUHUMYM

20 CM OT CTeH, 3aHaBeCcoK

M APYrvx MaTepunanos,
pearvpyoLmx Ha Tenno, 1
obecneybTe JOCTATOYHO MeCTa
Hag NprbopOM 1 MO CTOPOHAM
4NA LMPKYNAumMm BO3ayxa.
[epxuTe npnbop B umctoTe.
Cnefyvte MHCTPYKLMAM MO
YUCTKE, N3NTI0XKEHHBIM B 3TOM

PYKOBOZCTBe.




PEKOMEHJALIA STOLLAR - BESOITACHOCTE HA TTEPBOM MECTE

BAJKHBIE ITPABHUJIA BE3OITACHOCTH ITPHA
HICITOJIb3OBAHWH JIIOBbIX 3JIEKTPUYECKHX
ITPUBOPOB

MONHOCTBIO pa3moTanTe LWHYP
NUTaHWUA Nepes NCNob30BaHW-
em.

He ponyckawnTe, 4TobbI LWHYP
MUTaHWA CBMCaN C Kpas CTona,
Kacancsa ropaymx noBepxHoCTen
VK 3aBA3bIBAJICA Y31aMU.
YT0bbl N3bexaTh yaapa 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, He Morpy-
XawTe Kopnyc MOTOpa, LUHYP
MUTAHUA UM LWTEKEP NUTaHKA
B BOAY WM KaKylo-nv1bo Apyryto
XMAKOCTb.

[Nepen nepemeLLeHnem, YncT-
KOW Wnn nomeLLeHveM bneHae-
pa Ha xpaHeHue 0H6A3aTeNbHO
BbIKNtOYaiTe OneHaep v oTcoe-
ANHSANTE OT PO3ETKM.
PekomeHOyeTCs perynspHo
npoBepATb Nprbop. YTobbI 13-
HexxaTb ONaCHOCTW, He NCMOMb-
3ynTe Npubop, eCn KakuM-u-
60 06pazom NoBpexAeH LUHYP
NUTaHKA, LUTEKEP MUTAHNUA UK
cam npubop. CaanTe nprbop B
HAVKaLLNIA aBTOPU30BAHHbIN
CepBUCHbIN LieHTp Stollar ans
NMPOBEPKN N/ PEMOHTA.
Jltoboe obcnyxmBaHme, noMu-
MO YMCTKM, OOSIKHO NPOUn3-
BOZAMTbCA B aBTOPM30BaHHOM
CepBuUCHOM LieHTpe Stollar.

* 3TOT Nprbop NpeaHa3HayveH
TOJIbKO AN51 BbITOBOrO UCMOb-
30BaHVA. He ncnonb3ymte 10T
nprbop B Kakmx-nnbo MHbIX
Lensx, KpoMe ero HazHa4yeHus.
He ncnosib3ynte B OBUXKYLLIMXCA
TPaHCNOPTHbIX CpeacTBax Uu
Ha noAkax. Micnonb3ywTe ToNb-
KO B MomelLleHusx. Henpasuiib-
HOE 1MCNONb30BaHNE MOXET
NpUBECTN K TpaBMaM.

« PekomeHAOyeTCs yCTaHOBUTb
yCTPOMCTBO AnddepeHumans-
HOW 3aLWMTbl (3aLLMTHbIN
BbIKJIIO4aTesb) 418 AOMOAHN-
TeIbHOW 3aLLUMTbI MPU UCMONb-
30BaHMM 31eKTPONpPUHOPOB.
PekoMeHayeTCs yCTaHOBUTb
3aLLUMTHbIN BbIK/tOYaTENb C
PacYeTHbIM Paboynm TOKOM, He
npesbiwatowm 30 MA, B ceTu
nUTaHWA Npubopa.

« C3Tm npnbopom nyylle He
MCNOSIb30BaTh YAAMHUTENb. HO
eI OH NCNONb3YEeTCA, ero Tex-
HMYecke NapaMeTpbl JOMKHbI
ObITb PaBHbI MapamMeTpam 3TOro
npnbopa 1y NPeBOCXOANTb UX.

« ObpatnTech K 31eKTpuKy 3a
NpodecCcnoHanbHOM KOHCYbTa-
Uumen.



O ITPUBOPE

[TOSHAKOMBTECH
c Stollar Vacuum Fresh BVS600

ocopoo

Manual Pulse Vacaseal
Seal Vacuum Cancel

O moist

o

1. Vac&Seal/Cancel:

STa KHOMKa UMeeT fiBe (yHKLMM B 3aBUCUMOCTY OT
COCTOAHWA YCTPONCTBA:
« [lpu HaXxaTy B pexmnMe OXWUOAHNA OHa
3amyckaeT aBToMaTHyeckoe yaaneHne Bo3ayxa
113 NakeTa v Mo 3aBepLLeHnn 3TOI ornepaLyn
aBTOMATMYeCKM 3ananBaeT naker.
+ B paboyem pexuvme (yaaneHue Bosayxa v
3amaviBaHu1e) OHa OCTaHaBAMBAET YCTPOWCTBO.

2. [iBe HacTpoViku Ans BbiGopa ONTUMabHOro

BpeMeHW 3ananBaHusa naketa

+ Moist: B C/ly4ae 1CNosb30BaHUS BNaxHbIX
naKeToB U MPOAYKTOB C HeBOoMbLLMM
copepkaHvieM Bfiarn ¢ 6oniee MPOACIKNUTENbHBIM
BpeMeHeM ropayero 3anaviBaHu.

+ Dry: B CJly4ae UCMOSb30BaHWA CyXVX NakeToB 1
NPOLyKTOB 6€3 BNary C MEHbLUMM BpeMEHeM
ropsiyero 3anaviBaHus.

3. Canister

YT06bI Ha4YaTb NMPOLIECC BaKyyM1POBaHWA
KOHTEHepOB, KpblLlek 6aHOK, BIHHbIX MPOGOK W
OPYriX NpUHaZNEeXHOCTEN Npy MOMOLLM WlaHra.

4. Pulse

HaxmuTe 3Ty KHOMKY, 1 YyCTPOMNCTBO HayHeT
yZaneHue BO3Ayxa, OTNYCTUTe KHOMKY, 1 onepawys
NpeKpaTUTCa. STOT NPOLECC MOXHO NOBTOPAT.
3aTem Mo JOCTUXKEHNU HY>XXHOTO AABNEHWs HaXMUTe
Manual Seal (Py4Hoe 3anaviBaHvie) 1 nosepHUTe A14
3anaviBaHus. B 3aBUCMMOCTU OT UCMOJb3YeMbIX TUMOB
NPOAYKTOB MOXHO BbIGMPATh Pa3Hoe AaBfieHue.

5. Manual Seal

3Ta KHOMKa UMeeT fge yHKLWN:

+ [1nA 3anavBaHyiA OTKPLITOrO KOHLA NakeTa 6e3
yhaneHns Bosfyxa (Mcronb3yeTcs, YTobbl chenatb
nakeT 13 pysioHa).

+ B rmpolecce yaanenns Bo3ayxa 1 3anaviBaHns
3Ta KHOMKa OCTaHaB/MBAET [BUraTeslb Hacoca
11 Cpasy HauMHaeT 3amnavBaHue naketa, Y4Tobbl
0orepaTop MOr KOHTPONMPOBaTh AaBneHne
BakyyMa BHyTpYV MakeTa 1 He [oMyCTUTb
Pa3AaBAMBaHUS AENMKATHBIX MPOLYKTOB.

6. MHamkaTop Xoaa orepauun
7. Pyuka

MoBepHWTe pyyKy, 4TOBbI 3admKCMPOBaTb UK
OTKPbITb KPbILLKY UM NepeBecT ee B MONOXeHWe

LA XpaHeHnA.




TO HY>KHO 3HATGE O ITPUBOPE
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8. OTBepcTMe AnA WnaHra

YTOObI BCTaBUTH LLTAHT A1 KOHTEeHEepa v BUHHOW
npobku nepeg onepauyvsamu “Canister”.

9. 3anauBatoulian naHenb
3anamnBaeT nakeTbl v PYJIOHbI NMPY MOMOLLM Harpesa.
10.Mpoknapaka

He nonyckaet nonagaHua Bo3gyxa, CO3faBas Bakyym-
Hyto Kamepy. OuncTuTe 1 BbiCyLuUTe. 3amMeHnTe, ecsin
noBpexaeHa 1mn ciomaHa.

11. O6pe3umnk nakeToB

[onoxuTe nakeT Ha pamy 06pe3uvu<a nakeToB 1
noTAHNTE B CTOPOHY MakKeTa, 4TOObI o6pe3aTb naket
A0 XKenlaeMoro pasmepa.

12 11

12.TMpuTOK BO3AYyXa

MPUTOK BO3Ayxa CORAMHACTCA C BaKyyMHOWN KaMepon
1 HacoCcoM. He 3akpbiBanTe 3T0 OTBEPCTUE, KOrAa
Knafete nakeT AnA yAaneHua Bosgyxa 1 3anansaHua.
13.[Jep>xaTenb naketa

JlepXXuUT OTKPbITbIV KpaK NakeTa A8 pasmeLLeHns
nakera.

14.BakyymMHas kamepa

Mpw pasMeLLieHUN OTKPLITOrO Kpas MakeTa BHyTpM
Kamepb! yAanseT BO3AyX 13 NakeTa v yiaBnvneaer
V3JINLLHION XWIKOCTb 113 NakeTa.

15.3anavBatoLum 3n1emMeHT

HarpesaTesnbHbIN 31eMeHT C TedhIOHOBbIM
MOKPbLITUEM, KOTOPbIN B FOPSYEM COCTOAHMM
3amavBaeT naker.



HCITOJIb3OBAHME ITPMEOPA

NCITOJIb3OBAHUE
Stollar Vacuum Fresh BVS600

ITEPE[ ITEPBBIM
HCITIOJIb30BAHHUEM

Mepes, NepBbIM UCMONb30BaHVEM BaKyyMaTopa yaanuTe

n

BbIOPOCHTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuasnbl U peknam-

Hble Ap/bIKW. Y6eauTecs, YTo N1TaHWe po3eTky Nnpubopa
BbIKJIIOYEHO 11 MPUBOP OTCOeAMHEH OT po3eTku. MpoTpu-
Te kopnyc The VacuumFresh BNaxXHON MATKOM TKaHbO.

BAKVVMHOE 3ATIAMBAHHWE
PVJIOHA

1.

Momectute The VacuumFresh Ha naockyto cyxyto
NOBEPXHOCTb. BCTaBbTe LUTEKep NUTaHKA B PO3ETKY
220/240 B. OTKpOWTe KPbILLKY 1 13BNeKUTe 0bpes-
YUK NaKeTOB.

NMPUMEYAHUE

Mpu ucnonb3oBaHuu pysnoHa mpebyemca npu-
MepHo Ha 10 cv 6osibwe mecma, Yem obbem
npodykma, nockoJibKy 3ma 4acms 0bpasyem

3anasiHHbIU WOB.

2.
3.

OTKpOWiTE KPbILLKY 1 U3BNeKknTe 0Bpe3ymk nakeTos.

OTMepbTe Xeslaemyto JJIMHY nakeTa 1 obpexbTe
npuv NoMoLLM 0bpe3ynka.

. Monoxwre oauH Kpal;l nakeTa Ha Hal’peBaTeﬂbelVl

3NeMeHT, He BBOAA NakeT B BakyyMHYIO Kamepy.

. 3aKpoTe KPbILLKY 1 HaXkMu1Te pyyKy, 4Tob 3aduk-

CMPOBaTb KPbILLIKY.

. Haxmute kHornky Manual Seal (Py4Hoe 3anaun-

BaHWe), YTOObl Ha4aTb 3anaveBaHvie nakeTa. MHouka-
TOp 3aropuTCs, yKasbiBas Ha TO, YTO MAeT 3anaunsa-
HUe, a CBETOAVOAHLIV MHAMKATOP Npouecca byaet

0TObBpaxaTh X0f npoLecca.

. V]H,D,I/IKaTOp BbIKJTIOYNTCA, KOrda 3anavBaHune 6y,u,eT

3aBeplUeHo. MogHUMITE PyyKy, YTOObI OTKPbITL
KPbILLIKY, 1 U3BJIeKMTe NakeT u3 npubopa. Maket
roTOB A/18 BakyyMHOrO 3araviBaHu.

BAKVVMHOE 3ATTIAMBAHUE
IMAKETA

1.

NMomectute The VacuumFresh Ha niockyto cyxyto
NoBEPXHOCTb. BCTaBbTe LUTEKep NUTaHUA B PO3ETKY
220/240 B.

. MonoxwTe NpoayKTbl B NakeT. Mcnonb3yiTe

TOJIbKO MOCTaB/iseMble HaMK MnakeTbl, cneynanbHO
npeaHasHa4eHHble 014 BakKyyMa W OCHallleHHble
BaKyyMHbIMW KaHanamu.
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. O4ucTUTe 1 pacnpaBbTe OTKPbITHIN Kpal nakeTa v

y6€‘ﬂ,VITer B OTCYTCTBUW MblK, CKNafoK 1 FIbeIpel;l.

. TloMecTWTe OTKPbITBIV Kpali NakeTa B 30HY BakyyM-

HoWM Kamepbl. Y6e,m,|/|Ter, YTO NakeT He 3aKpblBaeT
NPUTOK BO34yXa.

. 3aKpouTe KPbILLKY 1 HaXMUTe pyudKy, 4Tob 3advik-

CMPOBaTb KPbILLIKY.

. MpoBepbTe COCTOAHME CBETOANOAHOMO UHAMKATOPA

LIS NPOAYKTOB, YTOOLI MOATBEPAMTL Bpems 3anan-
BaHWS B 3aBUCUMOCTY OT BAAXHOCTY YNaKoBbIBa-
eMblx NpoaykToB (dry / moist) B COOTBETCTBIN C
TUNOM MPOLYKTOB.

. 3aTem HaxmuTe kHonky Vac&Seal/Cancel. Mpubop

Ha4HeT aBTOMAaTVYeCKOe yaaneHne BOo3ayxa 1 3a-
naviBaHue naketa. /IHAMKaToOp 3aropuTcs, ykasbiBas
Ha TO, YTO WAET 3ananBaHve, a CBETOANOAHbIN
MHAMKATOP npoLiecca byaeT oTobpaxaTb X0 Npo-
Llecca yaaneHns Bo3ayxa 1 3anavsanHus.

IMTPUMEYAHHUE

8

3mom npubop obecneyusaem o4YeHb BbICOKOE
dassieHue Bakyyma Bo BpeMs yoaneHus Bo30yxa
u3 nakema. Ymo6bl He donycmume paspyuieHus
Xpynkux npoGyKmoB BbICOKUM OdBrieHueM BAKyy-
ma, Habodalime 3a cocmosaHuem daseHus Ba-
KyyMa BHYmpu nakema u HemeOeHHO HaXXMume
Manual Seal, ko20a 6ydem docmuzHymo xxena-
emoe dasneHue Bakyyma. llpubop ocmaHoBum
Hacoc u Ha4yHem 3anauBaxue.

. V]H,EI,I/IKaTOp BbIKJTHOYNTCA, KOrAa BakyymHasa yna-

KoBKa OyaeT 3aBepLuUeHa. [MoaHVMUTe pyyKy, YTObbI
OTKPbITb KPbILLKY, 1 M3BAEKMTE FOTOBbIN NaKeT.

IMTPUMEYAHHUE

« [lna 6onee 3¢hchekmuBHo20 3anauBaHus dad-
me ycmpoticmsy ocmbimb B me4eHue 1 MuHy-
mel neped cnedyrouuM ucnob30BAHUEM.

* [ocne ynakoBku Kaxk0020 nakema He
donyCKaL“lme nepecpeBa HazpesamesilbHO20
anemeHma. He Haxxumatime KHONKy
3anauBaHus MeHee yem 4epes 15 CEKyHa
nocine npedblaymezo ucnosib30BaHusA.

* He ucnonb3ylime nakemel, He npeOHAa3Ha4eH-
Hble 01 BaKyyMHOU ynakoBKuU.

e Ymobni OMKpbIMmb 3anasHHbIl nakem,
paspexXbme e20 Ho>KHUyamu.




HICITIOJIb3OBAHUE INTPEOPA

BAKKYMHAS VIIAKOBKA B
KOHTENHEPBI

1. MomectuTe The VacuumFresh Ha nnockyto cyxyto
NOBEPXHOCTb. BCTaBbTe LWTeKep NUTaHWA B PO3ETKY
220/240 B.

2. TpoTpuTe KpPbILLKY 1 OCHOBaHKE KOHTeNHepa 1
ybenuTecs, 4TO OHYU CyXVe 1 YNCTbIE.

3. MonoxuTte NPoayKTbl B KOHTelHep. He nepenon-
HAWTe ero, YTobbl KpbLKa COXPaHANa XOPOLLNiA
KOHTaKT C KPOMKOW KOHTenHepa. O4nctuTe Bepx-
HU Kpaw KOHTelHepa 1 BHYTPEHHE YMI0THeHve
KPbILLKM KOHTEHepa.

4. BcTaBbTe OOMH KOHEL, LWaHra B 0TBEPCTUE MPUTOKA
BO3/yxa, a BTOPOW — B LIeHTpaibHOe OTBepCTiE B
KpblLKe KOHTenHepa.

5. YT1obbl Ha4aTb yaaneHne Bo3ayxa, HaKMUTE KHOMKY
Canister (koHTeliHep). YTOBbI NCKIOUNTD yTEUKY
BO3[lyXa MeX/y KPbILLKOW 1 KOHTENHEePOM, pyKow
Ha[JaBWTe Ha KpbILLKY B Ha4asle npouecca yaaneHva
BO3/yxa. [p1bop 0CTaHOBUTCA aBTOMATUHECKH,
Korpa byneT AOCTUIHYTO AOCTAaTO4HOE [laB/eHe
BaKyyma.

6. V3BneKkuTe WNaHr 13 KOHTeHepa UM Yallm cpasy
M0 3aBepLueHnn onepauyn.

7. YT0bbI OTKPbLITL KOHTEHEpP, HEOOXOAUMO HaxaTb
KHOMKy Release (COpocuTb AaBneHne) Ha KpbilLke
KOHTelHepa.

®VHKIKA PULSE (MMITVJIbC)

1. 3Ta yHKUMA peKOMeHyeTcs, Korfa HyxeH
Cnabwbi 3pdekT Bakyyma, Hanpumep, npy yna-
KoBKe nomuaopos, kaptoens-hpy 1 NogoOHbIX
Npo/yKTOB. Tak>e e/t Bbl UCMOSIb3yeTe BNaXHble
NPOAYKTbI MK COYC, Bbl MOXeETe TONbKO yAanuTb
BO3/yX 113 NMakeTa 1 OCTaHOBWTL Nprbop, npexae
4eM XXMAKOCTb HaYHeT CKUMATbCA.

2. HaxmwTe kHonky Moist/Dry, 4Tobbl BbIOpaTh BpemMs
3anavBaHuA 4N1A yNakoBbIBae@MbIX MPOLYKTOB:
BbIOUpaiiTe «Dry» ANs CyxvX CbIpbIX MPOAYKTOB, U
«Moist» Ans BNaxHbIX NPOAYKTOB.

3. Haxumarite kHonky Pulse (Mmnynbc), noka He
NOJTyYMTE HY>XKHBIN PE3YNbTaT, a 3aTeM HaXmMuTe
kHonky Manual Seal (PyuHoe 3anavisaHue), YTOGbI
3ananTb Maker.

OTAEJIEHUME [JI1Ad IIHVPA TIMTAHUSA

Korga nprbop He ncnonb3ayetcs, yorpaiTe LHYP
nUTaHUs B OTAeNeHne B 3afHen Yactu npubopa. He
HamaTbIBalTe LWHYp BOKPYr npubopa.

OCHOBbBI 3AITABAHUA

BakyymHoOe 3anavBaHvie — NpOCTON 1 yA0BHbI cnocod
COXpaHeHUs CBEXeCTW NPOAYKTOB. BakyymHoe 3anaw-
BaHWe He nNpefHa3Ha4YeHO 4N1A 3aMeHbl OXNaxaeHUs
11 3aMOpPO3KU. MPoayKTbl, KOTOPLIM 0BbIYHO Tpeby-
eTcA oxnaxaeHve (Hvke 4 rpafycoBs) WM 3aMopo3Ka
(HW>Xe -17 rpafycoB), AOMKHbI OXNaXAATbCA UK
3aMopaXuBaTbCA AaxXe B CJly4ae BakyyMHOro 3anaw-
BaHWA. BakyyMHoe 3anavBaHue nomoraeT CoxpaHuTb
BKYC, LiBET 1 TeKCTypy NpoaykToB. OHO He MoXeT
OCTaHOBUTb Pa3BUTVe ONpefeNieHHbIX TUNoB HakTepuit
1 OPOXCKeBOM dhepMeHTaLmu. BakyymHoe 3anavBaHiie
He ABAIAETCA 3aMeHOM NacTepu3aLum Uan KOHCepBu-
poBaHWA.

He nopasgalite 1 He ynoTpebnsanTe NpoAyKTbl, MMeto-
LLne 3anax, TeKCTypy U BUA, VICMOPYEHHO efibl.

IMMPUMEYAHHUE

BakyymHoe 3anauBaHue He BOCCMAHABUBA-
em u He ocBexkaem npodykmal, ympamuBwue
cBexecme.

33.M0pa)KVlBaHVle

ENBFO,EI,apﬂ yOoaneHuto BO3dyxa 13 NMakeTa BakyyMHOe
3ananBaHMe nomMoraeT NpenoTBpaTUTb MOpOBHbIVI OXor.

Pacmonosxenune (xpaHeHue)

B 3a[jHel 4acTvi MOpO3WAKi coxpaHseTcs bonee cTa-
6usbHan TemnepaTypa no CPaBHEHMIO C 30HOW BO3e
ngepLpl. [lenmkaTHble MpogdyKTbl, KOTOpble MOTYT Bbi-
CTPO pa3MopaxmBaTbCs, AOMXKHbI XPaHWUTLCA B 3aAHeN
4acT MOPO3UIIKU.

Pa3smoposxka rmpoayKToB

JnAa [OCTUXKEHVA HAWYHLLIVIX Pe3y/IbTaToB NPOAYKThI
cepyeT pa3mMopakvBaTh B XONOAWUbHYKe. Hykoraa
He pa3MopaknBaiTe Cbipoe MACO, PbidY, MOJIOYHbIe
NPOAYKTLI AN ATWLY NPU KOMHATHOW TemnepaType.
PazmMopo3ka B MUKPOBOSIHOBOW MeYn MOXET NOBANATb
Ha TeKkcTypy NpoAykToBs. Mpun pa3moposke B MUKPO-
BOJIHOBOW MeYn Cpasy Xe HaunHanTe NpuroToBeHne,
4TOBbI He AONYCTUTb Pa3BUTUA BakTepuii.

ITpuroroBneHne B MUKPOBOIHOBOW TIEUN U B
KUTISALIen Boze

MakeTbl 1 pynoHbl The VacuumFresh npurogHsl ans
1CNONb30BaHVA B MUKPOBOIHOBOW MEYM AN KUNATKE.
Mpy NPUrOTOBNEHUM B MVKPOBOJIHOBOW Neyr 00pexb-
Te OfVH yron nakeTa Ana BbIxofa napa v nomectute
nakeT HeNoCpeaCTBEHHO B MUKPOBOSIHOBYIO NeYb. 14
NPUroTOBIEHVA B KUMNALLEN BOAE MOMEeCTUTe nakeT B
KacTpIosio C eiBa KMnsLLein BOAON TaK, 4ToObl OAUH
Kpav nakeTa oCTaBancs Haf BOLOW (ANA NpoCToThl
13BNeYeHs).



HCITIOJIb3OBAHME ITPUEOP

NMPUMEYAHUE

locne ucnosb3oBaHus B MUKpOBOﬂHOBOﬁ ne4du
usiu Kkunamke nakemsl U pyJioHbl HeJ1b34 UCNOJ1b-
30Bamb NOBMOPHO.

CyTibl 1 coyCbl

[N BakyyMHOWN yNakoBKW CYyroB Un XNOKOCTeN
HanemTe XUAKOCTb B MakeT U 0CTaBbTe Kak MUHUMYM
5 CM MpOCTpaHCTBa B BEPXHeW 4acTu nakeTa. He
CMONb3yITe BakyyMHOE 3anaviBaHie Ha 3TOM 3Tarne.
lTomecTuTe 3an0osIHEHHbIN NaKeT B rOPY30HTa/IbHOM
NOIOXKEHN B MOPO3WIKY U JaiTe XWUOKOCTY 3amMep3-
HyTb. JJOCTaHbTe 3aMOPOXKEHHbIN NAKET 13 MOPO3WIKN
11 BbINONHNTE BaKyyMHOE 3arnauBaHue.

NMPUMEYAHUE

Ecnu Bam Hy>kHbl Hebosibwue 06bembl OyIbOHa
unu Apyaux >xxudkocmed, Bbl MOXeme 3amo-
po3ums ux B gpopMmoykax 07151 1bAA U UChOJIb-
30Bamb no Heobxodumocmu. Monpobyliime
3apaHee ynakosame Kyouku s160d, 4mobbi
npedomBpamumb MOPO3HbIl 0Xo02.

DPpyKTH

[1nA BOCTVKeHUA HauyyLLIVX pe3ybTaToB 3aMopa-
KUBaiTe pyKTbl Neper, BakyyMHbIM 3anavBaHneM.
BbIMoiiTe U1 BbiCyLLMTe PYKTbI. Bbl1oXuUTe Ha noaHOC
WU NPOTUBEHb. [TOMeCTUTe ero B MOPO3WIKY Npu-
MEepHO Ha 2 Yaca, a 3aTeM NepenoxwmTe B NakeT Ans
BakKyyMHOrO 3anauBaHwvsa 1 ynakyinTe.

OBoum

3aMOPOXKEHHbIE OBOLLW VHOTLA HYEPHEIOT, eC/n WX He
6naHLWMpPoBaTh Nepes 3aMopo3Kon. YTobbl HnaHLwm-
pOBaTh OBOLL, HaNOMHKTE NNTPOBYIO KacTPIONIO BO-
LoV 1 [loBefNTe BOAY A0 KMMeHUs. Takxe 3anoHuTe
60NbLLYIO MVCKY NIefIAHOV BOLOV W AepXuTe AypLunar
1Ny 6osbLIOe CUTO Mof, PyKOW. BbNoxuUTe OBOLLW B
KMMALLYIO BOAY U FOTOBbTE B TeUEHVIe PeKOMeHL0-
BaHHOro BpemeHW. OBOLLM [OMKHbI COXPaHUTb APKMA
LIBET 1 OCTaTbCH XPYCTALLMMU 11 K<HELLOBAPEHHBIMIY.
[locTaHbTe OBOLLM 13 KWMALLE BOAb! M NOMeCTHTe

B JIefIAHYI0 BOAY [0 MOSHOro OCTbiBaHWA. CneiTe
JINLLHIOK BOAY, NMOACYLLVTE OBOLLM U NEpesioxXuTe X B
nakeT Ans BakyyMHOro 3anavsaHus.

OBo1M ceMencTBa KPeCcTOLBETHbBIX

13-3a rasa, KOTOpbIV OHV NOCTENEHHO BbIAENSIOT,
nocsie BakyyMHOrO 3arnanBaHnA OBOLLM CeMelicTBa
KPECTOLBETHbIX C/IeyeT XpPaHUTb B MOPO3WIIKE, a He B
XON0LNIbHUKE. TO OTHOCUTCA K BPOKKONM, KanycTe,
Bproccenbckoi KanycTe, LBETHOM KanycTe, KyApsBoi
Kanycte 1 pene.

BPEMS{ BJIAHIIMPOBKH
MMPOAVKTOB

MpoayKTbl NUTaHus Bpems 61aHLLIMPOBKK

CoueTuns 6poKKoK,

obpesaHHble 172 MuHyTGI

MopKOBb, B 3aBUCMMOCTM HauuHaliTe nposepsATb

oT pa3mepa yepes 3 MUHyTbI
CoupeTusa LBETHOW KamycTbl, 1-2 MUHYTS
obpesaHHble
Kykypy3a B nodatke 3—4 MUHYTbI
3eneHas aconb 1-2 MUHYTbI
JncToBas 3eneHsb,
30 cekyHp,

Hanpvimep WnuHaT
3eneHbIn ropoLuek

- 1=2 MUHYTBI
(OUNLLIEHHBbIN)
Monogple CTpy4ku ropolKa =2 MUHYTbI
LlyKuH® (Hape3aHHble) 1-2 MUHYTbI

Msico, pbib6a u mTuiia

[INA [OCTVXKEHWA HauyHLIVX Pe3ybTaToB BbIMOWTE
NTULY ¥ OYMLLEEHHYIO HepasdenaHHyIo pbiby 1 MPOMOK-
HUTE YNCTbIM BYMaXHbIM NONOTEHLIEM.

TOBAANHY, TENATUHY, BapaHWHy 1 dune pbibbl crenyeT
NPOCTO NPOMOKHYTb YUCTbIM BYMaXKHbIM NONOTEHLEM.

OTa [OMOSHWTENbHAA OnepaLya COKOHOMUT BaM
Bpems, KOrAa Bbl MPUCTYNUTE K MPUTrOTOBEHUIO
NPOJIYKTOB, & Takxe MOMOXET COXPaHWTb NMPaBUbHBbIN
ypoBeHb Barvt u popmy. [ns AOCTUXEHUS Hannyy-
LUMX Pe3y/IbTaToB MOJIOXWTE B MOPO3U/IKY Ha 2-3 Yaca
nepef BakyyMHbIM 3anariBaHviem, YTOObl COXpaHUTb
Bnary v (hopmy Kycka msaca.

B cnyyae ypaneHus Bosmyxa 6e3 npeasapuTeNbHo
3aMOpPO3KM HEOBXOAVMO 06EPHYTb MACO BYMaKHbIM
NosIoTeHLEM B NakeTe, 4TOObI B MpoLIecce BakyyMHOrO
3ananBaHnA OHO BMUTaNO U3NNLLHIOW BNary n CoKn.

IMTPUMEYAHHUE

BaKyyMHOE 3anauBaHue Mo>kem BbI3BAMb
nomemHeHue msaca. mo npoucxoaum us-3a
yBaﬂeHun Kucnopoaa u He o3Ha4aem, 4mo MACO
ucnopmusiochb.

MonoTthii kode n Apyrue MPonyKTbl B BUAe
TIOpOLIKa

MocKombKy YacTULLbl MOIOTOTO KOe O4eHb Meskue,
MOXeET NoTpeboBaThCA 3aBepHYTb Koe B BymaxHoe
nosioTeHLe A0 BaKyyMHOrO 3ananBaHus Uan nonoXuTb
Kodhbe B MELLIOK 11 OPUTMHANBHYIO YNakoBKy, npexae

4YeM yLoanAaTb BO34yX.




HICITIOJIb3OBAHUE INTPEOPA

TABJIMLIA XPAHEHUWA IMTUIIEBBIX ITPOOAVKTOB

MOPO3UJIKA CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHMA  CPOK XPAHEHWSA B BAKYYME
MsacHow dapLu 4 mecaues 1ron

MTrua 6 MecAueB 2-3roga

Pbiba 4 vecsues 1ron

[oToBble 6t0Aa (TyLUeHws, Cynbl) 3-6 MecsLEeB 1-2 roga

OsoLwun 6 mecaues 1-2 roga

Aroapl 1-2 mecaua 6-8 mecaues

XOJIOOUITbHUK CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHMA  CPOK XPAHEHWS B BAKYYME

MonyTeepAble Cbipbl

. . 1-2 Hepenu 4-8 mecaues
(Yenpep, WBENLAPCKNA)
TBepable cbipbl (NapmesaH) 1-2 Hepenn 4-8 mecaues
ABOKaf0, Hape3aHHbIN 1-2 OHA 5-6 nHewn

KNAJOBKA CTAHLAPTHbI CPOK XPAHEHUA  CPOK XPAHEHWSA B BAKYYME
Opexu 6 MecAaueB 2 ropa

Puc 6 MecAaueB 2 ropa

Myka 6 MecAueB 1-2 ropa

Caxap 6 MecAueB 1-2 ropa

Kodhe B 3epHax 6 MecAaueB 1ron

3ma mabnuya npusedeHa mosibko B kayecmse obwiez2o pykosodcmaa. CpoK XpaHeHUs 3aBucum om
OpU2UHAJIBHO20 KadecmBa npodyKmoB U Kayecmsd BakyyMHOU yNnakoBKU.

HEIMUIIEBBIE ITPOJVKTBI

BaKyyMHoe 3ananBaHne MOXeT UCMOoNb30BaTbCA A4
COXpaHeHnA HenunLleBbIX NPOAYKTOB!

O6opynoBaHue Ijist TypuUsMa u
TIyTellleCTBUMN, cTiacaTeslbHOe 060pyAoBaHNe

OCTaloTCH CyXMMM 1 3aHUMAIOT MeHbLLe MeCTa nocsie
BaKyyMHOW YNakoBKM — BUHTbI, CWYKK, OAexaa,
KapTbl, Nacnopt, 6atapenku, hoHapvKK, NAEHKN,
chakensl N T. 4.

Cepebpo

Momoraet npenoTBpaTnUTb NOTEMHEHME. YT100bI HE
A0nNyCTUTb MPOKablBaHMA BaKyyMHbIX MakeToB,
nepern BakyymMHbIM 3anaviBaHeM 3aBepHuUTe C6p€6p0
B 6yMa>KHO€ NoI0TeHLEe NN MATKYIO TKaHb.

l'IosTopuoe 3aranBaHne MaKkeToB

MbI pekoMeHayem MCnosib30BaTh TOJIbKO NaKeTbl
VacuumFresh nna BakyyMHOW ynakoBKy, HO Bbl MOXe-
Te NOBTOPHO 3aManBaTb NakeTbl, KOTOpble OblNM 3ana-
AHbI Ha NPOV3BOACTBE, HaNPUMep YrnakoBKY YMMCOB,
0pexoB, neyeHbs 1 T. n. ObpexbsTe NakeT Mo NpAMo
JMHWV 11 NPOTPWTE OT OCTaTKOB Macia v KpoLLek,
KOTOpble MOryT noMeLLaTh 3anavisaHuio. lomectute
MakeT B 30Hy 3aMavBaHusA, HO He B KannecbopHblit
NoAAOH v 3anaaiiTe. MNacTKoBble NakeTbl C 3aMKOM
1 NNacTUKOBaA NfeHKa He MOryT 3ananBaTbCA.



" O4YNCTKA

vXOO U OUUCTKA

Stollar Vacuum Fresh BVS600

BaxKHO perynapHo YNCTUTb BCe YacTh CUCTEMbI
BaKyyMHOro 3anaunsanus The VacuumFresh, 4Tobbl
He [OMyCTUTb Pa3BUTUS GaKTepUI 1 POXKEBON
hepmeHTaumn.

CnepyniTe HUKeN3NOXeHHOMY PyKOBOZLCTBY MO YXOAY
11 OYNCTKE:

Ouuctka The VacuumFresh

1. Mepep pa3bopKoN U OUNCTKON yOeamTech, H4TO
YCTPOWCTBO OTCOEAMHEHO OT PO3ETKM MUTAHNA.

2. YTOBbI OUNCTUTL YCTPOICTBO, MPOCTO NPOTPUTE
YUCTON BNAXKHON TKaHbIO 1 TLIATENbHO BbICYLUUTE.

IMPUMEYAHUE

BcneHeHHble npoknadku BOKpy2 BAKyyMHOU
Kamepbl HEO6X0OUMO MWAMesIbHO BbICYWUMb
neped cbopkodl. lMpu cbopke Heobxodumo
cob6s1100ameb 0CMOPOKHOCMb, YMObbI He
donycmums noBpexdeHull U BOCCMAHOBUMb
Opu2UHasbHoe NoJIoXKeHuUe, 4mo npedomspa-
mum Hedocmamku B 2epMemu3ayuu.

Hukozda He nozpysxaiime ycmpolicmso B BOOy
u He knadume B nocydomoeyHyto He nomewali-
me HUKakue 4yacmu B NoCyOOMOEYHYI0 MAWUHy.
[na oyucmku ycmpolicmBa HeJlb3s UCNoJib30-
Bamb abpasuBHble Uu azpeccuBHble cpedcmBaa.

OuuncTKa TakeToB

YT0ObI BbIMbITH MaKeTbl A8 MOBTOPHOrO MCMO/b30-
BaHWA, BbIBEPHWTE VX W BbIMOWTE TENA0N MblbHOW
BOJOW V1 rybKoW. He MoViTe nakeTbl B MOCYA0MOEYHOW
MaLUMHe, NOCKOMbKY CWIbHOE BO3LeCTBME Tenna
MOXET pPasMAry1Tb MaTepran naketa u ero dyaet
HEBO3MOXHO MCMOMb30BaTh. Mepes NOBTOPHbIM
cnosb3oBaHmnem ybenutecs, YTO NakeTbl MONHOCTHIO
BbICOXJTN.

IMTPUMEYAHHUE

Ymobbl uzbexxams ompaBneHus, He UcnoJib-
3ylime nakemal, B KOMOpPbIX Obl/IU KUPHbIE
npodykmbl, Cbipoe MACO, NMUUa unu Kypuua
usIu Komophble UcnoJib30BAIUCL B KUNAMKe Uiu
MUKpPOBOJIHOBOU neyu.

OuncTka MpPUHaANEeXXHOCTeN

1. MoWTe BCe NPUHAONEXHOCTV BakyyMaTopa Temnomn
MbISIbHOW BOZON 1 ryBKOW. He norpyxaiTe KpbiLL-
Ky B BOAY; NPOTVpaiiTe BNaXHOM TKaHbIO.

2. OCHOBaHUA KOHTeNHePOB (He KPbILLKI) MOXHO
MbITb Ha BEPXHEV MOJIKE NOCY4OMOEYHON MaLu-
Hbl. Mepen NOBTOPHbLIM 1CMOSb30BaHMeM ybeaun-
TeCh, YTO MPUHAANEXHOCTU NOSHOCTBLIO BbICOXIIN.

ITPUMEYAHHUE

KOHmeleepbl U KpbIWKU HeJlb3A UCNoJ1b30Bamb
B MUKpOBOﬂHOBOlj ne4u usau Mopo3uJike.

XpaHenue The VacuumFresh

1. XpaHwuTe The VacuumFresh Ha cTone, Ha nosike
VAN B BbIABMXHOM ALLIMKE.

2. [epxuTe BCE NPUHAONEXHOCTU AEMOHTUPO-
BaHHbIMW, KOrAa YCTPOWCTBO He UCMOb3yeTcA 1
NMOMELLIAeTCA Ha XpaHeHue, NOCKOSbKY 3akpbiTas
KpbILLKa MOXET NOBPeaUTb BCMeHeHHble NpoKnag-
KW, YTO NpUBeLET K yTeyke.




HEHWE HEVICIIPABHOCTEM

VCTPAHEHUWE HEVCIIPABHOCTEN

Stollar Vacuum Fresh BVS600

MPOBJIEMA BO3MO>XHOE PELLIEHUE

Korpa s nbitatoch Y6ennTech, 4To LUHYP NUTaHUSA HaZeXHO BCTaB/eH B PO3ETKy.
3anasTb naker ¢

yfAaneHweM Bo3ayxa,
HWYero He MPOUCXOANUT YbenuTtech, 4To po3eTka paboTaeT, MOAKMOUMB K HE ApYro yCTPOUCTBO.

MpoBepbTe LUHYP NUTaHUsA Ha NPeAMET MOBPEXIEHW.

Y6epuTech, YTO NakeT MPaBUIbHO pa3MeLLaeTca B BakyyMHON KamMepe 1 nog,
NPUTOKOM BO3fyXa.

Bo3pyx He MONHOCTbIO [1nA HagneXallero 3anaviBaHusa OTKPbITbINA Kpall NakeTa AO/KeH MOHOCTbIO
yoanaetcsa U3 nakerta Haxo4MTbCA B BakyyMHOW Kamepe.

MpoBepbTe 3ananBatoLLyto NaHesb v BCNeHeHHble MPOKIaAKM NOJ, KPbILKOW Ha
npenMeT 3arpA3HeHunii. MpoBepbTe NPaBUIBLHOCTb UX PACMONOXeEHNA. YbeauTecs,
YTO BCMEeHeHHbIe NPOKIaAKM Ha 0benx CTOPOHax KPbILLKM V1 Ha OCHOBaHWV BOKPYT
BaKyyMHOW Kamepbl He pa3opBaHbl 1 He AehOpMUPOBaHbI. MPOTPUTE NX HAYUCTO
1 pacnpasbTe.

MakeT The VacuumFresh Mo>eT 6bITb HerepmeT4HbIM. YT0ObI NPOBEPUTHL
repMeTUYHOCTb NakeTa, 3anasiiTe ero C HebonbLLM 06beMOM BO3[lyXa, OnyCcTUTe
Nof, BOLY W C1erka coxmmTe. ECNv noaBATCA ny3bipy, 3HAUWT eCTb yTeyka. CHoBa
3anaaiTe Wan NCNonb3yrTe APYron naket.

Vicnonb3yrite Tonbko nakeTsl The VacuumFresh ¢ BakyymMHbIMU KaHanamu, no-
CTaB/IsieMble NPOU3BOAUTENEM.

YTeuku no LWBY, KOTOPblE MOrYT ObITb BbI3BaHbI CKaZikaMy, KPOLLKaMU, XMPOM
VAN XXUAKOCTbIO. PackpoiTe nakeT, NpOTPpUTE BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb B 30HE
LLBa ¥ pacnpasbTe ero Ha 3anavsatoLLiell NaHeny nepes, NnoBTOPHbIM 3anavBaHw-

em.
YCTpOWCTBO He YCTPOVICTBO OCHALLIEHO BCTPOEHHBIM JaT4MKOM [aBNeHus Bakyyma. The
NepexoamnT K VacuumFresh He nepeigeT K 3anavBaHnio aBTOMaTUYeCKy, M HEBO3MOXHO
3anaviBaHuio nocne OyneT AOCTUYb YCTaHOBIIEHHOTO AaB/IeHNA BakyyMa BHYTpU nakeTa. [poBepbTe
yAaneHvs Bosfyxa 3anaunBaloLLyo NaHesb 1 BCTIEHEHHbIE NMPOKAAKU NOZ KPbILIKOM Ha NpeaMeT 3a-

rpsA3HeHuni. MpoBepbTe NPaBUIbHOCTL UX PACMONOXeHUS. MPOTPUTE UX HAUNCTO
11 pacrpasbTe. [OBTOPKTE MOMbITKY.

Y6eguTech, YTO BCreHeHHble MPOKIaAKy Ha 0berx CTOPOHaX KPbILLKM 11 Ha OCHO-
BaHUW BOKPYr BakKyyMHOI Kamepbl He pa3opBaHbl U He fedOpMUpOBaHbI. Yie-
NITe VX 113 Na30B, BbIMOWTE ¥ TLLATE/IbHO BbICYLINTE. Takxke MOXHO 3aMeHUTb
BCMEHeHHYI0 NPOKaAKy HOBOW (OHM AOCTYMHbI Y TOPro.Lia, rAe Bbl Mprobpenu
YCTPOWCTBO VAW B BnXKalLLEM CePBUCHOM LIeHTpe).

MakeT The VacuumFresh Mo>xeT 6biTb HerepMeTVyHbIM. YTO6bI MPOBEPUTL
repMeTUYHOCTb NakeTa, 3ananiiTe ero ¢ HeboNbLLMM 06BEMOM BO3MyXa, OnycTUTe
nof, BOAY U cnerka coxmure. ECnv noAaBATCA ny3blpn, 3Ha4UT eCTb yTeyka. CHoBa
3anaaiTe Wan NCNoMb3yWTe APYron nakeT.

YTeuku 13 nakeTa Mo Wsy, KOTOpble MOTYT ObiTb BbI3BaHbl CKNafKaMyl, KpoLUKa-
MU, XMPOM WAW XWNLOKOCTbIO. PackpolTe NakeT, MPOTPUTE BHYTPEHHIOIO MOBEPX-
HOCTb B 30He LBa 1 PacrpaBbTe ero Ha 3anaviBaloLLien NaHeny nepes NoBTOPHbIM
3ananBaHnem.




HEHUWE HEVICIIPABHOCTEM

NPOBJIEMA

BO3MO>XHOE PELLIEHUE

BO3ﬂyX CHOBa nonan B
nakeT nodsie 3ananBaHusa

YTeyku no LLIBY, KOTOPbIe MOryT ObITb BbI3BaHbI cKnafkamMmu, KpoLwkamm, XXMpom
I XXUOKOCTbBIO. PaCKpOVITe nakeT, NPoTpuTE BHYTPEHHIOO MOBEPXHOCTL B
30He LWBa 1 pacrpasbTe ero Ha 3anavBatoLLen naHenn rnepen NOBTOPHbIM
3anaviBaHvem.

MOXeT MPONCXOAUTL Bble/IeHNe HaTypasbHbIX ra3oB U PepMeHTaLms
MPOJYKTOB (Taknx Kak cBexvie hpyKTbl 1 0BOLLM). OTKPOTE MakeT, 1, ecnn

BaM KaXeTCs, YTO NPOAYKTbI HaYanu NOPTUTLCS, BbIBPOCbTE MX. XpaHeHwe be3
XONOAWIbHVIKA UK nepenagsl TeMnepaTypbl B XOJNOAWSIbHVIKE MOTYT NPUBECTU K
nopye NPoAyKToB. EC/IM NPOAYKTbI He NCMOPTUANCH, YNOTpebuTe X HeMeLNEHHO.

MpoBepbTe NakeT Ha NpeAMeT MPOKOJIOB WX OTBEPCTUN, KOTOPble MOT/M
NPYBECTW K NOTepe BakyyMa. BakyyMHOe 3anaunsaHue He NoAxXoauT Ans

MPOZYKTOB C OCTPbIMY KpasmMy (TakvMmMu Kak KOCTW UM CKOpJlyra OpexoB).
30nmpyiiTe OCTpble Kpas COAEPKMMOro nakeTa GyMaHbIM NONOTEHLEM.

MakeT nnasutca

Ecnv 3anavBatoLLian naHenb WM 3nemMeHT neperpesaeTca 1 pacniasnaeT
naker, HeO6XOJ],I/IMO NOAHATL KPbILWKY U OaTb 3anavBatoLLert naHenv nnm
HarpeBaTesIbHOMY 3/1eMeHTY OCTbITb B Te4eHWE HECKOTIbKNX MUHYT.

Bakyym B KOHTellHepe
He co3paetcA

Y6eanTech, YTO LWNAHT HaAeXKHO NOACOEAMHEH K YCTPOWCTBY 1 KOHTENHEpY.

Y6enuTecs, YTO peryssTop KOHTenHepa Haxo4UTCs B MOMoxeHWn Seal
(repmeTvzaums).

Hapasute Ha KPbILLKY M NepexofHVvK LWiaHra B CaMOM Hadane yaaneHus
BO34yXa, YTOObI npenoTBpaTnTb YyTeYKY 13 yI'IJ'IOTHeHl/ll;I KPbILWKN.

MpoBepbTe Ha NPeAMET 3HAUUTENbHbIX MOBPEXAEHNIA UK yrybneHuni, u, ecin
OHU eCTb, 3aMeHuTe.

MposepbTe paboTy BakyymaTopa.

Ybenutech, YTO KPOMKa KOHTeHepa Y1cTas. ECiv Bce NpeaoxkeHHble BapyaHTbl
BynyT UCK/IOYeHb! B BaLLeil CUTyalun, 0bpaTTeCh B yKasaHHbI CePBUCHBI
LLeHTp.
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