© BOSCH

Mikrolaineahi

BFL523MS0 BFL524MS0 BFL524MB0O BFL524MWO

[et] Kasutusjuhend Mikrolaineahi






Sisukord

Nouetekohane kasutamine ................. 4
Olulised ohutusnouded . ................... 4
Uldineteave. . ... 4
Mikrolaineahi ... ... .. i 5
Paigaldamine ja Ghendamine ............... 6
Kahjustuste pohjused ... .................. 7
Keskkonnakaitse ............cciviiinnnnnn 7
Keskkonnaséaastlik jaatmekaitlus . . ............... 7
Seadmega tutvumine...................... 7
Juhtpaneel . . ... ... . . 7
Juhtelemendid . .......... .. .. .. . . 8
Helisignaali kestuse muutmine. .. ................ 8
el Tarvikud . ...... ... e e 8
Eritarvikud .. ... o 8
Enne esmakordset kasutamist.............. 9
Ahjukambri puhastamine ja p6drleva aluse

kohaleasetamine . .......... ... . ... 9
Kellagjaseadmine . ......... .. .. 9
Ahjukambri ja lisatarvikute puhastamine ........... 9

a Programmid ...............coiiiiiannn, 11

Programmi seadistamine . . .................... 11
Sulatamine automaatprogramme kasutades . ... ... 12
Toidu valmistamine automaatprogramme kasutades. 12
ooo

Gt Pohiseaded. ..ot i e 13
E@ Puhastamine............... ... ... ... 13
Puhastusvahend. ... ........ ... ... .. ... .. ..... 13
Mida teha torgete korral? ................. 14
ﬂ

Hooldekeskus. ... ....................... 15
E-number ja FD-number. . .......... .. .. ... .... 15
Tehnilised andmed. . .......... .. ... .. ... ..., 15

et

Meie kdéégistuudios katsetatud. ............ 16
Sobivad nbud . . ...... ... 16
Ebasobivad néud .. ........... ... ... .. ... . 16
Sulatamine . . ... .. 16
Slgavkilmutatud roogade soojendamine ......... 17
Roogade soojendamine. . .............. ... ..., 18
Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks ........... 19
% Kontrollroad ............. ...t 19

Lisateavet toodete, tarvikute, varuosade ja teeninduse
kohta leiate Internetist aadressil: www.bosch-
home.com ja Online-Shop: www.bosch-eshop.com



et Nouetekohane kasutamine

EYNouetekohane kasutamine

Lugege kasutusjuhend hoolikalt labi. Sellest
leiate vajaliku teabe seadme ohutuks ja digeks
k&sitsemiseks. Hoidke kasutus- ja
paigaldusjuhend alles hilisemaks
kasutamiseks voi seadme jargmiste omanike
tarvis.

Seade on ette nahtud Uksnes
sisseehitamiseks. Jargige paigaldusjuhendit.

Kontrollige seade parast pakendi eemaldamist
ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid vdib vooluvdrku
uhendada Uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Ghendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
kodustest tingimustes. Kasutage seadet vaid
toitude ja jookide valmistamiseks. Arge jatke
tOOtavat seadet jarelevalveta. Kasutage seadet
uksnes suletud ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 4000 meetrit Ule
merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
flUsilised vdi vaimsed vdoimed on piiratud vai
kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 15-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Asetage lisatarvik ahju alati 6igetpidi.

— "Enne esmakordset kasutamist” Ik 9

Olulised ohutusnéuded

Uldine teave

/\ Hoiatus — Pélengu oht!

= Ahju jaetud tuleohtlikud esemed voivad
suttida. Arge hoidke ahjus sittivaid
esemeid. Arge avage ahju ust, kui ahjust
tuleb suitsu. Lulitage seade valja ja
eemaldage pistik pistikupesast voi lllitage
elektrikilbist valja vool.

= Seade laheb vaga kuumaks. Kui seade
ehitatakse sisse kappi, mis on uksega
suletav, tekib suletud ukse taga kuumuse
kogunemine. Kasutage seadet vaid siis, kui
kapi uks on avatud.

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

s Asjatundmatult tehtu parandustddd on
ohtlikud. Parandustéid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet vélja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defekine, eemaldage pistik pistikupesast
vOi lulitage vool elektrikilbist véalja. Po6rduge
hooldekeskusse

s Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral vOib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

= Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrilodgi.Arge kasutage korgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

= Sissetungiv niiskus voib pohjustada
elektriloogi. Arge jatke ahju vaga kuuma
ega niiskesse keskkonda. Kasutage seadet
Uksnes suletud ruumides.

= Defektne seade voib pohjustada
elektril6dgi. Arge kunagi lUlitage sisse
seadet, mis on defekine. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast voi lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
Uhendust hooldekeskusega.

= Seade tdotab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

/\ Hoiatus — Tuleoht!

= Seade laheb vaga kuumaks. Jargige
minimaalset vahekaugust seadmest.
— lehekiilg 6
- Arge paigaldage seadet kapiukse taha.
- Seadet ei tohi paigaldada kapi sisse.

Nii vOib seade ule kuumeneda.

= Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.



= Alkoholi aurud vdivad ahjus sittida. Arge
valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad
suures koguses kanget alkoholi. Suure
alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid
vaikestes kogustes. Avage ahju ust
ettevaatlikult.

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

s Ukse avamisel voib ahjust vélja paiskuda
kuuma auru. Avage ahju ust ettevaatlikult.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

= Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru. Arge kunagi valage kuuma
ahju vett.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib I6hkeda.
Arge kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse
voi kudriva toimega puhastusvahendeid.

Mikrolaineahi

/\ Hoiatus — Pdlengu oht!

= Seadme kasutamine muuks otstarbeks kui
ettendhtud on ohtlik ja vaib tekitada varalist
kahju ja kehavigastusi.
Seadet ei tohi kasutada roogade Vi
roivaste kuivatamiseks, tuhvlite, seemne- voi
teraviljapatjade, nuustikute, niiskete
tolmulappide jmt soojendamiseks.
Naiteks ahjus soojendatud tuhvlid voi
terapadjad voivad sUttida ka veel mitme
tunni parast.Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks.

= loiduained vOivad suttida. Arge soojendage
roogi termopakendites.
Arge jatke plastist, paberist ja teistest
suttivatest materjalidest pakendites olevaid
toiduaineid jarelevalveta.
Arge valige liiga suurt mikrolainevéimsust ja
liga pikka aega. Lahtuge kasutusjuhendis
toodud andmetest.
Arge kuivatage toiduaineid
mikrolainereziimil.
Arge sulatage ega soojendage vahese
vedelikusisaldusega toite, nt leiba, liiga
suurel mikrolainevoimsusel voi liiga pikka
aega. 3

= Toidudli voib slttida. Arge kuumutage
mikrolainereziimil toidudli, millele ei ole
lisatud teisi toiduaineid.

/\ Hoiatus — Plahvatuse oht.!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt
suletud ndudes plahvatada. Arge kuumutage
vedelikke ja teisi toiduaineid tihedalt suletud
ndudes.

Olulised ohutusnéuded et

/\ Hoiatus — Pdletuse oht!

= Kova koore vOi nahaga toiduained voivad
keemise ajal ja ka jarel Idhkeda. Arge
keetke koorega mune ja arge soojendage
kdvaks keedetud mune. Arge kipsetage
koorikloomi. Harjasilmade valmistamisel
torgake munakollane eelnevalt 1abi. Kdva
koore vOi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor vOi viinerite nahk
vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk voi koor labi. )

= Beebitoit ei kuumene uhtlaselt. Arge
soojendage beebitoitu suletud ndus.
Eemaldage alati kaas voi lutt. Parast
soojendamist segage vOi loksutage toit
hasti 1abi. Enne kui hakkate last toitma,
kontrollige toidu temperatuuri.

= Kuumadest roogadest eraldub soojust. Ndu
vOib minna vaga kuumaks. Votke ndud ja
tarvikud ahjust valja pajakinnaste voi
pajalappide abil.

= Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib
|6hkeda. Lahtuge pakendil toodud
andmetest. Votke road ahjust vélja
pajalappide vOi pajakinnaste abil.

= Kui seade t60tab, lahevad selle
ligipdasetavad osad kuumaks. Arge kunagi
puudutage kuumi osi. Hoidke lapsed
seadmest eemal.

= Seadme nduetevastane kasutamine on
ohtlik.
Seadmega on keelatud kuivatada roogi ja
riietusesemeid, soojendada susse,
teraviljapatju, nuustikuid, niiskeid pesulappe
jmt.
Ulekuumenenud sussid, teraviljapadjad,
nuustikud, niisked pesulapid jmt voivad ule
kuumeneda ja pdletusi tekitada.

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

s Vedelike kuumutamisel vdib tekkida
olukord, et vedelik kuumeneb Ule
keemistemperatuuri, ilma et pdhjast
touseksid ules tuupilised aurumullid. Juba
ndu minimaalne rappumine voib pohjustada
kuuma vedeliku akilise tlekeemise ja
laialipritsumise. Vedelike kuumutamisel
asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.



et Paigaldamine ja ihendamine

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

= Ebasobivad ndud vdivad |6hkeda.
Portselanist ja keraamikast ndude
kaepidemetes ja kaantes vdib olla vaikseid
auke. Nende aukude taga peituvad
tGhimikud. Tuhimikku tunginud niiskuse
mojul voivad ndud puruneda. Kasutage
uksnes mikrolaineahju jaoks sobivaid
nousid.

s Kui seade tootab Uksnes mikrolainereziimil,
voivad metallist voi metalli sisaldavad
keedundud pohjustada sademete tekke.
Seade saab kahjustada. Kui seade to6tab
uksnes mikrolainereziimil, siis arge
kasutage metallist ndusid.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

= Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib
|I6hkeda. Arge kasutage klaasist kaabitsaid,
abrasiivse vOi kuUriva toimega
puhastusvahendeid.

= Ebasobivad ndud vdivad |6hkeda.
Portselanist ja keraamikast ndude
kaepidemetes ja kaantes voib olla vaikseid
auke. Nende aukude taga peituvad
tGhimikud. Tuhimikku tunginud niiskuse
mojul voivad ndud puruneda. Kasutage
uksnes mikrolaineahju jaoks sobivaid
ndusid.

s Kui seade tootab Uksnes mikrolainereziimil,
voivad metallist vdi metalli sisaldavad
keedundud pohjustada sademete tekke.
Seade saab kahjustada. Kui seade to6tab
uksnes mikrolainereziimil, siis arge
kasutage metallist ndusid.

= P&orlev klaasalus voib kildudeks
puruneda.Arge kunagi 166ge teravate
esemetega vastu podrlevat alust.

m PoOodrlevasse klaasalusesse tekkivad mdérad
on ohtlikud. Kasitsege pdorlevat alust
ettevaatlikult.

/\ Hoiatus — Elektrilé6gi oht!
Seade td6tab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

/\ Hoiatus — Raskete tervisekahjustuste oht!

= Vale puhastamine vdib kahjustada seadme
pealispinda. Eralduda voib
mikrolaineenergiat. Puhastage seadet
regulaarselt ja eemaldage toidujaagid kohe.
Veenduge, et ahjukamber, uksetihend, uks
ja ukseraam on alati puhtad.
— "Puhastamine" Ik 13

= Kui ahju uks voi ukse tihend on kahjustatud,
vOib ahjust valja pdaseda
mikrolaineenergiat. Arge kasutage ahju, kui
ahju uks voi ukse tihend on vigastatud.
P&6rduge hooldustdookotta.

= Seadmetest, millel puudub korpuse kate,
eraldub mikrolaineenergiat. Arge kunagi
eemaldage korpuse katet. Hooldus- ja
parandustdode vajaduse korral po6drduge
hooldustddkotta.

P& Paigaldamine ja
uhendamine

Seade on ette ndhtud ainult koduseks kasutamiseks.
Seade on ette nahtud ainult sisseehitamiseks.
Jargige eraldi paigaldusjuhendit.

Seade on valmis Ghendamiseks vooluvorku, seadet
tohib Ghendada ainult nduetekohaselt installeeritud ja
kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa. Kaitse peab
olema 10-amprine (L-vdi B-automaat).Vorgupinge peab
vastama andmesildil margitud pingele.

Pistikupesa paigaldada ja Uhendusjuhet vélja vahetada
tohib vaid elektriala asjatundja.Kui pistik ei ole parast
paigaldamist enam ligipaasetav, peab olemas olema
kdikidest poolustest katkestav omnipolaarne
[Ulitusseade, mille kontaktivahemik on vahemalt 3 mm.

Kasutada ei tohi multipistikuid ega pikendusi.
Ulekoormuse korral tekib tulekahju oht.

Seadme voib sisse ehitada 60 cm laiusesse Ulakappi
(stigavus vahemalt 30 cm ja kdrgus pdrandast 85 cm).



Kahjustuste pohjused

Téhelepanu!

m Vaga maardunud tihend: Kui tihend on vaga
maardunud, ei sulgu ahjuuks ahju kasutamisel enam
korralikult. Kllgneva k66gimdobli pind voib seetdttu
kahjustuda. Hoidke tihend alati puhas.

m Mikrolainereziimi t66 tiihja ahju puhul: Tuhja ahju
sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse. Arge
lUlitage ahju sisse, kui selles ei ole
toiduaineid.Erandiks on luhiajaline ndude
test— "Néude test" |k 10 .

m Mikrolaineahjus valmistatav popkorn: Arge valige
liiga korget mikrolainevdéimsust. Maksimaalen
voimsus voib olla 600 W. Asetage popkornituuru
alati klaastaldrikule. Alus vdib Ulekoormuse téttu
praguneda.

m Ulekeenud vedelik ei tohi I1&bi pddrleva aluse volli
sattuda seadme sisemusse. Jalgige
kipsemisprotsessi. Valige esmalt lihem
klpsetusaeg ja vajaduse korral pikendage seda.

m  Arge kasutage mikrolaineahju ilma p6drleva aluseta.

m Sademete teke: Metall - nt klaasis olev lusikas -
peab jadma ahjuseintest ja ukse sisekUljest
vahemalt 2 cm kaugusele. Sademed vdivad
seesmise ukseklaasi purustada.

= Alumiiniumist alused: Arge kasutage alumiiniumist
aluseid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

m Jahtumine avatud ahjuukse puhul: Laske ahjul
jahtuda Uksnes suletult. Arge jatke midagi ahjuukse
vahele. Ka siis, kui uks on vaid veidi avatud, voib
kilgneva modbli pind aja jooksul kahjustuda.

m Kondensaatniiskus ahjus: Ukseklaasidele,
siseseintele ja ahju pdhja voib koguneda
kondensaatniiskust. See on normaalne ega kahjusta
mikrolaineahju t66d. Korrosiooni valtimiseks puhkige
pinnad parast toiduvalmistamise I6ppu alati kuivaks.

Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus

Utiliseerige pakend keskkonnaséaéstlikult.

Seade on tahistatud vastavalt elektri- ja
ﬁ elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE).
Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevdtu raamtingimused Europa Liidus.

Kahjustuste pdhjused et

&} Seadmega tutvumine

Selles peatlkis anname Teile selgitusi naidikute ja
juhtelementide kohta.Peale selle tutvute seadme
erinevate funktsioonidega.

Markus: Olenevalt seadme tulbist voib esineda
erinevusi varvides ja detailides.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli kaudu reguleerite véalja seadme erinevad
funktsioonid. Naidikul naete aktuaalseid seadistusi.

Ulevaade naitab sisselillitatud seadme juhtpaneeli,
millel on vélja reguleeritud kellaaeg.

(2]
stat  (©®  stop
90 180 360
600 800 kg
1] M
Pay [4]
Nait
kellaaeg ja kestus
Pé6rdnupp

kellaaja ja kestuse reguleerimiseks vOoi
automaatprogrammide seadistamiseks.
Nupud

Automaatne ukseavaja

e



et Tarvikud

Juhtelemendid

Jargnevalt selgitatakse llevaatlikult erinevate nuppude
tdhendust. Nende abil saate seadet lihtsalt ja Kiiresti
seadistada.

Nupud ja nende tdhendus

Jargnevalt selgitatakse Ulevaatlikult erinevate nuppude
tahendust.

Nupud Téhendus

Pealetriikk

start Funktsiooni kéivitamine

C) Kellaaja seadmine

stop Funktsiooni peatamine vi katkestamine
90 Mikrolainevéimsuse 90W valimine
180 Mikrolainevéimsuse 180W valimine
360 Mikrolainevéimsuse 360W valimine
600 Mikrolainevéimsuse 600W valimine
800 Mikrolainevéimsuse 800W valik

kg Kaalu valimine programmide puhul
Automaatprogrammide valik

M Mé&u valimine

e Seadme ukse avamine
P66rdnupp

P&6rdnupust saate muuta kdiki soovituslikke ja seatud
aegu ja temperatuure.

P6drdnupp on sissevajutatav. Sisseviimiseks ja
valjatoomiseks vajutage poérdnupule.

Automaatne ukseavaja

Seadme uks hlppab lahti, kui vajutate automaatsele
ukseavajale.Seadme ukse saate taies ulatuses avada
kaega.

Uks ei avane automaatselt, kui on tegemist

voolukatkestusega. Sellisel juhul saate ukse avada

késitsi.

Markused

m Kui avate ukse ahju todtamise ajal, siis 160 katkeb.

m Ukse sulgemise korral ei jatka ahi automaatselt
to6tamist. Peate ahju kaivitama kasitsi.

m Kui seade on pikemat aega vélja lulitatud, avaneb
uks ajalise nihkega.

Ventilaator

Seade on varustatud ventilaatoriga. Ventilaator voib
edasi todtada ka siis, kui ahi on juba valja lulitatud.

Markused

m  Mikrolainereziimi puhul jadb ahi kiilmaks. Ventilaator
[Ulitub siiski sisse. See vdib edasi tdotada ka siis, kui
mikrolainereziimi t66 on juba |dppenud.

m Ukse klaasil, siseseintel ja ahju péhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne ega mojuta
mikrolainereziimi t66d. Plihkige kondensaatniiskus
parast toidu valmimist ara.

Helisignaali kestuse muutmine

Seadme valjalllitumisel kélab helisignaal. Helisignaali
kestust saate muuta.

Selleks vajutage ca 6 sekundit start-nupule.

Helisignaali uus kestus voetakse Ule.
Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Voimalikud on:
Lihike helisignaal - 3 tooni.
Pikk helisignaal - 30 tooni.

B Tarvikud

Siin saate Ulevaate komplektis olevatest lisatarvikutest
ja nende digest kasutamisest.

Téhelepanu!

Noude valjavotmisel jalgige, et pédrdalus ei nihku
paigast. Veenduge, et pddrdalus on korrektselt kohale
fikseerunud. Podrdalus voib pdorelda vastupaeva voi
paripaeva.

Poorlev alus

Markus: Seadet tohib kasutada
Uksnes koos pdorleva
alusega.Veenduge, et see on
korrektselt kohale fikseerunud.
P&orlev alus voib podrelda
vastupaeva vOi paripaeva.

Rullikrest

Eritarvikud

Eritarvikuid saate osta mudgiesindustest voi Internetist.
Laia valiku leiate meie kataloogidest vai Internetist.

Tarnitavus ja Internetist tellimise vdimalused on riigiti
erinevad. Asjaomane teave sisaldub seadmega kaasas
olevates dokumentides.

Markus: Iga eritarvik iga ahjuga ei sobi. Ostu tehes
tehke alati teatavaks oma ahju t&pne tahistus (E-nr).
— "Hooldekeskus" Ik 15

Auruahju noud Riisi, kartulite ja kdogivilja hautamiseks




Enne esmakordset
kasutamist

Siin saate teada, mida peate tegema enne
mikrolaineahju esmakordset kasutamist. Lugege
eelnevalt peatikki "Ohutusnduded". — "Olulised
ohutusnduded" Ik 4

Seadet saab kasutama hakata alles siis, kui pdérlev
alus on 0Oigesti kohale asetatud. Peale selle puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Ahjukambri puhastamine ja podrleva aluse
kohaleasetamine

Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Pdérlev alus paigaldage jargmiselt

1. Asetage rullikrest a ahjukambris olevasse
suvendisse.

2. Laske p&orleval alusel b fikseeruda ahjukamobri
pohja keskosas olevasse ajamisse c.

———c

Markus: Seadet tohib kasutada tksnes koos p6drleva
alusega. Veenduge, et see on korrektselt kohale
fikseerunud.P&orlev alus voib pddrelda vastupéeva voi
paripaeva.

Kellaaja seadmine

Péarast seadme thendamist vooluvdrku voi péarast
voolukatkestust vilguvad naidikul kolm nulli.

1. Vajutage nupule .

Naidikule ilmub {2:00 " ja indikaatorlamp nupu ®
kohal suttib.

2. Pé6rdnupuga muutke kellaaega.

3. Vajutage uuesti nupule G.

Oige kellaaeg on seatud.

Kellaaja véljalulitamine
Vajutage nupule ® ja seejarel stop-nupule.
Naidik on tume.

Kellaaja tagasitoomine

Vajutage nupule O®.
Néaidikule ilmub 12:00. Seejarel seadistage vastavalt
punktidele 2 ja 3.

Kellaaja muutmine, nt suveaja muutmine talveajaks
Reguleerige seadeid vastavalt punktidele 1 kuni 3.

Enne esmakordset kasutamist et

Ahjukambri ja lisatarvikute puhastamine

Uuele ahjule tuupilise I6hna kdrvaldamiseks pluhkige
tahi ahjukamber kuuma ndudepesuvahendiga
Ule.— "Puhastamine" Ik 13

Nouanne: Veenduge, et ahjus ei ole pakendijaake, nt
stlropooritikke. Enne kuumeneda laskmist puhkige
ahjukambri siledad pinnad pehme niiske lapiga
puhtaks.

Lisatarvikute puhastamine

Puhastage lisatarvikuid hoolikalt
ndudepesuvahendilahuse ja lapi voi pehme harjaga.

[ElMikrolaineahi

Mikrolainereziimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada voi Ules sulatada.

Mikrolaineahju optimaalse 166 tagamiseks jargige
ndude kohta toodud juhiseid ja lahtuge kasutusjuhendi
I6pus olevates kasutustabelites sisalduvatest
andmetest. — "Meje k6dbgistuudios katsetatud" Ik 16

Testige mikrolaineahju kdigepealt. Kuumutage
mikrolaineahjus naiteks tass vett tee jaoks.

Votke suur tass, millel puudub kuld- voi hdbedekoor, ja
asetage tassi teelusikas. Valage tassi vett ja asetage
tass poorlevale alusele.

1. Vajutage 800 W vbéimsuse nupule.

2. Poordnupust reguleerige vélja 1:30 min.

3. Vajutage start-nupule.

1 minuti 30 sekundi péarast kdlab helisignaal.Vesi on
kuum.

AHoiatus — Poletusoht!

Vedelike kuumutamisel voib tekkida olukord, et vedelik
kuumeneb Ule keemistemperatuuri, ilma et pdhjast
tduseksid ules tudpilised aurumullid. Juba ndu
minimaalne rappumine voib pdhjustada kuuma vedeliku
akilise Ulekeemise ja laialipritsumise. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.

Nou
Koik ndud ei ole sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Selleks et road soojeneksid ja et seade ei saaks

kahjustada, kasutage Uksnes mikrolaineahjus
kasutamiseks ette nahtud ndusid.



et Mikrolaineahi

Sobivad noud

Sobivad on kuumuskindlad klaas-, klaaskeraamilised,
portselan-, keraamilised voi temparatuurikindlast plastist
ndéud.Mikrolained tungivad nendest materjalidest labi.

Voite kasutada ka serveerimisndusid. Nii ei ole Teil vaja
roogi Uhest anumast teise tdsta. Kuld- ja hobedekooriga
néusid kasutage ainult juhul, kui tootja on taganud, et
need sobivad kasutamiseks mikrolainereziimil.

Ebasobivad noud

Ebasobivad on metallist ndud. Metall ei lase
mikrolaineid labi. Road jddvad suletud metallnbudes
kidlmaks.

Téhelepanu!

Sademete teke: metallist esemed, naiteks klaasis olev
lusikas, peavad jddma ahju seintest ja ukse siseklljest
vahemalt 2 cm kaugusel. Sddemed vdivad purustada

ukse siseklaasi.

Noude test

Arge kunagi lilitage sisse tiihja mikrolaineahju.
Ainukeseks erandiks on jargnevalt kirjeldatud ndude
test.

Kui Te ei ole kindel, kas ndu mikrolainereziimil
kasutamiseks sobib, tehke jargmine test:

1. Asetage tihi néu 2 kuni 1 minutiks ahju
maksimumvadimsusele.

2. Vahepeal kontrollige néu temperatuuri.

Nou peab olema kilm vai leige.

Kui ndu laheb kuumaks voi kui tekivad sademed, ei
sobi see kasutamiseks mikrolainereziimil.
Katkestage test.

AHoiatus — Poletusoht!

Kui seade t6otab, 1ahevad selle ligipdasetavad osad
kuumaks. Arge kunagi puudutage kuumi osi. Hoidke
lapsed seadmest eemal.

Mikrolainevoimsused

Nuppudega reguleerite vélja soovitud
mikrolainevéimsuse.

oW tundlike roogade sulatamiseks

180 W  sulatamiseks ja kilpsetamiseks

360W liha kiipsetamiseks ja tundlike roogade soojendamiseks

600 W  roogade kuumutamiseks ja kilpsetamiseks

800W  vedelike kuumaks ajamiseks

Markus: Mikrolainevdimsust 800 W saate seadistada
30 minutiks, voimsust 600 W 1 tunniks, Ulejaanud
voimsusi igadhte 1 tunniks ja 39 minutiks.
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Mikrolainevoimsuse seadistamine

Naide: mikrolainevdéimsus 600 W, 5 minutit

1. Vajutage soovitud mikrolainevdéimsuse nupule.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.

2. Péo6rdnupust reguleerige valja kestus.

start [C) stop C .1 min
|
90 180 360
_1//4—\;
600 800 kg
> Q!
M —

3. Vajutage start-nupule.
Kestus hakkab néidikul ndhtavalt jooksma.

Kestus on moodas.

Kdlab helisignaal. Avage ahju uks vdi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on voimalik igal ajal. P86rdnupuga reguleerige
valja kestus.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule vdi avage ahju uks. T80
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist puudutage uuesti Start-valja.

T66 Iopetamine
Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

Markus: Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja
seejarel mikrolainevdimsuse.



[ Malu

Malu abil saate oma lemmikroa seadistusi salvestada ja
igal ajal uuesti avada.

Malu on otstarbekas kasutada roogade puhul, mida
valmistate eriti sageli.

Malu salvestamine

Naide: 360 W, 25 minutit

1. Vajutage nupule M.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.

2. Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
Indikaatortuli nupu kohal sittib ja naidikule ilmub
1:00 min.

3. Péordnupuga reguleerige valja kestus.

start [C) stop

90 180 360

600 800 kg

M

Malu et

Bad Programmid

Programme kasutades on toidu valmistamine véga
lihtne. Valite programmi ja sisestate roa kaalu. Oigete
seadistuste valik ja&b programmi hooleks.

Markus: Valida voite 7 programmi vahel.

Programmi seadistamine

Parast programmi véljavalimist seadistage jargmiselt:
1. Vajutage nupule [19 seni, kuni ndidikule ilmub
soovitud programmi number.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.
2. Vajutage nupule kg.
Indikaatortuli nupu kohal sittib ja naidikule ilmub
soovituslik kaal.

start C) stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 800 kg 600 800 kg «
« M M

4. Kinnitage nupuga M.
Kellaaeg ilmub taas naidikule. Seadistused on
salvestatud.

Markused

= Mitut mikrolainevdimsust Uksteise jarel ei saa
salvestada.

m Automaatprogramme ei saa salvestada.

m Malu saate salvestada ja kohe kéivitada. Arge
vajutage I16puks mitte nupule M, vaid start-nupule.

= Malu on uus: Vajutage nupule M. Naidikule ilmuvad
vanad seadistused. Salvestage uus programm, nagu
kirjeldatud punktides 1 kuni 4.

Malu kaivitamine

Salvestatud programmi saab lihtsalt kéivitada. Asetage
roog ahju. Sulgege ahju uks.

1. Vajutage nupule M.

Naidikule ilmuvad salvestatud seadistused.
2. Vajutage start-nupule.
Kestus hakkab naidikul nahtavalt jooksma.

Kestus on méodas.

Kolab helisignaal. Avage ahju uks voi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T66
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist puudutage uuesti Start-valja.

Kustutamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

3. Poordnupust reguleerige vélja roa kaal.
4. Vajutage start-nupule.

start ® stop

90 180 360

—m+ 600 800 kg
0
y — M

Programmi kestus hakkab ndhtavalt jooksma.

Kestus on moodas.

Kolab helisignaal. Avage ahju uks voi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Parandamine
Vajutage kaks korda stop-nupule ja reguleerige seaded
uuesti.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T66
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist puudutage uuesti Start-valja.

Kustutamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

11



et Programmid

Markused

m  Mone programmi puhul kdlab teatava aja parast
helisignaal. Avage ahju uks ja segage roog labi voi
keerake lihal teine pool. Parast sulgemist vajutage
uuesti start-nupule.

m  Paringut programmi numbri ja kaalu kohta saate
esitada nupust (89 vOi kg. Vastus ilmub 3 sekundiks
naidikule.

Sulatamine automaatprogramme kasutades

4 sulatusprogrammiga saate Ules sulatada liha,
linnuliha ja leiba.

Markused

m Toiduainete ettevalmistamine
Kasutage toiduaineid, mida on kiUlmutatud ja
sdilitatud voimalikult 6hukeste portsjonitena
temperatuuril -18 °C.

Sulatamiseks votke toiduaine pakendist valja ja
kaaluge ara. Kaalu vajate programmi
seadistamiseks.

m Liha sulatamisel tekkib vedelikku. Kallake vedelik
ara, arge kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et
see ei puutu kokku teiste toiduainetega.

= Noud
Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivasse madalasse nousse, nt klaasist voi
portselanist taldrikule, arge pange kaant peale.

= Ooteaeg
Temperatuuri Uhtlustamiseks laske toiduainetel veel
10 kuni 30 minutit seista. Suured lihatlkid peavad
seisma kauem kui vaikesed. Ohemad tikid ja
hakkliha tuleks enne ooteaega eraldada.

Seejarel saate toiduaineid edasi téodelda, kuigi
paksemad lihatlkid voivad olla seest veel kilmunud.
Linnul vbite siis siseelundid vélja votta.

= Helisignaal
Mdne programmi puhul kélab teatava aja péarast
helisignaal. Avage ahju uks ja jaotage toiduained
vaiksemateks tikkideks vdi keerake lihal teine pool.
Parast sulgemist vajutage start-nupule.

Programmi num- Kaaluvahemik kg

ber
Sulatamine
P01 Hakkliha 0,20-1,00
P02 Lihattikid 0,20-1,00
P03 Kana, kanatukid 0,40-1,80
P04 Leib 0,20-1,00

Toidu valmistamine automaatprogramme
kasutades

3 keeduprogrammiga voite keeta riisi, kartuleid voi

kodgivilja.

Markused

= Keedunoud
Toitu valmistage Uksnes mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas kaanega nous. Riisi jaoks
valige suur kdrge vorm.
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= Toiduainete ettevalmistamine
Kaaluge toiduained &ra. Andmeid vajate programmi
seadistamiseks.
Riis:
Arge kasutage keedukotiriisi. Valage ndusse vett
koguses, mis on ette ndhtud pakendil olevas juhises.
Uldjuhul 1&heb vett vaja riisi kaaluga vorreldes kahe-
kuni kolmekordses koguses.
Kartulid:
Keedukartulite valmistamiseks |6igake kartulid
Uhesuurusteks vaikesteks tikkideks. Lisage 100 g
kartulite kohta Uks supilusikatais vett ja pisut soola.
Varske koogivili;
Kaaluge vérske puhastatud koogivili dra. Ldigake
kdogivili Uhesuurusteks vaikesteks tikkideks. Lisage
100 g kodgivilja kohta Uks supilusikatais vett.

= Helisignaal
Programmi kulgemise ajal kdlab teatud aja
moodudes helisignaal. Segage toiduained labi.

= Ooteaeg
Kui programm on I6ppenud, segage toiduained
veelkord labi. Temperatuuri Uhtlustamiseks laske
toidul veel 5 kuni 10 minutit seista.
Toiduvalmistamise tulemus soltub toiduainete
kvaliteedist ja struktuurist.

Programmi Kaaluvahemik kg
number
Hautamine
P05 Riis 0,05-0,2
P06 Kartulid 0,15-1,0
P07 Kaogivili 0,15-10




Pohiseaded

Seadmel on pohiseadistus, mida saate vajaduse korral
muuta.

Seadistus Valik

{ Nupusignaal On*  sisse lllitatud

OFF  valja lilitatud
(nupusignaal jaab nuppude start ja
stop puhul aktiivseks)

Seade on vdlja liilitatud.Saate nuppe
ja ndidikut kasutada, kuid nuppudel
puudub funktsioon, millest tulenevalt
ei ole nditeks mikrolainereziimil
voimsust. DemoreZiimi kasutavad
pohiliselt edasimuujad.

* tehase seadistus (olenevalt mudelist voib tehase seadistustes esi-

2 DemorezZim ot

3

neda erinevusi)

Seadme nupusignaali saate vajaduse korral muuta.

Nupusignaali muutmine
Eeltingimus: seade peab olema valja lllitatud.
1. Hoidke nuppe start ja stop mdne sekundi véltel
uhekorraga alla vajutatuna.
Naidikule ilmub {
2. Puudutage nuppu start.
On vilgub naidikul.
3. Poordnupust lulitage OFF peale.
4. Puudutage nuppu start.
Seadistus on Ule voetud.
5. Puudutage nuppu stop.
Nupusignaal on vélja ldlitatud.

Seadistust saate igal ajal uuesti muuta.

Pdhiseaded et

i Puhastamine

Nouetekohase puhastuse ja hoolduse korral on
seadme hea valimus ja todkindlus tagatud pikaks ajaks.
Jargnevalt anname Teile juhiseid seadme 0igeks
hoolduseks ja puhastuseks.

/\ Hoiatus - Elektrilogi oht! )
Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrildogi.Arge
kasutage korgsurvepesurit ega aurupuhastit.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht! .
Kriimustatud klaas voi ahjuuks vdib I6hkeda. Arge
kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse voi kllriva
toimega puhastusvahendeid.

AHoiatus — Raskete tervisekahjustuste oht!

Vale puhastamine voib kahjustada seadme pealispinda.
Eralduda voib mikrolaineenergiat. Puhastage seadet
regulaarselt ja eemaldage toidujaagid

kohe.— "Puhastusvahend" |k 13

/\ Hoiatus — Elektril5gi oht!
Arge kastke seadet vette ega puhastage veejoaga.

Markus: Ebameeldivaid 16hnu, naiteks péarast kala
valmistamist, saab vaga lihtsalt kdrvaldada. Segage
tassi vee hulka paar tilka sidrunimahla. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas, et valtida
Ulekeemist. Kuumutage vett 1-2 minuti jooksul
maksimaalsel mikrolaine-voimsusel.

Puhastusvahend

Et erinevaid pindu ebasobivate puhastusvahenditega
mitte kahjustada, pidage kinni tabelis toodud
andmetest.

Arge kasutage

m tugevatoimelisi ega abrasiivseid puhastusvahedeid;

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse klaasi
puhastamiseks;

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse tihendi
puhastamiseks;

m  kdvu ja kraapivaid kaurimiskéasnu,

m suure alkoholisisaldusega puhastusvahendeid.

Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist hoolikalt

labi.

Ala Puhastusvahend

Seadme esipaneel  Kuum ndudepesuvahendilahus: Puhastage
lapiga ja kuivatage pehme ratikuga. Arge kasu-

tage puhastamiseks metallist ega klaasist kaa-
bitsat.

Roostevabast tera-  Kuum noudepesuvahendilahus: Puhastage
sest esipaneeliga lapiga ja kuivatage pehme rétikuga. Katlakivi-,
seadmed rasva-, térklise- ja valguplekid eemaldage

kohe. Selliste plekkide alla voib tekkida rooste.
Mgiesindustes on saadaval spetsiaalsed
puhastusvahendid roostevabast terasest
pindadele. Arge kasutage puhastamiseks klaa-
sipuhastusvahendit, metallist ega klaasist kaa-
bitsat.
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et Mida teha torgete korral?

Ala Puhastusvahend

Roostevabast tera-  Kuum noudepesuvahendilahus voi dddikala-

sest ahjukamber |
kuga.Arge kasutage ahjupuhastusspreid ja
teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid ja kiiri-

misvahendeid. Puhastamiseks ei sobi ka k-

miskadsnad, karedad nuustikud ega
potipuhastusvahendid. Need tekitavad pinnale
kriimustusi. Laske sisepindadel korralikult kui-
vada.

hus: Puhastage lapiga ja kuivatage pehme rati-

Ahjukambris olev
stivend

Niiske lapp: Podrleva aluse ajami kaudu ei tohi
sattuda seadme sisemusse vett. Kuivatage
podrleva aluse ajam pehme lapiga.

Poorlevalusjarulli-  Kuumnoudepesuvahendilahus: Poorleva aluse

krest asetamisel ahju jélgige, et see fikseeruks
Oigesti kohale.
Ukseklaasid Klaasipuhastusvahend: Puhastage lapiga.

Arge kasutage klaasist kaabitsat.

E)Mida teha torgete korral?

Tdrge on tihti tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pddrdumist dritage térget jargmise
tabeli abil ise kdrvaldada.

Nouanne: Kui roog ei peaks kdige paremini
onnestuma, tutvuge jargmise peatikiga. Sealt leiate
Oige seadistamise kohta rohkelt nduandeid ja
juhiseid.— "Meije k6dbgistuudios katsetatud" Ik 16

/\ Hoiatus - Elektrildégi oht!

Asjatundmatult tehtu parandustdod on ohtlikud.
Parandustoid teha ja kahjustatud Ghendusjuhet vélja
vahetada tohib vaid tootja valjadppe labinud tehnik. Kui
seade on defekine, eemaldage pistik pistikupesast voi
IUlitage vool elektrikilbist valja. P66rduge
hooldekeskusse

Torgete tabel

Voimalik pohjus

Juhis korvaldamiseks

Seade ei toota

Toitepistik ei ole tihendatud pistikupessa

Unendage seade vooluvdrguga

Voolukatkestus

Kontrollige, kas teised kodumasinad toGtavad

Kaitse on defektne

Kontrollige elektrikilbist, kas seadme kaitse on t66-
korras

Vale kdsitsemine

Liilitage elektrikilbist vool vélja ja ca 10 sekundi
parast uuesti sisse

Naidikul poleb kolm nulli,

Voolukatkestus

Seadke kellaaeg uuesti digeks.

Seade ei toota. Naidikul on teatav kes-
tus.

Kogemata on kasitsetud poérdnuppu.

Vajutage stop-nupule.

Pérast seadistamist ei vajutatud start-nupule.

Vajutage start-nupule voi kustutage seadistus stop-
nupust.

Mikrolaineahi ei toota.

Seadme uks ei ole tdiesti suletud.

Veenduge, et ukse vahele ei ole jadnud voorkehi.

Start-nupule ei ole vajutatud.

Vajutage start-nupule.

Road kuumenevad aeglasemalt kui
seni

Valitud on liiga vaike mikrolainevoimsus.

Valige suurem mikrolainevdimsus.

Ahiju on asetatud tavalisest suurem kogus.

Kahekordne kogus - kaks korda pikem aeg.

Road olid tavalisest kiilmemad.

Segage roogi vahetevahel voi keerake roogadel teine
kilg.

Pddrleva aluse podriemisel kdlab krii-
piv heli.

Pddrleva aluse ajami piirkonnas on mustus voi voorke-
had.

Puhastage ahjus olevat rullikresti ja siivendit.

Mikrolaineahju t00 katkeb ilma nah-
tava pohjuseta.

Mikrolaineahju tGds on torge.

Kui viga esineb tihti, pddrduge hooldekeskusse.

Naidikul on M.

Seade on demoreZziimil

Inaktiveerige demoreziim.
—> "Pohiseaded" Ik 13
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Hooldekeskus

et

Veateade "E- 3" Viga automaatses ukse avamise ststeemis.

Veateate korral lllitage seade vélja ja uuesti sisse; kui

teade kustub, oli probleem Gihekordne. Kui viga tekib

korduvalt vOi kui veateade jadb plsima, pdérduge

hooldekeskusse ja tehke teatavaks veakood.

Vad Hooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, po66rduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

E-number ja FD-number

Asjatundliku ndustamise tagamiseks teatage meile oma
seadme taielik tootenumber (E-nr) ja
valmistamisnumber (FD-nr). Andmesildi numbritega
leiate ahju ust avades paremalt poolt.

Tehnilised andmed

Sisendpinge

AC 220-230V, 50 Hz

Tarbitav voimsus

1270 W

Max valjundvoimsus

800 W (IEC 60705)

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Et vajaduse korral ei oleks vaja pikalt otsida, voite oma
seadme andmed ja hooldekeskuse telefoninumbri siia
Kirja panna.

E-nr FD-nr

Mikrolainesagedus 2450 MHz

Kaitse 10A

Mootmed (K/L/S)

- seade 382 x594 x 317 mm
- ahjukamber 201 x 308 x 282 mm
VDE-kontrollitud jah

CE-mérgis jah

Hooldekeskus

Pidage meeles, et seadme valest kdsitsemisest tingitud
tdrgete korral on hooldustehniku visiit ka garantii
kehtivuse ajal tasuline.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit vOi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest |ahtudes tagate,
et parandustoid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettenahtud originaalvaruosi.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/véi CISPR 11.
Toode kuulub 2. rihma klassi B.

2. ruhm tdhendab, et ahjus tekitatakse toiduainete
kuumutamiseks mikrolaineid. Klass B naitab, et seade
on ette ndhtud kasutamiseks koduses majapidamises.
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EllMeie k66gistuudios
katsetatud

Siit leiate valiku roogadest ja nende jaoks sobivatest
seadistustest. Naete, milline mikrolainevéimsus sobib
teie roa jaoks kdige paremini. Anname soovitusi
kipsetusndude ja kipsetamise kohta.

Markused

m Tabelites olevad ajad on ligikaudsed.Need sdltuvad
toiduainete kvaliteedist ja struktuurist.

m Tabelites on tihti toodud ajavahemikud. Seadke
kdigepealt [lhem aeg ja vajadusel pikendage seda.

m Kasutage pajalappe, kui votate kuuma tarviku voi
nou ahjust valja.

Voib juhtuda, et valmistate roogi koguses, mis erineb
tabelist toodust. Mikrolainereziimi puhul kehtib
rusikareegel: kaks korda suurem kogus - peaaegu kaks
korda pikem aeg, pool kogust - poole lihem aeqg.

Asetage ndu alati podrlevale alusele.

Jargmistest tabelitest leiate andmed mikrolaineahju
seadistamiseks.

Sobivad noud

Kasutage klaasist, klaaskeraamilisi, portselanist,
keraamilisi vOi temperatuurikindlast plastist néusid.
Nimetatud materjalid lasevad mikrolaineid labi.

Voite kasutada ka serveerimisndusid. Nii sdastate end
roa asjatust Umbertéstmisest. Kuld- voi hdbedekooriga
ndusid kasutage vaid siis, kui ndude tootja garanteerib
nende sobivuse mikrolainereziimil kasutamiseks.

Ebasobivad noud

Ebasobivad on metallist ndud. Metall ei lase
mikrolaineid labi. Road jaavad suletud metallnbudes
kdlmaks.

Téhelepanu!

Sademete teke: metall - nt lusikas klaasis - peab olema
ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt 2 cm
kaugusel. Sddemed vdivad purustada ukse siseklaasi.

Sulatamine

Asetage kilmutatud toiduained kaaneta ndusse ja
tostke ndu pdorlevale alusele.

Tundlikud tikid, nt kanakoivad ja -tiivad voi praeliha

pekiosa voite vaikeste fooliumitikikestega kinni katta.
Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega. Kui pool
sulatusajast on méddunud, voite fooliumi eemaldada.

Liha sulatamisel tekib vedelikku.Kallake vedelik &ra,
arge kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei
puutu kokku teiste toiduainetega.

Segage voi pddrake roogi vahepeal 1 kuni 2 korda.
Suuri tikke tuleks keerata mitu korda.

Temperatuuri Ghtlustamiseks laske Ulessulanud toidul
veel 10 kuni 20 minutit toatemperatuuril seista.Linnul
voite siis siseelundid valja votta. Liha vdite edasi
t6ddelda ka siis, kui see on seest veel kilmunud.

Soovitusi lilessulatamiseks

Roog ei ole pdrast seatud aja Reguleerige kipsetusaeg pike-
mdoodumist veel dles sulanud, maks. Suuremad kogused ja pak-

kuum voi klps. semad road kipsevad kauem.

Parast klipsetusaja Ioppemist on ~ Vahepeal segage ja jargmine kod
roog adrtest tle kipsenud, kui valige madalam véimsus ja pikem
keskelt veel toores. kestus.

Péarast (ilessulatamist on liha véal-  Jargmine kord valige madalam

jast kiipsema hakkanud, kuid ei  mikrolainevéimsus. Kui sulata-

ole seest veel (les sulanud. tava toiduaine kogus on suur, kee-
rake seda sulatamise ajal mitu
korda.

Sulatamine Mikrolainevoim- Kestus mi-  Markused
sus vattides nutites
Veise-, vasika- voi sealihapraad (kondiga jailma) 800 g 180 15
90 10-20
1kg 180 20
90 1525
1,5kg 180 30
90 20-30
Veise-, vasika- v0i sealihaldigud voi -tukid 200 g 180 2 keeramisel Ulessulanud tikid tksteise kiljest
90 46 eemaldada
500¢ 180 o)
90 510
8004¢ 180 8
90 10-15
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Sulatamine Mikrolainevoim-  Kestus mi-  Markused
sus vattides nutites
Segahakkliha 200 g 90 10 kilmutada voimalikult 6hukeste portsjonitena
500¢ 180 5 mitu korda keerata, juba tlessulanud liha eemal-
90 10-15 dada
800 g 180 8
90 10-20
Linnuliha voi linnulihattikid 600g 180 8 Ulessulanud tilkid Uksteise kiiljest eemaldada
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Kalafilee, kalaldigud 400g 180 B ulessulanud tiikid dksteise killjest eemaldada
90 10-15
Kodgivili, nt herned 3004 180 10-15
Puuvili, nt vaarikad 300¢g 180 7-10 vahepeal ettevaatlikult segada, sulanud tiikid (ks-
500 180 3 teise kiljest eemaldada
90 510
Voi pehmendamine 125¢ 180 1 Pakend téielikult eemaldada
90 2-3
250 g 180 1
90 34
Terve leib 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Koogid, kuivad, nt keeks 500g 90 10-15 ainult ilma glasuuri, koore ja kreemita kookidele,
7509 180 5 koogitiikid Uksteise kiljest eemaldada
90 10-15
Koogid, mahlased, nt puuviljakook, kohupiima- 500 g 180 5 iksnes ilma glasuuri, vahukoore ja Zelatiinita koo-
kook 90 15-20 kidele
750 ¢ 180 7
90 15-20
Sugavkilmutatud roogade soojendamine m Katke road alati kaanega. Kui Teil ei ole ndu jaoks
) sobivat kaant, kasutage taldrikut voi spetsiaalset
Markused . . o ' . mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.
m VOtke valmisroad pakendist valja.Mikrolaineahjus m Roogi tuleks vahepeal 2 kuni 3 korda segada voi
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road keerata.
kii(emini ja_UhtIasem.aIt_.. Roa erinevad komponendid m Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast
voivad soojeneda eri kiirusega. soojendamist veel 2 kuni 5 minutiks
m Ohemad road soojenevad kiiremini kui paksemad. toatemperatuurile seisma.
Seetbttu jaotage roog ndus Uhtlaselt ja voimalikult m Roa véljavotmisel kasutage alati pajalappe voi -
ohukese kihina. Kilmutamisel arge laduge kindaid.

toiduaineid mitmes kihis Uksteise peale.

Siigavkiilmutatud roogade soojendamine Kaal Mikrolainevoimsus  Kestus minutites Markused
vattides
Meniiti, portsjonroog, pakendatud valmis- 300-400g 600 8-11
[g%g komponenti)
Supp 400¢g 600 8-10
Uhepajatoidud 500¢ 600 10-13
Lihaldigud voi -tukid kastmes, nt guljass 500¢ 600 12-17 segamisel lihattikid veelkord tksteise Kil-
jest eraldada
Vormiroad, nt lasanje, cannelloni 450 g 600 10-15
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Siigavkiilmutatud roogade soojendamine Kaal

Mikrolainevoimsus

Kestus minutites Méarkused

vattides
Lisandid, nt riis, nuudlid 250 ¢ 600 2-5 lisada pisut vedelikku
5004 600 8-10
Kaagivili, nt herned, brokoli, porgandid 3004 600 8-10 lisada ndusse vedelikku nii palju, et pohi
600 g 600 1417 oleks kaetud
Spinat koorekastmes 450 ¢ 600 11-16 hautada vett lisamata

Roogade soojendamine

Téhelepanu!

Metall - nt klaasis olev lusikas - peab olema ahjuseintest
ja ukse sisekUljest vdhemalt 2 cm kaugusel. Sddemed
voivad purustada ukse siseklaasi.

Markused

m VOtke valmisroad pakendist vélja.Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road
kiiremini ja Uhtlasemalt. Roa erinevad komponendid
voivad soojeneda eri kiirusega.

m Katke road alati kaanega. Kui Teil ei ole ndu jaoks
sobiva suurusega kaant, kasutage taldrikut vOi
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.

m Roogi tuleks vahepeal mitu korda segada voi
keerata. Kontrollige temperatuuri.

m Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road péarast
soojendamist veel 2 kuni 5 minutiks
toatemperatuurile seisma.

m VOtke ndu ahjust valja pajakinnaste voi pajalappide
abil.

AHoiatus — Poletusoht!

Vedelike kuumutamisel voib tekkida olukord, et vedelik
kuumeneb Ule keemistemperatuuri, iima et pdhjast
téuseksid Ules tuupilised aurumullid. Juba ndu
minimaalne rappumine voib pdhjustada kuuma vedeliku
akilise ulekeemise ja laialipritsumise. Vedelike

Roogade soojendamine

Mikrolainevoim-

kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.

Kestus mi- Markused

sus vattides nutites
Joogid 200 ml 800 2-3 Asetage klaasi lusikas, arge kuumutage alkohoolseid
500 ml 800 34 jooke liiga kdrge temperatuurini; vahepeal kontrollige
Imikutoit, nt piim pudeliga 50 ml 360 ca. 2 [Ima luti ja kaaneta. Parast soojendamist loksutage korra-
100 ml 360 R likult 1&bi. Tingimata kontrollige temperatuuri!
200 ml 360 1%
1 tass suppi 200¢ 600 2-3
2 tassi suppi 400 g 600 4-5
Menit, portsjonroog, pakendatud val- ~ 350-500 g 600 4-8
misroog
2-3 komponenti)
Lihakaste 500 ¢ 600 8-11 lihattikid dksteise kiljest eraldada
Unhepajatoit 400 g 600 6-8
8004¢ 600 8-11
Kodgivili, 1 portsjon 150 ¢ 600 2-3 lisada pisut vedelikku
Koogivili, 2 portsjonit 300 ¢ 600 35
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Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks

Te ei leia roa koguse kohta juhiseid seadete reguleerimiseks. Pikendage voi liihendage kilpsetusaega jargmise rusikareegli kohaselt:
kahekordne kogus = peaaegu kaks korda pikem aeg
pool kogust = poole liihem aeg

Roog on muutunud liiga kuivaks. Jargmine kord valige lihem kiipsetusaeg voi madalam mikrolainevgimsus.
Katke roog kaanega ja lisage rohkem vedelikku.

Roog ei ole parast aja moodumist veel (les sulanud, kuum voi kiips.  Reguleerige vélja pikem aeg. Suuremate koguste ja paksemate toitude kiip-
setus- voi sulatamisaeg on pikem.

Parast klipsetusaja méddumist on roog servadest le kiipsenud, kes-  Segage rooga vahepeal ja jargmine kord valige madalam vaimsus ja pikem

kelt aga veel toores. aeg.

Pdarast sulatamist on liha véljast klipsema hakanud, keskelt aga veel  Jargmine kord valige madalam mikrolainevoimsus. Kui sulatatava toiduaine

ules sulamata. kogus on suur, keerake seda sulatamise ajal mitu korda.

Kondensaatniiskus mikrolaineahju t68d. Parast toidu valmimist kuivatage
pinnad.

Ukse klaasil, siseseintel ja ahju pdhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne. See ei mojuta

Kontrollroad

cegondada seadme kontoimt o KoeskOis sendardaa N 607052012 G
1:2011

Toidu valmistamine mikrolaineahjus

Roog Mikrolainevéimsus vattides, aeg minutites Mérkus

Munapudru, 750 g 360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min Asetage Pyrex-vorm 20 x 25 cm pGorlevale alusele.

Biskuviit 600 W, 8-10 min Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pdorlevale alusele.

Hakkpraad 600 W, 20-25 min Asetage Pyrex-vorm pddrlevale alusele.

Ulessulatamine mikrolainereziimil
Roog Mikrolainevaimsus vattides, aeg minutites ET
Liha 180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pdorlevale alusele.
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Oluline teave

Vaid k&esoleva paigaldusjuhendi kohane asjatundlik
paigaldamine tagab seadme ohutu kasutamise. Valest
paigaldusest tekkiva kahju eest kannab vastutust paigaldaja.
Kontrollige seade pérast pakendi eemaldamist tle. Transpordil
tekkinud vigastuste tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

Tarvikute paigaldamisel jérgige paigaldusjuhiseid.

Enne seadme kasutuselevottu eemaldage ahjukambrist ja ukse
klljest pakendimaterjal ja teip.

Mo6dbbel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab taluma temperatuuri
kuni 90°C, kilgnev médbel temperatuuri kuni 65°C.

Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Seade voib lle
kuumeneda.

Tehke mddblisse véljaldiked enne seadme kohaleasetamist.
Eemaldage laastud. Need vdivad héirida elektridetailide t66d.
Loikevigastuste valtimiseks kandke kaitsekindaid. Paigaldamise
ajal ligipddsetavad detailid véivad olla teravate servadega.
Piltide md6dud mm-tes.

Uhendamine vooluvérku

Seade on valmis vooluvérku hendamiseks, seadet tohib
Uhendada ainult nduetekohaselt paigaldatud kaitsekontaktiga
varustatud pistikupessa. Pistikupesa paigaldada ja Ghendusjuhet
vahetada tohib Uksnes elektriala asjatundja, kes jargib
asjaomaseid eeskirju. Kui pistik ei ole parast seadme paigaldamist
enam ligip4désetav, peab seadmel olema kdikidest poolustest
lahutav kaitseseadis, mille kontaktvahemik on vahemalt
3mm.Sisseehitamisega tuleb tagada puutekaitse.

Mobobel, kuhu seade sisse ehitatakse

Kapp, millesse seade sisse ehitatakse, peab olema ilma
tagaseinata. Minimaalne sisseehituskdrgus 850 mm.

Ventilatsiooni- ja dratdmbeavasid ei tohi kinni katta.
Seadme kohaleasetamine - joonis 2

Markus: Veenduge, et Glhendusjuhe ei jaa millegi vahele ega ole
kokku surutud.




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


