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Kujutle voimalusi

Taname, et ostsite selle Samsungi toote.
Taielikuma teenuse saamiseks registreerige oma

M | KIKO ‘ a’ ﬂ @&h l :;)/C\)/(\j/‘\a/\jasdar;wssgung.com/register

Omaniku juhend ja toiduvalmistamisjuhised

Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekdnesid toote
kasutamise, vale paigalduse parandamise voi tavapéarase puhastamise
VoI hoolduse teostamise kohta.

100 %
Recycled Paper

olev juhend on valmistatud 100 % imbertéodeldud paberist. w
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EESTI

KUIDAS KAESOLEVAT JUHENDIT KASUTADA

Olete ostnud SAMSUNGI mikrolaineahju. Kasutusjuhend sisaldab olulist
teavet mikrolaineahju kasutamise kohta:

e Ohutusjuhised

e Sobivad tarvikud ja néud

e Kasulikud ndpunaited toiduvalmistamiseks
e Napunaited toiduvalmistamiseks

SUMBOLITE JA IKOONIDE LEGEND

A Ebadige ja hoolimatu kasutamine voib kaasa tuua
HOIATUS tosiseid kehavigastusi voi surma.
A Ebadige ja hoolimatu kasutamine, mis voib kaasa tuua

ETTEVAATUST kergemaid kehavigastusi voi vara kahjustumist.

A Hoiatus; tuleoht & Hoiatus; tuline pind

A Hoiatus; elekter & :c:fetrlf;; plahvatusohtik

® ARGE Uritage. ARGE puutuge.

ARGE vétke lahti. Jargige juhiseid tapsett.

o Elektrilddgi véltimiseks

Eemaldage toitepistik

seinakontaktist. @ \r/neaegr?(;fti’det seade oleks
Abi saamiseks helistage 7 .

teenindusse. u Mérkus

(e) Tantis
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®

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA
HOIDKE ALLES.

Veenduge, et neid ohutusjuhiseid alati
jargitaks.

Enne ahju kasutamist veenduge, et
jargiksite alltoodud juhiseid.

il A HOIATUS
(ainult mikrolainefunktsioon)

N HOIATUS. Kui uks voi uksetihendid
on kahjustunud, ei tohi ahju kasutada
niilkaua, kuni kompetentne isik on selle
ara parandanud.

N HOIATUS. Kui seadme parandamise voi
hooldustddde juures on vaja eemaldada
mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv
kate, tohib seda teha ainult kompetentne
isik.

| & HOIATUS. Vedelikke ega muid toite ei

tohi kuumutada kinnistes anumates —
need voivad |0hkeda.

Seade on mdeldud ainult koduses
majapidamises kasutamiseks.
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HOIATUS. 8-aastased ja vanemad
lapsed ning piiratud fuusiliste, taju- ja
vaimsete voimetega inimesed voivad
seda seadet kasutada ainult juhul,
kui neid on piisavalt juhendatud ja kui
nad teavad, kuidas seadet turvaliselt
kasutada ning tunnevad seadmega
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi
seadmega mangida. Lapsed tohivad
seadet puhastada ja hooldada Uksnes
juhul, kui nad on vahemalt 8-aastased ja
teevad seda jarelevaataja juuresolekul.

Suitsu tekkimisel lUlitage seade valja voi
eemaldage pistik vooluvorgust ja hoidke
leekide summutamiseks ahju uks kinni.

HOIATUS. Joogid vbivad parast
mikrolaineahjus kuumutamist Ule
keeda, seetdttu olge nou kasitsemisel
ettevaatlik.

. HOIATUS. Poletuste valtimiseks tuleb

imikutoidupudelite ja -purkide sisu
segada VoI raputada ning ise proovida.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes
kasutamiseks sobivaid toidundusid.

Toidu kuumutamisel plast- voi
paberndudes hoidke valmival toidul siima
peal, sest sellised ndud vdivad sUttida.

N Arge keetke mikrolaineahjus terveid
koorega mune ega soojendage kovaks
keedetud mune, sest need voivad
|ohkeda isegi parast kuumutamise
|Oppemist.

See mikrolaineahi on modeldud
toidu ja jookide kuumutamiseks.
Toidu voi rOivaste kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, nuustikute,
niiskete riiete jms soojendamine
vOib tekitada vigastus-, suttimis- voi
tulekahjuohtu.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik
toidujadnused eemaldada.

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib
mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt
l[Uhendada voi pohjustada ohtliku
olukorra.
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N Seadet ei tohi paigaldada autodesse,
jarelhaagistesse ega muudesse
sOidukitesse.
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EESTI

Seade pole modeldud kasutamiseks
piiratud fUUsiliste, vaimsete voi
tajuvdimetega ega ka vahese kogemuse
vOIi vaheste teadmistega inimestele
(sh lastele), kui neil puudub jarelevalve
vOi neid ei juhenda inimene, kes tagab
nende ohutuse.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb
korbeldhna voi suitsu, tuleb toitejuhe
kohe seinakontaktist valja votta ja
pOoGrduda lahimasse teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt jaaks ligipaasetavaks.

Veenduge, et lapsed seadmega ei
mangiks.

Kui toitejuhe on katki, peab selle
ohutuse tagamiseks asendama
tootja, selle hooldusagent voi sarnase
kvalifikatsiooniga isik.

N See mikrolaineahi on mdeldud
kasutamiseks ainult tdédpinnal ja seda ei
tohi paigutada kodgikappi.

N HOIATUS. Vedelikke ega muid toite ei
tohi kuumutada kinnistes anumates —
need voivad |ohkeda.

N Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

A HOIATUS

(ainult ahjufunktsioon - valikuline)

HOIATUS. kui seade tootab
kombineeritud reziimil, siis voib
temparatuur tdusta vaga korgele ja
seeparast tohivad lapsed mikrolaineahju
kasutada vaid taiskasvanu jarelevalve all.

Ahi tuleb paigutada digesse asendisse
ja kdrgusele, mis voimaldaks holpsat
juurdepaasu ahju 6onsusele ja jataks ka
piisavalt likumisruumi.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks.
Jalgige hoolikalt, et te ahjus olevaid
kUtteelemente ei puudutaks.

Enne ahju esmakordset kasutamist
tuleks seal koigepealt 10 minutit
kuumutada vett.

N HOIATUS. Tarvikud voivad kasutamise
ajal kuumaks minna. Vaikesed lapsed
tuleks seadmest eemal hoida.
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N Aurupuhastit ei tohi kasutada.
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N HOIATUS. Enne lambi vahetamist tuleb Seadme tootamisel voib selle valispinna
elektriloogi valtimiseks seade kindlasti temperatuur korge olla.
vooluvorgust eemaldada. Seadme tédtamisel voib selle ukse
HOIATUS. Seade ja selle juurde valispind kuumeneda. .
kuuluvad tarvikud lahevad kasutamise Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste &
ajal kuumaks. . laste k&eulatusest eemal.
Hoolikalt tuleb jalgida, et kutteelemente . ~ :
ei puudutataks. N Seadmed ei ole mbeldud kasutamiseks
Alla 8-aastastel lastel pole lubatud iima ~ »  Valiste taimerite vOi eraldiseisvate
pideva jarelevalveta seadet kasutada. kaugjuhtimisststeemide kaudu.
8-aastased ja vanemad lapsed ning See toode kuulub 2. rihma B klassi ISM

voimetega inimesed voivad seda seadet | onymeq haimavad kaiki ISM-seadmeid, mis

kasutada ainult juhul, kui neid on : : : o @
piisavalt junendatud ja kui nad teavad, ' genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/

kuidas seadet turvaliselt kasutada ning vOi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse
tunnevad seadmega kaasnevaid ohte. rakendamiseks materjalide t&dtlemiseks,

Lapsed ei tohi seadmega mangida. lIma

jarelevalveta ei tohi lapsed teostada ning EDM- ja kaarkeevitusseadmed.

seadme puhastust ja hooldust. B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks
& Ahju ukseklaasi puhastamiseks ' koduses majapidamises voi kohtades, kus

arge kasutage abrasiivseid kasutatakse madalpingega elektrivorke,

puhastusvahendeid ega metallist mis varustavad elektrienergiaga

kaabitsaid, sest need voivad pinda

kriimustada ning klaas voib puruneda. kodumajapidamisi.
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MIKROLAINEAHJU PAIGALDAMINE

Paigutage ahi tasasele pinnale, porandast

85 cm kdrgemale. Pind peaks olema piisavalt

tugev, et ahju raskusele vastu pidada.

1.Ahju paigaldamisel veenduge,
et ahju taha ja kllgedele jaéks
vahemalt 10 cm (4 tolli) vaba

20 cm 10 cm

tlal ¥ - [aga‘ev

EESTI

20 cm (8 tolli) vaba ruumi.

2.Eemaldage koik ahju sees olevad
pakkematerjalid.

3.Asetage paika poordtugi ja podrdalus.
Kontrollige, kas pdordalus poorleb vabalt.
(ainult poordalusega mudeli puhul)

4.Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt jadks ligipaasetavaks.

@ Kui toitejuhe on kahjustunud, peab
ohu valtimiseks selle vélja vahetama
tootja, tema hooldustehnik voi sarnase
kvalifikatsiooniga isik. Isikliku ohutuse
tagamiseks Uhendage kaabel sobivasse
maandatud vahelduvvooluga pistikupessa.

® Arge paigaldage mikrolaineahju liga sooja
vOi niiskesse kohta, naiteks tavalise ahju
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Ny 10cm

kUlgedel

ruumi ning ahju kohale vahemalt o)

6

®

vOi radiaatori lahedusse. Jargige tapselt

ahju elektritoite kohta kaivaid andmeid; kui
kasutate pikendusjuhet, peab see olema
samasugune nagu ahjuga kaasas olev
toitejuhe. Enne ahju esmakordset kasutamist
puhkige ahju sisemus ja uksetinendid niiske
lapiga puhtaks.

' MIKROLAINEAHJU PUHASTAMINE

Jargmisi mikrolaineahju osi tuleb puhastada
regulaarselt, et valtida rasva- ja toidujgatmete
kihi moodustumist:

e Sise- ja valispinnad
¢ Uks ja uksetihendid
e Poordalus ja poordtugi
(ainult poordalusega mudelid)

= ALATI jalgige, et uksetinendid oleksid
puhtad ja et uks sulguks korralikult.

| @ Kui ahju korralikult ei puhastata, voib

mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt
lUhendada voi pohjustada ohtliku olukorra.
1.Puhastage ahju valispindu pehme lapi ja
Sooja seebiveega. Loputage ja kuivatage.

2.Eemaldage ahju sisepindadelt koik
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pritsmed ja plekid seebivees niisutatud
lapiga. Loputage ja kuivatage.

3.Kinnijaganud toiduosakeste ja halva I6hna
eemaldamiseks asetage ahju tassitais
lahjendatud sidrunimahla ja kuumutage
maksimaalsel voimsusel kumme minutit.

4.Peske ndudepesumasinakindlat taldrikut
vastavalt vajadusele.

ARGE laske vett ventilatsiooniavadesse
tilkuda. ARGE KUNAGI kasutage

mis tahes abrasiivseid tooteid ega
kemikaale. Eriti tahelepanelik olge

uksetihendite puhastamisel ning jalgige, et

toiduosakesed:

¢ Ei koguneks

¢ [ takistaks ukse korralikku sulgumist
Puhastage mikrolaineahju sisemust kohe

parast iga kasutust orna pesulahusega,

kuid laske vigastuste valtimiseks

mikrolaineahjul eelnevalt maha jahtuda.

Ahjudonsuse Ulemise 7
osa puhastamisel tuleks
kUtteelementi 45 © vorra allapoole -————

keerata ja alles siis puhastada.
(Ainult podrdkuumutiga mudelid)
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MIKROLAINEAHJU HOIDMINE JA
PARANDAMINE

Mikrolaineahju hoidmisel voi teenindusse
viimisel tuleks meeles pidada jargmist.
Ahju ei tohi kasutada, kui uks voi
uksetihendid on kahjustatud:

e Katkine hing
e Kahjustunud tihendid
¢ Vaandunud voi kdverdunud korpus

Parandustéid tohib labi viia ainult
kvalifitseeritud mikrolaineahju tehnik.

= ARGE KUNAGI eemaldage ahju kuljest
valiskorpust. Kui ahi on rikkis ja vajab
parandamist voi kui teil on kahtlusi selle
seisukorra osas:

e Femaldage pistik seinakontaktist
* Poorduge lahimasse muugijargsesse
teeninduskeskusse
Kui soovite ahju ajutiselt hoiupaika panna,
valige selleks kuiv ja tolmuvaba koht.
Pohjus: tolm ja niiskus voivad ahju
tOotavaid osi oluliselt kahjustada.

See mikrolaineahi pole ette nahtud
kommertskasutuseks.
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th.UtUSG eesmérgil ei tOhl |amb|p|rn| ise Arge toppige seadme avadesse sormi voi muid v iviviv
vélja vahetada. Votke Ghendust lahima ol et
. . . kohe pistik seinakontaktist ja votke Uhendust 1dhima
Samsungi volitatud teeninduskeskusega teeninduskeskusega.
Ja |elpp|%etkvallIﬂtseerltUd tehnlkuga kokku @ Arge seadet liiga tugevasti vajutage ega suruge. viviviv
= imi vahetamine. ;
E"j p @ Arge kpaLgutags ahju kengesti purunevate Ebﬁ'\elrtide, Vv
naiteks kraanikausi voi klaasist esemete, kohale.
A HOIATUS AL L - ’
avowus  LhA 4 i e Y
Seaqet tohib muuta voi remontida ainult vViviviv lahustit, alkoholi, aurupuhastit voi krgsurvepuhastit.
kvalifitseeritud to6taja. & Kontrollige kindlasti, et seadme ja tehnilistes viv v
@ Arge kuumutage vedelikke ega muid toite mikrolaine </ |4/ |o/ |&/ andmetes toodud vimsuse, sageduse ja voolupinge
funktsioonil kinnistes anumates. naitajad oleksid samad.
() Ohutuse huvides érge kasutage korgsurve all olevaid /v |v/ | S Lukake toitepistik kindlalt seinakontakii. Arge v iviv
vee- vOi aurujoaga puhasteid. kasutage mitmikpesasid, pikendusjuhtmeid voi
& Argg paigutage seda seadet soojusallika voi kergesti /| v/ ||/ t'|lrafot.
stttiva materjali Iahedusse; niskesse, Olisesse voi 8 Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kilge, suruge o/ |/ |o/
tolmusesse kohta; otsese paikesevalguse katte voi seda objektide vahele voi ahju taha.
vee lahedusse voi paika, kus voib erituda gaasi; ! P ; o o .
samuti ebatasasele pinnale. 8 Argg kasytage kathst tqteplsn‘ku‘t, t‘?'.t ejghgt Vol viviviv
. — lahtist seinakontakti. Kui toitepistik voi toitejuhe on
(&) See seade tuleb korralikult maandada, jargides vVIivIiviv kahjustatud, votke Uhendust teeninduskeskusega.
kohalikke ja riiklikke eeskirju. N
Eemaldage seinakontaktidellt ja}lpistikutelt kuiva vVivIiviv & érge kallake ega pihustage seadmele vett. viv
Ifaplga regulaarselt tolm, vesi vGi praht. & Arge asetage ahju peale, sisse Gi selle ukse killge o/ |o/|&/
@ Arge toitejuhet liga tugevasti tommake voi painutage |/ | v/ v/ rjmngeld esemeid.
ega asetage sellele raskeid esemeid. ! & Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, néiteks /|4
Gaasilekke korral (propaan, LP-gaas jne.) ohutage /' |v/|v/ |/ ?utukatérjevahendeid.
ruum kohe; &rge toitepistikut puudutage. 8 tA"rr?e| hoidk?karjlu seallll Suﬂivﬁi? vgh?gdei?. ItErlttl | v viv
AR N i R ahelepanelik tuleb olla alkoholi sisaldavate toitude
y
Arge puudutage toitepistikut mérgade katega. viviviv valmistamisel, kuna alkoholiaurud véivad kokku
N Arge liilitage seadet véla toitepistikut eemaldades /|y |v/ v/ puutuda ahju kuumade osadega.
ajal, mil seade t66tab.
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®

Hoidke lapsed ukse avamise ja sulgemise ajal sellest ¢/ Vv
eemal, sest nad voivad end selle vastu ara ltta voi
sormed ukse vahele jatta.

HOIATUS. Jooke mikrolaineahjus kuumutades v Vv

voivad need akiliselt keema tousta, seetottu tuleb
nou kasitsemisel olla ettevaatlik. Ohtliku olukorra
ennetamiseks jatke jook péarast ahju valjalllitamist
ALATI umbes 20 sekundiks ahju seisma, et
temperatuur jduaks Uhtlustuda. Vajadusel segage
kuumutamise ajal; parast kuumutamist segage
ALATI.
Kui peaksite kuuma vedelikuga korvetada saama,
TEHKE JARGMIST.
e Jahutage kilma veega korvetada saanud kohta
vahemalt 10 minutit.
e Katke koht puhta, kuiva sidemega.
o Arge kandke kérvetada saanud kohale mingeid
salve ega 0lisid.

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune
ega soojendage kdvaks keedetud mune, sest need
voivad I16hkeda isegi parast kuumutamise I16ppemist.
Samuiti ei tohi ahjus kuumutada ohukindlalt suletud
vOi vaakumpakendatud pudeleid, purke, pakendeid,
koorega péhkleid, tomateid jms.

v

Arge katke ventilatsiooniavasid riide véi paberiga. v
Kuna kuum 6hk putab seadmest véljuda, voivad

need stittida. Ulekuumenemisel véib ahi end
automaatselt vélja IUlitada ning jaada valjalUlitatuks

kuni piisava mahajahtumiseni.

<
11s33

75

Pdletuste valtimiseks kasutage noude
mikrolaineahjust valjavotmisel alati pajakindaid.

3

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi

parast kuumutamise 16ppu ning laske Ulekeemise
arahoidmiseks 20 minutit parast kuumutamise 16ppu
seista.

A ETTEVAATUST

Kasutage ainult selliseid ndusid, m“is on
mikrolaineahju jaoks ette nahtud; ARGE kasutage
metallndusid ega kuld- voi hdbeadarega lauandusid,
suhkrutange, kahvleid vms.

Paber- voi kilekottidelt tuleb eemaldada
kinnitusklambrid.

Pohjus: Tekkivad sddemed voi kaarleek voivad ahju
rikkuda.

N B>
N >
Ny >

€3

Valtimaks kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks
ahjuukse avamisel seista ahjust umbes kaevarre
kaugusel.

Arge kéivitage mikrolaineahju, kui see on tiihi. v
Ohutuse tagamiseks IUlitub mikrolaineahi 30

minutiks valja. Alati, kui mikrolaineahi on kogemata

sisse lUlitatud, on soovitatav mikrolaineenergia
neelamiseks asetada ahju klaas veega.

@ Arge kasutage mikrolaineahju paberi véi riiete
kuivatamiseks.

Paigaldage ahi vastavalt selles juhendis toodud v
vahekaugustele. (Vt jaotist ,Mikrolaineahju
paigaldamine”)

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage
Ulekuumenemise ja toidu kérbema minemise
valtimiseks lihemat kuumutusaega.

Olge ettevaatlik, kui tihendate muid elektriseadmeid ¢/
ahju laheduses asuvatesse seinakontaktidesse.

viv

Arge kastke toitejuhet voi pistikut vette; hoidke
toitejuhe kuumusest eemal.
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EESTI

ETTEVAATUSABINOUD, ET VALTIDA KOKKUPUUDET
LIIGSE MIKROLAINEENERGIAGA (AINULT
MIKROLAINEFUNKTSIOONI PUHUL)

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga.

(a) Kunagi ei tohi Uritada ahju kasutada lahtise uksega, pttida muuta
turvalukke (uksesulgureid) ega turvaluku avadesse midagi sisestada.

(b) ARGE pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi drge laske
toiduosakestel voi puhastusvahendi jaakidel koguneda tihendi
pinnale. Jalgige, et uks ja uksetinendid oleksid alati puhtad. Selleks
puhastage neid parast kasutamist niiske lapiga ning seejarel
kuivatage pehme kuiva lapiga.

(c) ARGE kasutage rikkis ahju enne, kui tootjapoolse valjadppe saanud
kvalifitseeritud mikrolaineahjutehnik pole seda parandanud. On vaga
oluline, et ahju uks sulgub digesti ja jargmistel osadel pole kahjustusi:
(1) uks (kdveras)

(2) uksehinged (katki voi logisevad)
(8) uksetihendid ja tihendite pinnad

(d) Oskusteta isikud ei tohi ahju reguleerida ega parandada; seda voib
teha ainult vastava kvalifikatsiooniga ja tootjapoolse véljadppe saanud
mikrolaineahju tehnik.

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmesetilise vea parandamise eest
tasu, kui seadmele ja/voi tarvikule tekkinud kahju voi tarviku kaotsimineku
on pohjustanud klient. See tingimus hdlmab jargmist.
(@) Mdlkis, krimustatud voi katkine uks, kaepide, vélispaneel voi
juhtpaneel.
(b) Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

e Kasutage seda seadet ainult ettenahtud otstarbel ja kasutusjuhendis
kirjeldatud viisil. Kasutusjuhendis toodud hoiatused ja ohutusjuhised
ei pruugi kajastada koiki véimalikke olukordi ja tingimusi. Seadme
paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel olge maistlik, ettevaatlik
ja hoolikas.
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e Kuna kaesolevad kasutussuunised holmavad mitmeid erinevaid
mudeleid, voivad teie mikrolaineahju omadused selles juhendis
toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei pruugi kéik hoiatustéhised teie
seadme puhul kehtida. Kui teil on kisimusi, votke Uhendust lahima
teeninduskeskusega voi otsige abi ja teavet aadressil www.samsung.
com.

e See mikrolaineahi on mdeldud toidu kuumutamiseks. See on ette
nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Arge soojendage seadmes
teradega taidetud patju ega muid tekstilesemeid, mis voib
pohjustada pdletusi voi tulekahju. Tootja ei vastutata seadme valest
kasutamisest tingitud kahjude eest.

e Kui ahju korralikult ei puhastata, véib mustus seadme pinda rikkuda,
mis omakorda voib seadme eluiga oluliselt Ilhendada voi pohjustada
ohtliku olukorra.

OIGE VIIS TOOTE KASUTUSELT KORVALDAMISEKS
(ELEKTRILISTE JA ELEKTROONILISTE SEADMETE
msm JAATMED)

(Kehtib riikides, kus jagtmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel naitab, et toodet ega

selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi kasutusaja
|16ppemisel kéidelda koos muude olmejadtmetega. Selleks et valtida jadtmete
kontrollimatu kaitlemisega seotud voimaliku kahju tekitamist keskkonnale vi inimeste
tervisele ning edendada materiaalsete vahendite sdastvat taaskasutust, eraldage need
esemed muudest jaatmetest ja suunake need vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu taaskasutamise kohta
kas toote mudjalt voi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarijaga ning kontrollima ostulepingu tingimusi ja
satteid. Toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks
moeldud kaubandusjaétmete hulka.
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Kui soovite toitu grillida.
1. Vajutage grillinuppu ().

valimisketast vajaduse jargi.

EESTI

2. Valige toiduvalmistamise aeg, keerates

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Start
AHI
(=
TZ 1
(e O) @) (2
1. UKSEKAEPIDE 7. UKS
2. VENTILATSIOONIAVAD 8. POORDALUS
3. GRILL 9. AJAM
4. VALGUSTUS 10.POORDTUGH
5. EKRAAN 11.TURVALUKU AVAD
6. UKSE SULGURID 12.ESIPANEEL
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ESIPANEEL

. EKRAAN

2. NUPP TERVISLIK

o 0 » O

TOIDUVALMISTAMINE

. KIRSULATUSNUPP
. MIKROLAINENUPP
. GRILLINUPP

. VALIMISKETAS

(KAAL/PORTSJON/AEG)

HEALTHY
COOKING

—————
7. STOPP-/
ENERGIASAASTUNUPP

8. MINU TALDRIKU NUPP

9. LOHNAEEMALDUSE NUPP
10.MIKROLAINE- + GRILLINUPP
11.KELLA SEADISTAMISE NUPP
12.NUPP START/+30s
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®

mida saab kasutada erineval visi. MG23F301TJ* MG23F302TF*, MG23F302TJ%)

. . . S Eesmark: lastist aurutaja on moéeldud
1. Ajam, mis on paigutatud ahju pdhjas asuvale T — Easutamiseks]aurutusfunktsiooni a
mootorivallie. & ga.
Vi

Eesmaérk: ajam paneb pddrlema pdordaluse.

TARVIKUD 6. Aurutaja, vt [k 19-21. @
Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud, (ainult mudelid MG23F301TF", Q

E] ARGE kasutage mikrolaineahju iima podrdtoe ega podrdaluseta.

11s33

2. P6ordtugi tuleb paigutada ahju pohja keskele.

ARGE kasutage aurutajaga grilli- (1) v6i kombineeritud (¢ ) reziimi.
Eesmirk: poodrdtugi toetab pédrdalust. ©

Reziim ML (4£%) GRILLUY) | KOMBINEERITUD (£ w)

o) X X

3. Pdordalus tuleb paigutada podrdtoele nii, et selle
keskosa sobituks ajamile.

Eesmaérk: pddrdalus on peamine
toiduvalmistuspind; seda saab
puhastamiseks kergesti eemaldada.

(Aurutaja)

4. Grillrest tuleb asetada p6ordalusele.

Eesmérk: Metallresti saab kasutada nii grillimisel
kui ka kombineeritud kipsetamisel.

5. Krobestamisalus, vt lk 21-22.
(ainult mudelid MG23F301TC* MG23F301TJ*,MG23F302
TC*, MG23F302TJ%)

Eesmaérk: krobestamisalust kasutatakse toidu
paremini pruunistamiseks mikrolainefunktsiooni voi grilli
kombineeritud toiduvalmistamisreZiimides. See aitab hoida
leht- ja pitsataigna krobeda. !

@ ARGE kasutage mikrolaineahju ilma pdérdtoe ega pédrdaluseta.

13
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AJA SEADISTAMINE

MIKROLAINEAHJU TOOPOHIMOTTED

Teie mikrolaineahjul on sisseehitatud kell. Sisselllitamisel kuvatakse ekraanil
automaatselt ,:0”, ,88:88” voi ,12:00".
Méarake olemasolev kellaaeg. Kellaaega saab kuvada nii 24-tunnises kui ka
12-tunnises vormingus. Kell tuleb seadistada:

e Mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel

e Pdrast voolukatkestust

Arge unustage kella timber seadistada ka suve- véi talveajale
Uleminekul.

Automaatne energiasaastufunktsioon
Kui seade on kahe seadistuse vahel voi tootab ajutiselt peatatud olekus
ja te ei vali Uhtegi funktsiooni, siis funktsioon tUhistatakse ja 25 minuti
parast kuvatakse kell. Kui ahju uks on olnud kauem kui viis minutit lahti,
siis ahju tuli kustub.

EESTI

1. Kellaaja kuvamiseks...
24-tunnises vormingus
12-tunnises vormingus

Vajutage Uks voi kaks korda kellanuppu (@).

2. Keerake valimisketast ja maarake tunnid.

3. Vajutage kellanuppu (@).

4. Keerake valimisketast ja madrake minutid.

5. Vajutage kellanuppu (@).

e Q) o Q) e

MG23F301TAK_BA_DE68-04182Q_ET.indd 14
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Mikrolained on kérgsageduslikud elektromagnetlained. Vabastatud energia
voimaldab valmistada ja soojendada toitu nii, et selle vorm ega vérv ei
muutu.

Mikrolaineahju saate kasutada:
e sulatamiseks (kasitsi ja automaatselt)
e klUpsetamiseks
® soojendamiseks
Toiduvalmistamise pdhimdote
1. Magnetroni tekitatud mikrolained jaotuvad Uhtlaselt,

kuna toit podrleb pddrdalusel. Seetdttu kipseb toit
Uhtlaselt.

2. Mikrolained neelduvad toitu umbes 2,5 cm
sligavusele. Seejarel jatkub toiduvalmistamine, kuna
soojus hajub toidu sees.

3. Toiduvalmistamise aeg voib erineda soltuvalt
kasutatavast retseptist ja jargmistest toidu

omadustest:

e kogus ja tihedus

* veesisaldus

e algne temperatuur (kUimutatud voi mitte)

E] Kuna toidu keskosa kipseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kiipsemine
ka siis, kui votate toidu ahjust vélja. Seetdttu tuleb jargida retseptides ja
kaesolevas juhendis maaratud ooteaegu, et tagada jargmine:

e toidu Uhtlane kiipsemine kuni keskosani
e sama temperatuur kogu toidus

3/30/2013 10:31:17 AM



AHJU KORRALIKU TOO KONTROLLIMINE KUPSETAMINE/SOOJENDAMINE

Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi todtab alati Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks.

korralikult. Kui te ahju juurest lahkute, kontrollige ALATI ahju kipsetusseadeid.

Avage ahju uks, tdbmmates selle paremas servas asuvat kéepidet. Asetage Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele. Seejérel sulgege uks.

pdordalusele klaas veega. Seejérel sulgege uks. 1. Vajutage mikrolainenuppu (#3).

1. Vajutage mikrolainenuppu (). Tulemus Kuvatakse 800 W (maksimaalne m
Tulemus  Kuvatakse 800 W (maksimaalne FAA\ kipsetusvoimsus) tahis. @

kUpsetusvdimsus) tahis. j — Valige sobiv voimsus, vajutades uuesti -
mikrolainenuppu (#%), kuni kuvatakse sobiv vattide arv.

Vaadake voimsustasemete tabelit.

2. Seadke ajaks 4-5 minutit, keerates valimisketast, ja

vajutage nuppu Start/+30s (). I O 74308 . 2. Valige toiduvalmistamise aeg, keerates =,
) e st valimisketast.
Tulemus  Ahju valgustus sUttib ja pdordalus
hakkab pddrlema. Tulemus Kuvatakse toiduvalmistamise aeg.
1) Toiduvalmistamine algab. Selle I6ppedes piikksub ahi neli
korda. 3. Vajutage nuppu Start/+30s ().
2) Lopu meeldetuletussignaal piikksub 3 korda (Uks kord Tulemus  Ahju valgustus siittib ja pdordalus @ /+30$
minutis). hakkab podriema. Start

3) Ekraanile iimub uuesti olemasolev kellaaeg.

1) Toiduvalmistamine algab. Selle

Ahi tuleb Uhendada sobivasse elektrikontakti. Poérdalus peab olema |6ppedes piiksub ahi neli korda.
ahjus omal kohal. Kui kasutate muud kui maksimaalset voimsustaset, 2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (liks kord
kulub vee keemaminekuks kauem aega. minutis).

3) Ekraanile imub uuesti olemasolev kellaaeg.
@ Kunagi ei tohi mikrolaineahju tuhjalt sisse lUlitada.

Juhul kui soovite toitu lUhigjaliselt maksimaalse voimsuse juures

(800 W) kuumutada, vajutage nuppu +30s. Samale nupule vajutades
1 saate kUpsetusaega 30 sekundi kaupa pikendada. Ahi kaivitub
koheselt.

15
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EESTI

KUPSETUSAJA REGULEERIMINE

VOIMSUSTASEMED
Valige sobiv voimsustase alltoodud valikute seast.
Voimsustase R
MIKROLAINE GRILL

KORGE 800 W
KESKMISELT KORGE 600 W
KESKMINE 450 W
KESKMISELT MADAL 300 W
SULATAMINE (33) 180 W
MADAL/SOOJASHOIDMINE 100 W
GRILL - 1100 W
KOMBINEERITUD | (¢, n) 600 W 1100 W
KOMBINEERITUD I (#%U) 450 W 1100 W
KOMBINEERITUD I (£%.0y) 300 W 1100 W

Kui valite kbrgema voimsustaseme, peate kipsetusaega lihendama.

Kui valite madalama véimsustaseme, peate kipsetusaega pikendama.

LOHNAEEMALDUSFUNKTSIOON

Kasutage seda funktsiooni parast tugeva I6hnaga toitude kipsetamist voi
juhul, kui ahju on tekkinud suitsu. Koigepealt puhastage ahju sisemus.

Kui olete puhastamise Idpetanud, vajutage
16hnaeemalduse nuppu (). Kostab neli piiksu. E,.
~A
Léhnaeemalduse ajaks on méaratud 5 minutit.
See suureneb 30 sekundi vorra iga kord, kui vajutate nuppu +30s.

Maksimaalne I6hnaeemaldusaeg on 15 minutit.

MG23F301TAK_BA_DE68-04182Q_ET.indd 16
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KUpsetusaega saate pikendada, vajutades iga lisatava
30 sekundi kohta (ks kord nuppu +30s.

Iga lisatava 30 sekundi kohta vajutage Uks kord

>/ +30s

Start

nuppu+30s.
KUPSETAMISE KATKESTAMINE

KUpsetamise voib igal ajal peatada, kui soovite naiteks toitu proovida.
jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
uuesti nuppu ().

1. Ajutiseks peatamiseks toimige jargmiselt. @
2) Vajutage nuppu Stop (©).

1) Avage uks.
Tulemus Kuipsetamine katkeb. Kipsetamise

Tulemus Kuipsetamine katkeb. Kipsetamise jatkamiseks vajutage
uuesti nuppu ().

2. Loplikuks peatamiseks:
vajutage nuppu Stopp (©).

Q /T4

Stop

Tulemus Kuipsetamine peatub. Kui soovite

kUpsetusseadeid tuhistada, vajutage
uuesti nuppu Peatamine (©).

Koiki seadeid voite tlhistada ka enne klpsetamise alustamist,
vajutades lihtsalt nuppu Peatamine (©).

ENERGIASAASTUREZIIMI SEADISTAMINE

Ahjul on energiasaastureziim. See programm saastab elektrienergiat ajal,
mil ahju ei kasutata. Kui ahju ei kasutata, on tavaliseks olekuks ootereziim ja
kella kuvamine.

e \ajutage energiasdastunuppu (£2).
Tulemus  Ekraan lUlitub vélja.
e Energiasdastureziimist lahkumiseks avage uks

Q /T2

Stop

voi vajutage energiasdastunuppu (o), seejarel
kuvatakse ekraanil praegune kellaaeg. Ahi on kasutamiseks valmis.
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TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE FUNKTSIOONIDE
KASUTAMINE

TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE PROGRAMMIDE
KASUTAMINE: KOOGI- JA TERAVILJAD

Tervisliku toiduvalmistamise funktsioonil on 20 eelprogrammeeritud
kiUpsetusaega. Klpsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea. Saate
valida portsjoni, keerates valimisketast.

Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele ja sulgege uks.

1. Valige valmistatava toidu tlup, vajutades Uks voi
mitu korda nuppu Tervislik toiduvalmistamine
(@) voi Tervislik toiduvalmistamine ().

HEALTHY
COOKING

2. Valige portsjoni suurus, keerates valimisketast.
(Vaadake korvalolevat tabelit.)

N

5

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().
Tulemus

@ / +30s

Start

KUpsetamine algab. Kui see on
|6ppenud, juhtub jargnev.

1) Ahi piiksub neli korda.

2) Lpu meeldetuletussignaal piikksub 3 korda (Uks kord
minutis).

3) Ekraanile iimub uuesti olemasolev kellaaeg.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid retsepte.

MG23F301TAK_BA_DE68-04182Q_ET.indd 17
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Selles tabelis on toodud 12 tervisliku dieettoidu automaatprogrammi
kodgiviljade voi teraviljiade valmistamiseks. Lisatud on kogused, ooteajad ja
vastavad soovitused.

Programmid 1-10 té6tavad ainult mikrolaineenergiaga. Programmid 11-12
todtavad mikrolaine- ja grillifunktsiooni kombineerides.

Portsjon | Ooteaeg

Kood @ | (min)

Toit Soovitused

1 Brokoli 250 1-2 Loputage ja puhastage varske brokoli
500 ning tikeldage oisikud. Asetage need
lihtlaselt kaanega klaasndusse. Lisage
30 ml (2 spl) vett, kui vaimistate 250 g,
ning 60-75 ml (4-5 spl), kui valmistate
500 g. Asetage kauss pddrdaluse
keskele. Katke kaanega. Segage pérast
kipsetamist.

2 Porgandid 250 1-2

@&

Loputage ja puhastage porgandid

ja vilutage Uhtlaselt. Asetage need
lihtlaselt kaanega klaasndusse. Lisage
30 ml (2 spl) vett 250 g valmistamisel.
Asetage kauss pddrdaluse keskele.
Katke kaanega. Segage péarast
kipsetamist.

3 Rohelised 250 1-2
herned

%?7

Loputage ja puhastage herned.
Asetage need Uhtlaselt kaanega
klaasndusse. Lisage 30 ml (2 spl) vett
250 g valmistamisel. Asetage kauss
pddrdaluse keskele. Katke kaanega.
Segage pérast kiipsetamist.

4 Spinat 150 1-2

P

Loputage ja puhastage spinat. Asetage
see kaanega klaasnousse. Arge

lisage vett. Asetage kauss pddrdaluse
keskele. Katke kaanega. Segage pérast
kipsetamist.
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Kood Toit S OOte.aeg Soovitused Kood Toit LI OOtGZaeg Soovitused
(9) (min) (9 (min)
5 Maisitélvik 250 1-2 Loputage ja puhastage maisitdlvikud 11 | Kédgivilja- 500 2-3 Asetage kodgiviliad, néiteks keedetud
@ (1 tk) ning asetage need ovaalsesse grataan kartuli viilud, suvikorvitsaviilud ja
klaasndusse. Katke mikrolaineahjukilega g tomatid, ning kaste sobiva suurusega
e ja augustage see. kuumakindlasse klaasndusse. Puistake
{ﬁ peale riivitud juustu. Asetage ndu restile.
w 6 Kooritud 250 2-3 Peske ja koorige kartulid ning 16igake
kartulid 500 need Uhesuuruseks. Asetage need 12 | Grillitud 400 1-2 Loputage ja puhastage tomatid, I6igake
@ kaanega klaasnousse. Lisage 45-60 tomatid need pooleks ja asetage ahjundusse.
ml vett (3-4 supilusikat). Asetage kauss [939) Puistake peale riivitud juustu. Asetage
pddrdaluse keskele. Katke kaanega. ' S nou restile.
7 Pruun riis 125 5-10 | Kasutage suurt kaanega klaasist TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE PROGRAMMIDE
(blanseeritud) ahjundud. Lisage topeltkogus kilma
vett (% ). Katke kaanega. Segage KASUTAMINE: LINNU- JA KALALIHA
enne ooteaega ning lisage sool ja Selles tabelis on toodud kaheksa tervisliku dieettoidu automaatprogrammi
maitsetaimed. linnu- ja kalaliha vaimistamiseks ning kogused, ooteajad ja vastavad
8 | Taistera- 125 1 Kasutage suurt kaanega klaasist soovnuseq. Prer&.l.rT.]mld 1—6ltootalvad lalnulltlmlkrolglnegnerglgga. .
. R : - Programmid 7-8 t6dtavad mikrolaine- ja grillifunktsiooni kombineerides.
makaronid ahjundud. Lisage %2 | keevat vett, veidi .
% soola ja segage hoolikalt. Arge kaant PortsionllOoteae
peale pange. Segage enne ja ndrutage Kood Toit (g)j (min) g Soovitused
pérast ooteaega hoolikalt.
. ) 1 Kanarind 300 2 Loputage tukid ja asetage need
9 Kinoa 125 1-3 Kasutage suurt kaanega klaasist 7 2tk keraamilisele taldrikule. Katke
%, NG i 3 & !
’:’Qi ahjunud. Lisage topeltkogus kiilma mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
vett (250 ml). Katke kaanega. Segage Asetage nou posrdalusele.
enne ooteaega ning lisage sool ja
maitsetaimed. . 2 |Kalkunirind | 300 2 Loputage tikid ja asetage need
, é (2 tk) keraamilisele taldrikule. Katke
10 | Bulgur 125 2-5 Kasutgge sgurt kaanega kIaas@ mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
S ahjundud. Lisage topeltkogus killma Asetage ndu posrdalusele.
vett (250 ml). Katke kaanega. Segage
enne ooteaega ning lisage sool ja 3 | Varske 300 1-2 | Loputage kala, asetage see keraamilisele
maitsetaimed. kalafilee 21tk taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.
% Katke mikrolaineahjukilega. Augustage
kile. Asetage ndu podrdalusele.

18
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Kood Toit D °°te.aeg Soovitused
(9) (min)
4 Véarske 300 1-2 Loputage kala, asetage see keraamilisele
Iohefilee (2 tk) taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.
% Katke mikrolaineahjukilega. Augustage
kile. Asetage nou pdordalusele.
5] Véarsked 250 1-2 Loputage krevetid, asetage need
krevetid keraamilisele taldrikule ja lisage 1 spl
@ sidrunimahla. Katke mikrolaineahjukilega.
Augustage kile. Asetage nou
poordalusele.
6 | Varske 200 2 Asetage kaks tervet varsket kala
forell (1 kala) ahjukindlasse ndusse. Lisage
PV népuotsatéis soola, 1 spl sidrunimahla,
soola ja Urte. Katke mikrolaineahjukilega.
Augustage kile. Asetage nou
poordalusele.
7 Grillitud 200 3 Pintseldage kala (forell voi kuldmerikoger)
kala (1 kala) nahk Uleni dliga ning lisage Urdid ja
uVu maitseained. Asetage kalad korvuti
™ — pea- ja sabapooled vaheldumisi —
korgele restile. Pilksu kdlamisel keerake
kalad Umber.
8 Grillitud 300 2 Asetage kalaldigud Uhtlaselt korgele
I6heldigud | (2 I6iku) restile. Piiksu kdlamisel keerake kalad
Q Umber.
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AURUGA KUPSETAMISE JUHEND
(AINULT MUDELID MG23F301TF*,

MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Aurutaja t66podhiméte on toidu valmistamine auru abil ning see on mdeldud
teie Samsungi mikrolaineahjus kiireks ja tervislikuks toiduvalmistamiseks.

See tarvik sobib suureparaselt riisi, pasta, kdogiviljiade jne Ulikiireks

valmistamiseks, séilitades samal ajal nende toitevaartuse.
Mikrolaineahju aurutuskomplekt koosneb kolmest esemest.

@

77

Kauss

Sisemine alusplaat

Kaas

11s33

Koik osad peavad vastu temperatuurile vahemikus —20 °C kuni 140 °C.
Sobib stigavkiimikus hoidmiseks. Voib kasutada nii eraldi kui ka (iheskoos.

KASUTUSTINGIMUSED

() Arge kasutage:

e korge suhkru- voi rasvasisaldusega toidu valmistamiseks;

e grilli- voi pddrleva kuumuse funktsiooniga ega pliidi peal.
Enne esmakordset kasutamist peske kdik osad seebiveega pohjalikult

puhtaks.

KUpsetusaegade leidmiseks vaadake jargmisel lehekdljel olevas tabelis

toodud suuniseid.

HOOLDUS

Teie aurutajat véib pesta ndudepesumasinas.

Kasitsi pestes kasutage kuuma vett ja ndudepesuvedelikku. Arge

kasutage abrasiivseid lappe.

Modned toidud (nt tomat) voivad plasti varvi muuta. See on normaalne.

Tegemist ei ole tootmisveaga.

3/30/2013 10:31:21 AM



SULATAMINE Voimsus- | Kiipsetus- | Ooteaeg
~ . . P Toit Portsjon ) . Kasitsemine
Asetage kilmutatud toit kaaneta aurutamisndusse. Vedelik jaéb ndu pdhja tasemed aeg (min) (min)
ega kahjusta toitu. Hautis 4009 600 W 56 1-2 | Kauss + Kaas
KUPSETAMINE (iahutatud) | Juhised
Asetage hautis aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult enne
5 Toit Portsjon Voimsus- Kupsett'xs- Oote_aeg Koo seisma jatmist.
@ tasemed | aeg(min) | (min) Supp 4009 | 80w [ 34 [ 12 [Kauss+Kass
4 Artisokid 3009 800 W 5-6 1-2 Kauss sisestatava (jahutatud) | juhised
(121 ilusp\aadlga + Valage aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult enne seisma jatmist.
Tihead % Kiilmutatud | 400 g \ 800 W \ 8-10 \ 2-3 \ Kauss + Kaas
LU '3;3 ja puhastage artisokid. Aset lus kaussi. Asetage artiSokid ' Juhise
oputage j2 punastage artisod. /\Selage aus Kaussl. ASelage arisox Asetage kulmutatud supp aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult
alusele. Lisage (ks spl sidrunimahla. Katke kaanega. L
Varsk 300 500 W 15 12 K —— enne seisma jatmist.
arse g ’ o |Tauss SsaaE | Moosi- 1509 | 600W | 12 | 28 |Kauss+Kaas
kodgivili alusplaadiga + s
Kaas tiidisega | Juised
Jhised kulmutatud | i tage téidisega piruka pinda kilma veega. Asstage 1-2 kiimutatud
K . - 4 - , [BELTL pirukat teineteise kdrvale aurutuskaussi. Katke kaanega.
aaluge kddgivili (nt brokoli, lilkapsas, porgandid, paprika) parast pesemist, ipirukas.
puhastami"stjz‘i thtlase suurusega tukkideks loikamist. Asetage alus kaussi. ' Puwilia- 250 ‘ 300 W ‘ 34 23 Kauss + Kaas
Laotage kddgivilad alusele. Lisage 2 spl vett. Katke kaanega. kompott Juhised
Kiilmutatud 3009 600 W 7-8 2-3 Kauss sisestatava . " . - ' .
P ) Kaaluge varsked puuviliad (nt dunad, pirnid, ploomid, aprikoosid, mangod
koogivili alusplaadiga + . u - . o
Kaas ja ananass) pérast koorimist, pesemist ja Uihtlase suurusega tlkkideks/
- kuubikuteks I0ikamist. Asetage aurutuskaussi. Lisage 1-2 spl vett ja 1-2 spl
Juhised suhkrut. Katke kaanega.
Asetage klilmutatud kooégivili aurutuskaussi. Asetage alus kaussi. Lisage 1 spl
vett. Katke kaanega. Pérast kilpsetamist ja ooteaega segage korralikult. Aurutaja kasitsemine
Riis 2509 | soow [ 1518 510 [ Kauss + Kaas '
Juhised
Asetage rils aurutuskaussi. Lisage 500 ml klilma vett. Katke kaanega. Parast
kipsetamist laske valgel riisil 5 minutit ja pruunil riisil 10 minutit seista. ”(”)
Koorega 50g | soow [ 78 | 28 [Kauss+Kaas \v,
kiipsetatud | jyhised '
Kartulid Kauss + Kaas Kauss sisestatava alusplaadiga + Kaas

Kaaluge ja loputage kartulid ning asetage need aurutuskaussi. Lisage 3 spl
vett. Katke kaanega.
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ETTEVAATUSABINOUD

Olge auruti kaane avamisel aarmiselt ettevaatlik, kuna valjuv aur voib
olla vaga kuum.

E] Kasutage pérast toiduvalmistamist k&sitsemiseks ahjukindaid.

KROBESTUSALUSE KASUTAMINE
(AINULT MUDELID MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Selle krdbestusalusega saate toitu pruunistada mitte Uksnes Ulaltpoolt, grilli
abil, vaid tanu krobestusaluse korgele temperatuurile saate krébedaks ja
pruuniks ka toidu alumise poole. Tabelist leiate loendi toitudest, mida sobib
krobestusalusel valmistada (vt jargmist lehekulge). Krobestusalust saab
kasutada peekoni, munade, vorstikeste jms valmistamiseks.

1. Asetage krobestusalus otse pddrdalusele ja
eelsoojendage seda mikrolainefunktsiooni ja grilli
kombinatsiooni kdrgeima véimsuse juures [600 W +

grill (#sw)], jargides tabelis toodud aegu ja suuniseid.
Krobestusaluse véljavotmisel kasutage alati pajakindaid, sest alus 1dheb
vaga kuumaks.

2. Kui kUpsetate peekonit ja mune, hddruge plaati eelnevalt dliga, et toit

saaks meeldiva kuldse valimuse.

Pidage meeles, gt krobestusaluse pind on valmistatud teflonist, mis ei
talu kraapimist. Arge kasutage krébestusalusel nuga voi muid teravaid
esemeid.

Krobestusaluse kriimustuste valtimiseks voi sellelt toidu eemaldamiseks
tuleks kasutada plastist tarvikuid.

3. Asetage toit krobestusalusele.

Arge asetage krobestusalusele mitte-kuumakindlaid
anumaid, naiteks plastkausse.

—

&

Arge kunagi pange krébestusalust ahju ima
poodrdaluseta.
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4. Asetage krobestusalus mikrolaineahju metallrestile

(voi pdordalusele). (@

=

5. Valige sobiv kiipsetusaeg ja voimsus. (Vaadake kdrvaolevat tabelit)

Krobestusaluse puhastamine
Puhastage krobestusalust sooja vee ja ndudepesuvahendiga ning
loputage puhta veega.

Arge kasutage kiitrimisharja véi kéva §vammi, sest need véivad aluse
pinda kahjustada.

(«) Pidage meeles
Krobestusalus ei ole nbudepesumasinakindel.

KASITSI KROBEDA KUPSETUSE PROGRAMMID

Soovitame krobestusalust eelkuumutada otse podrdalusel. Eelkuumutage
krébestusalus, kasutades 3-5 minuti jooksul funktsiooni 600 W + grill
(% ). Jargige tabelis toodud aegu ja juhiseid.

Toit Portsjon Vaimsus EeIkuum_utusaeg Kupset_usaeg
(min) (min)
Peekon 4 viilu (80 g) 600 W + gril 3 3o-4

< Soovitused >

Eelsoojendage krobestusalus. Pange peekonivillud krobestusalusele
Uiksteise korvale. Pange krobestusalus restile.

Grillitud 2009 450 W + grill 3 4%5-5
tomatid (2 tk) KAt
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Poolitage tomatid. Riputage peale veidi
juustu. Paigutage ringjalt krobestusalusele. Pange krobestusalus restile.
Burger 2tlkki (125g) | 600 W + grill 3 7-1%
(kiilmutatud) sy

< Soovitused >

Eelsoojendage krobestusalus. Paigutage kilmutatud burger
krobestusalusele. Pange krobestusalus restile. 4-5 minuti pérast pdorake
Umber.
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Toit Portsjon Vaimsus Eelkuum_utusaeg Kﬁpset_usaeg
(min) (min)
Pikad saiad | 200-250 g (2tk) | 450 W + grill 4 8-9
(kiilmutatud) Sy
< Soovitused >
_ Eelsoojendage krobestusalus. Asetage ks sai aluse keskele, 2 saia
B teineteise kdrvale. Pange krobestusalus restile.
W Pitsa 300-350g | BOOW + gil 4 9-10
(kiilmutatud) 30y
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Asetage klilmutatud pitsa krobestusalusele.
Pange krobestusalus restile.
Ahjukartulid 2509 600 W + gril 3 5-6
5009 [l 8-9
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Poolitage kartulid. Paigutage kartulid
krobestusalusele, poolitatud pind allapoole. Paigutage ringjalt. Pange ndu
restile.
Kalapulgad 150 g (5 tk) 600 W + gril 4 7-8
(kiilmutatud) 3009 (10tk) 0y
9-10
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Pintseldage alusele 1 spl dli. Asetage
kalapulgad ringjalt alusele. Pédrake timber 4 min pérast (5 tk) voi 6 min
pérast (10 tk).
Kananagitsad 1259 600 W + gril 4 5-5%
(kiilmutatud) 250 g Eay 71-8
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Maédrige alus 1 spl Pange kanasuupisted
alusele. Pange krobestusalus restile. Podrake imber 3 min pérast (125 g)
voi 5 min pérast (250 g).
Pitsa 300-350 g 450 W + grill 4 612-71
(jahutatud) @y

< Soovitused >

Eelsoojendage krobestusalus. Asetage jahutatud pitsa krobestusalusele.
Pange krobestusalus restile.
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AUTOMAATSE SULATUSE KASUTAMINE

Automaatse Kiirsulatusfunktsiooni abil saate sulatada liha, linnuliha, kala ning

leiba/kooke. Sulatusaeg ja voimsustase valitakse automaatselt.
Teie mureks jadb ainult programmi valimine ja kaalu sisestamine.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid néusid.

Koigepealt asetage kilmutatud toiduained pddrdaluse keskele ja sulgege

uks.

1. Valige valmistatava toidu tiup, vajutades Uks voi mitu
korda kiirsulatusnuppu (3%). (Vaadake kdrvalolevat
tabelit.)

* %
00

2. Valige toidu kaal, keerates valimisketast.

N

S

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus

e Sulatamine algab.
e Poole sulatamisaja méddudes piiksub

<D/ +30s

Start

ahi ja tuletab teile meelde, et toit tuleb Umber pddrata.
e Sulatamise I6petamiseks vajutage uuesti nuppu ().

Toitu voite sulatada ka kasitsi. Selleks valige mikrolainefunktsiooniga

kiipsetamine/soojendamine voimsusega 180 W.

Lisateavet leiate Ik 15 jaotisest ,Klpsetamine/Soojendamine”.

3/30/2013 10:31:22 AM



AUTOMAATSULATUSE PROGRAMMIDE KASUTAMINE

®

MINU TALDRIKU FUNKTSIOONI KASUTAMINE

Selles tabelis on dra toodud erinevad automaatse kiirsulatuse programmid, kogused,

ooteajad ja vastavad soovitused. Enne sulatama asumist eemaldage toidult koik
pakendid. Asetage liha, linnuliha, kala,leib voi kook keraamilisele taldrikule.

Portsjoni
suurus (g)

Ooteaeg

Tahis/Toit -
(min)

Soovitused

1. Liha 200-1500 20-60

Katke servad alumiiniumfooliumiga.

Kui ahi piiksub, keerake liha imber. See
programm sobib loomaliha, lambaliha, sealiha,
fileeldikude, pihvide ja hakkliha sulatamiseks.

2. Linnuliha | 200-1500 20-60

Katke koivad ja tiivaotsad
alumiiniumfooliumiga. Kui ahi piiksub, keerake
linnuliha imber. See programm sobib nii terve
kana kui ka kanatukkide sulatamiseks.

3. Kala 200-1500 20-50

Katke kala saba alumiiniumfooliumiga.

Kui ahi piiksub, keerake kala tmber. See
programm sobib nii terve kala kui ka kalafilee
sulatamiseks.

4. Leib/
Kook

)

125-625 5-20

Asetage leib majapidamispaberile; keerake
Umber, kui ahi pilkksub. Asetage kook
keraamilisele taldrikule ja kui voimalik, keerake
Umber, kui ahi piiksub. (Ukse avamisel jadb
ahi sisselllitatuks, kuid peatab t60.) See
programm sobib igasuguse leiva ja saia (nii
viilutatud kui ka terve pétsi) ning saiakeste voi
pika saia sulatamiseks. Paigutage saiakesed
ringikujuliselt. See programm sobib igasuguste
parmitaignakipsetiste, biskviidi, juustukoogi ja
lehttaigna sulatamiseks. See ei sobi mure- voi
livataignaktpsetiste, puuvilia- ja kreemikookide
voi Sokolaadikattega kookide sulatamiseks.

Kui soovite toitu késitsi sulatada, valige kasitsi sulatamise funktsioon
koos 180 W voimsustasemega. Lisateavet kasitsi sulatamise ja
sulatusaegade kohta leiate k 31-32.
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Minu taldriku funktsioonil on kaks eelprogrammeeritud toiduvalmistamise
aega. Klpsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea. Saate valida
portsjonite arvu, keerates valimisketast. Kdigepealt asetage toit podrdaluse
keskele ja sulgege uks.

1. Valige valmistatava toidu ttup, vajutades Uks voi mitu
korda minu taldriku nuppu (&2).

&

11s33

2. Valige portsjoni suurus, keerates valimisketast.
(Vaadake korvalolevat tabelit.)

S

3. Vajutage nuppu ().

Tulemus

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid retsepte.

Kipsetamine algab. Kui see on
|16ppenud, juhtub jargnev.
1) Ahi piiksub neli korda.

>/ +30s

Start

2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord

minutis).

3) Ekraanile imub uuesti olemasolev kellaaeg.

MINU TALDRIKU PROGRAMMIDE KASUTAMINE

Selles tabelis on toodud minu taldriku funktsiooni erinevad

automaatsoojenduse programmid, kogused, ooteajad ja vastavad
soovitused. Need programmid tdé6tavad ainult mikrolaineenergiaga.

Portsjoni | Ooteaeg

Tahis/Toit i’ Soovitused
suurus (g) (min)
1. Jahutatud 300-350 2-3 Asetage toit keraamilisele alusele
valmistoidud 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See

2

programm sobib kolmest komponendist
koosnevatele toitudele (nt liha koos
kastme, kddgivilia ja lisandiga, nt
kartulite, riisi voi pastaga).
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Tihis/Toit | Fortsioni | Ooteaeg Soovitused
suurus (g) (min)
2. Jahutatud 300-350 2-3 Asetage toit keraamilisele alusele
taimetoit 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See
@ programm sobib kahe koostisainega
toitudele (nt spagetid kastmega voi riis

= koogiviljadega).
‘Z giviljadega)
Y TARVIKUTE VALIMINE

Kasutage mikrolaineahjule sobivaid néusid; arge
kasutage plastkarpe voi -ndusid, papptasse,
paberratikuid jms.

Kui soovite kasutada kombineeritud klpsetamist (grill

ja mikrolaine), siis kasutage ainult selliseid ndusid, mis on Uheaegselt nii

mikrolaine- kui ka ahjukindlad.

Lisateavet sobivate ndude ja sddgiriistade kohta leiate ndude juhendist

lehekuljel 26.

GRILLIMINE

Grillifunktsiooniga saate toitu Kiiresti kuumutada ja pruunistada iima
mikrolaineid kasutamata. Selle jaoks on mikrolaineahjul olemas grillrest.

1. Eelsoojendage grill soovitud temperatuurini,
vajutades grillinuppu U), ja maarake
eelsoojendusaeg, keerates valimisketast.

2. Vajutage nuppu Start/+30s ().

3. Avage uks ja asetage toit restile.
Sulgege uks.
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4. Vajutage grillinuppu (U).

Tulemus Kuvatakse jargmised téhised: UU
"
u

5. Valige grilimisaeg, keerates valimisketast. S

Maksimaalne grillimisaeg on 60 minutit. ©+

6. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus  Grilimine algab. Kui see on I6ppenud, <> /+303
juhtub jargnev. Start
1) Ahi piiksub neli korda.
2) Lépu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).
3) Ekraanile imub uuesti olemasolev kellaaeg.
Arge muretsege, kui kiitteelement grilimise ajal valja ja sisse liilitub.
See on moeldud ahju Ulekuumenemise arahoidmiseks.

Kasutage alati pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid ndusid
puudutada, sest ndud lahevad vaga kuumaks.

MIKROLAINE JA GRILLI KOMBINEERIMINE

Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekipsetust kombineerida, mis
voimaldab nii Kiiret toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.

ALATI tuleb kasutada ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka
' ahjukindlad. Eriti sobivad on klaaskeraamilised nud, sest need
voimaldavad mikrolainetel toiduaineid Uhtlaselt labistada.

ALATI kasutage pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid néusid
puudutada, sest ndud lahevad vaga kuumaks.

1. Avage uks.
Asetage toit restile ja rest pddrdalusele. B
Sulgege uks.

24
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2. Vajutage nuppu Kombineeritud ({* ).

Tulemus  Kuvatakse jargmised téhised:
MUY (mikrolaine- ja grillireziim)
600 W  (valjundvoimsus)

n
!
p—

Valige sobiv vdimsustase, vajutades uuesti kombineeritud
funktsiooni nuppu (%), kuni kuvatakse sobiv vdimsus.

Grilli puhul temperatuuri valida ei saa.

3. Valige toiduvalmistamise aeg, keerates
valimisketast. Maksimaalne grillimisaeg on 60
minutit.

TN

=

4. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus
see on 16ppenud, juhtub jargnev.
1) Ahi piiksub neli korda.

Kombineeritud klipsetamine algab. Kui

@ / +30s

Start

2) Lopu meeldetuletussignaal piikksub 3 korda (tks kord

minutis).

3) Ekraanile iimub uuesti olemasolev kellaaeg.
Maksimaalne mikrolainete voimsus kombineeritud mikrolaine- ja

grillireziimi puhul on 600 W.

HELISIGNAALI VALJALULITAMINE

Kui soovite, voite helisignaali ka vélja lUlitada.
1. Vajutage kahe sekundi véltel nuppe (@) ja ().

Tulemus
e Kuvatakse jargmine tahis.

Q/o2  {H/+30s

Stop Start

e Ahi ei pilksu enam, kui te nuppu vajutate.
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2. Helisignaali uuesti sissellitamiseks vajutage uuesti
kahe sekundi valtel nuppe @) ja ().

Tulemus
e Kuvatakse jargmine tahis.

e Ahijtdotab jalle koos helisignaaliga.

MIKROLAINEAHJU TURVALUKUSTUS

@/DQ ®/+305

Stop

Start

11s33

seda juhuslikult sisse lUlitada.
Ahju saab lukustada igal ajal.
1. Vajutage kahe sekundi véltel nuppe (©) ja ().
Tulemus
e Ahion lukustatud (Uhtki funktsiooni
valida ei saa).
e Ekraanil kuvatakse ,L".

-
L

Teie mikrolaineahjul on olemas spetsiaalne lapselukuprogramm, mis
voimaldab ahju lukustada, nii et lapsed voi kogenematud inimesed ei saa

Stop

©/o8 O
O

2. Ahju lukust avamiseks vajutage uuesti kahe sekundi
valtel nuppe (©) ja ().

Tulemus  Ahju saab jalle tavalisel viisil kasutada.

25

Stop

©/o8 O
O
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EESTI

AHJUNOUDE JUHIS

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid
"labistama", iima et nad kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi
neisse neelduksid. Seetottu tuleb sobivaid ndusid hoolega valida. Kui

noul leidub marge mikrolaineahju-kindluse kohta, ei pea te muretsema.
Jargnevas tabelis on ara toodud erinevate néude tltbid koos markustega
selle kohta, kas ja kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

Mikrolaineahju

Nou Kindel Markused
Alumiiniumfoolium X Voib kasutada véikestes kogustes,
kaitseks Ulekipsetamise eest. Kaarleek
voib tekkida juhul, kui foolium ja&b ahju
seinale liga lahedale voi kui seda on
liga palju.
Glasuuritud taldrik v Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti.
Portselan ja savinéud v Portselan, keraamika, glasuuritud
savindud ja luuportselan on sobivad, kui
neil puudub metall&ar.
Uhekordsed v/ Mbned kilmutatud toidud on sellistes
poliiesterpakendid pakendites.
Kiirtoidupakendid
¢ Pollstlreentopsid ja v/ Nendes voib toitu soojendada. Liigsel
-noud kuumutamisel voib pollstireen sulama
hakata.
e Paberkotid voi X Voivad suttida.
ajalehed
o Umbert66deldud X Vi pohjustada kaarleeki.
paber voi metallaéred
Klaasnoud
¢ Ahju- ja lauanbud v/ Kui neil ei ole metalldéri, vib neid
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Mikrolaineahju

Nou kindel Markused
e Peenemad klaasnoud v Nendes voib soojendada toitu voi
vedelikke. Jarsul kuumutamisel voib
ornem klaas puruneda voi moraneda.
¢ Klaaspurgid v Purkidelt tuleb kaas eemaldada. Sobivad
ainult toidu soojendamiseks.
Metall
e Noud Voivad pdhjustada kaarleeki voi sttimist.
o Kiimikukottide
sulgurid
Paber
¢ Taldrikud, tassid, v/ LUhikeseks klipsetuseks voi
salvratid, kddgipaber soojendamiseks. Ka liigse niiskuse
imamiseks.
o Umbertdodeldud X V6i pohjustada kaarleeki.
paber
Plast
* Hoiundud v Eeskatt kuumakindel termoplast. Moni
muu plast voib korgel tempqratuuril
koverduda voi vérvi muuta. Arge
kasutage melamiinplasti.
¢ Toidukile v V6ib kasutada niiskuse sailitamiseks.
Ei tohiks vastu toitu puutuda. Kile
eemaldamisel olge ettevaatlik (kuum aur)!
o Kulmikukotid v X Ainult keedetavad voi ahjukindlad. Ei
tohiks olla 6hukindlad. Vajadusel torgake
kahvliga augud sisse.
Vaha- voi v Voib kasutada niiskuse séilitamiseks ja
kiipsetuspaber pritsmete valtimiseks.

v/ :Soovitatav

/X

: Kasutage ettevaatlikult X

: Ei ole ohutu
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KUPSETUSJUHIS Kipsetusjuhis kilmutatud kéogiviljale
Kasutage sobivaid kaanega klaasndusid. Kiipsetage kaetult minimaalse aja
MIKROLAINED jooksul — vt tabelit. Jatkake kipsetamist soovitud tulemuste saamiseni.

Mikrolaineenergia labistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee,
rasva ja suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti likuma. See molekulide
kiire likumine tekitab hd6rdumist, mis tekitab kipsemiseks vajalikku soojust.

KUPSETAMINE

Mikrolaineklpsetuseks sobivad néud:

Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid
voimalikult tohusalt labistada. Metall, nditeks roostevaba teras, alumiinium ja
vask, peegeldavad mikrolained ndude pinnalt tagasi; labistatavad materjalid
on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning paber ja puit. Seega
mikrolaineahjus ei tohi toitu metallndudes valmistada.

Millised toidud sobivad mikrolainekiipsetuseks:

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nditeks varskeid

ja kilmutatud kodgivilju, puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala

ja liha. Samuti sobib mikrolaineahjus valmistada kastmeid, kreeme,
suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid véi t&atnit. Uldiselt sobib
mikrolainekipsetus enam-vahem kdigi toitude puhul, mida valmistatakse
ka tavalises kUpsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (I&hemalt vt jaotist
napundidete, tehnika ja nGuannete kohta).

Katmine kiipsetamise ajal

Toidu katmine kipsetamise ajal on vaga tahtis, sest paisuv vesi toimib
auruna ja aitab kaasa kUpsemisprotsessile. Toitu voib katta mitmel moel:
nt keraamilise taldriku, plastist kaane voi mikrolaineahjus kasutatava
toidukilega.

Ooteajad
Kipsetamisaja I16ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu
temperatuur jouaks Uhtlustuda.
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Segage kaks korda kiipsetamise ajal ja Uks kord pérast kiipsetamist. Parast

valmimist lisage soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni.

Toit Portsjon | Voimsus Aeg Oote_aeg Juhised
(min) (min)

Spinat 150 g 600 W 475-5Y> 2-3 Lisage 15 ml
(1 spl) kilma
vett.

Brokoli 300 g 600 W 9-10 2-3 Lisage 30 ml
(2 spl) kilma
vett.

Herned 300 g 600 W 7Y2-8%2 2-3 Lisage 15 ml
(1 spl) kiilma
vett.

Harilik aeduba 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 30 ml
(2 spl) kiilma
vett.

Koogivilasegu 3009 600 W 772-8Y2 2-3 Lisage 15 ml

(porgandid/herned/ (1 spl) kilma

mais) vett.

Kdbgiviljiasegu 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 15 ml

(hiina moodi) (1 spl) kilma
vett.
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Juhised riisi ja pasta valmistamiseks

Kipsetusjuhis varskele kddgiviljale

Riis Kasutage suurt kaanega kuumuskindlat klaasnéud - riis
paisub valmimise ajal kaks korda. Katke kaanega.
Parast kipsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola
voi Urte ja void.

_ Markus: kipsetusaja I6ppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi

» imbunud.

m Pasta Kasutage suurt kuumuskindlat klaasndud. Lisage keev
vesi, veidi soola ja segage hoolikalt. Kiipsetage ima
kaaneta.

Segage aeg-ajalt kipsetamise ajal ja parast seda. Katke
ooteajaks kinni ja ndrutage parast seda hoolikalt.
Toit Portsjon | Voimsus | Aeg (min) Ozﬁzrg Juhised
Valge riis 250 g 800 W 16-17 5 Lisage 500 ml
(blanseeritud) kilma vett.
Pruun riis 2509 800 W 21-22 5 Lisage 500 ml
(blanseeritud) kilma vett.
Riisisegu 2509 800 W 17-18 5 Lisage 500 ml
(riis + vesiriis) kilma vett.
Maisisegu 250 g 800 W 18-19 5 Lisage 400 ml
(riis + teravili) kilma vett.
Pasta 250 g 800 W 11-12 5 Lisage 1000 ml
kuuma vett.
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Kasutage sobivaid kaanega klaasndusid. Lisage 30-45 ml kilma vett (2-3
spl) iga 250 g kohta, kui pole soovitatud teistsugust veekogust — vt tabelit.
KUpsetage kaetult minimaalse ajaga — vt tabelit. Jatkake kipsetamist
soovitud tulemuste saamiseni. Segage Uks kord klpsetamise ajal ja Uks
kord parast valmimist. Parast valmimist lisage soola, Urte voi void.
Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.

Vihje Loigake varske kdogivili Uhesuurusteks tikkideks. Mida

vaiksemad ttkid, seda lihem on kipsetusaeg.

Kaoiki varskeid kodgivilju tuleks kiipsetada mikrolaine taisvoimsusel (800 W).

Toit Portsjon Agg Oote-aeg Juhised
(min) (min)
Brokoli 2509 4-4%, 3 Jaotage Uhesuurusteks 6isikuteks.
5009 7-T%2 Paigutage varreosad keskele.
Rooskapsas | 2509 | 5%%-67 3 Lisage 60-75 ml (5-6 spl) vett.
Porgandid 2509 4%-5 3 Ldigake porgand Uhesuurusteks
tlkkideks.
Lilkapsas 2509 5-512 3 Jaotage Uhesuurusteks oisikuteks.
500 g 812-9 Suured disikud poolitage. Paigutage
varreosad keskele.
Suvikorvits 2509 31e-4 3 Viilutage suvikorvits. Lisage 30 ml (2 spl)
vett voi veidi void. Klipsetage kergelt.
Baklazaan 2509 31e-4 3 L6igake munataim véikesteks I6ikudeks
ja piserdage 1 spl sidrunimahlaga.
Porrulauk 2509 472-5 3 L6igake porrulauk paksudeks viludeks.
Seened 1259 172-2 3 Valmistage ette terved vaiksed voi
2509 3-31% suuremad viilutatud seened. Arge
vett lisage. Piserdage sidrunimahlaga.
Maitsestage soola ja pipraga. Norutage
enne serveerimist.
Sibulad 2509 5Y2-6 3 Viilutage voi poolitage sibulad. Lisage
vaid 15 ml (1 spl) vett.
Paprika 2509 4%-5 3 L6igake paprika Shukesteks ribadeks.
Kartulid 2509 4-5 3 Kaaluge kooritud kartulid; 1digake
5009 | 7%%-81 pooleks voi sektoriteks.
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Toit Portsjon Agg Oote_aeg Juhised
(min) (min)
Nuikapsas 2509 5-5% 3 Loigake nuikapsas véikesteks
kuubikuteks.
SOOJENDAMINE

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga
kiiresti.

Kasutage juhisena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja
kipsetusaegu. Tabelis toodud ajad on mdeldud toatemperatuuril olevatele
vedelikele (+18 kuni +20 °C) vdi jahutatud toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte tlkkide, naiteks praetlkkide, soojendamist — need voivad
enne keskosa tulikuumaks soojenemist véljastpoolt kdrbema minna voi
kuivaks muutuda. Paremini 6nnestub vaiksemate portsjonite soojendamine.

Voimsustasemed ja segamine

Mdne toidu puhul on sobivaks vaimsuseks 800 W, kuid teiste soojendamisel
tuleb kasutada vaiksemat voimsust — 600 W, 450 W vai isegi 300 W.
Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem
rakendada vaiksemat voimsust, kui toit on 6rna konsistentsiga voi kui seda
on palju vai kui see voib tdendoliselt kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).
Segage toitu hoolikalt voi podrake see soojendamise ajal Umber — nii saate
parima tulemuse. Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele.
Akilise keematdusmise vltimiseks ja pdletuste drahoidmiseks segage
vedelikke enne soojendamist, soojendamise ajal ja ka parast seda. Ooteajal
hoidke neid mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada plastlusikas
VOi klaasist pulk. Hoiduge toidu Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest).
Toitu on soovitatav soojendada pigem lUhema aja véltel ja hiliem vajadusel
aega veidi juurde lisada.

Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel on kasulik vajaminev aeg tuleviku tarbeks
Ules markida.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks tervenisti soe.

Parast soojendamist jatke toit veidikeseks seisma, et temperatuur jduaks
Uhtlustuda.

Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole
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pakutud teistsuguseid aegu.
Erilist tahelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka
ohutusjuhiseid kasitlevat jaotist.

VEDELIKE SOOJENDAMINE

Parast valjaltlitamist tuleks toit alati jatta vahemalt 20 sekundiks ahju
seisma, et temperatuur jduaks Uhtlustuda. Vajadusel segage kuumutamise
ajal; parast kuumutamist segage ALATI. Akilise keematéusmise valtimiseks
ja poletuste arahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi klaasist pulk
ja segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda.

Vedelike ja toidu soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Aeg
(min)

Ooteaeg

Toit (min)

Portsjon | Voimsus Juhised

150 ml
(1 tass)

Joogid 800W | 1-17% 1-2
(kohv, tee ja

vesi)

Kallake tassi ja soojendage
iima kaaneta. Asetage tass/
kruus pddrdalusele. Laske
mikrolaineahjus seista ning
segage hoolikalt.

250 ml
(1 kruus)

12-2

2509 800W | 3-3% 2-3 Kallake stigavamasse
keraamilisse kaussi. Katke
plastkaanega. Pérast
soojendamist segage
hoolikalt. Enne serveerimist

segage veelkord.

Supp
(jahutatud)

Hautis B600W | 5%-6Y2 2-3

(jahutatud)

350 g Pange hautis stigavamale
keraamilisele taldrikule.
Katke plastkaanega.
Segage soojendamise
ajal paar korda ja ka enne

serveerimist.
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Toit Portsjon | Voimsus Ae_g Oote_aeg Juhised
(min) (min)
Pasta 350 g 600W | 472-57 3 Pange pasta (nt spagetid
kastmega vOi munanuudlid) madalale
(jahutatud) keraamilisele taldrikule.
e Katke mikrolaineahjukilega.
Eﬁ Segage enne serveerimist.
Taidetud 350 g 600 W 5-6 3 Pange téidetud pasta (nt
pasta ravioolid, tortelliinid) stigava
kastmega keraamilise taldriku peale.
(jahutatud) Katke plastkaanega.
Segage soojendamise
ajal paar korda ja ka enne
serveerimist.
Praad 350 g 600 W | 572-672 3 Pange 2-3 jahutatud
(jahutatud) komponendist koosnev

roog keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolaineahju-kilega.
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IMIKUTOIDU SOOJENDAMINE

IMIKUTOIT: Kallake stigavamasse keraamilisse kaussi. Katke
plastkaanega. Parast soojendamist segage hoolikalt!

Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma. Segage uuesti ja
kontrollige temperatuuri.

Soovitatav serveerimistemperatuur: vahemikus 30-40 °C.

IMIKU PIIM: Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni
katke. Arge kunagi jatke soojendamisel lutti pudelile, sest nii véib pudel
Ulekuumenemise tottu I6hkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele andmist
raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt
piima temperatuuri. Soovitatav serveerimistemperatuur: umbes 37 °C.
MARKUS: Péletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti
téhelepanelikult kontrollida.

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Imikutoidu ja piima soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Toit Portsjon | Voimsus Aeg 0?::2;*9 Juhised
Imikutoit 190 g 600 W 30s 2-3 Kallake stigavamale
(kdogivili + liha) keraamilisele taldrikule.

Katke kaanega. Segage
parast soojendamist.
Laske seista 2-3 minutit.
Enne lapsele andmist
segage hoolikalt

ja kontrollige toidu
temperatuuri.
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Ooteaeg

. Juhised
(min)

Toit Portsjon | Voimsus | Aeg

Imikupuder 600 W 20s 2-3
(pudruteravili +

piim + puuvil)

1909 Kallake stigavamale
keraamilisele taldrikule.
Katke kaanega. Segage
parast soojendamist.
Laske seista 2-3 minutit.
Enne lapsele andmist
segage hoolikalt

ja kontrollige toidu
temperatuuri.

100 ml
200 ml

300W | 30-40s 2-3

50 s kuni
1 min

Segage Vvoi raputage
hoolikalt 1&bi ja kallake
steriliseeritud pudelisse.
Asetage pdordaluse
keskele. Arge kaant
peale pange. Raputage
|&bi ja jatke véhemalt

3 minutiks seisma.
Enne lapsele andmist
raputage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri.

Imiku piim

KASITSI SULATAMINE

Mikrolained on tdhus viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained
sulatavad kilmutatud toidu ornalt ja kiiresti. Sellest véib olla palju abi, kui
saabuvad ootamatud kdilalised.

Kulmutatud linnuliha peab enne klpsetamist olema taielikult sulanud.
Eemaldage metallist klambrid ning votke see pakendist vélja, et kilmunud
vedelik saaks dra voolata.

Pange kilmutatud toit kaaneta ndusse. Podrake toit poole peal imber,
ndrutage vedelik ning eemaldage rupskid esimesel voimalusel.

Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et see pole soe.

Kui kilmutatud toidu véaiksemad voi dhemad osad hakkavad soojenema,
vOib need katta alumiiniumfooliumiga.

Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, I16petage sulatamine ja laske
lihal enne jatkamist 20 minutit seista.

Jéatke kala, liha ning linnuliha sulatamise I6petamiseks seisma. Ooteaeg sulatamise
[6petamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vaadake jargnevat tabelit.
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Ohemad viilud sulavad kiiremini kui paksud ning véiksemad
kogused vajavad sulamiseks vahem aega. Pidage seda
toidu kilmutamisel ning sulatamisel meeles.

Umbes -18-20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena
jargnevat tabelit.

Kllmutatud toit tuleks sulatada, kasutades sulatamise voimsustaset (180 W).

Vihje

Toit Portsjon Ae:g Oote_aeg Juhised
(min) (min)
Liha
Veisehakkliha 250g | 6%-7Y 5-25 | Asetage liha keraamilisele
5009 10-12 taldrikule. Katke 6hemad servad
o alumiiniumfooliumiga. Podrake liha
Sealiha I6igud 2509 | 7%-8% Umber pérast poolt sulatusaega.
Linnuliha
KanatUkid 500 g 14Y5- 15-40 | Esmalt pange kanatiikid
2tk 15%2 keraamilisele taldrikule nahk allpool,
terve kana asetage taldrikule
Terve kana 900g | 28-30 rinnapool all. Katke 6hemad
osad nagu tiivad ja koivaotsad
alumiiniumfooliumiga. Pédrake liha
Umber pérast poolt sulatusaega.
Kala
Kalafilee 2509 6-7 5-15 | Pange kilmutatud kala keraamilisele
(2 tk) taldrikule. Asetage 6hemad osad
paksemate osade alla. Katke servad
400g | 12-13 alumiiniumfooliumiga. Pédrake liha
(4 tk) Umber pérast poolt sulatusaega.
Puuviljad
Marjad 2509 6-7 5-10 | Jaotage puuviliad Gmmargusele
klaastaldrikule (suure labimddduga).
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Toit Portsjon Agg Oote_aeg Juhised
(min) (min)

Sai

Kuklid (2 k) Yo-1 5-20 | Asetage kuklid ringina voi leib
=  (igaiks umbes (4 tk) 2-2> horisontaalselt klipsetuspaberile
‘u’j 50 9) poordalusel. Pddrake liha Umber
w pérast poolt sulatusaega.

Rostsai/Voileib 250 g 415-5

Saksa must 50049 8-10

leib

(nisu +

rukkijahu)

GRILL

Grilli kUtteelement asub ahjudonsuse lae all. See todtab, kui uks on suletud
ning pdodrdalus pdodrleb. Pddrdaluse poddrlemine muudab toidu Uhtlasemalt
pruuniks. Grilli 3-4 minutit eelkuumutamine pruunistab toidu kiiremini.
Ahjundéud grillimiseks:
Peaksid olema tulekindlad ning véivad sisaldada metalli. Arge kasutage
plastist ndusid, sest need voivad sulada.
Grillimiseks sobilikud toidud:
Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni ja suitsusingi viilud,
Ohukesed kalaldigud, voileivad ning igasugused rostsaiad.

Tahtis:

Kui grillireZiim on kasutusel, veenduge, et grilli kiitteelement ahjuédnsuse
laes on horisontaalasendis ja mitte ahju tagaseinas vertikaalasendis. Pidage
meeles, et toit tuleb asetada korgemale restile, kui juhistes pole teisiti

Geldud.
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MIKROLAINE + GRILL

Selline kiipsetamisreziim kombineerib grillist kiirguva soojuse mikrolainetega

kUpsetamise kiirusega. See todtab ainult siis, kui uks on suletud

ning

pobdrdalus pdodrleb. Tanu pdordaluse poddriemisele pruunistub toit Uhtlaselt.
Sellel mudelil on saadaval kolm kombineeritud reziimi: 600 W + Grill, 450 W

+ Grill ja 300 W + Girill.
Ahjunéud mikrolainete ja grilli kombinatsiooni kasutamisel

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained l&bistavad. Ahjundud peaksid olema
tulekindlad. Arge kasutage reziimide kombineerimisel metalindusid. Arge

kasutage plastist ndusid, sest need voivad sulada.
Mikrolaine ja grilli kombineerimisel sobivad toidud:

Kombineeritud meetodit sobib kasutada kdigi toitude puhul, mis vajavad
soojendamist voi pruunistamist (nt pasta) ning toitude puhul, mis vajavad
lUhikest kipsetamisaega toidu pinna pruunistamiseks. Lisaks sellele voib
seda reziimi kasutada suuremate toiduportsjonite puhul, kus on vaja
pruunistatud ning krébedat pealmist osa (nt kanattkid, mida tuleb pddrata

poole kipsetamise ajal). Lisateavet leiate grillimistabelist.
Tahtis:

Kui kombineeritud reziim (mikrolaine + grill) on kasutusel, siis veenduge,

et grilli ktteelement ahjuddne laes on horisontaalasendis ja mitte ahju
tagaseinas vertikaalasendis. Jatke meelde, et toit tuleb asetada korgemale
restile, kui juhistes pole teisiti margitud. Vastasel juhul peab selle asetama

podrdalusele. Jalgige juhiseid jargnevas tabelis.
Toidu pruunistamiseks mdlemalt poolt tuleb see Umber podrata.

3/30/2013 10:31:26 AM

@



Grillijuhis kilmutatud toitudele
Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grillimisjuhisena.

®

Varskete toitude grillijuhis

Eelsoojendage grilli grillifunktsiooniga 3—4 minutit.
Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grilimisjuhisena.

. Esimese Teise
Kiilmutatud Portsi Voi I I ]
toit ortsjon Gimsus | poole aeg | poole aeg uhise Esimese | Teise
iy (min} Vérske toit | Portsjon | Véimsus | poole aeg | poole aeg Juhised
Kukid (galks | (@t | Mikrolaine | 300W+ | Ainultgril | Asetage kukid ringialt (min) |~ (min)
dizael] B +gil gril restile. Grllige kukite teine Réstvilud @w | Andtgil | 68 4-5% | Pange rstvilud restie
pool soovitud krobeduseni g 9
1-1% 1-2 | Laske seista 2-5 minutit. (gguks Uksteise korvale.
2-2% 12 9
Pkadsaiad | 250-300g | 450W+ | 89 Pange kakskiimutatud okl A4tk | Andtgrl |23 23 | Asetage kukid ringialt
+ kate 0] gil pikka saia korvuti restile. (kipsetatud) alumine pool tleval, otse
(tomatid, juust, Pérast grilimist laske seista pbérdalusele.
i 2-3 minutit. N o ) ] i o
iy sears) it Grillitud Mikrolaine | 300 W+ | Ainult grill | Poolitage tomatid. Riputage
Grataén 400g | 450W+ | 13-14 Pange kiilmutatud gratéan fomtid +grill grill ﬁ)ire;g;znvgi; éigli\ a/zssfggsese
6ogiviliad voi i ikesesse, Ummargusse Y . '
f;:ﬁ;él)“ad o ol \Iialanega k\a:snéusg:. 2009 40-57%2 2-3 | Asetage ndu restile.
Pange nou restile. Pérast iy
klipsetamist laske seista
2-3 minutit 40g 78
(1)
Past 400 Mikrolai 600 W Ainult grill | Pange klilmutatud past e o o
(kiir?elloonid g I :3;\”9 gl * nutgn V;Egzesign lfjr?l#\argiss:e Hawaii rostsai 21tk) 450 W + 31-4 Rostige esmalt saiavilud.
- kaanega Kaasnousse. (ananass, (3009) grill Asetage kattega rostsaiad
lasanje) Y 14-15 2-3 | Pange ndu padrdalusele. sink, restile. Pange kaks rostsaia
Pérast kipsetamist laske juustuviilud) vastakuti otse restile. Laske
seista 2-3 minutit. seista 2-3 minutit.
Kanasuupisted | 250 g 450W+ | 5-5% 3-3% | Pange kanasuupisted 1 Ahjukartulid 2509 | 600W+ | 4%-5%% Poolitage kartulid. Asetage
grill restile. Podrake peale grill need ringjalt restile, 16igatud
esimese aja moddumist pool grilli suunas.
Uimber. 5009 89
Ahjukropsud 2509 450 W + 9-11 4-5 Asetage ahjukropsud
gril Uhtlaselt restil olevale

klpsetuspaberile.
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Esimese Teise
Varske toit | Portsjon | Voimsus | poole aeg | poole aeg Juhised
(min) (min)
Kanatuikid 450-500g | 300 W + 10-12 12-13 | Valmistage kanatUkid 0li ja
2tk gril maitseainetega ette. Asetage
e need ringjalt, luud suunatud
{ﬁ sissepoole. Asetage ks
= kanatUkk resti keskele. Laske
seista 2-3 minutit.

Lamba- 4009 Ainult grill 12-15 9-12 Katke lambalihaldigud oli

karbonaad/ (4 k) ja maitseainetega. Asetage

biifsteek need ringjalt restile. Pérast

(poolkips) grillimist laske seista 2-3

minutit.

Sealiha 16igud Mikrolaine | 300 W + | Ainult grill | Katke sealihalGigud 6li ja

+grill grill maitseainetega. Asetage
need ringjalt restile. Pérast
2509 7-8 6-7 | grillimist laske seista 2-3
(2 tk) minutit.

Ahjubunad 16un 300 W+ 4-4%, Puhastage 6unad ning téitke
(umbes grill need rosinate ja moosiga.
200g) Riputage peale veidi

mandiilaaste. Asetage Gunad
2 6una 6-7 kaanega klaasndusse. Pange
(umbes nou restlle.
400 g)
Grillkana 1200 g 600 W + 15-18 15-18 | Pintseldage kana dli ja
grill maitseainetega. Asetage

esimene kanarind rinnaga
allapoole ja teine rinnaga
Ulespoole kuumuskindlasse
nousse. Laske pérast
grillimist viis minutit seista.
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SPETSIAALSED NAPUNAITED

VOl SULATAMINE
Pange 50 g void vaikesesse stigavasse klaasndusse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30-40 sekundit 800 W juures kuni voi on sulanud.

SOKOLAADI SULATAMINE

Pange 100 g Sokolaadi vaikesesse sligavasse klaasndusse.
Kuumutage 3-5 sekundit 450 W juures kuni Sokolaad on sulanud.
Segage paar korda sulatamise kaigus. Kasutage nou valjavotmisel
pajakindaid!

SUHKRUSTUNUD MEE SULATAMINE

Pange 20 g suhkrustunud mett vaikesesse sligavasse klaasndusse.
Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures, kuni mesi on sulanud.

ZELATIINI SULATAMINE

Asetage kuivad Zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kilma vette.
Asetage norutatud zelatiin véikesesse kaanega klaasndusse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures.

Segage parast sulatamist.

GLASUURI / KATTE VALMISTAMINE (KOOKIDELE)

Segage glasuurisegu (u 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kilma veega.
Klpsetage klaasndus 3%z kuni 42 minutit 800 W juures kuni glasuur/kate
on labipaistev. Segage kipsetamisel kaks korda.

MOOSI VALMISTAMINE

Pange 600 g puuvilju (vbib ka erinevaid marju) sobiliku suurusega kaanega
klaasndusse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult.
KUpsetage kaetuna 10-12 minutitt 800 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt. Valage otse vaikestesse keeratava
kaanega moosipurkidesse. Laske seista 5 minutit.

PUDINGI VALMISTAMINE

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja
kasutusjuhendit ning segage korralikult. Kasutage sobiliku suurusega
kaanega klaasndud. Klpsetage kaetuna 6%2 kuni 7%2 minutitt 800 W juures.
Segage valmistamise ajal korduvalt.

MANDLILAASTUDE PRUUNISTAMINE

Pange 30 g mandlilaaste keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Segage korduvalt pruunistamisel 3%z kuni 42 minutit 600 W juures.

Laske ahjus seista 2-3 minutit. Kasutage ndu véljavotmisel pajakindaid!
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MIDA TEHA, KUI TEIL ON SEADME TOO SUHTES
KAHTLUSI

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.

See on normaalne.

e Ahjus on kondensatsioonivett.

o Ohuringlus ukse juures ja valiskorpuse timber.

e Valguspeegeldus ukse juures ja véaliskorpuse Umber.

e Uksest ja ventilatsiooniavadest tuleb auru.

Ahi ei kaivitu nupu () vajutamisel.

e Kas uks on korralikult kinni?

Toit ei ole lildse kiipsenud.

e Kas taimer on digesti seadistatud ja/vdi nuppu () on vajutatud?

e Kas uks on kinni?

e \/Gib-olla on elektrivarustus olnud ligselt koormatud ja seetottu on kaitse
valja lUlitunud?

Toit on kas Ule- voi alakiipsetatud.

e Kas valmistatavale toidule valiti sobiv kiipsetusaeg?

e Kas valitud on sobiv voimsustase?

Ahjus on naha sademeid ja kostab praginat (kaarleek).

e Kas ahju on pandud metallservaga néusid?

e Kas olete unustanud ahju kahvli voi muu metallist eseme?

e Kas alumiiniumfoolium on ahju seintele liga lahedal?

Tuli ei pole.

e Ohutuse eesmargil ei tohiks te pirmni ise vahetada. Votke thendust
lahima Samsungi volitatud teeninduskeskusega ja leppige kvalifitseeritud
tehnikuga kokku pirni vahetamine.

Ahi tekitab haireid televiisori voi raadio t66s.

e Ahju to6tamise ajal voib taheldada kergeid héireid televiisori voi
raadio t66s. See on normaalne. Probleemi lahendamiseks paigutage
mikrolaineahi televiisorist, raadiost ja antennidest kaugemale.

e Kui ahju mikroprotsessori t60s esinevad héired, siis kuva voidakse
l&htestada. Probleemi lahendamiseks eemaldage toitepistik
seinakontaktist ja Uhendage siis uuesti. Seadistage kell uuesti.
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Esmakordsel kasutamisel v6ib eralduda suitsu ja halba I6hna.

e See on ajutine ndhtus, mis on tingitud uute osade soojenemisest. Suits
ja 16hn kaovad taielikult parast ahju 10-minutilist todtamist.
L6éhna kiiremini eemaldamiseks asetage mikrolaineahju sidruniviil voi
sidrunimahla ja pange ahi tdle.

Kui Ulaltoodud suunised ei aita probleemi lahendada, vtke Uhendust

oma kohaliku SAMSUNGI klienditeeninduskeskusega.
Pange kaepéarast jargmine teave.

11s33

* Mudeli- ja seerianumber, mis on tavaliselt trukitud ahju tagakuljele.

* Teie garantii Uksikasjad
e Probleemi selge kirjeldus

Seejarel votke Uhendust kohaliku edasimtija voi SAMSUNG

mudgijargse teenindusega.

TEHNILISED ANDMED

SAMSUNG pulab pidevalt oma tooteid taiustada. Seetottu voivad nii
disainielemendid kui ka kdesolevad kasutusjuhised iima ette teatamata muutuda.

Mudel MG23F301T**, MG23F302T**
Toiteallikas 230V ~ 50 Hz
Energiatarbimine
Mikrolaine 1200 W
Ainult 1100 W
Kombineeritud reziim 2300 W

Véljundvoimsus

100 W / 800 W (IEC-705)

To6sagedus 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Jahutusmeetod Jahutus-ventilatsioonimootor
Mootmed (L x K x S)
Valine 489 x 275 x 392 mm
Ahju 66nsus 330 x 211 x 324 mm
Maht 23 liitrit
Kaal
Net ca 13 kg
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KUSIMUSED VOI MARKUSED

RIIK \ HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tarff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-786)
WWw.samsung.com
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG (172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864)
ROMANIA TOLL FREE No.
+381 11 321 6899
SERBIA (old number still active 0700 7267864) Wwww.samsung.com
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
RUSSIA 8-800-555-55-55 www.samsung.com
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