Sviestmaizu tosteris
Cienitais pircgj! (SA2968)
Pirms §is ierices izmantoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju.
Pieslegums elektrotiklam
Elektroierici drikst pieslégt tikai kontaktligzdai ar zem&umu, kas ierikots
atbilstosi speka esosajiem noteikumiem.
Elektrotikla spriegumam ir jaatbilst tam, kas uzradits razotajripnicas
plaksnite. ST ierice atbilst CE mark&uma izmantoSanas tiesibu sanemsanai
obligato direktivu prasibam.
Tostera uzbiive

1. Galvena indikacijas spuldzite
(sarkana) / Gatavs lieto$anai
indikacijas spuldzite (zala)

2. Rapnicas plaksnite
(ierices apaks$pus€)

3. Rokturi

4. Sledzis

5. Cepesplatnu atvienoSanas pogas

6. BaroSanas vads ar kontaktdaksu

7. Mainamas platnes ar pretpiedeguma
parklajumu:

7a Tostermaizém

7b Grilesanai

7c¢ Briseles vafelem

Drosibas tehnikas pamatnosacijumi

e  Pirms elektroierices ieslégSanas ir japarliecinas par to, ka nedz
pamatierice, ieskaitot tas barojoSo vadu, nedz kada tai papildu pieslégta
ierice, ja tada ir uzstadita, nav bojata. Gadijuma, ja ierice nokrit uz cietas
virsmas, ludzu, vairs nelietojiet to, jo pat nemanams defekts var negativi
iespaidot ierices ekspluatacijas drosibu.

. Si ierice nav paredzéta tam, lai to lieto personas ar ierobeZotam
fiziskam, taustes vai intelektualam sp&jam vai personas bez pietiekosas
pieredzes vai prasmém (ari bérni), kamér par to dro§ibu atbildiga
persona neiemaca vinus rikoties ar $o ierici.

e Neatstajiet bernus bez uzraudzibas, lai tie nesak spéléties ar ierici.

e Aizliegts ieslégt ierici bez ievietotam cepe$platném.

Esat uzmanigi: $is simbols liecina, ka ierice darbibas laika loti
sakarst. Nepieskarieties karstajam virsmam, izmantojiet rokturus.
Uzmanaties no karsta tvaika, jo var applaucgties.

e Neatstgjiet bez uzraudzibas ieslégtu ierici.

. Vienmeér atslédziet ierici no elektrotikla, uzvelkot kontaktdakSu no
kontaktligzdas:

- pécierices izmantoSanas;
- jebkada bojajuma gadijuma;
- pirms ierices tiriSanas.

. Sekojiet tam, lai barojosais vads nepieskaras ierices karstajam dalam.

. Atsledzot ierici no elektrotikla, nevelciet aiz vada — turaties aiz
kontaktdaksas.

. Nelaujiet barojo$ajam vadam brivi nokarties.

. Izvairoties no elektroierices korpusa bojasanas, neizvietojiet to uz
karstas virsmas vai tas tuvuma (pieméram, uz virtuves plits rinka) vai
atklatas liesmas tuvuma.

e  IzmantoSanas laika elektroiericei jaatrodas uz siltumizturigas un viegli
mazgajamas virsmas pietickosa taluma no jebkadiem priekSmetiem.

e Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas, neizvietojiet to blakus vai
zem aizkariem, virtuves skapiSiem vai piekartiem priek§metiem un
citiem viegli uzliesmojosiem materialiem.

. Nav pielauts lietot ierici, izmantojot argjo taimeru vai citu ieri¢u
talvadibas pulti.

. Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies sakara ar ierices
nepareizu lietoSanu vai §is instrukcijas noradijumu parkapsanu.

e Siierice ir paredzéta tikai un vienigi lieto3anai majas apstaklos un to
nedrikst izmantot sabiedriskas €dinasanas uznémumos.

. Saskana ar drosibas tehnikas prasibam un, lai noverstu iesp&jamo
traumatismu, elektrisko iericu remontu, tai skaita ari barojosa vada
nomainiSanu, drikst veikt tikai kvalificéts personals. Remonta
nepiecieSamibas gadijuma, ludzu, nogadajiet ierici viena no musu
servisa dienestiem. Adreses uzraditas §is instrukcijas beigas.

Pirma ieslégsana

Pilniba izpakojiet ierci un nonemiet visus iepakojuma materialus.

Laujiet iericei sasilst ar cieSi saklautam cepesplatném apméram 10 mintisu

laika. Tada veida var izvairities no smakas, kas parasti veidojas, pirmoreiz

ieslédzot §ada veida ierices. Pie tam ir janodro$ina pietiekoSu ventilaciju.

P&c tam tiriet ierici ta, ka uzradits sadala ,,Visparéja kopSana un tirisana”.

Cepesplatnu nomainisana

e  Pirms cepesplatinu nomainiSanas parliecinieties, ka ierice ir pietiekosi
atdzisusi.

. Cepesplatinu nomainiSanai atveriet ierici.

SEVERIN

. Cepesplatinu fiksacijas pogu janospiez rokturu virziena, péc tam pogu
palaiz vala un cepesplatni izvelk ara.

. Citas cepesplatnes ievieto$anai aprakstitas darbibas javeic pretéja seciba.
Piespiediet platnes uz leju, 11dz tas dro$i nofiksgjas vieta.

. Pirms ierices ieslégSanas parbaudiet, lai jaunas cepesplatnes biitu ieliktas
pareizi un drosi piefiksétas.

LietoSana
- levietojiet vajadzigas cepeSplatnes iericé un aizveriet to.
- lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda: izgaismos galvena sarkana indikacijas
spuldzite.
- Kad tiek sasniegta vajadziga temperatiira, iedegas zala karséSanas indikacijas
spuldzite — ierice gatava izmanto$anai.
- Atveriet vala ierici.
- Sagatavotus produktus vai tostermaizes lieciet uz apaksgjam cepesplatném un
uzmanigi saklaujiet abas cepesplatnes, nolaizot ierices vaku.
- Slédzis izmantojams tikai tostermaizu pagatavosanas laika. Saklaujiet abas
ierices dalas kopa un stingri saslédziet tas ar slédza palidzibu.
Produktu pagatavosanas ieteiktais laiks:
- sviestmaizém 2-4 minites;
- vafelém 4-5 mindites.
Piezime: vafelu cepSanas laiks var mainities atkariba no receptes, miklas
biezuma un temperatiiras.
Grilésanas laika pagatavosanai laiks atkarigs no izvélétajiem produktiem.
Atbrivojiet slédzi (ja nepiecie$ams), atveriet ierici un iznemiet ara &dienu. Lai
nobojatu platnu pretpiedeguma parklajumu, édienu iznemsanai vai produktu
pagrieSanai uz otru pusi neizmantojiet asus priekSmetus vai priekSmetus ar
smailiem galiem.
Péc ierices lietoSanas izvelciet kontaktdak$u no kontaktligzdas.

= v

Vispar€ja kopsana un tiriSana
o Pirms ierices tiriSanas izvelciet kontaktdaksu no kontaktligzdas un laujiet
iericei atdzist ar atvértam cepesplatném.
o Izvairoties no elektriskas stravas trieciena, nemazgajiet ierici ar iideni un
neiegremdgjiet to taja.
o Nelietojiet tiriSanai abrazivus un kodigus mazgasanas lidzeklus, asus vai ar
smailiem galiem priek§metus.
- No arpuses ierices korpusu var noslaucit ar samitrinatu dranu bez
pukam.
- Ar pretpiedeguma parklajumu parklatas cepesplatnes var nonemt nost un
mazgat karsta GidenT ar maigu mazgasanas lidzekli.

Uzmanibu: platnes nav paredz&tas mazgasanai trauku mazgajamaja masina!
Receptes

Tostermaizes
Praktiskie padomi

- Tostermaizi veido divas maizes $k&lites ar pildijumu starp tam.

- Var izmantot visus maizes veidus, paredz&tus tostermaizes vai
sviestmaizes pagatavosanai.

- lzmantojot baltmaizi, vélams, lai ta nebitu pilnigi svaiga (cepta
ieprieksgja diena).

- Pildijumu (sieru, $kinki un tml.) ir jasagriez $k&l&s atbilstosi maizes
§kelisu formai.

- Pirms grauzdéSanas maizi viegli jaieziez ar sviestu un Skeliti jaliek uz
platnes ar ieziestu pusi lejup. Sviests pieskir maizei brinumu un atvieglo
Sedndvicu nopemsanu no platném.

1. Tostermaize ar sieru un kinki

Sastavdalas

4 maizes Skelites, sviests, 4 liesa Skinka skelites, 2 Holandes siera $kélites,
malta paprika.

Pagatavosana

Katru maizes $k&liti no arpuses ieziez ar sviestu, otrai pusei virst liek $kinka
un tad siera $kélites, apkaisa ar malto papriku. P& tam parklaj ar divam
par&jam skinka un siera $kélitém. Sendvicu pasniedz karstu.

2. Tostermaize ar sieru

Sastavdalas

4 maizes $kélites, 65 g sviesta, 125 g rivéta siera, sviests iezieSanai, 2 olu
dzeltenumi, sals, malta paprika, siki sakapati pétersili

Siera masas pagatavosana

65 g sviesta sakul lidz kréma konsistencei, sajauc ar rivétu sieru un olu
dzeltenumiem. Liek klat sali, maltos piparus un pétersilus p&c garsas.
Pagatavosana

Maizes $ké&liti no arpuses ieziez ar sviestu, otrai pusei virsi liek siera masu un
visu parklaj ar atlikusam siera un maizes Skeliteém.

3. Tostermaize ar tunci

Sastavdalas

4 maizes $kélites, sviests, 1 tunéa konservu bundzina, 4 siera $kélites, 6-8
pilditas olivas (sagrieztas).

Pagatavosana

Maizes $ke&liti no arpuses ieziez ar sviestu, otrai pusei virsu lick 2 siera
Skelites, tunci un sagrieztas olivas. Parklaj ar atlikusam maizes Skelitem.
Tostermaizi pasniedz karstu.




Vafeles

Briseles vafeles

Sastavdalas

100g sviesta, 125g miltu, 1 &édamk. cukura, 1 t&jk. vanilas pulvera
(nesaldinats), sals, 250ml piena, 4 olu dzeltenumi, 4 olu baltumi.
Pagatavosana:

Izkausg sviestu. Ieber bloda miltus un sajauc kopa ar cukuru, vanilas

pulveri un $kipsninu sals. Iemaisa pienu un sviestu - lauj tam vispirms atdzist
—un turpin, lidz mikla ir viendabiga. Pievieno olu dzeltenumus un kartigi
samaisa. Sakul olu baltumus, 1idz tie ir stingri, un p&c tam maigi pievieno tos
miklai.

Kad tas ir izcepusas, apkaisa vafeles ar ptidercukuru un pasniedz ar ki&jumu,
vanilas saldgjumu, medu vai augliem.

Riekstu delikateses vafeles

Sastavdalas:

margarins vai sviests 200 g, cukurs 75 g, vanilas cukurs 1 pacina, 3 olas, milti

150 g, 1 eédamkarote cepampulvera, maltie valrieksti vai lazdas rieksti 75 g, 1

edamkarote ruma.

Cukura glazira.

Pagatavosana:

Sakul margarinu (sviestu), cukuru un vanila cukuru. Pieliek klat olas, p&c tam

sijatus miltus un cepampulveri. Visu samaisa ar riekstiem un rumu. Tiklidz

mikla ir gatava, sak cept vafeles. Gatavas vafeles parklaj ar cukura glaziiru un

pasniedz siltas vai aukstas.

e Visu produktu temperatiirai jabit vienadai. Mikla var mazliet ,,svist”, tacu
pareizi pagatavotas vafeles iznak loti maigas un kraukskigas.

SmilSu miklas vafeles

Sastavdalas:

margarins vai sviests 200 g, cukurs 100 g, rivéta citronmizina, 4 olas. milti
200 g, '» edamkarotes cepampulvera, 1 &damkarote ruma.

Cukura glazira.

Pagatavosana:

Sviestu, cukuru un citronmizinu rapigi sakul. Pa vienai pievieno klat olas un
riipigi visu samaisa. Mazam porcijam uzmanigi pieber klat sijatus miltus un
cepampulveri, péc tam ielej rumu un visa samaisa. Tiklidz mikla ir gatava, sak
cept vafeles. Gatavas vafeles parklaj ar cukura glaziiru un pasniedz siltas vai
aukstas.

Utilizacija

Nemetiet ara vecas un bojatas elektroierices kopa ar sadzives

A'? atkritumiem. Nogadajiet tas specialu atkritumu savak$anas punkta.

—
Garantija
Garantijas laiks firmas ,,Severin” razotam iericém ir 2 gadi no to pardosanas
dienas. Saja laika razotdjs bez maksas novérsis visus defektus, kas saistiti ar
razo$anas trikumiem vai nekvalitativu materialu izmantoSanu. Garantija
neattiecas uz tiem defektiem, kas radusies sakara ar lietoSanas instrukcijas
neievérosanu, ierices neuzmanigu lietoSanu, ka arT garantijas neattiecas uz
plistosam (stikla vai keramiskajam) dalam un preces dabigo nolietojumu.
Garantija nav spéka gadijuma, ja ierices remonts tika veikts misu
neuzraditajos servisa centros. Nekadas pardevéja sniegtas papildu garantijas
riipnica-raotdjs neatzist. ST garantija neietekmé ne jiisu likumiskas tiesibas,
ne ari kadas likumiskas tiesibas, kas jums ka patérétajam var but saskana ar
piem@rojamiem valsts tiesibu aktiem, kas reglamentg precu iegadi.
Ja produkts nedarbojas un tas ir jaatgriez, uzmanigi iesainojiet to, pievienojot
savu vardu un adresi un atgrieSanas iemeslu. Ja nododat preci tas garantijas
termina laika, lidzu, iesniedziet ar garantijas karti un pirkuma apliecinajumu.

Servisa centri:

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv



