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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning flUsilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on Opetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi
keerulise puudega isikud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses
ainult siis, kui taiskasvanu nende tegevust jalgib.

- Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lUlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.
Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade

vooluvorgust lahti.

Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
to6kindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tdmmake seadet kdepidemest.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnduetele.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussUsteemiga. Seda tuleb
kasutada elektritoitega.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme



toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
pdoérduge meie hoolduskeskusse.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal
vOi seadme all olevas niSis, eriti siis,
kui seade to6tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, &rge sinna
toitepistikut pange.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tommake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme lihendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm. }

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

AN

HOIATUS!

Vigastuse, poletuse,
elektriloogi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
dhku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.
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Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.

Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

Kui avate ukse, valtige seadme
|&heduses sademeid voi lahtist leeki.
Arge pange sittivaid véi siittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili véi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

Kipsetamisel peab ahjuuks olema
alati suletud.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, modblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.
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2.4 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme
kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:

— Olge todtava seadme ukse
avamisel ettevaatlik. Aur voib
vélja paiskuda.

— Parast auruklpsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.5 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.

P&6rduge volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kGiirimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

« Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel érge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

« Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

* Enne lambi asendamist ihendage
seade vooluvdrgust lahti.

« Kasutage ainult samasuguste
tehniliste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

« Eemaldage uksekéaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.



3. TOOTE KIRJELDUS
3.1 Ulevaade

AN AN

3.2 Tarvikud

Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

Kiipsetusplaat

<>

Kookidele ja kupsistele.

Grill/klipsetuspann

<

EESTI

Juhtpaneel
Elektronprogrammeerija
Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kitteelement

@A Valgusti

Ventilaator

B Katlakivieemaldustoru ots
E] Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

Kuipsetamiseks ja rostimiseks voi rasva
kogumiseks.

Toidutermomeeter

Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti
hdlpsamaks sisestamiseks ja
eemaldamiseks.

7
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4. JUHTPANEEL

4.1 Elektronprogrammeerija

i

ol
>»>3s
oy
O & % I23b
Kasutage seadmega tootades sensorvalju.
Sensor- Funktsioon Kirjeldus
vali
@ SISSE/VALJA Ahju sisse- ja véljaliilitamiseks.
FUNKTSIOONID  Kipsetusreziimi, automaatprogrammi voi pu-
hastusfunktsiooni valimiseks.
AHJUVALGUSTI  Ahjuvalgusti sisse- ja valjalilitamiseks.
zo%
1
TEMPERATUUR  Ahjuddne temperatuuri voi toidutermomeetri
temperatuuri valimiseks ja kontrollimiseks (kui
RS see on olemas).
MINU LEMMIK- Lemmikprogrammi salvestamiseks. Kasutage
ﬁ PROGRAMM seda otsejuurdepaasuks oma lemmikpro-
grammile ka siis, kui ahi on valja lilitatud.
6 | - EKRAAN Naitab ahju hetkeseadeid.
ULES Meniiiis Ules liikumiseks.
ALLA Mendus alla liikumiseks.
E
KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
El
MINUTILUGEJA Minutilugeja valimiseks.
OK Valiku voi seade kinnitamiseks.
OK




4.2 Ekraan
o S
| -l
@) 150C pse,
ot D

Muud ekraani indikaatorid:
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Klpsetusreziimi funktsiooni siimbol
Klpsetusreziimi / programmi number
Kella funktsioonide indikaatorid (vt ka
tabel "Kella funktsioonid")

Kella / jadkkuumuse naidik
Temperatuuri / kellaaja naidik

mo owp

Siimbol Nimi

Kirjeldus

Automaatprogramm

Voite valida automaatse programmi.

Minu lemmikprogramm

Todtab lemmikprogramm.

hy min h/min Kella funktsioon to6tab.
. Kuumutuse/jadkkuumuse in- Naitab ahju temperatuuri taset.
dikaator
'S Temperatuur Saate temperatuuri kontrollida véi muu-

ta.

Toidutermomeeter

Toidutermomeeter asub toidutermo-
meetri pesas.

Minutilugeja

Q

Minutilugeja funktsioon té&tab.

Veesahtli indikaator

ol

Naitab veetaset.

4.3 Kuumutusindikaator

Kui te lllitate kipsetusreziimi sisse,

ilmub ——_. Tulbad naitavad, kas ahjus
olev temperatuur tduseb voi langeb.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

A
@

5.1 Esimene puhastamine

Kellaaja valimiseks vt jaotist
"Kella funktsioonid".

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Kui ahi saavutab maaratud temperatuuri,
kustuvad ekraanil tulbad.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.2 Vee kareduse maaramine

Ahju vooluvorku Ghendamisel tuleb
valida vee kareduse tase.

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse
tasemed (dH) koos vastava
kaltsiumisisalduse ja vee kvaliteedi
naitajaga.
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Vee karedus Kaltsiumisisaldus Kaltsiumisisal- Vee klassifi-
Klass dH (mmol/l) dus (mgl/l) katsioon
1 0-7 0-13 0-50 Pehme
2 7-14 1.3-25 50 - 100 Moddukalt
kare
14 - 21 25-3.8 100 - 150 Kare
4 tle 21 tle 3,8 tle 150 Vaga kare

Kui veekaredus on tabelis toodud
vaartustest suurem, siis kallake
veesahtlisse pudelivett.

1. Vétke neli varvimuutvat riba, mis on
ahju aurukomplektiga kaasas.

2. Asetage riba koik reaktsioonialad
umbes Uheks sekundiks vette.
Arge pange riba jooksva vee allal

3. Raputage riba, et liigne vesi
eemaldada.

4. Pérast 1 minuti méddumist
kontrollige vee kareduse naitu tabeli
abil.

Reaktsiooniala varvid jatkavad
muutumist. Arge kontrollige vee
karedust hiljem kui 1 minut parast
testi 16ppu.

5. Valige vee karedus: seadete menuu.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

6.1 Kiipsetusreziimid

Ahju funktsi- Rakendus

oon
Klpsetamiseks korraga
(Qég) kuni kolmel tasandil ja
toidu kuivatamiseks.
P66rdéhk  Seadke ahju tempera-

tuur 2040 °C madala-
maks kui Tavaline klp-
setamine.

Vt jaotist "Seadete meniil kasutamine”,
peatikk "Lisafunktsioonid".

Testiriba Vee Karedus

[ ] !
]

[ T . g

(. <

[ILT] 4

Vee karedust saate muuta seadete
menuus.

Ahju funktsi- Rakendus

oon
Pitsa kiipsetamiseks.
(c%?) Intensiivseks pruunista-
== miseks ja krobeda poh-
PitsareZiim  ja saavutamiseks.
Eriti drnade, mahlaste
praadide valmistami-
(Q&g) seks.
Klpsetamine
Madalal T°
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Ahju funktsi- Rakendus Ahju funktsi- Rakendus
oon oon
Uhel ahjutasandil kiip- Funktsioon kiipsetami-
,jl setamiseks ja rostimi- “ @ se ajal energia saastmi-
= seks. seks. Kupsetusjuhiste
Tavaline kiip- Niiske Poor-  leidmiseks vt peatukki
setamine dohk "Noéuandeid ja napunai-
(Ulemine/ teid", Niiske P66rdohk.
Alumine Kuu- Ahjuuks peaks kipseta-
mutus) mise ajal olema suletud,
— - : et kasutatavat funkt-
— Kiirtoidu (nt frikartulite, siooni mitte katkestada
3¢ kartullyulude, kevad_rulll- ning tagada, et ahi to6-
Kiil "T tud de) krdbedaks valmista- taks voimalikult suure
Tgizinuuaﬁlgd miseks. energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasu-
Suuremate kondiga li- tamisel vGib ahju sise-
@ ha- vdi linnulihatiikkide mine temperatuur erine-
réstimiseks tihel riiulita- da valitud temperatuu-
Turbogrill  sandil. Gratineerimiseks rist. Kasutatakse jagk-
ja pruunistamiseksl kuumust.KUUmUtuS'
- véimsust voidakse va-
Ohemate toitude grilli- hendada. Uldiste ener-
il miseks ja leiva/saia ros- giasaastusoovitusi vt
timiseks. jaotisest "Energiatohu-
Grill sus", Energia saastmi-
T ne.Vastavalt standardile
o Samedate oduanete,
seks ja rostimiseks. Ida Sl el S
Kiirgril assi maaratlemiseks.
Kasutades seda funkt-
L Toidu soojashoidmi- siooni, ltlitub lamp 30
,jl seks. sekundi parast auto-
— maatselt valja.
Soorjriigmd ) K.asut.ag'e seqa funkt-
@ siooni siis, kui soovite
Krébeda pdhjaga kooki- eriti professionaalset tu-
D de kiipsetamiseks ja toi- Leib lemust — krobedust,
== du hoidistamiseks. kaunist varvi ja laikivat
Alumine Kuu- koorikut.
mutus
Toidu sulatamiseks
g <) (puu- ja juurviliad). Su-
latusaeg soltub kilmu-
Sulatamine tatud toiduainete kogu-

sest ja kaalust.
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Ahju funktsi- Rakendus
oon

) Toidu auruga soojenda-
(%9) mine hoiab ara pinna
kuivamise. Kuumus le-
Kuumutamine vib érnalt ja Ghtlaselt,
Auruga voimaldades maitsete ja
I6hna esiletoomist sar-
naselt asjavalminud toi-
dule. Selle funktsiooni
abil saate toitu soojen-
dada ka otse taldrikul.
Korraga saate soojen-
dada ka mitu taldriku-
tait, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.

P Leiva kiipsetamiseks,
@‘ suurte lihatiikkide rosti-
miseks voi jahutatud ja
Madal Niiskus kilmutatud liha soojen-
damiseks.

Gpweo Suure niiskusesisaldu-

(Qag) sega toitude jaoks, kala
Koér- poseerimiseks, muna-

ge Niiskus  hiibe ja terriinide val-
mistamiseks.
" Kodgiviljade, kala, kar-

tulite, riisi, pasta voi
Ed ;

spetsiaalsete lisandite
Tugev Auru-  valmistamiseks.
tus

Méne ahjufunktsiooniga voib
lamp alla 60 °C temperatuuri
puhul automaatselt valja
[Glituda.

6.2 Kipsetusreziimi valimine

1. Lulitage ahi sisse nupuga @.

Ekraanil kuvatakse valitud temperatuur,

sumbol ja klpsetusreziimi number.

2. Kupsetusreziimi valimiseks vajutage
N vsi V.

3. Puudutage nuppu OK vi ahi lulitub
automaatselt 5 sekundi parast sisse.

Kui lilitate ahju sisse ja Uhtki ahju

funktsiooni ega programmi ei vali, lilitub

see automaatselt 20 sekundi parast

valja.

6.3 Temperatuuri muutmine

Vajutage /\ véi \/, et muuta
temperatuuri sammudega: 5 °C.

Kui ahi saavutab valitud temperatuuri,
kolab helisignaal ja kuvatakse
kuumutusindikaator.

6.4 Temperatuuri kontrollimine

Ahju olemasolevat temperatuuri voite
kontrollida, kui funktsioon v&i programm
tootab.

1. Vajutage LY
Ekraanil kuvatakse ahju temperatuur.

2. Vajutage OK v&i ekraanil kuvatakse
automaatselt 5 sekundi parast uuesti
valitud temperatuur.

6.5 Kiirkuumutus

Arge pange toitu ahju ajal, mil
kiirkuumutuse funktsioon to6tab.

Kiirkuumutus ei ole kdigi
kiipsetusreziimide puhul kasutatav. Kui
rikkesignaal on seadete mendus sisse
|Ulitatud, kdlab helisignaal, kui
kiirkuumutus ei ole valitud funktsiooni
puhul saadaval. Vt jaotist "Seadete
menll kasutamine", peatiikk
"Lisafunktsioonid".

Kiirkuumutus lihendab kuumutusaega.
Kiirkuumutuse sisselllitamiseks vajutage

ja hoidke (le 3 sekundi 3.
Kui kiirkuumutus on sisse lulitatud,
kuvatakse ekraanil vilkuvad trellid.

6.6 Aurukipsetus
Veesahtli kate asub juhtpaneelil.

HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma
kraanivett. Arge kasutage
filtreeritud
(demineraliseeritud) ega
destilleeritud vett. Arge
kasutage muid vedelikke!
Arge kallake veesahtlisse
suttivaid voi alkoholi
sisaldavaid vedelikke.



1. Veesahtli avamiseks vajutage
sahtlikatet.

2. Taitke veesahtel kiilma veega kuni
maksimumtasemeni (umbes 950 ml
vett), kuni kolab helisignaal voi
ekraanil kuvatakse vastav teade.
Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks.
Arge taitke veesahtlit tle
maksimumtaseme. Vesi voib valja
valguda ja seadme osi kahjustada.

3. Lukake veesahtel oma kohale.

4. Lilitage ahi sisse.

5. Valige auruga kiipsetamise reziim ja
temperatuur.

6. Vajadusel maarake funktsioon:

Kestus [ vai: Lapp .
Esimene aur tekib ligikaudu 2 minuti
parast. Kui ahi saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab helisignaal.
Kui veesahtel saab tiihjaks, kdlab
helisignaal ja teil tuleb veesahtel taita, et
jatkata aurukipsetust, nagu eespool
kirjeldatud.
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Klpsetusaja Id6ppedes kolab helisignaal.
. Ldlitage ahi valja.
8. Tihjendage veesahtel parast
auruklpsetuse I6ppu.
Vt puhastusfunktsiooni: Veepaagi
Tdhjendus.

ETTEVAATUST!

Ahi on tuline. Poletusoht!
Olge veesahtli
tihjendamisel
ettevaatlik.

9. Parast auruga kipsetamist voib ahju
pohjas olla kondensvett. Kui ahi on
maha jahtunud, tuleb see alati ara
kuivatada.

Laske avatud uksega ahjul taielikult

kuivada.

Kuivamise kiirendamiseks voite ahju
ukse sulgeda ja valida kuumutamiseks
funktsiooni: P66rdohk temperatuuril
150°C umbes 15 minutit.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon

Rakendus

©) KELLAAEG Kellaaja kuvamiseks voi selle muutmiseks. Te saate
kellaaega muuta ainult siis, kui ahi on sisse lulitatud.
= KESTUS Ahju tédaja kestuse maaramiseks.
—)| LOPP Ahju valjalllitamisaja valimiseks.
|—)| —)| EDASILUKKAMI-  KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.

NE

Q

MINUTILUGEJA

P&ordloenduse seadistamiseks. See funktsioon ei
mojuta ahju t66d. MINUTILUGEJA saab maarata igal
ajal, ka siis, kui seade on valja lulitatud.

00:00

LOENDUSTAIMER

Loenduse valimiseks, mis naitab, kui kaua ahi téétab.
See funktsioon ei mojuta ahju t66d. See hakkab téole
niipea, kui ahi hakkab soojenema. LOENDUSTAI-

MER ei ole aktiivne, kui valitud on KESTUS ja LOPP.
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7.2 Kellaaja valimine ja
muutmine

Esmakordsel vooluvorku thendamisel

oodake, kuni ekraanile ilmub hja 12:00.
,12% vilgub.

1. Vajutage tundide valimiseks /\ voi

2. Vajutage OK.
3. Vajutage minutite valimiseks /\ voi

4. Vajutage OK.
Ekraanil kuvatakse uus kellaaeg.
Kellaaja muutmiseks vajutage jarjest @

kuni @ hakkab vilkuma.
7.3 KESTUSE maaramine

1. Valige kipsetusreziim ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @, kuni [ hakkab
vilkuma.

3. Vajutage /\ véi \/, et valida
KESTUSE minutid.

4. Vajutage OK v&i KESTUS hakkab 5
sekundi parast automaatselt todle.

5. Vajutage /\ véi \/ et valida
KESTUSE tunnid.

6. Vajutage OK v5i KESTUS hakkab 5
sekundi parast automaatselt todle.

Kui valitud aeg saab tais, kdlab 2 minutit

helisignaal. Ekraanil kuvatakse vilkuv [~

ja kellaaja seadmine. Ahi lilitub valja.

7. Signaali valjalulitamiseks puudutage
sensorvalja.

8. Lulitage ahi vélja.

7.4 LOPU méaaramine
1. Valige kipsetusreziim ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @, kuni | hakkab
vilkuma.

3. Vajutage /\ v&i V, et valida LOPU

aeg ja vajutage OK. Esmalt valige
minutid ja seejarel tunnid.

Kui valitud aeg saab tais, kdlab 2 minutit

helisignaal. Ekraanil kuvatakse vilkuv _)|

ja kellaaja seadmine. Ahi lGlitub

automaatselt valja.

4. Signaali valjalilitamiseks puudutage
sensorvalja.

5. Lulitage ahi valja.

7.5 EDASILUKKAMISE
funktsiooni maaramine

1. Valige kupsetusreziim ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage /\ voi \/ et valida
KESTUSE minutid.

4. Vajutage OK.

5. Vajutage /\ voi V et valida
KESTUSE tunnid.

6. Vajutage OK.
Ekraanil kuvatakse vilkuy =|.
7. Vajutage /\ voi V, et valida LOPU

aeg ja vajutage OK. Esmalt valige
minutid ja seejarel tunnid.
Anhi [llitub hiljlem automaatselt sisse,
to6tab valitud KESTUSE aja ning I6petab
t06 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg
saab tais, kdlab 2 minutit helisignaal.

Ekraanil kuvatakse vilkuv =l ja kellaaja

seadmine. Ahi lilitub automaatselt valja.

8. Signaali valjalilitamiseks puudutage
sensorvalja.

9. Lulitage ahi valja.

Kui funktsioon
Edasilikkamine on sisse
lilitatud, kuvatakse ekraanil

ktipsetusreziimi siimbol [~

koos punktiga ja —>|. Punkt
naitab, milline kella
funktsioon on kella /
jaakkuumuse naidikul
kuvatud.

7.6 Sate: Minutilugeja

1. Vajutage D
Ekraanil kuvatakse vilkuv Qja ,00%



4.,

Valikute vahetamiseks vajutage AY
Esmalt valige sekundid, seejarel
minutid ja tunnid.

MINUTILUGEJA maaramiseks

vajutage N vsi V ja kinnitamiseks

Vajutage OK v&i MINUTILUGEJA
hakkab 5 sekundi parast
automaatselt toole.

Kui valitud aeg saab tais, kdlab 2 minutit
helisignaal ja Ekraanil kuvatakse vilkuv

00:00 ja L.

8. AUTOMAATPROGRAMMID

5.
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Signaali valjalilitamiseks puudutage
sensorvalja.

7.7 LOENDUSTAIMER

1.

2.

Loendustaimeri l&ahtestamiseks
vajutage jérjest:\/ ja VAN korraga.
Kui ekraanil kuvatakse "00:00",

alustab loenduse taimer uuesti
loendamist.

teil puuduvad teadmised voi kogemused

1

\|-/Itoolﬁl.1rttjjsst'késitlevai d roa valmistamiseks. Ekraanil kuvatakse
catiikke koigi automaatprogrammide vaike-

P ’ kiipsetusaeg.

Olemas on 9 automaatprogrammi.

Kasutage automaatprogrammi juhul, kui

8.1 Automaatprogrammid

Programmi number Programmi nimi

1 KOOGIVILI

2 KARTULIGRATAAN

3 SAl

4 AURUTATUD FORELL

5 ROSTBIIF

6 KANA, TERVE

7 PITSA

8 MUFFINID

9

QUICHE LORRAINE

8.2 Automaatprogrammid

1.
2,

Lulitage seade sisse.
Puudutage D

Ekraanil kuvatakse automaatprogrammi
number (1 -9).
3. Automaatprogrammi valimiseks

puudutage /\ véi \/

Puudutage OK vi oodake viis
sekundit, kuni seade automaatselt
kaivitub.

Kui maaratud aeg saab tais, kdlab
kaks minutit helisignaal. Simbol [~
vilgub.

Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvalja.

Lilitage seade valja.
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8.3 Automaatprogrammid kaalu
sisestamisega

Kui maarate liha kaalu, siis arvutab
seade rdstimisaja.

1. Lulitage seade sisse.

2. Puudutage D

3. Puudutage /\ Vel V et valida

kaalu sisestamisega programm.
Ekraanil kuvatakse: kiipsetusaeg,

kestuse siimbol |_)| vaikekaal,
mdatihiku simbol (kg, g).

4. Puudutage OK vgi seaded
salvestatakse automaatselt viie
sekundi parast.

Seade lilitub sisse.

5. Vaikimisi maaratud kaalu voite muuta

/\vsi V abil. Puudutage OK.
6. Kui maaratud aeg saab tais, kdlab

kaks minutit helisignaal. I=1 vilgub.
7. Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvalja.
8. Lulitage seade vélja.

8.4 Automaatprogrammid
toidutermomeetriga (mdénedel
mudelitel)

Toidu sisetemperatuur on
vaiketemperatuur, mida sellisena

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

9.1 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter méddab tapselt toidu
sisemist temperatuuri. Kui toit saavutab
valitud temperatuuri, lilitub ahi valja.

Silmas tuleb pidada kahte temperatuuri:

+ ahju temperatuuri (minimaalselt 120
OC)’
» toidu sisetemperatuuri.

rakendatakse toidutermomeetriga
programmide puhul. Programm I6peb,
kui termomeeter saavutab maaratud
sisetemperatuuri.

1. Lulitage seade sisse.

2. PuudutageD.

3. Paigaldage toidutermomeeter. Vt
"Toidutermomeeter".

4. Toidutermomeetri programmi

valimiseks puudutage N vsi V.
Ekraanil kuvatakse vajalik kiipsetusaeg,

=>lja 2.

5. Puudutage OK ygi seaded
salvestatakse automaatselt viie
sekundi parast.

Kui maaratud aeg saab tais, kdlab kaks

minutit helisignaal. I vilgub.

6. Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvalja voi avage uks.

7. Lilitage seade vélja.

ETTEVAATUST!
Kasutage ainult seadmega
kaasasolevat
toidutermomeetrit ja
originaalvaruosi.

Parima tulemuse saamiseks:

* Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

« Toidutermomeetrit ei saa kasutada
vedelate toitudega.

» Kipsemise ajal peab
toidutermomeeter olema toidu sees ja
selle teine ots vastavas pesas.

» Kasutage soovitatavaid
sisetemperatuuri seadeid. Vt jaotist
"Vihjeid ja napunaiteid".



Ahi arvutab ligikaudse
kUpsetusaja, mis voib
muutuda.

Kui te panete
toidutermomeetri pessa,
thistatakse kella
funktsioonide seaded.

@

Toidukategooriad: liha, linnuliha
jakala

1. Lulitage seade sisse.

2. Suruge toidutermomeetri ots ( /?
kaepidemel) liha voi kala keskele,
kdige paksemasse ossa. Jalgige, et
toidutermomeeter oleks vahemalt 3/4
ulatuses toidu sees.

3. Pistke toidutermomeetri pistik
seadme esiseinal olevasse
spetsiaalsesse pessa.

%/

N\

=

Ekraanil kuvatakse vilkuv simbol Vel ja
vaikimisi maaratud sisetemperatuur.
Esimesel kasutusel on temperatuur 60
°C, igal jargmistel kasutustel maaratakse
vaikimisi viimati kasutatud temperatuur.
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4. Sisetemperatuuri maaramiseks
puudutage nuppu Avsi V.

5. Puudutage nuppu OK v&i seaded
salvestatakse automaatselt 5 sekundi
parast.

@

Sisetemperatuuri saab
maarata ainult siis, kui

stimbol /2 vilgub. Kui
ekraanil kuvatakse enne
sisetemperatuuri
maaramist liikkumatut

sumbolit /'? puudutage
uue vaartuse

maaramiseks V' ja 3
vai /\.
6. Maarake ahju funktsioon ja ahju
temperatuur.

Ekraanil kuvatakse jooksev
sisetemperatuur ja kuumutamise simbol

@

Kui te kasutate kiipsetamisel
toidutermomeetrit, saate te
ekraanil kuvatavat
temperatuuri muuta. Parast
seda, kui te olete sisestanud
toidutermomeetri pessa ja
maaranud ahju funktsiooni
ning temperatuuri, kuvatakse
ekraanil jooksev
sisetemperatuur.

Puudutage korduvalt ﬂ et
naha llejaanud kolme
temperatuuri:
* valitud
sisetemperatuur
* ahju olemasolev
temperatuur
* olemasolev
sisetemperatuur.

Kui liha saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab 2 minutit
helisignaal ja sisetemperatuuri vaartus

ning Vli vilguvad. Seade lulitub valja.

7. Helisignaali valjaltlitamiseks
puudutage sensorvalja.

8. Eemaldage toidutermomeeter pesast
ja tostke toit seadmest vélja.
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HOIATUS!

Pdletusonht:
toidutermomeeter voib olla
vaga tuline. Olge ettevaatlik,
kui te selle valja tdmbate ja
toidu seest eemaldate.

Toidu kategooria: vormiroog

1. Liulitage seade sisse.

2. Pange pool koostisainetest
kipsetusvormi.

3. Suruge toidutermomeetri ots tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks
monda tahkemat koostisainet.
Toidutermomeetri silikoonist kaepide
peaks toetuma kipsetusndu servale.
Toidutermomeetri ots ei tohiks
puutuda vastu kipsetusvormi pohja.

4. Toidutermomeeter peaks olema
kaetud Ulejaanud koostisainetega.

5. Pistke toidutermomeetri pistik
seadme esiseinal olevasse
spetsiaalsesse pessa.

Ekraanil kuvatakse vilkuv simbol /? ja
vaikimisi maaratud sisetemperatuur.
Esimesel kasutusel on temperatuur 60
°C, igal jargmistel kasutustel maaratakse
vaikimisi viimati kasutatud temperatuur.
6. Sisetemperatuuri maaramiseks

puudutage nuppu VAN VOi \/

7. Puudutage nuppu OK v5i seaded
salvestatakse automaatselt 5 sekundi
parast.

@ Sisetemperatuuri saab
maarata ainult siis, kui

stimbol 2?2 vilgub. Kui
ekraanil kuvatakse enne
sisetemperatuuri
maaramist likumatut

stimbolit /’? puudutage
uue vaartuse

maaramiseks V ja L]
véi /\.
8. Maarake ahju funktsioon ja ahju
temperatuur.

Ekraanil kuvatakse jooksev
sisetemperatuur ja kuumutamise simbol

Kui I-iha saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab 2 minutit
helisignaal ja sisetemperatuuri vaartus

ning ? vilguvad. Seade lulitub valja.

9. Helisignaali valjalilitamiseks
puudutage sensorvalja.

10. Eemaldage toidutermomeeter pesast
ja tostke toit seadmest valja.



HOIATUS!

Pdletusonht:
toidutermomeeter voib olla
vaga tuline. Olge ettevaatlik,
kui te selle valja tombate ja
toidu seest eemaldate.

9.2 Tarvikute sisestamine
Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele .

Kulpsetusplaat/ stigav pann:

Lukake kupsetusplaat /stigav pann
ahjuriiuli tugede juhikute vahele.

=

Traatrest ja kiipsetusplaat /sugav
pannkoos:

Lukake kupsetusplaat /stigav pann
ahjuriiuli tugede vahele ja traatrest selle
kohal olevatesse juhikutesse.
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suurendab turvalisust. Need
salgud aitavad ara hoida ka
kaldumist. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunéude
restilt mahalibisemist.

@ Vaike Ulaosas asuv salk

9.3 Teleskoopsiinid — tarvikute
sisestamine

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

é ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine olitage.

é ETTEVAATUST!
Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema
taielikult ahju sisse likatud.

Traatrest:

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,
et selle jalad jaavad allapoole.

Korge serv traatresti imber
takistab ahjunéude
mahalibisemist.

Sdgav pann:
Asetage stigav pann teleskoopsiinidele.

= |

___——

\

Traatrest koos sligava panniga:

==
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Pange traatrest ja stigav pann koos
teleskoopsiinidele.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Minu lemmikprogrammi
funktsiooni kasutamine

Kasutage seda programmi, et salvestada
mone ahjufunktsiooni v&i -programmi
temperatuuri- ja ajaseaded.

1. Valige ahjufunktsiooni voi -
programmi temperatuur ja aeg.
2. Puudutage ja hoidke ule kolme

sekundi * Kostab helisignaal.

3. Lulitage seade valja.

* Funktsiooni aktiveerimiseks
puudutage . Seade aktiveerib teie
lemmikprogrammi.

Funktsiooni kasutamise
ajal saab aega ja
temperatuuri muuta.

* Funktsiooni deaktiveerimiseks

puudutage . seade deaktiveerib
teie lemmikprogrammi.

10.2 Lapseluku kasutamine

Lapselukk hoiab ara ahju kogemata

toolehakkamise.

1. Funktsiooni saate sisse lilitada ka
siis, kui ahi on valja lUlitatud. Arge
valige kupsetusreziimi.

2. Vajutage ja hoidke 3 sekundit .

3. Vajutage ja hoidke 2 sekundit

samaaegselt all nuppu @ja V.
Kostab helisignaal.

Ekraanile kuvatakse SAFE.
Lapseluku valjaltlitamiseks korrake 3.
sammu.

10.3 Nuppude lukustuse
kasutamine

Voite funktsiooni sisse lilitada ainult siis,
kui ahi té6tab.

Nuppude lukustus hoiab ara ahju
funktsiooni kogemata muutmise.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks lulitage
ahi sisse.

2. Lulitage sisse ahju funktsioon voi
seade.

3. Vajutage ja hoidke 2 sekundit

samaaegselt all nuppu @ja V.
Kostab helisignaal.
Ekraanil suttib lukustimbol.
Lapseluku véaljaltlitamiseks korrake 3.
sammu.

Ahju saab valja lulitada ka
siis, kui lapselukk on sees.
Kui te ahju valja lllitate,
|Ulitub lapselukk vélja.

10.4 Seadete meniii
kasutamine

Seadete menii kaudu saate péhimenii
funktsioone sisse voi valja lulitada.
Ekraanil kuvatakse SET ja seade
number.

Kirjeldus

Valitav vaartus

1 JAAKKUUMUSE INDIKAATOR

SISSE/VALJA
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Kirjeldus Valitav vaartus
2 NUPUTOON?) KLOPS / PIIKS / VALJAS
3 TORKESIGNAAL SISSE/VALJA
4 DEMO REZIIM Aktiveerimiskood: 2468
5 HELEDUS MADAL / KESKMINE / TUGEV
6  VEE KAREDUS 1-4
7 PUHASTAMISE MEELDETULETUS  SISSE/VALJA
8  HOOLDUSMENUU -
9  SEADETE TAASTAMINE JAH / El

1) SISSE/VALJA sensorvilja heli ei saa vilja lilitada.

1. Vajutage ja hoidke 3 sekundit D
Ekraanil kuvatakse SET1 ja "1" vilgub.

2. Seade valimiseks vajutage /\ véi

V.

3. Vajutage OK.

4. Seade vaartuse muutmiseks
vajutage N vsi V.

5. Vajutage OK.

Seadete menulst valjumiseks vajutage

® voi vajutage ja hoidke O

10.5 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja
parast automaatselt valja, kui ahju
funktsioon to6tab ja te Uhtegi seadet ei
muuda.

Temperatuur (°C) Vailjaliilituse aeg
(h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Parast automaatset valjalilitust
puudutage sensorvélja seadme uuesti
kasutamiseks.

@ Automaatne valjalllitus ei
too6ta funktsioonidega:
Toidutermomeeter,
Sisevalgustus, Kestus, Lopp,
Edasillikkamine.

10.6 Ekraani heledus

Ekraani heledusel on kaks reziimi:

+  Oobheledus - kui seade on vilja
|tlitatud, on ekraani heledus madalam
kella 22:00:00 kuni 06:00:00.

» Paevaheledus:

— Kui seade on sisse lllitatud.

— Kui puudutate 66heleduse reziimi
ajal moénda sensorvélja (vélja
arvatud SISSE/VALJA), lulitub
ekraan jargneva 10 sekundi
jooksul paevaheleduse reziimi.

— Kui seade on vélja lulitatud ja te
valite minutilugeja. Kui
minutilugeja funktsioon 16peb,
[Ulitub ekraan tagasi 66heleduse
reziimi.

10.7 Jahutusventilaator

Ahju t606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate ahju valja,
siis jatkab jahutusventilaator t66tamist
kuni seadme mahajahtumiseni.
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soOltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

@

11.1 Soovitused klipsetamiseks

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui
teie varasem seade. Alltoodud tabelitest
leiate temperatuuri, klipsetusaja ja
riiulitasandite standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Tugev Aurutus

Olge tdotava ahjuga ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda kuuma
auru.

Steriliseerimine

Selle funktsiooniga saate steriliseerida
ndusid (nt imikupudeleid).

Paigutage puhtad néud avausega allpool
ahjuriiuli keskele esimesel ahjutasandil.

Kallake sahtlisse maksimaalses koguses
vett ja valige ajaks 40 min.

Kiipsetamine

See funktsioon voimaldab teil valmistada
igat tuupi toitu, varsket voi kilmutatud.
Seda voib kasutada kdogivilja, liha, kala,
pasta, riisi, manna ja munade
kipsetamisel, soojendamisel,
sulatamisel, poSeerimisel voi
blanSeerimisel.

Teil on véimalik valmistada Ghekorraga
ka terve Ibunas6ok. Kipsetage korraga
sarnase kupsetusajaga toite. Kasutage
suurimat ndutavat veekogust, kui te
valmistate erinevaid toite samal ajal.

Kasutage teist riiulitasandit.

Valige temperatuuriks 99 °C, kui
alltoodud tabelis ei ole soovitatud teist

seadet.
Juurvili
Toit Aeg (min.)
Kooritud tomatid 10
Brokkoli, 6isikud, eelsoo- 8- 10
jendage tuhi ahi
Spinat, varske 10-15
Suvikérvits, viilud 10-15
Juurvili, blanseeritud 15
Seeneviilud 15-20
Paprikaribad 15-20
Brokkoli, terve 15-25
Spargel, roheline 15-25
BaklaZzaanid 15-25
Kérvits, kuubikud 15-25
Tomatid 15-25
Oad, blanseeritud 20-25
Lambasalat, disikud 20-25
Kahar peakapsas 20-25
Seller, tukeldatud 20-30
Porrulauk, viilud 20-30
Herned 20-30
Lestherned / Salatherned 20 - 30
Maguskartulid 20-30
Apteegitill 20-30
Porgandid 20-30
Spargel, valge 25-35
Rooskapsas 25-35
Lillkapsas, Gisikud 25-35
Nuikapsas, ribad 25-35
Valged aedoad 25-35
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Toit Aeg (min.) Toit Aeg

- (min.)
Maisivardad 30-40

- Laatsed, pruunid ja roheli- 55 - 60
ST I 2909 sed, vesi/laatsed 2:1
Lillkapsas, terve 35-45 Puuviljad
Rohelised oad 35-45 Toit Aeg
Valge voi punane kapsas, 40 -45 (min.)
ribad Bunaviilud 10-15
ArtiSokid 50-60 Kuumutatud marjad 10-15
Kuivatatud oad, leotatud, 55 - 65 -
Vst 21 Sulatatud Sokolaad 10-20
Hapukapsas 60 - 90 Puuviljakompott 20-25
Peet 70 - 90 Kala
Kérvalroad, lisandid Ul UG o)
pera- (min.)
Toit Aeg tuur
(min.) (°C)
Kuskuss, vesi/kuskuss 1:1 15 - 20 Ohuke kalafilee ~ 75-80 15-20
Varske tagliatelle 15-25 Krevetid, varsked 75-85 20 -25
Mannavorm, piim/manna 20-25 Karbid 100 20 -30
3,51 Paks kalafilee 75-85 20-30
Is_ggt?ﬁd, punased, vesi/laat- 20 - 30 Forell, 0,25 kg 75-85 20-30
Spaetzle 25 -130 zréavetid, kilmuta- 75-85 30-40
Bulgurnisu, vesi/bulgur 1:1 25 - 35
Liha
Parmiknedlikud 25-35
Toit Tempe- Aeg

Aromaatne riis, vesi/riis 1:1 30 - 35 ratuur  (min.)
Keedetud Kartulid, sektorid 30 - 40 (°c)
Leivaknediikud 35-45 Chipolata-Vore- 80 o2
Kartuliknedikud 35-45 Baieri vasikaliha- 80 20-30
Riis, vesi / riis 1:1, kuid vee 35 - 45 vorst / Valge
ja riisi suhe véib muutuda vorst
olenevall kasutatava fiis Viini vorstid 80 20-30
Polenta, vedelik 3:1 40 - 50 poceeritud kana- 90 L
Riisipuder, piim/riis 2,5:1 40 - 55 Keedusink, 1 kg 99 55 - 65
Koorimata kartulid, keskmi- 45 - 55

sed
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Toit Tempe- Aeg Toit Aeg (min.)
t in.
o (min. Munad, kévaks keede- 18 - 21
tud
Kana, poSeeri- 99 60 - 70
tud, 1-12kg 11.3 Kombineeritud
Kasseler, posee- 90 70-90 funktsioonid: Turbogrill + Tugev
ritud Aurutus
Vasikaliha / Sea 90 80-90 Véite neid funktsioone kombineerida liha,
seljattikk, 0.8 - 1 juurvilja ja lisandite valmistamiseks
kg samal ajal.
Tafelspitz 99 110-120 1. Valige funktsioon: Turbogrill liha
kipsetamiseks.
Munad 2. Lisage ettevalmistatud juurviljad ja
Toit A - lisandid.

O eg (min.) 3. Laske ahju temperatuuril langeda
Munad, pehmeks kee- 10 - 11 umbes 90 °C juurde. Kiiremaks
detud jahutamiseks avage ahju uks, seades

selle umbes 15 minutiks esimesse
Munad, keskmiselt kee- 12 -13 positsiooni.
detud 4. Valige funktsioon: Tugev Aurutus.
Klpsetage toite koos seni, kuni kdik
on valmis.
Toit Turbogrill (esimene samm: kiip- Tugev Aurutus (teine samm: li-
setage liha) sage koogivili)
Tempera- Aeg Riiulita- Tempera- Aeg Riiuli ta-
tuur (°C) (min.) sand tuur (°C) (min.) sand
Rostbiif, 1 180 60 - 70 liha: 1 99 40 - 50 liha: 1
kg / Roos- juurvili: 3
kapsas,
polenta
Seapraad, 180 60-70 liha: 1 99 30-40 liha: 1
1 kg / Kar- juurvili: 3
tulid / K6o6-
givili, kas-
te
Vasika- 180 50 - 60 liha: 1 99 30-40 liha: 1
praad, 1 juurvili: 3
kg / Riis /
Juurvili

11.4 Korge Niiskus

Kasutage teist riiulitasandit.
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Toit Tempe- Aeg Toit Tempera- Aeg
ratuur  (min.) tuur (°C) (min.)
°C

= (C) Valmistaignast 200 20-30

Ohuke kalafilee 85 15-25 saiakesed

Kipsetatud munad 90-110 15-30 Kulmutatud val- 200 25-35

mistaignast ba-

Vaiksed kalad, kuni 90 20 - 30 guette'id 40 - 50
0,35 kg g '
el lekee s e Pikkpoiss, toores, 180 30- 40
Kala, terve, kuni 1 90 30- 40 0,5kg
kg Saiakesed, 40 - 180-210 30-40
Keedukreem / Lah- 90 35-45 609
105 [P I Vet e Pastavorm 190 40 - 50
tes vormides
Lei -1k 180-190 45 -
Ahjuknediikud 120~ 40-50 Slptieetlly TEUeTRY f9-e
130 Lasanje 180 45 - 55
Terriinid 90 40-50 Kana, 1 kg 180-200 50-60
. Kartuligratdan 160-170 50 -60
11.5 Madal Niiskus ’
. . . Sea seljatukk, 160-180 60-70
Kasutage teist riiulitasandit, kui alltoodud suitsutatud. 0.6 -
tabelis ei ole soovitatud teist seadet. 1kg Y
Toit Tempera- Aeg Rostbiif, 1 kg 180-200 60-90
tuur (°C)  (min.) Part, 1,5-2kg 180 70 - 90
Valmistaignast ba- 200 20-30 Vasik 1kg 1 _
quette'id, 40 - 50 asikapraad, 1 kg 180 80 - 90
g Seapraad, 1 kg 160-180 90 -
100
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Hani, 3 kg 170 130 - 170 1

11.6 Kuumutamine Auruga

Kasutage teist riiulitasandit.

Valige temperatuuriks 110 °C.

Toit Aeg (min.)
Uhe-taldriku-road 10-15
Pasta 10-15
Riis 10-15
Knedlikud 15-25

11.7 Kipsetamine

Esimesel korral kasutage madalamat
temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, vdib kiipsetusaega 10-15
minuti vorra pikendada.

Eri kérgusel kiipsetatavad koogid ja
kiipsetised ei pruunistu alati vordselt.
Ebauhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.
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Klpsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

11.8 Nouandeid kipsetamiseks

Kiipsetamise tulemu- Véimalik p6hjus
sed

Lahendus

Koogi pohi ei ole piisa- Vale ahjutasand.
valt kiipsenud.

Pange kook madalamale ahju-
tasandile.

Kook vajub kokku ja
muutub natskeks voi

Ahju temperatuur on liiga
korge.

Jargmine kord valige veidi ma-
dalam ahju temperatuur.

triibuliseks.
Klpsetusaeg on liiga lhi-

ke.

Jargmine kord valige pikem
kiipsetusaeg ja madalam ahju
temperatuur.

Kook on liiga kuiv. Ahju temperatuur on liiga

madal.

Jargmine kord seadke veidi kor-
gem ahju temperatuur.

Klpsetusaeg on liiga pikk.

Jargmine kord seadke lihem
kiipsetusaeg.

Kook pruunistub eba-
Uhtlaselt.

Ahju temperatuur on liiga
kérge ja kipsetusaeg liiga
ldhike.

Seade madalam ahju tempera-
tuur ja pikem kipsetusaeg.

Koogitainas ei ole uhtla-
selt jaotunud.

Jargmine kord jaotage koogitai-
nas kipsetusplaadil tGhtlaselt.

Kook ei saa antud ret-
septis toodud kipsetu-
sajaga valmis.

Ahju temperatuur on liiga
madal.

Jargmisel kiipsetamisel seadke
veidi kdrgem ahju temperatuur.

11.9 Klpsetamine Uhel riiulitasandil

Kiipsetamine vormides
Kasutage funktsiooni: P66rdohk.

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Koogip6hi — mure- 170 - 180 10-25 2

taignast, eelsoojen-

dage tihi ahi

Koogip&hi — biskviit- 150 - 170 20-25 2

taignast

Gugelhupf / Nupsu- 150 - 160 50-70 1

sai

Madeira kook / 140 - 160 70 -90 1

Puuviljakoogid

Kiipsetamine vormides

Kasutage esimest riiulitasandit.



Kasutage funktsiooni: Tavaline
kipsetamine / Ulemine/Alumine
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Toit Tempera- Aeg
Kuumutus. tuur (°C)  (min.)
Toit Tempera-  Aeg (min.) Puuviljakoogid 150 35-55
tuur (°C) (parmitaignast /
keeksitaignast),
Juustukook 1 170 - 190 60 - 90 kasutage sligavat
panni
Koogid, kiipsetised, saiakesed -
o ) Muretaignast puu- 160-170 40 -80
Kasutage kolmandat riiulitasandit. viliakoogid
Kasutage funktsiooni: P66rdohk.
Kasutage kupsetusplaati.
Toit Tempera- Aeg
tuur (°C) (min.)
Kuiv purukook 150 - 160 20 -40
Koogid, kiipsetised, saiakesed
Eelkuumutage tiihja ahju.
Kasutage funktsiooni: Tavaline kiipsetamine / Ulemine/Alumine Kuumutus.
Kasutage kupsetusplaati.
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 - 200 10-20 3
Rukkileib: 1. 230 1. 20 1
1. Alustage: 2. 160-180 2. 30-60
2. Jatkake:
Purukattega mand- 190 - 210 20 -30 3
likook / Suhkrukoo-
gid
Tuuletaskud / 190 - 210 20-35 3
Ekleerid
Palmiksai / Rosett 170 - 190 30 - 40 3
Puuviljakoogid (par- 170 35-55 3
mitaignast / keeksi-
taignast), kasutage
sugavat panni
Orna kattega (nt ko- 160 - 180 40 - 80 3
hupiim, koor, kee-
dukreem) parmi-
taignaklpsetised
Joulukook 160 - 180 50-70 2
Kiipsised Kasutage kolmandat riiulitasandit.
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Kasutage funktsiooni: P66rdéhk.

Toit Tempera- Aeg
Toit Tempera- Aeg tuur (°C)  (min.)
tuur (°C) (min.) -
Munavalgekip- 80-100 120 - 150
Muretaignast 150-160 10-20 setised / Be-
kipsised seed
Saiakesed, eel- 160 10 - 25 Kiipsised
soojendage tuhi I .
ahi Eelkuumutage tlihja ahju.
Biskviittaignast 150 - 160 15 - 20 Kasutage kolmandat riiulitasandit.
kupsised Kasutage funktsiooni: Tavaline
- — kipsetamine / Ulemine/Alumine
Lehttaignakip- 170-180 20-30 Kuumutus.
setised, eelsoo-
ek i el Toit Tempe- Aeg (min.)
Parmitaignast 150 - 160 20 - 40 ratuur
kiipsised (°C)
Makroonid 100-120 30-50 Saiakesed 190-210 10-25
11.10 Vormiroad ja grataanid
Kasutage esimest riiulitasandit.
Toit Funktsioon Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Juustukattega ba- P66rdohk 160 - 170 15-30
guette'id
Kodgiviljagrataan, Turbogrill 160 - 170 15-30
eelsoojendage tuhi
ahi
Lasanje Tavaline kiipsetami- 180 - 200 25-40
ne / Ulemine/Alumine
Kuumutus
Kalavormid Tavaline kiipsetami- 180 - 200 30 - 60
ne / Ulemine/Alumine
Kuumutus
Taidetud kdodgiviliad ~ P66rdohk 160 - 170 30 - 60
Magusad vormiroad ~ Tavaline kiipsetami- 180 - 200 40 - 60
ne / Ulemine/Alumine
Kuumutus
Pastavorm Tavaline kupsetami- 180 - 200 45 - 60

ne / Ulemine/Alumine
Kuumutus




11.11 Niiske P66rdéhk

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Makaronivorm 200 - 220 45 - 55
Kartuligrataan 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70 -95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuder 170-190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune 160 - 170 70 -80
koogivorm)

Sai 190 - 200 55-70

11.12 Kipsetamine mitmel
tasandil

Kasutage funktsiooni: P66rdohk.

Koogid, kiipsetised

Kasutage klpsetusplaate.

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli tasand

() 2 tasandit 3 tasandit
Tuuletaskud / 160 - 180 25-45 174 -
Ekleerid ,

eelsoojendage

tahi ahi
Kuiv purukook 150 - 160 30-45 1/4 -
Kiipsised, véikesed koogid, kiipsetised, kuklid
Toit Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli tasand

°C

€ 2 tasandit 3 tasandit
Saiakesed 180 20-30 1/4 -
Muretaignast 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5
kipsised
Biskviittaignast 160 - 170 25-40 1/4 -

kipsised
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli tasand

°C

) 2 tasandit 3 tasandit
Lehttaignakiip- 170 - 180 30-50 1/4 -
setised ,

eelsoojendage

tihi ahi
Parmitaignast 160 - 170 30 -60 1/4 -
kipsised
Makroonid 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Beseekulpsi- 80 - 100 130-170 1/4 -

sed / Beseed

11.13 KUpsetamine Madalal T° @ Kupsetage alati iima

Kasutage seda funktsiooni, et valmistada kaaneta, kui kasutate seda
taiseid lihatiikke ja kala, mitte kdrgema funktsiooni.
sisetemperatuuriga kui 65 °C. Seda
funktsiooni ei saa kasutada selliste
retseptide puhul nagu ahjupraad voi
rasvane seapraad.Liha dige 2
sisetemperatuuri tagamiseks saate :
kasutada toidutermomeetrit (vt

1. Pruunistage liha pliidil panni peal
vaga korgel seadel, mélemalt poolt
1-2 minutit.

Pange liha koos kiipsetuspanniga
ahju traatrestile.

3. Pange toidutermomeeter liha sisse.

toidutermomeetri tabelit). . : M :

4. Valige funktsioon Kiipsetamine
Esimeseks kiimneks minutiks saate ahju madalal temperatuuril ja valige 6ige
temperatuuriks valida 80-150 °C. sisetemperatuur.

Vaikeséate on 90 °C. Parast temperatuuri
valimist jatkab ahi kiipsetamist
temperatuuril 80 °C. Arge valige seda
funktsiooni linnuliha puhul.

Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli tasand
(°C)

Rostbiif 1000-1500g 120 120 - 150 1

Veisefilee 1000-1500g 120 90 - 150 8

Rostitud vasi- 1000 - 1500 g 120 120 - 150 1

kaliha

Steigid 200-300g 120 20 - 40 3

11.14 Krébedad kipsetised

valikuga:Pitsareziim Toit Tempera-  Aeg (min.)

tuur (°C)

Kasutage esimest riiulitasandit.
Korvikesed 180 - 200 40 - 55
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Toit Tempera-  Aeg (min.) Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C) tuur (°C)
Spinatipiru- 160 - 180 45 - 60 Lehttaigna- 160 - 180 45 -55
kas kipsetis
Quiche lorr- 170 - 190 45 - 55 Elsassi pi- 210 -230 15-25
aine / Sveit- rukas
L iLuStuDi-

flljf(:is P! Pelmeenid 180 - 200 15125
Ounakook, 150 -170 50 - 60 11.15 Praed
kattega

Kasut k kindlaid ahjundusid.
Koogiviljapi- 160-180 50 - 60 asulage kuumaiindiaid anjunous!
rukas Taisest lihast praad, kaetud.

Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja
ahju.

Kasutage teist riiulitasandit.

Kupsetage suuri lihatiikke otse
ahjuplaadil voi ahjuplaadi kohale
asetatud traatrestil.

Kallake ahjuplaadile veidi vett, et valtida
tilkuva rasva korbemist.

vl tTempfra' Aeg (min.)  puirake praadi, kui 1/2-2/3
uur (°C) h . L
kiipsetusajast on mé6dunud.
Pitsa, 6hu- 210 - 230 15-25 Suured rostliha- véi kala tikid (1 kg véi
kese pdhja- rohkem).
ga, kasuta- o . L
ge sligavat Rostimise ajal va_Iage Ilhatgkld nende
panni enda mahlaga mitu korda le.
Pits, paksu 180 - 200 20-30 11.16 Klpsetustabelid
pShjaga . . .
Kasutage esimest riiulitasandit.
Hapenda- 210 - 230 10-20
mata leib
Veiseliha
Toit Kogus Funktsioon Temperatuur Aeg (min.)
(°C)
Pajapraad 1-1,5kg Tavaline kip- 230 120 - 150
setamine /
Ulemine/
Alumine Kuu-
mutus
Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 190 - 200 5-6
vaheklps, eelsoo- kohta
jendage tuhi ahi
Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 180 - 190 6-8
poolkiips, eelsoo- kohta

jendage tuhi ahi
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Toit Kogus Funktsioon Temperatuur Aeg (min.)
(°C)

Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 170 - 180 8-10
taisklps, eelsoo-  kohta

jendage tuhi ahi

Sealiha

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Abatukk / Kael /Sink, 1-1.5 160 - 180 90-120
seljatiikk

Lihaligud / Searibi 1-15 170 - 180 60 - 90
Pikkpoiss 0.75-1 160 - 170 50 - 60
Seakoot, eelkiupseta- 0.75- 1 150 - 170 90-120
tud
Vasikaliha

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Vasikapraad 1 160 - 180 90 - 120
Vasikakoot 1.5-2 160 - 180 120 - 150
Lambaliha

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Tallekoot / Talle- 1-1.5 150 - 170 100 - 120
praad

Talle seljatiikk 1-15 160 - 180 40 - 60
Uluk .

Kasutage funktsiooni: Tavaline kiipsetamine / Ulemine/Alumine Kuumutus.
Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Tagatikk / Janese- kuni 1 230 30-40
koib, eelsoojendage

tahi ahi

Hirve seljatlikk 1.5-2 210 - 220 35-40
Hirve tagatiikk 1.5-2 180 - 200 60 - 90
Linnuliha

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.
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Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Linnuliha portsjoni- 0,2 - 0,25 g tiikid 200 - 220 30-50
tukid
Pool kana 0,4 - 0,5 g tukid 190 - 210 35-50
Kana, broiler 1-15 190 - 210 50-70
Part 15-2 180 - 200 80 - 100
Hani 35-5 160 - 180 120 - 180
Kalkun 25-35 160 - 180 120 - 150
Kalkun 4-6 140 - 160 150 - 240
Kala

Kasutage funktsiooni:

Tavaline kiipsetamine / Ulemine/Alumine Kuumutus.

Toit Kogus (kg) Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Kala, terve 1-15 210 - 220 40 - 60
11.17 Grill Asetage esimesele ahjutasandile plaat

Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja

ahju.

Grillige Uksnes 6hemaid liha- voi
kalattkke.

rasva kogumiseks.

Grill
Toit Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli tasand
(C) 1. kiilg 2. kiilg

Rostbiif 210 -230 30-40 30-40 2

Veisefilee 230 20 - 30 20 - 30 8

Sea seljatiikk 210 - 230 30-40 30-40 2

Vasika seljatiikk 210 - 230 30-40 30 -40 2

Talle seljatikk 210 - 230 25-35 20-25 3

Kala, terve, 0,5 210 -230 15-30 15-30 3/4

kg -1kg

Kiirgrill

Kasutage grillimisel alati kdrgeimat Toit Aeg (min.)
temperatuuriseadet. :

Kui pole 6eldud teisiti, kasutage 1. kiilg 2. kiilg
neljandat riiulitasandit. Burgerid 8-10 6-8
Seafilee 10-12 6-10
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Toit Aeg (min.) Toit Aeg (min.)
1. kilg 2. kiilg 1. kilg 2. kiilg

Vorstid 10-12 ©6-8 Kattega 6-8 -
Ostleib/sai

Steigid 7-10 6-8 rostieib/sai

Rostleib/-sai, ka- 1-3 1-3

sutage viiendat

riiulitasandit

11.18 Kulmutatud Toiduained

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand

Pitsa, kilmutatud 200 - 220 15-25 2

Pannipitsa, kilmutatud 190 - 210 20-25 2

Pitsa, jahutatud 210 - 230 13-25 2

Pitsasuupisted, kilmuta- 180 - 200 15-30 2

tud

Friikartulid, dhukesed 200 - 220 20 - 30 &

Friikartulid, paksud 200 - 220 25-35 3

Viilud/Kroketid / Viilud/ 220 - 230 20-35 3

Kroketid

Kartulipannkoogid 210 - 230 20-30 3

Lasanje / Cannellonid, 170 - 190 35-45 2

varsked

Lasanje / Cannellonid, 160 - 180 40 - 60 2

kilmutatud

Ahjus kiipsetatud juust 170 - 190 20-30 3

Kanatiivad 190 - 210 20-30 2

11.19 Hoidistamine - Alumine . 'Ik'léitkg purgid vordselt ning sulgege

ambriga.

kuumutus » Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.

« Kasutage ainult Ghesuguse » Kallake kipsetusplaadile umbes 1/2
suurusega hoidisepurke. liitrit vett, et hoida ahjus piisavalt

» Arge kasutage keeratava (keere voi niiskustaset.
bajonett) kaanega purke ega » Kui purkide sisu hakkab mullitama (1-
metallpurke. liitriste purkide puhul umbes 35 - 60

« Selle funktsiooni puhul kasutage minuti parast), lilitage ahi valja voi
altpoolt esimest riiulitasandit. alandage temperatuuri kuni 100 °C-ni

* Arge pange kupsetusplaadile rohkem (vt tabelit).

kui kuus Uheliitrist purki.
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Toit Temperatuur (°C)

Aeg mullikeste
tekkimiseni (min)

Jatkake kuumuta-
mist 100 °C juures
(min.)

Maasikad / musti- 160 - 170
kad / vaarikad /

kiipsed tikrid

35-45

Luuviljalised

Toit Temperatuur (°C) Aeg mullikeste Jatkake kuumuta-
tekkimiseni (min) mist 100 °C juures
(min.)
Pirnid/kiidooniad/ 160 - 170 35-45 10-15
ploomid
Juurvili
Toit Temperatuur (°C) Aeg mullikeste Jatkake kuumuta-
tekkimiseni (min) mist 100 °C juures
(min.)
Porgandid1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Kurgid 160 - 170 50 - 60 -
Segakddgivili 160 - 170 50 - 60 5-10
Nuikapsas/herned/ 160 - 170 50 - 60 15-20
spargel
1) Jyatke parast valjalulitumist ahju seisma.
11.20 Kuivatamine
Katke ahjuplaadid pargamendi véi Ul UEHTTIEE S
- . tuur (°C) (h)
kiipsetuspaberiga.
Paremate tulemuste saamiseks lillitage Seened 50 - 60 6-8
ahi poole kuivatamise peal vélja, tehke Urdid 40 - 50 2.3
uks lahti ja jatke Gheks 66ks jahtuma.
Juurvili Puuviljad

Uhe plaadi puhul kasutage kolmandat
ahjutasandit.

Kahe plaadi puhul kasutage esimest ja
neljandat ahjutasandit.

Toit Tempera- Aeg
tuur (°C) (h)
Oad 60 -70 6-8
Piprad 60 -70 5-6
Supikoogivili 60 -70 5-6

Valige temperatuuriks 60 - 70 °C.

Uhe plaadi puhul kasutage kolmandat

ahjutasandit.

Kahe plaadi puhul kasutage esimest ja
neljandat ahjutasandit.

Toit Aeg (h)
Ploomid 8-10
Aprikoosid 8-10
Ounaviilud 6-8
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Toit Aeg (h) Toit Tempera- Aeg (min.)
t °C
Pirnid 6-9 uur (°C)
Baguette 200 - 220 35-45
11.21 Leib Nupsusai  180-200  40-60
Eelkuumutamine ei ole soovitatud. Ciabatta 200 - 220 35 - 45
Kasutage teist riiulitasandit. Rukkileib 170 - 190 50 - 70
Toit Tempera- Aeg (min.) Taisteraja- 170-190 50-70
tuur (°C) huleib
Sai 170-190 40-60 Taisteraleib 170-190 40 - 60
Kuklid 190-210 20-35

11.22 Toidutermomeeter
Veiseliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahekiips Poolkiips Taiskiips
Rostbiif 45 60 70
Sirloin 45 60 70
Veiseliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Pikkpoiss 80 83 86
Sealiha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Sink / Praad 80 84 88
Seljatukid / Sea seljatlkk, suitsu-
tatud / Sea seljatukk, poSeeritud e 7 oz
Vasikaliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Vasikapraad 75 80 85
Vasikakoot 85 88 90
Lambaliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Lambakoot 80 85 88
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Lambaliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Viahem Poolkiips Veel
Lamba seljattikk 75 80 85
Tallepraad / Tallekoot 65 70 75
Uluk Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Janese seljatiikk / Hirve seljatikk 65 70 75
Janesekoib / Terve janes / Hirve 70 75 80
koot
Linnuliha Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Kana 80 83 86
Part, terve / pool / Kalkun, terve /
rinnatikk = £ &
Part, rinnaliha 60 65 70
Kala (I6he, forell, koha) Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Kala, terve / suur / aurutatud /
Kala, terve / suur / rostitud 60 b 68
Vormiroad — Eelkiipsetatud Toidu sisetemperatuur (°C)
- ili
S Vihem Poolkiips Veel
Suvikoérvitsavorm / Brokolivorm /
Apteegitillivorm = & <
Vormiroad — Viirtsikad Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Cannelloni / Lasanje / Pastavorm 85 88 91
Vormiroad — Magusad Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Veel
Saiavorm puuviljadega / puuvilja-
deta / Riisipuder puuviljiadega/ 80 85 90

puuviljadeta / Magus nuudlivorm
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11.23 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standarditele EN 60350

ja IEC 60350.

Kiipsetamine iihel tasandil. Kiipsetamine vormides

Toit Funktsioon Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Rasvavaba keeks P66rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvavaba keeks Tavaline kiipse- 160 35-50 2
tamine / Ulemi-
ne/Alumine Kuu-
mutus
Ounakook, 2 vormis @ P66rddhk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Tavaline kipse- 180 70-90 1
20 cm tamine / Ulemi-
ne/Alumine Kuu-
mutus
Kiipsetamine iihel tasandil. Kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
Toit Funktsioon Temperatuur (°C)  Aeg (min.)
Muretainakiipsetised / P66rdohk 140 25-40
Taignaribad
Muretainakipsetised / Tavaline kiipsetami- 160 20-30
Taignaribad, eelsoojen-  ne / Ulemine/Alumine
dage tihi ahi Kuumutus
Vaikesed koogid, 20 tk P66rddhk 150 20 - 35
kupsetusplaadil, eelsoo-
jendage tuhi ahi
Vaikesed koogid, 20 tk ~ Tavaline kiipsetami- 170 20-30
kiipsetusplaadil, eelsoo- ne / Ulemine/Alumine
jendage tuhi ahi Kuumutus
Kiipsetamine mitmel tasandil. Kiipsised
Toit Funktsioon Temperatuur Aeg Riiuli tasand
OC H . N
€ (min.) 2 ta- 3 ta-
sandit sandit
Muretainakiipseti- P66rdéhk 140 25-45 1/4 1/3/
sed / Taignaribad ©
Vaikesed koogid, 20 P66rdohk 150 23-40 1/4 -

tk kiipsetusplaadil,
eelsoojendage tuhi
ahi




Grill

Eelsoojendage tuhja ahju 5 minutit.

Grill maksimaalse temperatuuriseadega.
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Toit Funktsioon Aeg (min.) Riiuli tasand
Réstleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pdorake poole Grill 24 - 30 4
aja moodudes
Kiirgrill
Eelsoojendage tiihja ahju 3 minutit.
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.
Kasutage neljandat riiulitasandit.
Toit Aeg (min.)

1. kiilg 2. kiilg
Burgerid 8-10 6-8
Rostleib/-sai 1-3 1-3

11.24 Teave testimisasutustele

Testid funktsiooni kasutamiseks: Tugev

Aurutus.

Kasutage esimest riiulitasandit.

Kasutage kupsetusplaati.

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

Toit Anum (Gas- Kogus (kg) Riiulita- Tempera- Aeg
tronorm) sand tuur (°C) (min.)

Brokoli, eel- 1x 1/2 auku- 0.3 8 99 13-15

soojendage tu- dega

hi ahi

Brokoli, eel- 2 x 1/2 auku- 2x0,3 2ja4d 99 13-15

soojendage tu- dega

hi ahi

Brokoli, eel- 1 x 1/2 auku- maks. 3 99 15-18

soojendage tu- dega

hi ahi

Herned, kul- 2x1/2auku- 2x1,3 2ja4d 99 Kuni kdige

mutatud dega kilmema
koha tem-
peratuur
jéuab ta-
semeni 85

°C.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

12.1 Markused puhastamise
kohta

Puhastage ahju esiklilge pehme lapiga
ning sooja vee ja pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
vastavat puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva v6i muude
toidujaékide kogunemine voéib kaasa
tuua tulekahju. Grillpanni puhul on oht
suurem.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid
ndéudepesumasinas.

Eemaldage torksad plekid spetsiaalset
ahjupuhastusvahendit kasutades.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis
arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas. See
voib teflonpinda kahjustada.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda.

12.2 Soovitatavad
puhastustooted

Arge kasutage kangeid pesuvahendeid
ega abrasiivseid Svamme. See voib

email- voi roostevabast terasest pindu
kahjustada.

Meie tooteid voib osta saidilt
www.electrolux.com/shop voi
hastivarustatud kauplustest.

12.3 Ahjuriiuli tugede
eemaldamine

Enne hooldust veenduge, et ahi on maha
jahtunud. Pdletusoht!

Ahju puhastamiseks eemaldage
riiulitoed.

1. Tommake tugesid ettevaatlikult Ules,
eesmisest fiksaatorist valja.

2. Tommake ahjuriiuli toe esiosa
kllgseina kuljest lahti.

3. Tommake toed tagumisest
fiksaatorist valja.

Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

12.4 Alammenit: Puhastamine

Puhastusfunktsioonidega alammenui on
sensorvalja D all.

Siimbol Meniiiielement Kirjeldus
S1 Veepaagi tihjendus Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks
veesahtlist parast aurufunktsioonide ka-
sutamist.
S2 Puhastamine auruga Seadme puhastamine auruga.
S3 Katlakivieemaldus Toiming auru genereerimise susteemi

katlakivist puhastamiseks.




EESTI 41

Siimbol Meniiiielement

Kirjeldus

S4 Loputus

Toiming auru genereerimise susteemi lo-
putamiseks ja puhastamiseks parast mi-
tut aurufunktsiooni kasutamist.

12.5 Puhastusfunktsiooni
sisselilitamine
1. Lulitage seade sisse.

2. Puudutage D kuni ekraanil
kuvatakse S1. MGne mudeli puhul
saate valida ka S2, S3, S4.

3. Puhastusfunktsiooni valimiseks

puudutage /\ voi V.

4. Valiku kinnitamiseks puudutage OK.
12.6 Veepaagi tihjendus - S1

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastusfunktsiooniga eemaldatakse
veesahtlist lleliigne vesi. Kasutage seda
funktsiooni parast aurukipsetust.

Funktsiooni kestus on umbes 6 minutit.

Selle funktsiooni puhul on valgustus
véljas.

1. Pange plaat esimesele ahjutasandile.

2. Lulitage sisse Veepaagi tiihjendus -
S1. Vit "Puhastusfunktsiooni
sisselulitamine".

3. Puudutage OK.
Eemaldage kipsetusplaat parast
toimingu 16ppu.

12.7 Puhastamine auruga - S2
Eemaldage suurem mustus kasitsi.

Kulgseinte puhastamiseks eemaldage
tarvikud ja ahjuriiuli tugi.

Aurupuhastusfunktsioonid toetavad
ahjuddnsuse aurupuhastust.

@

Paremate tulemuste
saamiseks kaivitage
puhastusfunktsioon, kui
seade on kulm.

Maaratud aeg on seotud
funktsiooni kestusega ega
sisalda aega, mis kulub
kasutajal endal ahjudonsuse
puhastamisele.

@

Kui aurupuhastuse funktsioon on t606s,
on valgusti valja llitatud.

1. Taitke veesahtel kiilma veega kuni
maksimumtasemeni (umbes 950 ml
vett), kuni kdlab helisignaal voi
ekraanil kuvatakse vastav teade.

2. Lulitage sisse Puhastamine auruga -
S2. Vt "Puhastusfunktsiooni
sisselllitamine”.

Funktsiooni kestus on umbes 30
minutit.

Kui programm on |16ppenud, kostab
helisignaal.

3. Signaali valjalilitamiseks puudutage
sensorvalja.

4. Puhastage seadme sisepinda pehme
mitteabrasiivse kasnaga.
Ahjuddnsuse puhastamiseks voib
kasutada sooja vett.

Parast puhastamist hoidke seadme ust

umbes tund aega avatuna. Oodake, kuni

seade on kuiv. Laske avatud uksega
seadmel taielikult kuivada. Kuivatamise
kiirendamiseks voite ukse sulgeda ja
seadet kuumutada funktsiooni P66rddhk

abil temperatuuril 150°C umbes 15

minutit. Te saate funktsiooni

puhastusfunktsiooni toimet veelgi
tohustada, kui puhastate ahju kasitsi
kohe pérast funktsiooni I6ppu. Kui ahi on
vaga must, korrake toimingut.

12.8 Puhastamise
meeldetuletus
See tuletab teile meelde puhastamise

vajalikkust ning et te peaksite kaivitama
funktsiooni: S2.

Selle funktsiooni saate lubada voi
keelata seadete menUuUs.
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12.9 Auru genereerimise
stisteem - Katlakivi
eemaldamine - S3

Kui aurugeneraator toé6tab, koguneb
seadmesse aja jooksul lubjasetet, sest
vesi sisaldab kaltsiumi. See omakorda
halvendab auru kvaliteeti,
aurugeneraatori t60d ja 16puks ka toidu
kvaliteeti. Selle valtimiseks puhastage

aurugenereerimise slUsteemi lubjasettest.

Funktsiooni valimine menuus: D

Kogu toimingu kestus on umbes 2 tundi.
Selle funktsiooni puhul on valgustus
véljas.

1. Eemaldage kdik tarvikud.

2. Veenduge, et veesahtel on tihi.
Vajadusel lilitage sisse funktsioon
Veepaagi tihjendus - S1.

3. Pange plaat esimesele ahjutasandile.

4. Kallake veesahtlisse 250 ml
katlakivieemaldit.

5. Taitke veesahtli Glejaanud osa kilma
veega kuni maksimumtasemeni, kuni
kolab helisignaal voi ekraanil
kuvatakse vastav teade.

Selle toimingu kestus on umbes 1
tund ja 40 minutit.

6. Lulitage sisse funktsioon Katlakivi
eemaldamine - S3. Vit
"Puhastusfunktsiooni
sisselulitamine".

7. Parast esimese osa [6ppu
tiihjendage plaat ja pange siis
esimesele riiulitasandile tagasi.

8. Lilitage sisse loputusfunktsioon. Vt
"Auru genereerimise sisteem -
Loputamine - S4".

Eemaldage plaat parast toimingu 16ppu.

Kui katlakivi eemaldust ei
teostata digesti, naidikul
kuvatakse teade, et
toimingut tuleb korrata.

Kui seade on niiske voi marg, kuivatage
seda kuiva lapiga. Laske avatud uksega
seadmel taielikult kuivada.

12.10 Katlakivi eemaldamise
meeldetuletus

Katlakivi eemaldamise labiviimise kohta
on kaks meeldetuletust: Katlakivi
eemaldamine. Need meeldetuletused
ilmuvad iga kord, kui te seadme valja
|Ulitate. Kui meeldetuletus on aktiivne,
vilgub ekraanil S3.

* "Pehme" meeldetuletuse puhul
soovitatakse teil kdivitada
katlakivieemaldus.

* "Kdva" meeldetuletus kohustab
katlakivieemaldust labi viima. Kui te
parast "kdva" meeldetuletuse ilmumist
katlakivieemaldust labi ei vii, ei saa te
aurufunktsioone kasutada.
Katlakivieemalduse meeldetuletusi
vélja lulitada ei saa.

12.11 Auru genereerimise
siisteem - Loputamine - S4

Eemaldage koik tarvikud.
Funktsiooni kestus on umbes 30 minutit.

Selle funktsiooni puhul on valgustus
valjas.

1. Pange plaat esimesele ahjutasandile.

2. Taitke veesahtel kiilma veega kuni
maksimumtasemeni, kuni kdlab
helisignaal voi ekraanil kuvatakse
vastav teade.

3. Lulitage sisse loputusfunktsioon - S4.
Vt "Puhastusfunktsiooni
sisselllitamine”.

Eemaldage plaat parast toimingu I16ppu.

12.12 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Erinevate
mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.

HOIATUS!
Uks on raske.

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Lukake taielikult sisse kinnitushoovad
(A), mis paiknevad kahel uksehingel.



3. Sulgege ahjuuks esimesse avamise

asendisse (umbes 70° nurga alla).

4. Hoidke ust kahe kdega molemalt

kiljelt ja tbmmake Ulespoole
suunatud nurga all ahjust eemale.

5. Pange uks, valiskiilg allpool,

pehmele ja tasasele pinnale.

6. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

7. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

8. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja

9. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.
Parast puhastamist sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras. Pange esmalt kohale
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vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis
uks.

HOIATUS!

Vaadake, et
tagasipaigutatavad klaasid
oleksid oigetpidi, vastasel
korral voib uksepind Ule
kuumeneda.

12.13 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.
3. Pange ahju pohjale riie.

Ulemine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

N 7
1

2. Eemaldage metallrdngas ja
puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Kinnitage metallrdngas klaaskattele.

5. Paigaldage klaaskate.

Kllgmine valgustus

1. Ahjuvalgustile ligipdasemiseks
eemaldage vasak riiulitugi.

2. Kasutage katte eemaldamiseks
kruvikeerajat Torx 20.

3. Eemaldage ja puhastage metallraam
ning tihend.

4. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.
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5. Paigaldage metallraam ja tihend.

Keerake kruvid kinni.

13. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

13.1 Mida teha, kui...

6. Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada.

Ahi ei ole elektrivorku
Uhendatud vai ei ole Uhen-
dus korralik.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivorku thendatud 6i-
gesti (vt Uhendusjoonist).

Ahi ei kuumene.

Anhi on vélja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on
tegemata.

Veenduge, et seaded olek-
sid diged.

Ahi ei kuumene.

Automaatne valjalilitus on
sees.

Vt jaotist "Automaatne val-
jalulitus".

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on sisse lulita-
tud.

Vt jaotist "Lapseluku kasu-
tamine".

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Ahjuvalgusti ei pole.

Ahjuvalgusti on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.

ValjalUlitatud olekus ei ku-
vata ekraanil kellaaega.

Ekraan on valja lulitatud.

Ekraani uuesti sisselllita-
miseks puudutage sa-

maaegselt @ja /\.

Toidutermomeeter ei toota.

Toidutermomeetri pistik ei
ole korralikult pesasse si-
sestatud.

Suruge toidutermomeetri
pistik voimalikult sigavale
pessa.

Toidu valmimiseks kulub
liiga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal véi liiga korge.

Reguleerige vajaduse kor-
ral temperatuuri. Jargige
juhendis toodud néuan-
deid.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ekraanil kuvatakse "C2".

Soovite kaivitada Sulatami-
se funktsiooni, kuid ei ee-
maldanud toidutermomee-
tri pistikut pesast.

Eemaldage toidutermo-
meetri pistik pesast.

Ekraanil kuvatakse vea-
kood, mida tabelis ei leidu.

Elektritérge.

» Lulitage ahi valja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lUlitit.

* Kui ekraanil kuvatakse
uuesti veateade, poor-
duge klienditeenindus-
se.

Katlakivi eemaldustoiming
katkes enne I6ppu.

On olnud elektrikatkestus.

Korrake toimingut.

Katlakivi eemaldustoiming
katkes enne |6ppu.

Funktsioon katkestati kasu-
taja poolt.

Korrake toimingut.

Parast katlakivi eemaldust
ei ole sligavas pannis vett.

Te ei taitnud veesahtlit
maksimumtasemeni.

Kontrollige, kas veesahtli-
korpuses oli katlakiviee-
maldajat voi vett.

Korrake toimingut.

Parast katlakivieemaldust
on ahjuédonsuses musta
vett.

Sligav pann on valel ahju-
tasemel.

Eemaldage ahju pohjast
jaakvesi ja katlakivieemal-
di. Pange siigav pann esi-
mesele riiulitasandile.

Puhastustoiming katkes
enne I6ppu.

On olnud elektrikatkestus.

Korrake toimingut.

Puhastustoiming katkes
enne I6ppu.

Funktsioon katkestati kasu-
taja poolt.

Korrake toimingut.

Puhastustoimingu I16pus on
ahju pohjas liiga palju vett.

Pihustasite enne puhastus-
toimingu algust seadmes-
se liiga palju pesuainet.

Ho6ruge pesuaine chuke-
se kihina ahjudonsuse koi-
gile osadele. Pihustage pe-
suainet uhtlaselt.

Puhastustoiming ei anna
haid tulemusi.

Ahju algne temperatuur oli
aurupuhastusfunktsiooni
jaoks liiga korge.

Korrake toimingut. Kaivita-
ge toiming, kui seade on
jahe.

Puhastustoiming ei anna
haid tulemusi.

Te ei eemaldanud enne
puhastustoimingut kilgvo-
resid. Kilgvored suunavad
kuumuse ahjuseintesse ja
ndrgendavad puhastustoi-
mingu moju.

Eemaldage kulgvored
seadmest ja korrake toi-
mingut.
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Puhastustoiming ei anna Te ei eemaldanud enne Eemaldage tarvikud sead-
haid tulemusi. puhastustoimingu kéivita-  mest ja korrake toimingut.

mist seadmest tarvikuid.
Tarvikud véivad aurutsuklit
segada ja puhastoimingu
tulemust nérgendada.

Ahi on sisse lilitatud, kuid Demoreziim on sisse lilita- Vt: "Seadete menlil kasu-

ei kuumene. Ventilaator ei  tud. tamine" peatiikis "Lisa-
toota. Ekraanil kuvatakse funktsioonid".
"Demo”.

13.2 Hooldusteave Teeninduskeskuse andmed leiate

) ) o andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust  raami esikiiljel. Arge andmesilti ahju

leida, siis votke Uhendust edasimuija voi sisemusest eemaldage.
teeninduskeskusega.

Soovitame maérkida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.) e

Tootenumber (PNC) e

Seerianumber (S.N.) s

14. ENERGIATOHUSUS
14.1 Tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux

. EOB7S31V
Mudeli tunnus EOB7S31Z
Energiatéhususe indeks 81.0
Energiatéhususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re- 1.09 kWh/tsiklis
ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhure- 0.68 kWh/tsuklis

Ziimis

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701

Ahju tiap Sisseehitatud ahi
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EOB7S31V 39.0 kg
Mass

EOB7S31Z 39.0 kg
EN 60350-1 — Kodumajapidamises Jaakkuumus

kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
modtemeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel

toiduvalmistamisel.

Uldised néuanded

Veenduge, et ahju tdbtamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
|Uhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66érdéhuga
kiipsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga L/:> tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Kui on valitud programm koos valikuga
Kestus voi Lopp ja kui kiipsetusaeg ei
Uleta 30 minutit, ltlituvad
kuumutuselemendid méne
ahjufunktsiooni puhul automaatselt
varem vélja.

Ventilaator ja valgusti jaavad
sisselllitatuks.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur. Ekraanile ilmub
jadkkuumuse indikaator voi
temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis kui vaja.
Niiske P66rdohk

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saadstmiseks.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp
30 sekundi parast automaatselt valja.
Valgusti voib soovi korral sisse lUlitada,
kuid see vahendab eeldatavat
energiakokkuhoidu.

Ekraani véljaliilitamine
Soovi korral voib ekraani valja lilitada.

Vajutage ja hoidke samaaegselt Q) ja

/\. Sisselllitamiseks korrake sama
toimingut.

stimboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi p6oérduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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