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SAUGOS NURODYMAI

Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. Prietaisas néra skirtas naudojimams,
kurie apradyti Zemiau, tokiais atvejais nebus taikoma garantija:
personalo virtuvélése parduotuvése, biuruose ir kitose darbinése aplinkose;
ukiuose;
klientais vieSbuciuose, sve¢iy namuose ir kitose apgyvendinimo paslaugas siulanciose
jstaigose;
nakvynés ir pusryciy paslaugas teikianciose jstaigose.
Sis prietaisas neturi bti naudojamas su i3oriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio
valdymo sistema.
Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, aptarnavimo specialistas
arba atitinkama kvalifikacijg turintys asmenys, kad baty iSvengta pavojaus.
Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis,
jutiminémis ar protinémis savybémis arba patirties ir Ziniy trukumu be priezitros arba
neapmokyti dél saugaus prietaiso naudojimo atsakingu uz jy sauga asmeniu.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.
Siuo prietaisu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir asmenys su ribotomis fizinémis,
jutiminémis ar protinémis savybémis arba patirties ir Ziniy trukumu tik prizidrimi arba
apmokyti dél saugaus prietaiso naudojimo ir suprantantys susijusius pavojus. Nel-
eiskite vaikams Zaisti su prietaisu. Valymo ir priezitros darbus gali atlikti vaikai nuo 8
mety ir tik su suaugusiujy priezira. Laikykite prietaisa ir maitinimo laida vaikams (iki 8
mety) nepasiekiamoje vietoje.

Prietaisui veikiant, jo atviri pavirsiai smarkiai jkaista. Neprisilieskite prie karsty
prietaiso pavirsiy.
Nuimamas dalis plaukite nesiurkscia kempine ir plovimo priemone arba indaplovéje
(priklausomai nuo modelio).
Prietaiso vidy ir iSore valykite drégna kempine arba $luoste. Naudojimo instrukcijas
rasite ,Valymo” skyriuje.
Prietaisu galima naudotis vietovése ne virdijant auksc¢io 2000 m.

Buatina

Perskaityti ir laikytis naudojimo instrukcijy. Laikykite jas saugioje vietoje.

Prie$ naudojima nuimkite nuo jusy prietaiso visas pakavimo medziagas ir reklamines
etiketes ar lipdukus. Taip pat pasalinkite visas medziagas i$ po nuimamo dubens
(priklausomai nuo modelio).

Patikrinkite, ar jasy maitinimo tinklo jtampa atitinka jtampa, nurodyta prietaiso
techniniy duomeny lenteléje (kintamoji srové).

Atsizvelgiant j skirtingus galiojancius standartus, jei prietaisas yra naudojamas kitoje
salyje, nei ta, kurioje jis buvo jsigytas, patikrinkite jj jgaliotame aptarnavimo centre.



® Naudokités prietaisu, pastatydami jj ant lygaus, stabilaus ir kars¢iui atsparaus darbinio
pavirsiaus, toliau nuo vandens pursly.

@ Statykite prietaisg maziausiai 20 cm nuo sienos.

® Visada iStraukite kiStuka i elektros lizdo: po naudojimo, norédami perkelti prietaisg
arba pries valymo darbus.

® Gaisro atveju iStraukite kistuka is elektros lizdo ir gesinkite ugnj Slapiu ranks$luosciu.

® Siekiant iSvengti jusy prietaiso apgadinimy, laikykités receptuose nurodyty
instrukcijy, pateikty www.tefal.co.uk ar www.tefal.com.au; naudokite tik teisinga
ingredienty kiekj.

Venkite

® Nenaudokite prietaiso, jei jis ar maitinimo laidas yra sugadintas ar prietaisas buvo
nukrites ir atsirado pastebimy apgadinimo Zymiy arba prietaisas veikia nejprastai.
Tokiais atvejais btina nusiysti prietaisg j jgaliota aptarnavimo centra.

® Nenaudokite prailginimo laido. Jei vis délto nuspresite jj naudoti, savo atsakomybei,
naudokite tik geros buklés prailginimo laidg ir atitinkantj prietaiso galia.

® Nepalikite laido kaboti. Maitinimo laidas neturi bati 3alia arba liestis su prietaiso
karstais pavirsiais, arti Silumos 3altiniy arba remtis ant astriy krasty.

® Neisjunkite prietaiso, traukdami uz maitinimo laido.

® Niekada neperkelkite prietaiso, kol jame dar liko karsto maisto.

® Niekada nejjunkite tuscio prietaiso.

® Niekada nejjunkite prietaiso Salia degiy medziagy (zaliuziy, uzuolaidy, kt.) arba 3alia
iSorinio Sildymo 3altinio (dujiné viryklé, kaitlenté, kt.).

® Nelaikykite degiy medziagy 3alia ar po baldy spintele, kurioje laikote prietaisa.

® Niekada neméginkite ardyti prietaiso patys.

® Nemerkite prietaiso j vanden;j ar kitus skyscius.

® Nenaudokite jokiy stipriy valymo priemoniy (ypac tirpikliy sodos pagrindu),
Sveistuky, Siurksciy kempiniy).

® Nelaikykite prietaiso lauke. Laikykite sausoje ir gerai védinamoje vietoje.

® Prietaisui veikiant, niekada nepalikite jo be priezitros.

Patarimai/informacija

Pirmo naudojimo metu prietaisas gali skleisti netoksiska kvapa. Sis reiskinys
nepaveikia prietaiso veikimo ir greitu metu iSnyks.

Dél jasy saugumo 3is prietaisas atitinka taikomus standartus ir normas (Zemosios
jtampos direktyva, Elektromagnetinis suderinamumas, Medziagos ir salytis su maistu,
Aplinka, kt.).



@ Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui patalpoje. Profesionalaus naudojimo,
netinkamo naudojimo arba instrukcijy nesilaikymo atveju gamintojas neprisiima

atsakomybés ir garantija netaikoma.
® Dél jusy saugumo naudokite tik jasy prietaisui skirtus priedus ir atsargines dalis.

Aplinka

Pirmiausia aplinkos apsauga!

® Jasy prietaise yra vertingy medziagy, kurios gali bati panaudotos ar perdirbtos.
mmm  Perduokite jusy prietaisg vietiniam atlieky surinkimo punktui.




APRASYMAS
A.Dubuo E. On/off ir laikmacio (0-60 min.) rankenélé su
B. Dubens rankena automatiniu iSsijungimu
C. ISimamos grotelés F. Maitinimo indikatorius

D. Temperataros valdymo rankenélé (80-200°C)  G. Kaitinimo indikatorius

PRIES PIRMA NAUDOJIMA

1. Pasalinkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuimkite nuo prietaiso visus lipdukus ar etiketes.

3. Kruopsciai karstu vandeniu ir nedideliu plovimo priemonés kiekiu isplaukite dubenj ir iSimamas
groteles, naudodami nesiurks¢ig kempine.

Pastaba: Sias dalis taip pat galima isplauti indaplovéje.

4. Nusausinkite prietaisa i$ vidaus ir iSorés sausa Sluoste. ,Easy Fry” gruzdintuvé veikia karsto oro
principu. Nepilkite j dubenj (A) aliejaus ar kepimo riebaly.

PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

1. Pastatykite prietaisg ant lygaus, stabilaus ir kars¢iui atsparaus darbinio pavirsiaus toliau nuo
vandens pursly.

Nepilkite j dubenj aliejaus ar kepimo riebaly.

Nedékite nieko ant prietaiso. Tai sutrikdys oro srauta ir paveiks kepimo karsto oru rezul-
tatus.

g

PRIETAISO NAUDOJIMAS

+Easy Fry” gruzdintuvéje pagaminsite daugelj patiekaly pagal receptus. Pagrindiniy ingredienty
gaminimo laikai pateikti skyriuje ,Gaminimo vadovas”. Internete pateikti receptai svetainéje www.
tefal.co.uk padés jums susipazinti su jasy prietaisu.

1. Jjunkite maitinimo laida j elektros tinklo lizda.

2. Atsargiai iSimkite dubenj i$ ,Easy Fry” gruzdintuveés.

3. Sudékite maista j dubeni.

Pastaba: Niekada nepripildykite dubens virs MAX zymos ir nevirSykite didziausiy lenteléje

nurodyty kiekiy (zr. skyriy,,Gaminimo vadovas”), nes taip galite sumazinti galutinio rezul-

tato kokybe.

4. |statykite dubenj atgal j,Easy Fry” gruzdintuve.

Démesio: Naudojimo metu ir kurj laiko po naudojimo neprisilieskite prie dubens, nes jis

smarkiai jkaista. Paimkite dubenj tik uz rankenos.

5. Pasukite temperatlros valdymo rankenéle j reikiama nustatyma. Teisinga temperatirg rasite
skyriuje ,Gaminimo vadovas”.

6. Pasirinkite reikiama gaminimo laika (zr. skyriy,Gaminimo vadovas”).



7. Norédami jjungti prietaisa, pasukite laikmacio rankenéle j reikiama gaminimo laika.

Prie gaminimo laiko, nurodyto lentelése puslapiuose 7 ir 8, pridékite dar 3 minutes, jei
naudojatés 3altu prietaisu.

Norédami nustatyti trumpa laika, pasukite laikmacio rankenéle iki 10 minuciy ir grjzkite prie
norimo laiko.

Pastaba: Galima i$ anksto jkaitinti prietaisq be maisto. Tokiu atveju pasukite laikmacio
rankenéle j didesnj nei 3 minuciy laika ir palaukite, kol iSsijungs jkaitinimo indikatorius
(mazdaug po 3 minudiy). Tada sudékite j dubenj ingredientus ir laikmacio rankenéle pasir-
inkite reikiama gaminimo laika (dél laiko zr.,Gaminimo vadova”).

® Laikmatis pradeda skaiciuoti atgal nustatyta gaminimo laika.

@ |kaitinimo indikatorius uzgesta.

® Kepimo karstu oru metu jkaitinimo indikatorius retkarciais jsijungia ir isijungia. Tai reiskia,

jog jsijungia ir iSsijungia kaitinimo elementas, taip termostatiniu budu palaikydamas reikiama

temperatuira.

Pertekliniai riebalai, subége nuo maisto, kaupiasi dubens apacioje.

9. Kaikuriuos maisto produktus teks pakratyti praéjus pusei gaminimo laiko (Zr. skyriy,Gaminimo
vadovas”). Tam padaryti, paimdami uz rankenos, istraukite dubenj i$ prietaiso ir pakratykite.
Tada ir vél jstatykite dubenj j,Easy Fry” gruzdintuve.

Patarimas: Laikmatj galite nustatyti pusei gaminimo laiko, o kai laikmatis suveiks pakratyti
ingredientus. Tada ir vél nustatyti laikmatj likusiam gaminimo laikui.

10. Pasigirdus laikmacio garsui, tai reiskia, kad nustatytas gaminimo laikas pasibaigé.
IStraukite dubenj i$ prietaiso ir pastatykite ant kar$¢iui atsparaus pavirsiaus.

Pastaba: Prietaisa taip pat galite iSjungti rankiniu budu. Tam padaryti, pasukite laikmacio
rankenéle j 0 padétj.

11. Patikrinkite, ar paruostas maistas.

Jei maistas dar neparuostas, tiesiog jstatykite dubenj atgal j prietaisg ir nustatykite laikmatj dar
kelioms minutéms.

12. Kai maistas bus pagamintas, iSimkite dubenj. Maistui pakelti ir iSimti i$ dubens naudokite vir-
tuvines znyples.

Démesio: Pasukdami dubenj, blkite ypatingai atidus, nes jo apacioje gali likti perteklinio alie-
jaus, kuris gali iSbégti ant maisto ir iSimamy groteliy, kurios gali iskristi.

Po kepimo karstu oru dubuo, grotelés ir maistas bus labai karsti. Priklausomai nuo maisto tipo,
kurj gaminote ,Easy Fry” gruzdintuvéje, bukite atsargus, nes karsti garai gali istrukti is dubens.

13. Paruo$us maisto dalj, ,Easy Fry” gruzdintuvé bus nedelsiant pasirengusi kitai maisto dalies
gaminimui.

©



GAMINIMO VADOVAS

Lentelé zemiau padés jums pasirinkti pagrindinius nustatymus pagal maista, kurj ketinate gaminti.
Pastaba: Zemiau nurodytas gaminimo laikas yra tik rekomenduojamas ir gali skirtis priklau-
somai nuo naudojamy bulviy rasies ir kiekio. Kity maisto produkty dydis, forma ir prekybos

zenklas gali nulemti rezultatus. Todél gaminimo laika teks koreguoti savarankiskai.

Maziausias ir
didziausias

Apytikslis
laikas (min.)

Temperatura

Q)

Pakratymas*

Papildoma
informacija

kiekiai (g)
Bulvés ir skrudintos bulvytés
Saldytos bulvytés (10 mm x
10 mm standartinio storio) 300-700 15-20 min. 200°C Taip
Naminés skrudintos Pridékite 2
bulvytés (8 x 8 mm) 300 - 800** 22-32 min. 180°C Taip valg. Sauksto
aliejaus
Saldytos bulviy skiltelés 300 - 800 22-27 min. 180°C Taip
Mésa ir paukstiena
Saldytas didkepsnis 100 - 400 9-17 min. 180°C
Saldyti mésos kukuliai 400 8-12 min. 180°C
Vistienos kratinélé 100 - 500 12-19 min. 180°C
(be kauly)
Vista (visa) 1200 60 min. 180°C
Zuvis
Lasigos file 350 [ 1517 min. 140°C
Uzkandziai
Saldyti vistienos gabaléliai 100 - 600 7-12 min. 200°C
Saldyti vistienos sparneliai 300 16-20 min. 200°C
Saldytos sario lazdelés 125 8 min. 180°C
(5 gabaléliai)
Saldyti svoguny ziedai 200 8-10 min. 200°C Taip
(10 vnt.)
Kepiniai
Naudokite
Keksiukai 4x10 18-22 min. 180°C kepimo
forma/
orkaités
indq***

*Pakratykite, praéjus pusei gaminimo laiko.

**Neskusty bulviy svoris.



SVARBU: Norint iSvengti prietaiso apgadinimo, niekada nevirsykite didZiausiy ingredienty ir skysciy
kiekiy, nurodyty naudojimo vadove ir receptuose.

***kepimo forma/orkaités inda pastatykite j prietaiso dubenj (silikonine, neraidijancio plieno,
aliuminio, keramikinj orkaitei skirta inda).

Naudojant misinius, kuriu apimtis padidéja (pavyzdziui, pyragams, kiSams ar keksiukams), nepripil-
dykite orkaités indo daugiau nei iki pusés.

PATARIMAI

Mazesniems patiekalams paprastai reikia trumpesnio gaminimo laiko, nei didesnio dydzio
patiekalams.

Didesniam maisto kiekiui reikia tik nezymiai didesnio gaminimo laiko, mazesniam maisto kiekiui
- nezymiai trumpesnio gaminimo laiko.

Mazesnio dydzio patiekaly pakratymas, praéjus pusei gaminimo laiko, pagerina galutinj
rezultata ir gali padéti iSvengti netolygaus iskepimo.

Prie svieziy bulviy pridékite nedidelj kiekj aliejaus traskesnéms bulvytéms. Pridéje Sauksta alie-
jaus, iSkepkite bulvytes per kelias minutes.

,Easy Fry” gruzdintuvéje nekepkite labai riebaliniy maisto produkty.

Uzkandzius, kuriuos galite iSkepti orkaitéje, taip pat galite kepti ir ,Easy Fry” gruzdintuvéje.
Optimalus rekomenduojamas kiekis skrudintoms bulvytéms - 700 g.

Naudodami paruosta sluoksniuotg ar trapia teslg greitai ir paprastai pagaminsite uzkandzius su
jdaru.

Norédami iskepti pyraga ar kisa, ar iSkepti trapius ingredientus ar uzkandzius su jdaru, orkaités
indg pastatykite j,Easy Fry” gruzdintuves dubenj. Galite naudoti silikoninj, neradijancio plieno,
aliuminio ar keramikinj orkaitei skirta inda.

Taip pat galite naudoti,Easy Fry” gruzdintuve maistui pasildyti. Norédami pasildyti maista,
nustatykite 160°C temperatara ir laika iki 10 minuciy.

NAMINIY BULVYCIY GAMINIMAS

Geriausiems rezultatams pasiekti mes rekomenduojame naudoti 3aldytas bulvytes. Jei norite paga-
minti namines bulvytes, laikykités Zemiau aprasyty Zingsniy:

1.

5.

Rinkités bulviy rasj, rekomenduojama bulvytéms gaminti. Nuskuskite bulves ir supjaustykite
vienodo storio gabaléliais.

Pamirkykite bulvytes Saltame vandenyje maziausiai 30 minuciy, iSpilkite vandenj ir nusausinkite
bulvytes $variu rank$luosciu. Tada papildomai nusausinkite virtuviniu popieriniu ranksluosciu.
Bulvytés turi bati gerai nusausintos pries kepima.

|pilkite %2 valgomojo Sauksto aliejaus (augalinio, saulégrazy ar alyvuogiy) j sausa dubenj,
sudékite bulvytes ir sumaisykite, kol jos tolygiai pasidengs aliejumi.

Rankomis ar virtuviniais jrankiais iSimkite bulvytes i$ dubens, kad aliejaus perteklius likty uz
dubens. Sudékite bulvytes j duben].

Pastaba: Nejstatykite dubens su aliejumi padengtomis bulvytémis per viena karta, nes
aliejaus perteklius liks ant dubens dugno.

Kepkite bulvytes pagal instrukcijas skyriuje ,Gaminimo vadovas”.

VALYMAS

Valykite prietaisg po kiekvieno naudojimo.



Dubuo ir grotelés padengti neprideganciu sluoksniu. Jy valymui nenaudokite metaliniy
virtuviniy jrankiy ar Siurksciy valymo priemoniy, nes taip galite sugadinti nepridegant;j
sluoksn;.
1. IStraukite kiStuka i elektros lizdo ir leiskite prietaisui atvésti. Pastaba: Nuimkite dubenj, kad
,Easy Fry” gruzdintuvé atvésty greiciau.

2. Prietaiso iSore nuvalykite drégna $luoste.

3. Dubenjir groteles nuplaukite karstu vandeniu ir nedideliu kiekiu plovimo priemonés, naudo-
dami nesiurkscia kempine.
Likusiam purvui pasalinti galite naudoti riebaly $alinimo skyst;.
Pastaba: Dubenij ir groteles galima plauti indaplovéje.
Patarimas: Jei purvas pridziuves dubens ir groteliy apacioje, pripildykite juos karstu
vandeniu ir pridékite nedidelj kiekj plovimo priemonés. Mirkykite dubenj ir groteles apie
10 minudiy. Tada nuplaukite ir nusausinkite.

4. Prietaiso vidy nuvalykite kar$tu vandeniu ir drégna $luoste.

5. Kaitinimo elementg valykite sausu valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto likucius.

6. Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

LAIKYMAS

1. Istraukite kistuka i$ elektros lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
2. Patikrinkite, ar visos dalys yra Svarios ir sausos.

GARANTIJA IR APTARNAVIMAS

Jei jums prireiké aptarnavimo arba informacijos, arba iskilo problema, apsilankykite ,Tefal”
svetainéje www.tefal.co.uk ar www.tefal.com.au arba susisiekite su ,Tefal” klienty aptarnavimo
centru jusy Salyje. Telefono numerij rasite pasaulinés garantijos buklete. Jei jasy salyje néra Klienty
aptarnavimo centro, kreipkités j jasy vietinj ,Tefal” prekiautoja.

GEDIMUY SALINIMAS

Jei jas susidaréte su problema dél prietaiso, apsilankykite svetainéje www.tefal.co.uk ar www.tefal.
com.au, kur rasite daznai uzduodamy klausimy sarasa, arba susisiekite su Klienty aptarnavimo
centru jusy salyje.

Jei jums kyla problemy ar klausimy dél jisy prietaiso, skambinkite miisy Rysiy su klientais
komandai, kuri suteiks jums eksperto pagalbg ir patarima: Pagalbos linija 0345 602 1454 - JK
(01) 677 4003 - ROI

arba susisiekite su mumis per miisy svetaine: www.tefal.co.uk

AUSTRALUAI

Pagalbos linija: 1300307824
GROUPE SEB AUSTRALIA

PO Box 7535, Silverwater NSW 2128
www.tefal.com.au



