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MOELDES SINULE

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni.
Nutika ja stiilse disaini korval ei ole unustatud ka teid. Ukskaik, millal Te seda ka
ei kasuta — suureparastes tulemustes voite Te alati alati kindel olla.
Teretulemast Electroluxi!

Kiilastage meie veebisaiti:

Nouandeid, brosiilre, veaotsingu, teavet teeninduse ja parandusvoimaluste
@ kohta:
www.electrolux.com/support
g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse podrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate seadme andmesildilt.

/\ Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilsilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on 6petatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed vanuses kuni
8 aastat ning raske vo0i vaga keerulise puudega isikud
tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lulitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid 1abi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

3
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Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade
vooluvorgust lahti.

HOIATUS! Elektril6dgi arahoidmiseks tuleb seade
enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja IUlitada.
Arge kasutage seadet enne, kui see on
k66gimooblisse sisse ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.
Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

2. OHUTUSJUHISED

» Arge tdmmake seadet kdepidemest.

21 Paigaldamine » Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
HOIATUS! * Enne seadme paigaldamist
Seadet tohib paigaldada kontrollige, kas ahjuuks avaneb
ainult kvalifitseeritud tehnik. takistusteta.
B o = Seade on varustatud elektrilise
Eemaldage koik pakkematerjalid. jahutussiisteemiga. Seda tuleb
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada kasutada elektritoitega.
ega kasutada. _ « Sisseehitatud seadme stabiilsus peab
Jargige seadmega kaasasolevaid vastama standardi DIN 68930
paigaldusjuhiseid. nduetele.

Kuna seade on raske, olge selle

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage

t66kindaid ja kinnisi jalanGusid. DN it (B0 i

korgus (t6opinna all
asuva kapi mini-

Paigaldage seade ohutusse ja maalne kdrgus)

sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnouetele. Kapi laius 560 mm




Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kor- 594 mm
gus

Seadme tagumise 576 mm
osa kérgus

Seadme esiosa 595 mm
laius

Seadme tagumise 559 mm
osa laius

Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud sead- 546 mm
me sugavus

Sligavus avatud uk- 1027 mm
sega

Ventilatsiooniava 560 x 20 mm
minimaalne suurus.

Ava asub pohja ta-

gumises osas

Toitejuhtme pikkus. 1500 mm
Juhe asub tagumi-

sel kuljel parem-

poolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama

kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu néitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt

paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme
toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
poodrduge meie hoolduskeskusse.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
voi seadme all olevas nisis, eriti siis,
kui seade té6tab voi uks on kuum.

EESTI 5

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

é HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse,

elektrilddgi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette ndhtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

Lulitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
6hku.

Arge kasutage seadet margade
katega vai juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.
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Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sddemeid voi lahtist leeki.
Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle ldhedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge asetage ahjundusid ega teisi

esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

Klpsetamisel peab ahjuuks olema
alati suletud.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral véib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole parast
kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid vdivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe vélja vahetada.
P&do6rduge volitatud hoolduskeskusse.
Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kltrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 PurolUtspuhastamine

AN

HOIATUS!

Purollitilise reziimiga
kaasneb vigastusoht /
tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Enne puroludtilise isepuhastus- voi
esimese kasutamise labiviimist
eemaldage ahjuddnsusest:

— koik toidujaatmed, 6li ja
rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad
(sealhulgas ahjurestid, kuilgsiinid
jm ahju juurde kuuluvad esemed),
eriti aga teflonpannid, potid,
plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt

puroliiispuhastamise kohta kaivaid
juhiseid.

Hoidke vaikesed purolutilise

puhastamise ajal seadmest eemal
Seade ldheb vaga kuumaks ja kuum
ohk valjub eesmistest jahutusavadest.

Pdrolldtiline puhastus on kérge

temperatuuri juures labiviidav toiming,
mille puhul vdivad kipsetusjaakidest



ja ahju materjalidest eralduda aurud.
Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja
parast seda tuulutage ruumi
hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse
temperatuuri kasutamisel ja
parast seda tuleb ruumi korralikult
tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad méned

linnud ja roomajad purolidtilise
puhastuse ajal ahjust eralduvate
aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti
linnud) purolidspuhastamise
ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda
seadme ldhedusest eemale hasti
tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad véivad

puroltdtilise puhastuse ajal ahjude
|&8heduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes tGsna
tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad puroltltilise puhastuse ajal
kasutatava korge temperatuuri tottu
kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis

puroldtilistest ahjudest voi

klpsetusjaakidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega
haigusi pddevatele inimestele
ohtlikud.

EESTI

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi miudavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks

7

temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi

on moéeldud edastama infot seadme
t6ooleku kohta. Need pole moeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- vdi vigastusoht!

* Eemaldage seade vooluvdrgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

» Eemaldage uksekaepide, et valtida

laste voi lemmikloomade seadmesse

|Oksujaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS
3.1 Ulevaade

www.electrolux.com

Hﬂb

3.2 Tarvikud

Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

Ahjuplaat

<>

Kookidele ja kupsistele.

Siigav pann

<

Juhtpaneel
Elektronprogrammeerija
Toidutermomeetri pesa
Kutteelement

Lamp

A Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Bl Anjuriiuli tasandid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi rasva
kogumiseks.

Toidutermomeeter

Toidu sisetemperatuuri mo6tmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti
hdlpsamaks sisestamiseks ja
eemaldamiseks.



4. JUHTPANEEL

4.1 Elektronprogrammeerija
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Kasutage ahjuga tootamiseks sensorvalju.
Sensor- Funktsioon Kirjeldus
vali
SISSE/VALJA Ahju sisse- ja valjalulitamiseks.
Funktsioonid Klpsetusreziimi, automaatprogrammi voi pu-
hastusfunktsiooni valimiseks.
Ahju valgustus Ahjuvalgusti sisse- ja valjalllitamiseks.
7o
1
Temperatuur / Kiir- Temperatuuri maaramiseks voi kontrollimi-
kuumutus seks.
»3s Vajutage ja hoidke seda kolm sekundit, et sis-
se ja valja lulitada funktsioon: Kiirkuumutus.
Minu lemmikpro- Lemmikprogrammi salvestamiseks. Kasutage
ﬁ gramm seda otsejuurdepaasuks oma lemmikpro-
grammile ka siis, kui ahi on valja lulitatud.
6 | - Ekraan Naitab ahju hetkeseadeid.
Ules Mendils Ules likumiseks.
Alla Mendus alla liikumiseks.
8 |
Kell Kella funktsiooni maaramiseks.
El
Minutilugeja Minutilugeja valimiseks.
Q gej gej
OK Valiku voi seade kinnitamiseks.
OK
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4.2 Ekraan
0 i c
| C)
P
(é%) .Ii |_:'_=—_= I_—| |E 50 E|mm
| |'5 || |'3 |

Muud ekraani indikaatorid:

Klpsetusreziimi funktsiooni siimbol
Kupsetusreziimi / programmi number
Kella funktsioonide indikaatorid (vt ka
tabel "Kella funktsioonid")

Kella / jadkkuumuse naidik
Temperatuuri / kellaaja naidik

mo owp

Siimbol Nimi

Kirjeldus

Automaatprogramm

Vbite valida automaatse programmi.

% Minu lemmikprogramm Toé6tab lemmikprogramm.

kg,;g kd/g Tootab automaatprogramm kaalu sise-
stamisega.

h ymin  h/min Kella funktsioon to6tab.

L Kuumutuse/jadkkuumuse in- Naitab ahju temperatuuri taset.

dikaator
"5 Temperatuur/kiirkuumutus Funktsioon tootab.
't Temperatuur Saate temperatuuri kontrollida véi muu-

ta.

/) Toidutermomeeter

Toidutermomeeter asub toidutermo-
meetri pesas.

5 Ukselukustus

Ukseluku funktsioon to6tab.

Q Minutilugeja

Minutilugeja funktsioon tootab.

4.3 Kuumutusindikaator

Kui te lUlitate kiipsetusreziimi sisse,

ilmub ——_. Tulbad naitavad, kas ahjus
olev temperatuur tduseb voi langeb.

Kui ahi saavutab maaratud temperatuuri,
kustuvad ekraanil tulbad.
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5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS! 5.1 Esimene puhastamine

Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

4

2

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning  Pange tarvikud ja eemal-
pehmetoimelise pesuva- datavad restitoed ahju.
hendiga.

Eemaldage ahjust koik tar-
vikud ja eemaldatavad res-
titoed.

5.2 Algne eelkuumutamine

=]

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1.samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.samm /396 maksimumtemperatuur funktsioonile: L.
Laske ahjul 1 h téotada.

3.samm  \/5jige maksimumtemperatuur funktsioonile: ().
Laske ahjul 15 min to6tada.

® Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda

toimingut.
6. IGAPAEVANE KASUTAMINE
HOIATUS! 6.1 Kl'.'lpsetusreiiimid
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke. Ahju funktsi- Rakendus

oon

Klpsetamiseks korraga
(?) kuni kolmel tasandil ja

toidu kuivatamiseks.

Po6rdohk  Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madala-
maks kui funktsiooniga
Ulemine + alumine kuu-
mutus.
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Ahju funktsi- Rakendus Ahju funktsi- Rakendus
oon oon
Pitsa kiipsetamiseks. Ohemate toitude grilli-
3P Intensiivseks pruunista- M miseks ja leiva/saia ros-
== miseks ja krobeda poh- timiseks.
Pitsa funktsi- ja saavutamiseks. Grill
oon
= Suuremas koguses
_ Uhel tasandil kiipseta- ohemate palade grillimi-
miseks ja rostimiseks. seks ja leiva/saia rosti-
e Kiirgrillimine  miseks.
Ulemine + — —
alumine kuu- _ Suurte kondiga liha- voi
mutus <o linnulihatlikkide rostimi-
2 seks Uhel ahjutasandil.
Eriti drnade, mahlaste Turbogrill  Gratineerimiseks ja
(Qég) praadide valmistami- pruunistamiseks.
_ seks.
Kupsetaml?e Méne ahjufunktsiooniga voib
madalal t lamp alla 60 °C temperatuuri
Krdbeda phjaga kooki- p"u_hul automaatselt valja
de kiipsetamiseks ja toi- l0lituda.
B du hoidistamiseks. . . .
Alumine kuu- 6.2 Markused: Niiske kiipsetus
mutus pdorddhuga
Funktsioon kiipsetami- Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
3 se ajal energia sa_aStn”_ll- Okodisaini nduetele vastamiseks
) - seks. Selle funktsiooni vastavalt maarustele EL 65/2014 ja EL
Niiske kiipse- kasutamisel v6ib ahju 66/2014. Testid vastavalt standardile EN
tus p66rdéh-  sisemine temperatuur 60350-1.
uga glﬂiﬂitY?SiSt;?;lﬁi Ahjuuks peaks klpsetamise ajal olema
jaakkuumust. Kuumu- suletud, et kasutatavat funktsiooni mitte
S — \;Gib . katkestada, et ahi tdotaks voimalikult
neda. Lisateavet leiate suure energiatdhususega.
jaotisest "lgapaevane Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp
kasutamine", Markused: 30 sekundi parast automaatselt valja.
gl'ﬁke kilpsetus poor- Kiipsetusjuhiste leidmiseks vt peatiikki
onuga. "NGuandeid ja napunaiteid”, Niiske
Toidu sulatamiseks klpsetus pdéordéhuga. Uldisi
e (<9) (puu- ja juurviljad). Su- energiasaastusoovitusi vt jaotisest
£ latusaeg séltub kiilmu- "Energiatdhusus”, Energia sdastmine.
Sulatamine tatud toiduainete kogu- . .
sest ja kaalust. 6.3 Kuidas seadistada:
L Toidu soojashoidmi- Kipsetusreziimid
| seks 1. Lulitage ahi sisse O abil.
Sooiashoid- Ekraanil kuvatakse seadistatud
rJnine temperatuur, simbol ja

kiipsetusreziimide number.
2. Kupsetusreziimi valimiseks vajutage

Avsi V.



3. Puudutage nuppu OK vi ahi lulitub

automaatselt 5 sekundi parast sisse.

Kui lilitate ahju sisse ja Uhtki ahju
klipsetusreziimii ega programmi ei
seadistata, lllitub see automaatselt 20
sekundi parast valja.

6.4 Kuidas seadistada:
Temperatuur

Vajutage /\ véi \/, et muuta
temperatuuri sammudega: . 5 °C.

Kui ahi saavutab valitud temperatuuri,
kostub helisignaal ja kuvatakse
kuumutusindikaator.

6.5 Kuidas kontrollida:
Temperatuur
Ahju olemasolevat temperatuuri voite

kontrollida, kui funktsioon v&i programm
tootab.

1. Vajutage nuppu R
Ekraanil kuvatakse ahju temperatuur.
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2. Vajutage OK v5i ekraanil kuvatakse
automaatselt 5 sekundi parast uuesti
seadistatud temperatuur.

6.6 Kuidas seadistada:
Kiirkuumutus

Arge pange toitu ahju ajal, kui té6tab
kiirkuumutuse funktsioon.

Kiirkuumutus ei ole kasutatav koigi ahju
kiipsetusreziimide puhul. Kui rikkesignaal
on seadistuste menuus sisse lUlitatud,
kostub helisignaal, kui kiirkuumutus ei
ole valitud funktsiooni puhul saadaval. Vt
jaotist ,Lisafunktsioonid®, Seadistuste
menul kasutamine.

Kiirkuumutus lihendab kuumutusaega.

Kiirkuumutuse sisselilitamiseks vajutage
ja hoidke ule 3 sekundi allavajutatud

asendis R
Kui kiirkuumutus on sisse lilitatud,
kuvatakse ekraanil vilkuvad ribad.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon

Rakendus

@) Kellaaeg Kellaaja kuvamiseks voi selle muutmiseks. Te saate
kellaaega muuta ainult siis, kui ahi on sisse lulitatud.

[>] Kestus Ahju tdoaja kestuse maaramiseks.

S| Lépp Ahju valjaltlitamisaja valimiseks.

[=]|—>| Vivitus

Kestus ja Lopp funktsiooni kombineerimiseks.

Q Minutilugeja

Poordloenduse seadistamiseks. See funktsioon ei
mojuta ahju t66d. Minutilugeja saab maarata igal ajal,
ka siis, kui seade on valja lulitatud.

00:00 Loendustaimer

Loenduse valimiseks, mis naitab, kui kaua ahi té6tab.
See hakkab tddle niipea, kui ahi hakkab soojenema.
Loendustaimer ei ole sisse lulitatud, kui Kestus ja
L&pp on valitud. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.
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7.2 Kuidas seadistada:
Kellaaeg

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel

oodake, kuni ekraanile ilmub P ja 12:00.
"12" vilgub.

1. Vajutage /A vsi V tunninaidu
maaramiseks.

2. Vajutage nuppu OK,

3. Vajutage /\véi V minutinaidu
maaramiseks.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse seadistatud aeg.

Kellaaja muutmiseks vajutage jarjest @
kuni @ hakkab vilkuma.

7.3 Kuidas seadistada: Kestus

1. Seadistage kuumutusfunktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage uuesti @ ja uuesti kuni [1
hakkab vilkuma.

3. Vajutage /\ véi \/ et valida
minutid Kestus jaoks.

4. Puudutage OK vai Kestus llitub
automaatselt 5 sekundi parast sisse.

5. Vajutage /\ véi V, et valida tunnid
Kestus jaoks.

6. Puudutage nuppu OK v5i Kestus
lUlitub automaatselt 5 sekundi parast
sisse.

Kui valitud aeg saab tais, kostub 2

minutit helisignaal. Ekraanil kuvatakse

vilkuv = ja ajanait. Ani lilitub vala.

7. Signaali valjalulitamiseks puudutage
modnda sensorvalja.

8. Lulitage ahi vélja.

7.4 Kuidas seadistada: Lopp

1. Valige klpsetusreziim ja
temperatuur.

2. Vajutage uuesti @ ja uuesti kuni 2|
hakkab vilkuma.

3. Vajutage /\ véi \/, et seadistada

Lopp ja vajutage OK. Kodigepealt

seadistate minutid ja seejarel tunnid.
Kui seadistatud aeg saab tais, kolab 2
minutit helisignaal. Ekraanil kuvatakse

vilkuv _)|ja ajanait. Ahi lulitub

automaatselt vélja.

4. Signaali valjalilitamiseks puudutage
mistahes sensorvalja.

5. Lulitage ahi valja.

7.5 Kuidas seadistada: Viivitus

1. Seadistage kuumutusfunktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage uuesti @ ja uuesti kuni |_)|
hakkab vilkuma.

3. Vajutage /\ véi \/ et
seadistadaminutid Kestus jaoks.

4. Vajutage nuppu OK,

5. Vajutage /\ voi \/, et seadistada
tunnid Kestus jaoks.

6. Vajutage nuppu OK.
Ekraanile kuvatakse vilkuv _)I
7. Vajutage /\ véi \/ et seadistada

Lépp ja vajutage OK. Kaigepealt
seadistage minutid ja seejarel tunnid.
Anhi [Ulitub hiljlem automaatselt sisse,
tootab seadistatud Kestus vaartustel ja
|Ulitub valja seadistatud Lopp vaartusel.
Parast seadistatud aja méddumist kostub
helisignaal 2 minutit. Ekraanil kuvatakse
vilkuv —)|ja ajanait. Ahi lllitub
automaatselt valja.
8. Signaali valjalilitamiseks puudutage
modnda sensorvalja.
9. Lilitage ahi vélja.

@ Kui funktsioon Viivitus on
sisse lulitatud, siis kuvatakse

ekraanile
kuumutusfunktsiooni siimbol
|1 koos punktiga ja =.
Punkt naitab, milline kella
funktsioon on sisse lilitatud
kella/jaéksoojuse ekraanil.

7.6 Kuidas seadistada:
Minutilugeja

1. Vajutage nuppu Q
Ekraanil kuvatakse vilkuv £ ja "00".

2. Valikute vahetamiseks vajutage Q
Esmalt seadistage sekundid, seejarel
minutid.



3. Vajutage /\ vai \/ et valida
Minutilugeja ja vajutage
kinnitamiseks Q

4. Vajutage OK v&i Minutilugeja liilitub
automaatselt 5 sekundi parast sisse.

Kui maératud aeg I6peb, kostub 2 minutit

helisignaal ja ekraanil kuvatakse vilkuv

00:00 ja L.

5. Signaali valjalilitamiseks puudutage
modnda sensorvalja.

8. AUTOMAATPROGRAMMID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

Olemas on 9 automaatprogrammi.
Kasutage automaatprogrammi juhul, kui
teil puuduvad teadmised voi kogemused
roa valmistamiseks. Ekraanil kuvatakse
kdigi automaatprogrammide vaike-
kiipsetusaeg.

8.1 Automaatprogrammide
loend

Programm

KUPSETATUD LOOMALIHA
KUPSETATUD SEALIHA
KANA, TERVE

PITSA

MUFFINID

QUICHE LORRAINE
VALGE SAI
KARTULIGRATAAN
LASANJE

—_

Ol N[Ol |l wW|DN

8.2 Retseptid vorgus

Automaatprogrammide retsepte leiate
meie kodulehelt. Sobiva retseptiraamatu
leidmiseks otsige lles seadme PNC-
number, mis asub ahjuédnsuse esiraami
andmeplaadil.
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7.7 Kuidas seadistada:
Loendustaimer

1. Loendustaimer lahtestamiseks
vajutage: jarjest \V4 ja /\ samal
ajal .

Kui ekraanil kuvatakse "00:00",
alustab Loendustaimer uuesti
loendamist.

N

8.3 Kuidas kasutada:
automaatprogrammid

1. Lulitage seade sisse.

2. Vajutage D

Ekraanil naidatakse automaatprogrammi
numbrit (1 — 9).

3. Automaatprogrammi valimiseks

vajutage N vsi V.

4. Vajutage OK v&i oodake viis minutit,
kuni seade kaivitub automaatselt.

5. Kui seadistatud aeg saab tais, kostub
2 minutit helisignaal. Simbol =1
vilgub.

6. Helisignaali peatamiseks vajutage
modnda sensorvalja.

7. Lulitage seade vélja.

8.4 Kuidas kasutada:
automaatprogrammid koos
kaalu sisestamisega

Kui seadistate liha kaalu, siis arvutab
seade kipsetusaja.

1. Seadme kaivitamine.

2, PuudutageD.
3. Kaaluprogrammi seadistamiseks

puudutage /\ voi \/

Ekraanil ndidatakse: valmistusaeg,

kestuse simbol |_)| vaikimisi kaal,

maoodtihik (kg, g).

4. Vajutage OK v&i oodake, et seade
salvestuks automaatselt 5 sekundi
parast.

Seade kaivitub.

5. Vaikimisi kaalu vaartuse muutmiseks

vajutage /\ v&i V. Puudutage OK.
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6. Kui valitud aeg saab tais, kostub 2

minutit helisignaal. [~ vilgub.

7. Helisignaali peatamiseks vajutage
sensorvélja.

8. Liulitage seade vélja.

8.5 Kuidas seadistada
automaatprogramme
Toidutermomeeter abil
Toiduaine sisetemperatuur on vaikimisi
maaratletud programmides
sisetemperatuuri anduriga. Programm
I10peb, kui seade saavutab seadistatud
sisetemperatuuri.

1. Lulitage seade sisse.

2. Vajutage D

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

9.1 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter — méodab toidu
sisetemperatuuri. Kui toit saavutab
valitud temperatuuri, lulitub ahi valja.

Valige 2 temperatuuri:

* ahju temperatuur: miinimum 120 °C,

» toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

» Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

» Toidutermomeeter — arge kasutage
vedelate toitude puhul.

» Toidutermomeeter — kiipsetamise ajal
peab see olema toidu sees.

Ahi arvutab ligikaudse kiipsetusaja, mis
vOib kiipsetamise kaigus muutuda.

Kui te panete tarviku pessa, tuhistatakse
kella funktsioonide seaded.

Toidukategooriad: liha, linnuliha
ja kala

1. Lilitage seade sisse.

2. Suruge toidutermomeetri ots ( Vol
kaepidemel) liha voi kala keskele,
kdige paksemasse ossa. Jalgige, et

3. Paigaldage sisetemperatuuri andur.
Vaadake ,Sisetemperatuuri andur®.
4. Sisetemperatuuri anduri programmi

seadistamiseks vajutage A vei V.
Ekraanil ndidatakse valmimisaega, |_)| ja

”?

5. Vajutage OK v&i oodake, et
seadistused salvestuks automaatselt
5 sekundi parast.

Kui seadistatud aeg saab tais, kostub 2

minutit helisignaal. I vilgub.

6. Helisignaali valjalllitamiseks
puudutage sensorvalja voi avage
uks.

7. Lulitage seade valja.

toidutermomeeter oleks vahemalt 3/4
ulatuses toidu sees.

3. Pistke toidutermomeetri pistik
seadme esiseinal olevasse
spetsiaalsesse pessa.

Ekraanil kuvatakse vilkuv simbol /‘? ja
vaikimisi maaratud sisetemperatuur.
Esimesel kasutusel on temperatuur



60 °C, igal jargmistel kasutustel
maaratakse vaikimisi viimati kasutatud
temperatuur.

4. Sisetemperatuuri maaramiseks

puudutage nuppu /\ voi \/

5. Puudutage nuppu OK v5i seaded
salvestatakse automaatselt 5 sekundi
parast.

@

Sisetemperatuuri saab
maéaarata ainult siis, kui

stimbol /2 vilgub. Kui
ekraanil kuvatakse enne
sisetemperatuuri
maaramist liikumatut

sumbolit /'? puudutage
uue vaartuse

maaramiseks vV ja 3
véi /\.
6. Maarake ahju funktsioon ja ahju
temperatuur.
Ekraanil kuvatakse jooksev
sisetemperatuur ja kuumutamise simbol

@

Kui te kasutate kiupsetamisel
toidutermomeetrit, saate te
ekraanil kuvatavat
temperatuuri muuta. Parast
seda, kui te olete sisestanud
toidutermomeetri pessa ja
madaranud ahju funktsiooni
ning temperatuuri, kuvatakse
ekraanil jooksev
sisetemperatuur.

Puudutage korduvalt ﬂ et
naha llejdanud kolme
temperatuuri:
« valitud
sisetemperatuur
« ahju olemasolev
temperatuur
* olemasolev
sisetemperatuur.

Kui liha saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab 2 minutit
helisignaal ja sisetemperatuuri vaartus

ning /‘? vilguvad. Seade lilitub valja.

7. Helisignaali valjalllitamiseks
puudutage sensorvalja.

8. Eemaldage toidutermomeeter pesast
ja tostke toit seadmest vélja.
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HOIATUS!

Poletusoht:
toidutermomeeter voib olla
vaga tuline. Olge ettevaatlik,
kui te selle valja tombate ja
toidu seest eemaldate.

Toidu kategooria: vormiroog

1. Ldilitage seade sisse.

2. Pange pool koostisainetest
kipsetusvormi.

3. Suruge toidutermomeetri ots tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter pusima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks
monda tahkemat koostisainet.
Toidutermomeetri silikoonist kaepide
peaks toetuma klpsetusnou servale.
Toidutermomeetri ots ei tohiks
puutuda vastu kiipsetusvormi pdhja.

4. Toidutermomeeter peaks olema
kaetud Ulejaanud koostisainetega.

5. Pistke toidutermomeetri pistik
seadme esiseinal olevasse
spetsiaalsesse pessa.

e

Ekraanil kuvatakse vilkuv simbol /*? ja
vaikimisi maaratud sisetemperatuur.
Esimesel kasutusel on temperatuur

60 °C, igal jargmistel kasutustel
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maaratakse vaikimisi viimati kasutatud Kui liha saavutab maaratud

temperatuur. sisetemperatuuri, kostab 2 minutit

6. Sisetemperatuuri maaramiseks helisignaal ja sisetemperatuuri vaartus
puudutage nuppu /\ véi V. ning Vol vilguvad. Seade lilitub valja.

9. Helisignaali valjalllitamiseks
puudutage sensorvalja.

10. Eemaldage toidutermomeeter pesast
ja tostke toit seadmest valja.

7. Puudutage nuppu OK v5i seaded
salvestatakse automaatselt 5 sekundi
parast.

Sisetemperatuuri saab
@ méératapainult siis, kui HQIATUS!
. ) ) Poletusoht:
stimbol Vol vilgub. Kui toidutermomeeter voib olla
ekraanil kuvatakse enne véga tuline. Olge ettevaatlik,
sisetemperatuuri kui te selle vélja tombate ja
maaramist likumatut toidu seest eemaldate.
stimbolit /? puudutage
uue vaartuse . 9.2 Tarvikute sisestamine
mégramiseks Ja Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
vai /\. turvalisust. Need salgud aitavad ara
8. Maarake ahju funktsioon ja ahju hoida ka kaldumist. Kérged servad
temperatuur. aitavad dra hoida ahjundude restilt
Ekraanil kuvatakse jooksev mahalibisemist.

sisetemperatuur ja kuumutamise stiimbol

Traatrest:
Lukake rest restitoe juhtsoontele .

Ahjuplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte
vahele.
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Traatrest, Ahjuplaat /Stigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse
ja traatrest selle kohal olevatesse ju-
hikutesse.

9.3 Teleskoopsiinid — tarvikute Stigav pann:
sisestamine Asetage siigav pann teleskoopsiinidele.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse llUkata ja valja vétta.

é ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine dlitage.

C ETTEVAATUST! /@
Enne ukse sulgemist peavad

teleskoopsiinid olema
taielikult ahju sisse lukatud.

Traatrest koos sligava panniga:
Pange traatrest ja sligav pann koos
Traatrest: teleskoopsiinidele.

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,
et selle jalad jaavad allapoole.

@ Korge serv traatresti Gmber
takistab ahjundude
mahalibisemist.
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Minu lemmikprogrammi
funktsiooni kasutamine

Kasutage seda programmi, et salvestada
modne ahjufunktsiooni voi -programmi
temperatuuri- ja ajaseaded.

1.

2,

3.

Valige ahjufunktsiooni voi -
programmi temperatuur ja aeg.
Puudutage ja hoidke tle kolme

sekundi 3. Kostab helisignaal.

Lilitage seade vélja.
Funktsiooni aktiveerimiseks

puudutage * Seade aktiveerib teie
lemmikprogrammi.

Funktsiooni kasutamise

ajal saab aega ja

temperatuuri muuta.
Funktsiooni deaktiveerimiseks

puudutage @ Seade deaktiveerib
teie lemmikprogrammi.

10.2 Lapseluku kasutamine

Lapselukk hoiab ara ahju juhusliku
kaivitamise.

@

Kui puroltutiline puhastus on
sisse lulitatud, siis on uks
lukustatud. Sensorvalja
vajutades kuvatakse ekraanil
sénum.

Ahju valjalllitamiseks vajutage ja
hoidke nuppu@ 3 sekundit
allavajutatud asendis.

Vajutage ja hoidke samaaegselt
nuppusid @ ja V 2 sekundit
allavajutatud asendis.

Kostub helisignaal.

Ekraanile kuvatakse SAFE. Uks on
suletud.

Lapseluku valjaltlitamiseks korrake 2.
sammu.

10.3 Nuppude lukustuse
kasutamine

Voite funktsiooni sisse lilitada ainult siis,
kui ahi tootab.

Nuppude lukustus hoiab ara ahju
funktsiooni kogemata muutmise.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks lllitage

ahi sisse.

2. Lulitage sisse ahju funktsioon voi
seade.

3. Vajutage ja hoidke 2 sekundit

samaaegselt all nuppu @ja \/
Kostab helisignaal.
Ekraanil suttib lukusiimbol.
Lapseluku valjalulitamiseks korrake 3.
sammu.

@

Parolldsi funktsiooni ajal on
ahju uks lukustatud.
Sensorvalja puudutamisel
kuvatakse ekraanil teade.

Ahju saab valja lulitada ka
siis, kui lapselukk on sees.
Kui te ahju vélja lllitate,
|Ulitub lapselukk valja.

@

10.4 Seadete meniii
kasutamine

Seadete menii kaudu saate pShimenii
funktsioone sisse voi vélja lulitada.
Ekraanil kuvatakse SET ja seade
number.

Kirjeldus Valitav vaartus
1 JAAKKUUMUSE INDIKAATOR SISSE/VALJA
2 PUHASTAMISE MEELDETULETUS  SISSE/VALJA
3 NUPUTOONM KLOPS / PIIKS / VALJAS
4  TORKESIGNAAL SISSE/VALJA
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Kirjeldus

Valitav vaartus

5  DEMO REZIIM

Aktiveerimiskood: 2468

6 HOOLDUSMENUU

7 SEADETE TAASTAMINE

JAH / El

1) SISSE/VALJA sensorvalja heli ei saa valja lilitada.

1. Vajutage ja hoidke 3 sekundit [].
Ekraanil kuvatakse SET1 ja "1" vilgub.

2. Seade valimiseks vajutage /\ véi

V.

3. Vajutage OK,
4. Seade vaartuse muutmiseks

vajutage Avsi V.

5. Vajutage OK,
Seadete menudust valjumiseks vajutage

@ vai vajutage ja hoidke .
10.5 Automaatne valjalllitus

Turvakaalutlustel lilitub ahi mone aja
parast valja, kui kiipsetusreziim té6tab ja

te Uhtegi seadet ei muuda.
@ (h)

(°C)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 515
250 - maksimaalne 3

Automaatne valjalllitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus,

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

Toidutermomeeter,Kestus, Viivitus, Lopp,
Klpsetamine madalal t°.

10.6 Ekraani heledus

Ekraani heledusel on kaks reziimi:

« Obheledus - kui seade on vélja
|tlitatud, on ekraani heledus madalam
kella 22:00:00 kuni 06:00:00.

» Pé&evaheledus:

— Kui seade on sisse lulitatud.

— Kui puudutate 66heleduse reziimi
ajal ménda sensorvalja (valja
arvatud SISSE/VALJA), lillitub
ekraan jargneva 10 sekundi
jooksul paevaheleduse reziimi.

— Kui seade on vélja lulitatud ja te
valite minutilugeja. Kui
minutilugeja funktsioon I6peb,
[Ulitub ekraan tagasi 66heleduse
reziimi.

10.7 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Ahju vélja lulitades
voib jahutusventilaator jatkata t66d seni,
kuni ahi on maha jahtunud.
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11.1 Soovitused s6ogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogustest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelites on
toodud kindlat tadpi toitude temperatuuri, kiipsetusaja ja restitasandite soovitatavad
seaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Klipsetamine Ebalhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.

Esimesel kiipsetamisel kasutage Kiipsetamise kaigus erinevused

madalamat temperatuuri. vordsustuvad.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui Uhel Kiipsetamise ajal véivad ahjuplaadid

ahjutasandil, vGib kiipsetusaega 10-15 veidi kdveraks minna. Kui plaadid jélle

minuti vorra pikendada. maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

Eri kbrgusel kiipsetatavad koogid ja
kipsetised ei pruunistu alati vordselt.

11.3 Noéuandeid kipsetamiseks

Kiipsetustulemused Voimalik pohjus Lahendus

Koogi pohi ei ole piisa- Vale ahjutasand. Pange kook madalamale ahju-
valt kiipsenud. tasandile.

Kook vajub kokku ja Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige veidi ma-
muutub vesiseks, klim- korge. dalam temperatuur.

biliseks.

Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige pikem
korge ja kiipsetusaeg liiga kiUpsetusaeg ja madalam tem-

lUhike. peratuur.
Kook on liiga kuiv. Ahju temperatuur on liga  Jargmine kord valige kdrgem
madal. temperatuur.
Klpsetusaeg on liiga pikk. Jargmine kord valige luhem
kiipsetusaeg.
Kook ei pruunistu ht-  Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige pikem
laselt. korge ja kiipsetusaeg liiga kipsetusaeg ja madalam tem-
|Uhike. peratuur.

Koogitainas pole uhtlaselt Jargmine kord laotage tainas
jaotatud. kipsetusplaadile Ghtlaselt.

Kook ei saa retseptis  Ahju temperatuur on liga  Jargmine kord valige veidi kor-
toodud kupsetusajaga madal. gem temperatuur.
valmis.




11.4 Kipsetamine Uhel tasandil
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5 B
KUPSETAMI-

NE VORMI-
DES

(°C)

O

(min)

Koogipohi—  Pd6rddhk
muretaignast,
eelsoojenda-

ge tihi ahi

170 - 180

10 - 25

Koogipohi—  P66rdohk
biskviittaig-
nast

150 - 170

20-25

Gugelhupf / P66rdohk
Nupsusai

150 - 160

50-70

Madeira P66rdohk
kook / Puuvil-
jakoogid

140 - 160

70-90

Juustukook Ulemine + alumine
kuumutus

170 - 190

60 - 90

Kasutage kolmandat tasandit.
Kasutage funktsiooni: P66rdohk.
Kasutage kupsetusplaati.

% KOOGID / KUPSETISED /

LEIVAD (°C) (min)
Kuiv purukook 150 - 160 20 -40
Puuviljakoogid (parmitaignast / keeksi- 150 35-55
taignast), kasutage stigavat panni

Muretaignast puuviljakoogid 160 - 170 40 - 80

Eelkuumutage tlhja ahju.

Kasutage funktsiooni: Ulemine + alumine kuumutus.

Kasutage kupsetusplaati.

@ KOOGID /

D

KUPSETISED / (°c) (min)
LEIVAD
Rullbiskviit 180 - 200 10 - 20 3
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% KOOGID /

D

KUPSETISED / (°C) (min)
LEIVAD
Rukkileib: esimene: 230 20 1
seejarel: 160 - 180 30 - 60
Purukattega mand- 190 - 210 20-30 3
likook / Suhkrukoo-
gid
Tuuletaskud / 190 - 210 20-35 S
Ekleerid
Palmiksai / Rosett 170 - 190 30-40
Puuviljakoogid (par- 170 35-55 3
mitaignast / keeksi-
taignast), kasutage
stigavat panni
Orna kattega (nt ko- 160 - 180 40 - 80 3
hupiim, koor, kee-
dukreem) parmi-
taignakipsetised
Joulusai 160 - 180 50-70 2
Kasutage kolmandat tasandit.
@ KOPSISED (L @
(°C) (min)
Muretaignast kiipsised P66rdohk 150 - 160 10-20
Saiakesed, eelsoojen- P66rdéhk 160 10-25
dage tuhi ahi
Biskviittaignast kipsi-  P66rdohk 150 - 160 15-20
sed
Lehttaignakiipsetised, P66rdohk 170 - 180 20-30
eelsoojendage tuhi ahi
Parmitaignast kipsi- P&6rdohk 150 - 160 20-40
sed
Makroonid P66rddhk 100 - 120 30-50
Munavalgekupsetised / P66rdéhk 80 - 100 120 - 150
Beseed
Saiakesed, eelsoojen- Ulemine + alumi- 190 - 210 10-25

dage tuhi ahi

ne kuumutus




11.5 Vormiroad ja grataanid

Kasutage esimest tasandit.
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\/fr

O

(°C) (min)
Juustukattega ba- P66rdohk 160 - 170 15-30
guette'id
Kodgiviljagrataan, Turbogrill 160 - 170 15-30
eelsoojendage tuhi
ahi
Lasanje Ulemine + alumine 180 - 200 25-40
kuumutus
Kalavormid Ulemine + alumine 180 - 200 30 - 60
kuumutus
Taidetud kddgiviliad ~ P66rdohk 160 - 170 30 - 60
Magusad vormiroad  Ulemine + alumine 180 - 200 40 - 60
kuumutus
Pastavorm Ulemine + alumine 180 - 200 45 - 60

kuumutus

11.6 Klpsetamine mitmel

tasandil

Kasutage funktsiooni: P66rdohk.

Kasutage kupsetusplaate.

% KOOGID /

KUPSETISED

(°C)

O

(min)

I

2 asendit

Tuuletaskud /
Ekleerid, eelsoojen-
dage tuhi ahi

160 - 180

25-45

1/4

Kuiv purukook

150 - 160

30 -45

T .

SISED /VAI-  (°C)

KESED KOO-
GID / KUPSE-
TISED / KU-
KLID

D

(min)

1=

2 asendit

3 asendit

Saiakesed 180

20-30
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e 8 O Ik

SISED /VAI-  (°C) (min)

KESED KOO- 2 asendit 3 asendit
GID / KUPSE-

TISED / KU-

KLID

Muretaignast 150 - 160 20 - 40 1/4 1/3/5
kiipsised

Biskviittaignast 160 - 170 25-40 1/4 -
kipsised

Lehttaignakip- 170 - 180 30-50 1/4 -
setised, eel-

soojendage tu-

hi ahi

Parmitaignast 160 - 170 30 - 60 1/4 -
kiipsised

Makroonid 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Beseekupsi- 80 - 100 130 - 170 174 -

sed / Beseed

11.7 Nouanded liha P&o6rake praadi, kui 1/2-2/3
kUpsetamiseks kiipsetusajast on méddunud.

Kasutage kuumakindlaid ahjundusid. E/l;%se?;z?ﬁhzg)ym kala suurte tikkidena
Vaherasvast liha tuleks kipsetada

kaetult (kasutage fooliumit). Klpsetamise ajal kastke liha

praeleemega iga natukese aja tagant.
Suuri lihatlikke kiipsetage otse L
ahjuplaadil véi ahjuplaadile asetatud 11.8 Rostimine

traatrestil. . .
Kasutage esimest tasandit.
Et tilkuv rasv suitsema ei hakkaks,

kallake plaadile veidi vett.

@ VEISELIHA

X @ B & O

(°C) (min)

Pajapraad 1-1,5kg Ulemine + alu- 230 120 - 150
mine kuumu-
tus
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@ VEISELIHA
% 5 B D
N =

(°C) (min)
Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 190 - 200 5-6
vahekips, eelsoo- kohta
jendage tuhi ahi
Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 180 - 190 6-8

poolkiips, eelsoo- kohta
jendage tuhi ahi

Rostbiif voi filee, paksuse cm Turbogrill 170 - 180 8-10
taisklps, eelsoo-  kohta
jendage tuhi ahi

@ SEALIHA

L Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

¥ O

(kg) (°C) (min)
Abatikk / Kael / Sink, 1-1.5 160 - 180 90 - 120
seljatiikk
Lihaldigud / Searibi 1-1.5 170 - 180 60 - 90
Pikkpoiss 0.75 -1 160 - 170 50 - 60
tS?jakoot, eelkipseta- 0.75-1 150 - 170 90 - 120
u

@ VASIKALIHA

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.
¥ " D
\

(k) (°C) (min)
Vasikapraad 1 160 - 180 90 - 120
Vasikakoot 1.5-2 160 - 180 120 - 150
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@ LAMBALIHA

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

¥ O

(kg) (°C) (min)
Tallekoot / Talle- 1-1.5 150 - 170 100 - 120
praad
Talle seljatikk 1-15 160 - 180 40 - 60
@ ULUK

.
i Kasutage funktsiooni: Ulemine + alumine kuumutus.

Y O

(kg) (°C) (min)
Tagatikk / Janese-  kuni 1 230 30-40
koib, eelsoojendage
tuhi ahi
Hirve seljatlikk 1.5-2 210 - 220 35-40
Tagatiikk 1.5-2 180 - 200 60 - 90
@ LINNULIHA

o—
—]

(. Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

Y O

(k) (°C) (min)
Linnuliha portsjoni- 0,2 - 0,25 g tikid 200 - 220 30 -50
tikid
Pool kana 0,4 - 0,5 g tukid 190 - 210 35-50
Kana, broiler 1-1.5 190 - 210 50 -70
Part 15-2 180 - 200 80 - 100

Hani 3.5-5 160 - 180 120 - 180
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@ LINNULIHA

Kasutage funktsiooni: Turbogrill.

K

O

(kg) (°C) (min)
Kalkun 25-35 160 - 180 120 - 150
Kalkun 4-6 140 - 160 150 - 240
= KALA (AURUTATUD)

L Kasutage funktsiooni: Ulemine + alumine kuumutus.

K

(kg) (°C)

O

(min)

Kala, terve 1-15 210 - 220

40 - 60

11.9 Krébedad kiipsetised

valikuga:Pitsa funktsioon

= PITSA

Ik

= PITSA 555

Enne kiipsetamist eelkuumuta-
ge tuhja ahju.

| &

Kasutage esimest tasandit.

Kasutage teist tasandit.

X @ O

(°C) (min)
Korvikesed 180-200  40-55

XX

200 - 230 15-20

180-200 20-30

Spinatipiru- 160 - 180 45 - 60 Pitsa, 6hu-
kas kese pohja-
: ga, kasuta-
Quiche lorr- 170-190  45-55 ge stigavat
aine / Sveit- panni
Si juustupi-
rukas Pits, paksu
pohjaga

Juustukook 140 - 160 60 - 90

— Hapenda-
Koéogiviljapi- 160-180 50 - 60 mata leib

rukas

230 - 250 10-20
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PITSA

i)

ge tiihja ahju.

Enne kiipsetamist eelkuumuta-

Kasutage teist tasandit.

(°C) (min)
Lehttaigna- 160 - 180 45 - 55
kiipsetis
Elsassi piru- 230 - 250 12-20
kas

Pelmeenid 180 - 200 15-25

11.10 Grill

Enne kipsetamist eelkuumutage tihja
ahju.

Grillige Uksnes 6hemaid liha- voi
kalatlikke.

Asetage esimesele tasandile plaat rasva
kogumiseks.

@ GRILLIMINE

(. Kasutage funktsiooni: Grill

X B O© O EkE

(°C) (min) (min)
1. kiilg 2. kiilg
Rostbiif 210-230 30-40 30-40 2
Veisefilee 230 20-30 20- 30 8
Sea seljatiikk 210 - 230 30-40 30-40 2
Vasika seljatikk 210 - 230 30-40 30-40 2
Talle seljatikk 210 - 230 25-35 20-25 8
Kala, terve, 0,5 210 - 230 15-30 15-30 3/4

kg -1kg




@KIIRGRILL

Kui pole 6eldud teisiti, kasuta-
e neljandat riiulitasandit.

«Q

i

Kasutage funktsiooni: Kiirgrilli-

mine

Grill maksimaalse temperatuu-

riseadega.
¥ O O

(min) (min)

1. kilg 2. kiilg
Seafilee 10-12 6-10
Vorstid 10-12 ©6-8
Steigid 7-10 6-8
Kattega 6-8 -
rostleib/sai
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11.11 Kipsetamine madalal t°

Selle funktsiooniga saate valmistada
taiseid, ornu liha- ja kalatlikke. Ei sobi:
linnulihaga, rasvase seapraevoi
pajapraega.Toidutermomeeter
temperatuur ei tohiks olla kérgem kui
65 °C.

1. Praadige liha korgel kuumusel
molemalt poolt 1 - 2 minutit.

2. Asetage liha kipsetusndusse voi
otse ahjurestile. Rasva kogumiseks
asetage resti alla nou.

Klpsetage alati ilma kaaneta, kui
kasutate seda funktsiooni.

3. Kasutamine: Toidutermomeeter. Vt
jaotist "Tarvikute kasutamine",
Kuidas kasutada: Toidutermomeeter.

4. Valige funktsioon: Kiipsetamine
madalal t°. Esimeseks 10 minutiks
seadke temperatuur vahemikku
80 °C ja 150 °C. Vaikevalik on 90 °C.
Seadke temperatuur valikule
Toidutermomeeter.

5. 10 minuti parast alandab ahi
temperatuuri automaatselt tasemele
80 °C.

Valige temperatuuriks 120 °C.

K

O

(kg) (min)
Steigid 0.2-0.3 20 - 40 &
Veisefilee 1-1.5 90 - 150 3
Rostbiif 1-1.5 120 - 150 1
Vasikapraad 1-1.5 120 - 150 1
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11.12 Kulmutatud toiduained - P66rdohk

444 SULATAMINE

% O I

(°C) (min)

Pitsa, kilmutatud 200 - 220 15-25 2
Pannipitsa, kilmutatud 190 - 210 20-25 2
Pitsa, jahutatud 210 -230 13-25 2
Pitsasuupisted, kiilmuta- 180 - 200 15-30 2

tud

Friikartulid, dhukesed 200 - 220 20 - 30 3
Friikartulid, paksud 200 - 220 25-35 3]
Viilud/kroketid / Viilud/ 220 -230 20-35 3
Kroketid

Kartulipannkoogid 210 - 230 20-30 3
Lasanje / Cannellonid, 170 - 190 35-45 2
varsked

Lasanje / Cannellonid, 160 - 180 40 - 60 2
kilmutatud

Klpsetatud juust 170 - 190 20-30 3
Kanatiivad 190 - 210 20-30 2
11.13 Sulatamine taldrik. Pange toit sigavamasse ndusse

] ) ja asetage ndu ahju pohjal olevale

Eemaldage pakend ning asetage toit taldrikule. Vajadusel eemaldage
taldrikule. riiulitoed.

Arge toitu kinni katke, sest see voib
sulamisaega pikendada.

Suuremate portsjonite valmistamisel
asetage ahju pohjale iUmberpddratud

Kasutage esimest tasandit.

X @& © O O

(kg) (min) (min)
Sulatusaeg Lisa-sulatus-
aeg
Kanaliha 1 100 - 140 20-30 Pdorake poole aja

moddudes.
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X ® © O O

(kg) (min) (min)
Sulatusaeg Lisa-sulatus-
aeg

Liha 1 100 - 140 20-30 Pddrake poole aja
moodudes.

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30 - 40 10 - 20 -

Voi 0.25 30-40 10-15 -

Koor 2x0,2 80 - 100 10-15 Koort voib vahus-
tama hakata ka
siis, kui selles on
veel kilmunud tu-
kikesi.

Kreemikook 14 60 60 -

11.14 Hoidistamine

Kasutage funktsiooni:Alumine kuumutus. & @

. . PEHMED
Kasutage ainult Ghesuguse suurusega PUUVILJAD (min)
rjmdlsepurke. Aeg mullikeste
Arge kasutage keeratava (keere voi tekkimiseni
bajonett) k ki

ajonett) kaanega purke ega Maasikad / Musti- 35 - 45

metallpurke.
Kasutage esimest tasandit.

Arge pange kiipsetusplaadile rohkem kui
kuus uheliitrist purki.

Taitke purgid vordselt ning sulgege
klambriga.

Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.

Kallake kiipsetusplaadile umbes 1/2 liitrit
vett, et hoida ahjus piisavalt niiskustaset.

Kui purkide sisu hakkab mullitama (1-
liitriste purkide puhul umbes 35-60
minuti parast), ltlitage ahi valja voi
alandage temperatuuri kuni 100 °C-ni ( vt
tabelit).

Valige temperatuuriks 160 - 170 °C.

kad / Vaarikad /
Kupsed karusmar-
jad

%ﬁ LUU- @

D

VILJALISED (min) (min)
Aeg mulli- Jatkake
keste tek- kuumuta-
kimiseni mist

100 °C
juures

Virsikud / 35-45 10-15

Ebakiidoo-

niad / Ploo-

mid
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& O O

JUURVILI (min) (min)
Aeg mulli- Jatkake
keste tek- kuumuta-
kimiseni mist

100 °C juu-
res

Porgandid 50 - 60 5-10

Kurgid 50 - 60 -

Segakdodgivi- 50 - 60 5-10

li

Nuikapsas / 50 - 60 15-20

Herned /

Spargel

11.15 Dehudratsiooni -
P66rdéhk

Katke plaadid rasvakindla paberi voi
kipsetuspaberiga.

Parema tulemuse saamiseks peatage
ahi, kui kuivatusajast on méédunud pool,
avage uks ja jatke see jahtumisprotsessi
I6pule viimiseks Uled6 kuivama.

1 plaadi puhul kasutage kolmandat
ahjutasandit.

11.16 Toidutermomeeter

2 plaadi puhul kasutage esimest ja
neljandat ahjutasandit.

@ KOOGI- (D

VILJAD (°C) (h)

Oad 60-70 6-8
Piprad 60-70 5-6
Supikdogivili 60-70 5-6
Seened 50-60 6-8
Urdid 40-50 2-3

Seadke temperatuur vahemikus 60—

70 °C.
%ﬁ‘ PUUVILI @

(h)
Ploomid 8-10
Aprikoosid 8-10
Ounaviilud 6-8
Pirnid 6-9

@ VEISELIHA

Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahekiips Poolkiips Taiskiips
Rostbiif 45 60 70
Sirloin 45 60 70

@ VEISELIHA

Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem

Poolkiips Rohkem

Pikkpoiss 80

83 86
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@ SEALIHA

Toidu sisetemperatuur (°C)

Vahem Poolkiips Rohkem
Sink / Praad 80 84 88
Seljatukid / Sea seljatlkk, suitsu-
tatud / Sea seljatukk, poSeeritud 79 e e
@ VASIKALIHA Toidu sisetemperatuur (°C)
Vahem Poolkiips Rohkem
Vasikapraad 75 80 85
Vasikakoot 85 88 90
@ LAMBALIHA / TALLELIHA Toidu sisetemperatuur (°C)
Vahem Poolkiips Rohkem
Lambakoot 80 85 88
Lamba seljatiikk 75 80 85
Tallepraad / Tallekoot 65 70 75
@ ULUKILIHA Toidu sisetemperatuur (°C)
Vahem Poolkiips Rohkem
Janese seljatikk / Hirve seljatiikk 65 70 75
Janesekoib / Terve janes / Hirve
koot 70 75 80
@ LINNULIHA Toidu sisetemperatuur (°C)
Vahem Poolkiips Rohkem
Kanaliha 80 83 86
Ffart, t"erve / pool / Kalkun, terve / 75 80 85
rinnatikk
Part, rinnaliha 60 65 70
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: KALA (LOHE, FORELL, Toidu sisetemperatuur (°C)
KOHA) - =
Vahem Poolkiips Rohkem
Kala, terve / suur / aurutatud /
Kala, terve / suur / rostitud 60 & 68
& PAJAROAD - EELKUP- Toidu sisetemperatuur (°C)
SETATUD KOOGIVILJAD
Viahem Poolkiips Rohkem
Suvikdrvitsavorm / Brokolivorm /
Apteegitillivorm e e el
ﬁ PAJAROAD - SOOLA- Toidu sisetemperatuur (°C)
ED
S Vahem Poolkiips Rohkem
Cannelloni / Lasanje / Pastavorm 85 88 91
& VORMIROAD - MAGU- Toidu sisetemperatuur (°C)
SAD
Vahem Poolkiips Rohkem

Saiavorm puuviljadega / puuvilja-
deta / Riisipuder puuviljadega/ 80 85 90
puuviljadeta / Magus nuudlivorm

11.17 Niiske kupsetus p66rddhuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust
paremini sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

[

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusndu Pirukavorm

Keraamika

Tume, mittepeegelduv 8 cm labi-
26 cm labimodduga mooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegel-
duv
28 cm labim6oduga

Tume, mittepeegel-
duv
28 cm labim6oduga




11.18 Niiske kUpsetus
pdorddhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

EESTI

37

¥

O

(°C) (min)

Makaronivorm 200 - 220 45 -55
Kartuligrataan 180 - 200 70 - 85
Moussaka 170 - 190 70 -95
Lasanje 180 - 200 75 -90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune 160 - 170 70-80
koogivorm)

Sai 190 - 200 55-70

11.19 Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350,
IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

¥

i3 O E

(°C) (min)
Rasvavaba keeks Po6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvavaba keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P6drddhk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70 - 90

20 cm kuumutus
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%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

XX

O

(°C) (min)
Muretainakiipsetised / Po6rdéhk 140 25-40
Taignaribad
Muretainakipsetised / Ulemine + alumine 160 20-30
Taignaribad, eelsoojen-  kuumutus
dage tihi ahi
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk 150 20-35
kupsetusplaadil, eelsoo-
jendage tuhi ahi
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine 170 20 - 30

kiipsetusplaadil, eelsoo- kuumutus
jendage tuhi ahi

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

Y

O

(°C) (min)
Muretainakiipsetised / P66rddhk 140 25-45 1/4
Taignaribad
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdéhk 150 23-40 1/4
kipsetusplaadil, eel-
soojendage tuhi ahi
Rasvavaba keeks P66rdohk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

=]

55

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

¥ O I

(min)
Rostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole Grill 24 - 30 4

aja moodudes

@KIIRGRILL

=]

555

Eelsoojendage tiihja ahju 3 minutit.

>
H Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

Kasutage neljandat restitasandit.

O

4

(min)
1. kiilg 2. kiilg
Burgerid 8-10 6-8
Rostleib/-sai 1-3 1-3
12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.
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12.1 Juhi

sed puhastamiseks

)

Puhastage ahju esiklilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva- Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

hendid

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemi-

'='¢. ne voib kaasa tuua suttimise.

L]

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage pa-

Igapédevane rast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.

kasutamine
& Pérast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kui-
,i/ vada. Kasutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga.

/&V Arge peske tarvikuid néudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastus-

Tarvikud  vahendi véi teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada:

restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

1. samm Lulitage ahi valja ja oodake,
kuni see on jahtunud.

2. samm Tommake ahjuresti tugede
esiosa kulgseina kiljest lah- u
ti.

3. samm Tommake ahjuresti toe ta- Il T
gaosa kulgseina kiljest lahti 1/'% -
ja eemaldage tugi. 0 _‘, oAl

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed ? ‘2 = \Z;
tagasi vastupidises jarjekor- % 5|\
ras.

Teleskoopsiinide tokked @%H’D ‘ 3
peavad olema suunatud et- a

tepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: ETTEVAATUST!
PUroltlspuhastamine Kui samasse kapiossa on
Ahju puhastamine paigaldgtud__ka teisi
L . seadmeid, arge kasutage
paroliiispuhastamisega. neid selle funktsiooniga
HOIATUS! samal ajal. See voib ahju
Eksisteerib pdletusoht. kahjustada.

Enne piroliuispuhastamist:

Lilitage ahi valja ja oo- Eemaldage koik tarvikud ja Puhastage ahjupdhja ja sise-
dake, kuni see on jahtu-  eemaldatavad restitoed. mist ukseklaasi sooja vee,
nud. pehmetoimelise ndudepesu-
vahendi ja pehme lapiga.

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi sisse. (- vajutage korduvait. 7\, V —vajutage, et seada
Ekraanil kuvatakse: "Pyro", puhastusreziim. Vajutage
puhastusprogrammi num- nuppu: OK
ber. T
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
1 Kerge puhastamine 1h
2 Tavaline puhastamine 1 h 30 min
3 Pdhjalik puhastamine 3h

® Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.

Puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud, lUlitage ahi valja.
Ahi on kuni maha jahtumiseni lukustatud.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oo-  Puhastage ahju sisemust  Eemaldage jaagid ahju poh-

dake, kuni see on jahtu- pehme lapiga. jast.
nud.

12.4 Puhastamise 12.5 Kuidas eemaldada ja
meeldetuletus paigaldada: Uks
Ahi tuletab teile meelde, millal puhastada Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
funktsiooniga: puroltdtiline puhastus. klaaspaneelid eemaldada.
mun Klaaspaneelide arv oleneb konkreetsest
11— vilgub ekraanil 10 sekundit parast mudelist.
igakordset ahju sisse- voi valjalllitamist.

. e HOIATUS!
Voite meeldetuletaja vélja lllitada. Vt Uks on raske.

jaotist "Seadete menui kasutamine”,
peatikk "Lisafunktsioonid".
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ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli
servade kasitsemisel
ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

. Samm

Sulgege uks korralikult.

. Samm

Tostke Ules ja suruge taie-
likult sisse kinnitushoovad
(A), mis paiknevad kahel
uksehingel.

. Samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all).
Hoidke ust molemalt poolt ja tdommake see Ulespoole suunatult ahjust ee-
male. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele pinnale.

. Samm

Vajutage ukse ulemises
servas olevat ukseliistu
(B) kummaltki kiljelt sis-
sepoole, et klamberkinni-
tus vabastada.

. Samm

Eemaldamiseks tdmmake
ukseliistu ettepoole.

. Samm

Hoidke ukse klaaspaneele
Ulaservast Uhekaupa kinni
ja tommake need, suuna-

ga ules, juhikust valja.

. Samm

Puhastage klaaspaneeli
seebiveega. Kuivatage
klaaspaneeli hoolikalt. Ar-
ge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

. Samm

Parast puhastamist korra-
ke eeltoodud samme vas-
tupidises jarjestuses.

g¥

samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

12.6 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi valja. Oodake, Eemaldage ahi vooluvor- Pange ahju pohjale riie.
kuni ahi on jahtunud. gust.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda.

4

2. samm Puhastage klaaskate.

3.samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

Kullgvalgusti

1. samm Ahjuvalgustile ligipaasemiseks
eemaldage vasak restitugi.

2. samm Kasutage klaaskatte eemalda-
miseks kitsast tompi eset (nt

teelusikat). \
J

3.samm Puhastage klaaskate.

4. samm Asendage lamp sobiva 300 °C
taluva kuumakindla lambiga.

5. samm Paigaldage klaaskate.

6. samm Paigaldage vasakpoolne resti-
tugi.

13. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
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13.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada.

Ahi ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole ihen-
dus korralik.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivorku tihendatud 6i-
gesti (vt Ghendusjoonist).

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lilitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Seadme uks ei ole korrali-
kult suletud.

Sulgege uks korralikult.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Ahi ei kuumene.

Automaatne valjalllitus on
sees.

Vt "Automaatne valjalili-
tus".

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on sisse lulita-
tud.

Vt "Lapseluku kasutami-

ne-.

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pdhjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Valjalilitatud olekus ei ku-
vata ekraanil kellaaega.

Ekraan on vélja lulitatud.

Ekraani uuesti sisselllita-
miseks puudutage sa-

maaegselt @ja /\.

Toidutermomeeter ei toota.

Toidutermomeeter ei ole
korralikult pessa sisesta-
tud.

Suruge toidutermomeetri
pistik voimalikult sigavale
pessa.

Toidu valmimiseks kulub
liga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal voi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud nduandeid.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.

Ekraan naitab "C2".

Soovite kaivitada PurollUsi
vOi Sulatamise funktsiooni,
kuid ei eemaldanud toidu-
termomeetri pistikut pe-
sast.

Votke toidutermomeetri
pistik pesast valja.

Ekraanil kuvatakse "C3".

Puhastusfunktsioon ei to6-
ta. Te ei sulgenud ahjuust
korralikult voi on elektroo-
niline ukselukustus rikkis.

Sulgege uks korralikult.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ekraan naitab "F102".

* Te ei sulgenud ahjuust
korralikult.

» Elektrooniline ukselu-
kustus on rikkis.

» Sulgege uks korralikult.

» Ldulitage ahi vélja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lilitit.

* Kui ekraanil kuvatakse
uuesti "F102", votke
Uhendust klienditeenin-
dusega.

Ekraanil kuvatakse vea-
kood, mida tabelis ei leidu.

Elektroonika térgub.

» Ldilitage ahi vélja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lilitit.

» Kui ekraanil kuvatakse
uuesti veateade, poor-
duge klienditeenindus-
se.

Ahi on sisse lulitatud, kuid
ei kuumene. Ventilaator ei
toéota. Ekraanil kuvatakse
"Demo".

Demoreziim on sisse lulita-
tud.

Vt: "Seadete meniil kasu-
tamine" peatikis "Lisa-
funktsioonid".

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne

raami esikiljel. Arge andmesilti ahju
sisemusest eemaldage.

Soovitame maérkida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)
Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

. COE7P31X 944184841
Mudeli tunnus EOE7P31Z 944184893
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re- 1.09 kWh/tsiklis

Ziimis
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Energiatarbimine standardtaituvusel, p6érdéhure-

0.69 kWh/tstiklis

Ziimis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 711

Ahju tiap Sisseehitatud ahi
COE7P31X 36.0 kg

Mass
EOE7P31Z 36.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB

2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed —
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse mddtemeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid
Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju
tédtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise
ajal ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist, kui voimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
klipsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos valikuga
Kestus voi Lopp ja kui kiipsetusaeg ei
Uleta 30 minutit, lulituvad
kuumutuselemendid mdne

ahjufunktsiooni puhul automaatselt
varem valja.

Ventilaator ja valgusti jaavad
sisselllitatuks. Ahju valjalilitamisel
kuvatakse ekraanil jadkkuumuse nait.
Seda soojust saab kasutada toidu
soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,
vahendage vahemalt 3 - 10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri.
Ahjus olev jadkkuumus vdimaldab
kiipsetamist jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur. Ekraanile ilmub
jadkkuumuse indikaator voi
temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.
Niiske kiipsetus po6rdéhuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

Kasutades seda funktsiooni, llitub
valgusti 30 sekundi parast automaatselt



valja.Valgusti vdib soovi korral sisse
llitada, kuid see vahendab eeldatavat
energiakokkuhoidu.

Ekraani valjaliilitamine
Soovi korral voib ekraani valja lilitada.

Vajutage ja hoidke samaaegselt Q) ning

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga ff?-) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake
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/\. Sissellilitamiseks korrake sama
toimingut.

stmboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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