
Kasutusjuhend 

Raclette grill



SEVERIN 



Hea klient! 

Enne seadme kasutuselevõttu lugege hoolikalt läbi alljärgnevad 

juhised. 

Vooluvõrguga ühendamine 

Seadme võib ühendada vaid maandatud ja nõuetekohaselt paigaldatud 

pistikupessa. Veenduge, et toitepinge ühildub seadme etiketil näidatud 

pingega. Toode vastab kõikidele CE markeerimisnõuetele. 

Tutvustus 1. Grillplaat
2. Minipannid
3. Sisse/välja lüliti 

indikaatortulega
4. Etikett (seadme all)
5. Pistikuga toitejuhe
6. Käepide

Ohutus 

• Enne seadme kasutamist kontrollige, ega seadmel, selle toitejuhtmel

ega lisatarvikutel ole kahjustusi, mis võivad vähendada seadme

tööohutust. Ärge kasutage seadet, kui see on maha kukkunud või

saanud kahjustusi, mis ei pruugi olla välisel vaatlemisel nähtavad.

• Toitejuhet tuleb regulaarselt kontrollida, et sellel ei oleks kahjustuse

märke. Kahjustuste leidmisel ei tohi seadet enam kasutada.

• Ärge kasutage seadet, kui selle toitejuhet on jõuga tõmmatud.

Kahjustused ei pruugi olla alati väljastpoolt nähtavad ja seetõttu

peab kvalifitseeritud tehnik seadet enne uuesti kasutamist

kontrollima.

• Seadme pind, küpsetusalus ja minipannid lähevad kasutamisel

kuumaks. Ettevaatust! Põletusoht!

• Laske seadmel enne küpsetusplaadi eemaldamist, seadme

puhastamist või hoiustamist alati piisavalt jahtuda.

• Ärge laske toitejuhtmel puutuda vastu kuumi pindu.

• Asetage raclette grill sobivale kuuma-kindlale, tasasele ja

pritsmekindlale pinnale.



• Ärge asetage grilli vahetult seina äärde ega nurka ning veenduge, et

selle lähe-duses ei ole kergestisüttivaid materjale.

• Enne kasutamist asetage küpsetusalus seadmele küttelemendi

kohale.

• Eemaldage seade vooluvõrgust alati

- pärast kasutamist,

- tõrgete korral,

- enne seadme puhastamist.

• Pistiku eemaldamisel pistikupesast ärge tõmmake juhtmest, vaid

haarake alati pistikust.

• Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma füüsiliste, sensoorsete või

vaimsete või-mete, kogenematuse või teadmatuse tõttu ei ole

võimelised seadet ohutult kasutama, ei tohiks seda teha ilma

järelevalveta või nende ohutuse eest vastutava isiku juhendamiseta.

• Jälgige, et lapsed seadmega ei mängiks.

• Ettevaatust! Hoidke pakkematerjalid laste käeulatusest eemale, kuna

need võivad põhjustada lämbumist.

• Ärge jätke seadet töötamise ajal valveta.

• Seade ei ole ette nähtud kasutamiseks välise taimeri või puldi abil.

• Ettevaatust! Ärge kasutage seadet õues.

• Tootja ei võta endale vastutust, kui sead-me kahjustus tuleneb selle

valest kasuta-misest või käesolevate juhiste eiramisest.

• Seade on mõeldud üksnes koduseks kasutamiseks ega ole ette

nähtud äriotstarbeliseks rakendamiseks.

• Ohutusnõuete täitmiseks ja kahjustuste vältimiseks peavad

elektriliste seadmete parandustöid, sh toitejuhtme vahetamine,

tegema selleks väljaõppe saanud isikud. Kui seade vajab

parandamist, saatke see meie klienditeenindusosakonda.

• Aadressid leiate käesoleva juhendi lisast.

Raclette grilli kasutamine 

Enne esmakordset kasutamist 

Eemaldage täielikult pakkematerjalid. Enne seadme esmakordset 

kasutamist puhastage küpsetusalus ja minipannid niiske lapiga. 



Soovitame seadet umbes 12 minutit ilma toiduta soojendada, et kaoks

ebameeldiv lõhn, mis grilli esmakordsel sisselülitamisel tavaliselt tekib. 

Esineda ka pisut suitsu, seetõttu õhutage esmakordsel kasutamisel 

ruumi.  

Reguleeritav termostaat 

Kui keerate termostaadinuppu kõrgeimale seadistusele, lülitub 

kütteelement püsivalt sisse. Kui termostaadinupp on madalaimas 

asendis, lülitub kütteelement aeg-ajalt välja ja seejärel taas sisse. 

Indikaatortuli põleb, kui kütteelement on sisse lülitatud. Pärast seadme 

kasutamist keerake termostaadinupp tagasi madalaimasse asendisse ja 

eemaldage seade vooluvõrgust. 

Kasutamine 

−  Asetage raclette juust minipannidele. Asetage minipannid 
seadmesse kütteelemendi alla ning jätke need sinna seniks, kui juust 
on sulanud. Hoiatus! Ärge asetage tühjasid minipanne sisse lülitatud 
seadmesse.

−Kui olete grillimise lõpetanud, eemaldage seade vooluvõrgust.

Enne seadme esmakordset sisselülitamist, puhastage grillplaati ja minipanne niiske lapiga

Kuumutage seadet ja panne umbes 30 minutit ilma toiduta, et eemaldada lõhn, mis 
tavaliselt tekib grilli esmakordsel sisselülitamisel (võib tekkida natuke suitsu). Tuleb 
tagada piisav ventilatsioon akende või rõduuste avamisega.
• Laske grillil uuesti jahtuda.
• Puhastage seda jaotises kirjeldatud viisil
"Puhastamine ja hooldus". 

Grillplaat
• Enne seadme sisselülitamist asetage seadme peal olev grillplaat kütteelemendi kohale 
ja lukustage see.
• Lukustamiseks lükake grillplaat alla ja liigutage seda LOCK suunas, et väljaulatuvad 
naastud oleksid kindlalt kinni.
• Avamiseks lükake plaati UNLOCK suunas
• Asetage grillplaat seadmele, nagu ülalpool kirjeldatud. Sisestage pistik sobivasse 
seinakontakti ja lülitage seade sisse.
• Pärast umbes 10-minutilist eelsoojendusaega on grillplaat kasutusvalmis. Asetage 
küpsetatav toit grillplaadile. Nakkumise vältimiseks soovitame plaadile esmalt panna 
natuke õli.



Puhastamine ja hooldamine 

• Enne seadme puhastamist veenduge alati, et see on vooluvõrgust

eemaldatud ja täielikult jahtunud.

• Elektrilöögi vältimiseks ärge puhastage seadet veega ega kastke seda

vette.

• Ärge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid.

- Pühkige seadme välispindu puhta niiske lapiga.

- Eemaldage küpsetusalus seadmelt ja puhastage seda sooja

seebiveega. Seejärel kuivatage alus põhjalikult.

- Puhastage minipanne sooja seebiveega ning kuivatage pärast

põhjalikult.

Utiliseerimine 

Ärge visake vanu või katkiseid seadmeid olmeprügi hulka; seda 

võib teha vaid vastavate avalike kogumispunktide kaudu. 

Hooldustöökoda: 

Renerki Kaubanduse OÜ,  

Tel. 651 2222, klienditeenindus@renerk.ee, Avatud E-R 9:00-18:00

Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki põik 6 Tallinn 12918

Raclette juustu valmistamine 

Kasutage inimese kohta umbes 200 kuni 300 grammi juustu. Lõigake 

juust umbes 3 kuni 5 mm paksusteks viiludeks ja asetage need 

minipannidele. Soovitame kasutada algupärast raclette juustu. 

Sellegipoolest sobivad ka kõik teised kiiresti sulavad juustud. Tänu ülalt 

tulevale kuumusele sulab juust üsna kiiresti. 

Praktilisi näpunäiteid 

- Külmutatud toit tuleb enne küpsetamist korralikult üles sulatada.

- Küpsetusaluse ja minipannide katte kahjustamise vältimiseks

kasutage mittekriipivaid köögiriistu.

- Suuremate toidukoguste grillimisel tuleb kogunenud rasv aeg-ajalt

hoolikalt eemaldada.




