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OHUTUSJUHISED
OLULISED OHUTUSJUHISED

. Seade on méeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises. Seadet ei tohi
kasutada jargmistes kohtades ja kui seda siiski tehakse, siis seadme garantii
enam ei kehti:

- kaupluste, kontorite jms téokeskkondade kddginurgad,

- maaeluasutused,

- hotellid, motellid jm majutusasutused,



kulalistemajad.

Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma flusiliste, sensoorsete vdi vaimsete
vBimete vbi kogenematuse voi teadmatuse tottu ei ole véimelised toodet
ohutult kasutama, ei tohiks seda teha ilma jarelevalveta voéi vastutava isiku
juhendamiseta.

Arge lubage lastel seadmega mangida.

Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja isikud, kelle fuusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed on tavaparasest vaiksemad voi kellel puuduvad piisavad
kogemused vodi teadmised seadme kasutamiseks, tohivad seadet kasutada
jarelevalve all vai juhul, kui neile on antud juhiseid seadme kasutamiseks ja
nad moistavad sellega seonduvaid ohtusid. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Alla 8-aastased lapsed seadet puhastada ega hooldada ei tohi.
Vanemad kui 8-aastased lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada
ainult jarelevalve all. Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi
kaugjuhtimissusteemi abil.

Kahjustada saanud toitejuhtme peab valja vahetama tootja, volitatud
klienditeenindus voi vastava valjadppe saanud tehnik.

A\Tostava seadme osad lahevad véaga kuumaks. Arge puudutage téotava
seadme kuumi pindu (séltuvalt mudelist).

Puhastage eemaldatavad osad mitteabrasiivse pesukasnaga ja
ndudepesuvedelikuga voi peske neid ndudepesumasinas (soltuvalt
mudelist).

Puhkige seadet véljast ja seespoolt niiske pesukdsnaga voi lapiga. Vt
juhiseid osast "Puhastamine".

Seade on méeldud kasutamiseks korgusel kuni 4000 m.

Mida teha

Lugege ja jargige kasutusjuhiseid. Hoidke juhised kindlas kohas alles.

Eemaldage seadmelt enne kasutamist kdik pakkematerjalid ja etiketid. Eemaldage eemaldatava anuma
(soltuvalt mudelist) alt kdik pakkematerjalid.

Kontrollige, et kasutava vooluvorge pinge vastaks seadme andmeplaadil toodud pingevahemikule
(vahelduvvool).

Eri riikides on erinevad standardid. Seadme kasutamisel muus riigis kui osturiik laske see klienditeeninduses
Ule vaadata.

Eemaldatavate toitejuhtmetega seadmete korral kasutage ainult originaaltoitejuhet.

Seadme pistik tuleb Ghendada kaitsemaandatud pistikupessa.

Kasutage seadet Uhetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.

Parast kasutamist ning enne seadme kohalt ligutamist vdi puhastamist tdmmake pistik alati pesast valja.
Tulekahju korral tommake pistik pesast vélja ja summutage leegid niiske lapiga.

Seadme kahjustamise valtimiseks veenduge, et jargite kasutusjuhendis ja retseptiraamatus toodud retsepte ja
diges koguses koostisosi.

Mida mitte teha

Arge kasutage seadet, kui seade ise véi selle toitejuhe on saanud kahjustada v&i kui seade on kukkunud
maha ja sellel on nahtavaid kahjustusi v&i kui seadme t66s esineb tdrkeid. Sel juhul tuleb seade toimetada
volitatud klienditeenindusse.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui otsustate seda vaatamata hoiatusele teha, kasutage heas korras ja
seadmele vastava vdimsusega pikendusjuhet.

Arge laske toitejuntmel s6lme minna.



« Arge tdmmake laadijat seinapistikupesast vélja juhtmest hoides.

Arge ligutage kuuma toiduga taidetud seadet kohalt!

Arge lulitage todle tiihja seadet!

Arge kasutage seade tuleohtlike materjalide (rulood, kardinad jms) l&hedal ega soojusallika (pliit jms) lahedal.
Arge hoidke seadme all olevas kapis ega selle Iahedal tuleohtlikke materjale.

Arge vétke seadet osadeks lahti!

Arge asetage seadet lileni vette.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid ega traatharju.

Arge hoidke seadet valitingimustes. Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas.

Nouanded ja teave

« Esimesel kasutuskorral vib seadmest eralduda veidi I6hna, mis ei ole mirgine. See ei mdjuta seadme
kasutamist ja kaob kiiresti.

Ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja maarustele (madalpinge direktiiv,
elektromagnetilise Ghilduvuse direktiiv, toiduainetega kokkupuutuvaid materjale kasitlev direktiiv,
keskkonnakaitse direktiiv jms).

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises ja siseruumides. Tootja ei vota endale vastutust,
kui seadet kasutatakse &rilisel eesmargil vdi sobimatuks otstarbeks ega jargita selles juhendis toodud
juhiseid. Selliste juhtude korral ei kehti ka seadme garantii.

« Ohutuse tagamiseks kasutage ainult tootja tarvikuid ja varuosi, mis on mdeldud just sellele seadmele..

Keskkond
« Enne seadme kasutuselt kdrvaldamist tuleb taimeri patarei sellest vélja votta. Kdrvaldage seade ja patarei
kasutuselt vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Keskkonnakaitse on esmatahtis!
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®seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida saab taaskasutada véi iUmbertéodelda.

mmm D Jitke kasutatud seade kohalikku jaadtmekogumisjaama.

KIRJELDUS

A.Anum

B. Anuma kéaepide

C.Eemaldatav valatud grillrest

D.Temperatuuri reguleerimise nupp (8-200 °C)

E. Sisse-valja lilitamise ja taimeri (0-60 min)
nupp automaatse valjalllitumise
funktsiooniga

F. Voolutoite margutuli

G.Soojenemise margutuli

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Eemaldage pakkematerjal.

2. Eemaldage seadmelt kdik kleepsud voi etiketid.

3. Arge eemaldage resti silikoonpadjakesi.

4. Puhastage anum ja eemaldatav grillrest hoolikalt mitteabrasiivse pesukésna ja sooja veega, millele on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

Markus. Neid osi vdib pesta ka ndudepesumasinas.

5. Piihkige seadet sees- ja véljaspoolt niiske lapiga. Té6tav seade toodab kuuma auru. Arge pange anumasse
(A) oli ega rasva.



KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

1.
2.

Ifasutage seadet Uhetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.
Arge pange seadmesse 6li ega vedelikku.
Arge asetage midagi seadme peale. See takistab 6huvoolu ja méjutab seadme to6tulemust.

SEADME KASUTAMINE

Seadmes saab valmistada erinevaid toite. Peamiste toiduainete valmistusajad on toodud osas
"Valmistusjuhised".

1.
2.
3.
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12.

Uhendage toitejuhtme pistik pistikupessa.

Tdmmake anum ettevaatlikult seadmest valja.

Pange toiduained anumasse.

Mirkus. Arge tiitke anumat iile tihise MAX ega iiletage tabelis (vt osa "Valmistusjuhised") toodud
koguseid, sest see voib mojutada I6pptulemuse kvaliteeti. Lilkkake anum tagasi seadmesse.
Ettevaatust! Arge puudutage anumat seadme té6tamise ajal ega ménda aega pirast seda, sest
anum ldheb viaga kuumaks. Hoidke anumat ainult kdepidemest.

Keerake temperatuuri reguleerimise nupp sobivale temperatuurile. Oige temperatuuri valimiseks vt osa
"Valmistusjuhised".

Valige soovitud valmistusaeg (vt osa "Valmistusjuhised").

Seadme sisselillitamiseks keerake taimerinupp soovitud valmistusajale.

Kui seade on kasutamise alguses kiilm, lisage lk 7 ja 8 toodud valmistusaegadele 3 minutit.
Liihikese valmistusaja seadistamiseks keerake taimerinupp 10 minuti peale ja seejarel tagasi
soovitud aja peale.

Markus. Soovi korral voite tiihja seadet eelkuumutada. Sel juhul keerake taimerinupp rohkem kui 3
minuti peale ja oodake, kuni soojenemise margutuli kustub (umbes 3 minuti parast). Pange
toiduained anumasse ja keerake taimerinupp soovitud valmistusaja peale (vt valmistusaegu
Valmistusjuhistest).

Taimer hakkab seadistatud valmistusaega maha loendama.

Soojenemise margutuli sittib.

Seadme té6tamise ajal lllitub soojenemise margutuli aeg-ajalt sisse ja vélja. See naitab, et kitteelement
ltlitub seadistatud temperatuuri hoidmiseks sisse-vélja.

Liigne 6li koguneb anuma pdhja.

Méndasid toiduaineid tuleb poole valmistusaja peal raputada (vt osa "Valmistusjuhised"). Toiduainete
raputamiseks votke anum kaepidemest hoides seadmest valja ja raputage anumat. Seejarel likake anum
tagasi seadmesse.

Nouanne: voite taimeri seadistada poole valmistusaja peale ja taimerisignaali kélades toiduaineid
raputada. Seejirel seadistage uuesti taimer jarelejaanud valmistusaja peale.

Taimerisignaali kolades on toit valmis. Votke anum seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale
pinnale.

Markus. Seadme saab ka késitsi vélja liilitada. Selleks keerake taimeri reguleerimise nupp
asendisse 0.

Kontrollige, kas toit on valmis.

Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel méneks minutiks.
Votke valmis toit anumast valja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.

Ettevaatust! Anumat keerates olge ettevaatlik, sest selle pdhja on kogunenud 8li, mis v&ib toidu sisse
lekkida ja rest vdib valja kukkuda.

Pérast kasutamist on anum, rest ja toit vaga kuumad. Séltuvalt toidu liigist tuleb olla ettevaatlik, sest
anumast voib tulla kuuma auru.

Kui toiduportsjonid on valmis, saab seadmega kohe uut portsjonit valmistama hakata.

RILLREZIIMI KASUTAMINE

1.
2.
3.

5.

Asetage grillrest seadme anumasse.

Keerake temperatuuri reguleerimise nupp temperatuurile 200 °C.

Keerake taimerinupp 15 minuti peale. Seade hakkab eelsoojenema. Taimerisignaali kdlades on
eelsoojenemine I16ppenud.

Avage seade ja asetage toiduained grilliplaadile.Ettevaatust! Anum ja grillplaat on vdga kuumad. Votke toit
grillplaadilt dra tangide abil.

Valige soovitud valmistusaeg (vt osa "Valmistusjuhised".)

Asetage anum seadmesse tagasi.

Valmistamine algab. Taimer hakkab seadistatud valmistusaega maha loendama.

Liigne 6li koguneb anuma pdhja.

Markus. Lihatiikke tuleb poole valmistusaja peal iimber pdorata.

Taimerisignaali kdlades on valmistamine Idppenud. Vétke anum seadmest vélja ja asetage see
kuumakindlale pinnale.

Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage




taimer veel méneks minutiks.
10. Vétke valmis toit anumast valja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.

VALMISTUSJUHISED

Alltoodud tabel aitab teil valida valmistatava toidu pdhiseadistused.

Markus. Tabelis toodud valmistusajad on vaid ligikaudsed ja vdivad séltuvalt kasutatavate kartulite
sordist ja kogusest varieeruda. Ka teiste toiduainete korral véivad 16pptulemust mojutada méotmed,
kuju ja kaubamark. Seega peate véib-olla valmistusaega veidi reguleerima.
Min - max kogus Ligikaudne Temperatuur (°C) Raputamin Lisateave
()] valmistusaeg e*
(min)

Kilmutatud friikartulid (10 x 10 300-800 g 15-25 min 200 °C Jah
mm)
Isetehtud friikartulid (8 x8 mm) 300 - 800 g** 22—-32 min 200 °C Jah Lisage 1
spl Oli.
Kulmutatud kartulisektorid 300-800 g 22—-27 min 200 °C Jah
Kodgiviljad 300-700 g 16—-20 min 200 °C
Kilmutatud steigid 100-500 g 7-1 k min 180 °C
Kana rinnafilee (kondita) 100-500 g 12-19 min 180 °C
Terve kana 1000 g 60 min 200 °C
Toores kala, I6hesteik 350 g 15-17 min 140 °C
Krevetid 12 tk k min 170 °C
Kilmutatud kananagitsad 100-600 g 7—15 min 200 °C Jah
Kilmutatud kanatiivad 300 g 16—20 min 200 °C Jah
Kulmutatud juustupulgad 125 g (5 tk) 8 min 180 °C Jah
Kilmutatud sibularéngad 200 g (10 tk) 8—10 min 200 °C Jah
Pitsa 400 ¢ 7 min 190 °C
Muffinid 7 tk 15-18 min 180 °C Kasutage
\ kipsetus-
\vormi /
ahjundu***
Min - max Ligikaudne Temperat [Raputa |Lisateave
kogus (g) \valmistusaeg uur (°C) |mine *
(min)
Grill
15 min 200 °C
Liha 250-300 g Eelkuumutus 15 min 200 °C \Voite lisada 6li, maitsetaimi ja soola.
Valmistusaeg 4-6 min Poole valmistusaja peal voite toitu
Umber keerata.
\Vorstikesed 400 g Eelkuumutus 15 min 200 °C V6ite lisada 6li, maitsetaimi ja soola.
\Valmistusaeg 10-12 min Poole valmistusaja peal vdite toitu
Umber keerata.
Kalafilee 200 g Eelkuumutus 15 min 170 °C
\Valmistusaeg 3-5 min
Koogiviljad 300 g Eelkuumutus 15 min 200 °C
\Valmistusaeg 10 min

*  Raputage poole valmistusaja peal hoolikalt.
** Koorimata kartulite kaal

OLULINE TEAVE! Seadme kahjustamise valtimiseks jargige kasutusjuhendid ja retseptis toodud koostisosade
ja vedeliku kogust.

*** Asetage kiipsetusvorm / ahjundu anumasse.

Kerkivate segude korral (nagu koogi, quiche- voi muffinitainas) ei tohi ahjundu panna tais rohkem kui poole
ulatuses.

Retsepte leiate www.tefal.com .


http://www.tefal.com/

NOUANDED

« Vaiksemaid toiduaineid on tavaliselt vaja valmistada liihemat aega kui suuremaid toiduaineid.

Suuremat kogust toiduaineid on vaja kiipsetada veidi kauem kui vaiksemat kogust.

Vaiksemate mddtmetega toidu raputamisel poole valmistusaja peal jaab I6pptulemus parem ja toit valmib
Ghtlasemailt.

« Krébeda tulemuse saamiseks lisage tooretele kartulitele veidi dli. Parast lusikatéie &li lisamist praadige
kartuleid méni minut.

Arge valmistage seadmes vaga rasvaseid toite.

Seadmes saab valmistada kdiki suupisteid, mida tavaliselt ahjus valmistate.

Friikartulite optimaalne kogus on soovitatavalt 700 g.

Kui soovite kiiresti ja hdlpsalt valmistada taidisega suupisteid, kasutage valmiskujul tainast.

Koogi voi quiche klipsetamisel voi kergesti lagunevate voi téidetud toiduainete praadimisel pange seadme
anumasse ahjundu. Vdite kasutada silikoonist, roostevabast terasest, alumiiniumist véi keraamilist ahjundu.
Seadet saab kasutada ka toidu soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur kuni 10
minutiks 160 °C peale.

.
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KARTULIKROPSUDE TEGEMINE

Parimate tulemuste saamiseks soovitame kasutada kulmutatud kartulikrdpse. Kui soovite kartulikropse siiski ise
teha, jargige alltoodud

juhiseid.

1. Valige selleks soovitatud kartulisort. Koorige kartulid ja I6igake need

Uhepaksusteks tukkideks.

2. Laske kartulitel vahemalt 30 minutit kiilmas vees liguneda, ndrutage ja kuivatage puhta, imava kateratikuga.
Patsutage koogi kateratikuga kuivaks. Krépsud peavad enne valmistamist olema téiesti kuvad.

3. Valage kuiva anumasse 1 spl 6li (taimne, paevalille-véi oliividli), pange krépsud sinna sisse ja segage, kuni
krépsud on 6liga kaetud.

4. Votke kropsud anumast valja sdrmedega voi kddgiriistaga, nii et liigne 6li jadb anumasse. Pange kropsud
anumasse.
Mirkus. Arge valage dliga kaetud krépse korraga anumasse, sest nii jaab liigne 6li anuma péhja.

5. Praadige kropse vastavalt osas "Valmistusjuhised" toodud juhistele.

PUHASTAMINE

Puhastage seadet parast igat kasutuskorda.

Anumal ja restil on nakkumatu kate. Arge puhastage neid metallist kddgiriistadega ega abrasiivsete
puhastusmaterjalidega, sest need vdivad nakkumatut katet kahjustada.

1. Tdommake seadme pistik pesast vélja ja laske seadmel jahtuda. Markus. Votke anum seadmest vélja, sest nii
jahtub see kiiremini.

2. Pihkige seadme vélispinda niiske lapiga.

3. Puhastage anum ja rest hoolikalt mitteabrasiivse pesukasna ja sooja veega, millele on lisatud veidi
ndudepesuvahendit. Kangema mustuse eemaldamiseks vdite kasutada rasvaarastusvedelikku.

Markus. Anumat ja resti voib pesta ndudepesumasinas.

Néuanne: anuma pdhja ja restile kleepunud mustuse eemaldamiseks taitke anum sooja vee ja vahese
ndudepesuvahendiga. Laske anumal ja restil umbes 10 minutit liguneda. Loputage puhta veega ja kuivatage.

k Puhastage seade seespoolt sooja vee ja pehme lapiga.

5. Puhastage kitteelement kuiva puhastusharjaga, et kdik jaagid eemaldada.

6. Arge pange seadet vette ega muusse vedelikku.

HOIUSTAMINE

1. Témmake seadme pistik pesast vélja ja laske seadmel jahtuda.
2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.

GARANTI JA TEENINDUSTOOD

Kui seade vajab teenindustdid voi soovite lisateavet vdi teil on seoses seadmega probleeme, kiilastage Tefali
veebisaiti www.tefal.co.uk véi www.tefal.com.au v&i podrduge oma riigi Tefali klienditeenindusse. Telefoninumbri
leiate Uleilmse garantii brosulrist. Kui teie riigis klienditeenindust ei ole, pé6rduge Tefali kohaliku edasimuiilja
poole.

SEADME TOOS ESINEDA VOIVAD PROBLEEMID

Kui teil on seoses seadmega probleeme, kiilastage veebisaiti www.tefal.co.uk véi www.tefal.com.au , millelt leiate
korduma kippuvad kisimused, vdi poérduge oma riigi klienditeenindusse..
TEFAL/T-FAL* RAHVUSVAHELINE PIIRATUD GARANTII

s www.tefal.com
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Seda toodet remondib garantiiaja jooksul ja pérast seda TEFAL/T-FAL*.

Tarvikud, kuluvaid osi ja Idppkasutaja poolt vahetatavaid osi saab osta (juhul, kui need on teie riigis saadaval)
vastavalt veebisaidil www.tefal.com _toodud tingimustele. Garantii**: TEFAL/T-FAL annab sellele tootele alates
toote esialgsest ostukuupdevast vdi tarnekuupaevast garantii materjali- ja tootmisdefektide osas garantiiajal
nendes riikides***, mis on toodud lisatud riikide nimekirjas. Rahvusvaheline tootjagarantii héimab kéiki kulusid,
mis on seotud tdendatult defektse toote taastamisega, nii et see vastab taas originaalspetsifikatsioonidele, kas
mis tahes defektse osa remontimise vdi véljavahetamise kaudu, sh selleks vajalik t66jéud. TEFAL/T-FALI valikul
voidakse toode remontimise asemel samasuguse tootega asendada. TEFAL/T-FALI ainuke kohustus ja teie
jaos ainuvdimalik lahendus selle garantii raames on piiratud sellise remondi voi valjavahetamisega.

Tingimused ja valistused: TEFAL/T-FAL ei ole kohustatud remontima ega vélja vahetama toodet, kui sellel
puudub kehtiv ostutSekk. Toode tuleb toimetada isiklikult kohale véi pakendada see vastavalt ja tagastada
tahitud viisil TEFAL/T-FALI volitatud klienditeenindusse. Iga riigi volitatud klienditeeninduste aadressid on
toodud TEFAL/T-FAL veebisaidil (www.tefal.com). Voite ka helistada sellele kasutusjuhendile lisatud
klienditeeninduste nimekirjas toodud kohalikku teenindusse. Parima véimaliku muiugijargse teeninduse
tagamiseks ja klientide rahulolu pidevaks parendamiseks voib TEFAL/T-FAL saata kdigile klientidele, kes oma
toote TEFAL/T-FALI volitatud klienditeenindusse remondiks v6i vélja vahetamiseks tdid, rahulolukusitluse.

See garantii kehtib vaid juhul, kui tooteid on kasutatud kodumajapidamises. Garantii ei h6lma mis tahes
kahjustusi, mille pdhjus on vaarkasutus, lohakus, TEFAL/T-FALI juhiste jargimine vdi toote Umberseadistamine
voi ilma volitusteta remontimine, valesti pakendamine omaniku poolt v&i kulleri hooletu kasitlemine. Samuti ei
kuulu garantii alla tavaparane kulumine, kuluvate osade hooldustdéd ja véljavahetamine ega jargmine:

- vale tlilipi vee voi toiduaine kasutamine,

- mehaanilised kahjustused, tlekoormus,

- kahjustus, mis tuleneb aikesest voi voolukdikumistest,

- vee, tolmu voi putukate sattumine seadmesse (v.a spetsiaalselt putukate vastu disainitud osadega seadmed),
- dnnetused, sh tulekahju, Gleujutus jms,

- katlakivi eemaldamata jatmine (seda tuleb teha vastavalt juhistele),

- toote klaas-vdi portselanosade kahjustamine,

- kasutamine professionaalsel véi arilisel eesmargil

- voi mitterahuldavad tulemused, mille pdhjus on vale pinge vdi sagedus, mis erineb toote etiketil toodud
andmetest,

Tarbija 6igused TEFAL/T-FAL rahvusvaheline garantii ei mdjuta tarbijadigusi riiklike seaduste kohaselt ega neid
digusi, mida ei saa valistada voi piirata, ega digusi jaemuilja vastu, kellelt toode osteti. See garantii annab
tarbijale teatud konkreetsed seaduslikud digused ja lisaks vdivad tarbijal olla vastavalt riigile muud seaduslikud
digused. Tarbija vdib esitada kahjundude mis tahes selliste diguste alusel.

*** Kui toode ostetakse nimekirjas toodud riigist ja seda kasutatakse seejarel mingis muus nimekirjas toodud
riigis, kehtib rahvusvaheline TEFAL/T-FALI garantii kasutusriigis toodud aja jooksul, isegi juhul, kui osturiigi
garantiiaeg on sellest erinev. Kui TEFAL/T-FAL toodet kohapeal ei miil, vdib remondiaeg olla pikk. Juhul kui
toodet ei ole vdimalik uues riigis remontida, on TEFAL/T-FAL garantii piiratud toote valjavahetamisega sama
hinnaga sarnase vdi muu toote vastu, juhul kui see on véimalik.. Mdnel territooriumil, nagu Ameerika ja Jaapan,
mulakse TEFALi seadmeid kaubamargi T-FAL all. TEFAL/T-FAL on SEB-kontserni registreeritud kaubamargid.
Hoidke see dokument alles. Seda on vaja garantiindude esitamise korral.

* Ainult Austraalia:

Austraalias on meie seadmel riiklikud garantiid, mida vastavalt Austraalia tarbijakaitseseadusele ei saa
valistada. Teil on digus tdsise rikke korral seade vélja vahetada voi raha tagasi saada, samuti on teil digus
saada huvitist mis tahes muu maistlikult ettenahtava kahju véi kahjustuse korral. Samuti on teil digus oma seade
remontida voi vélja vahetada, kui selle kvaliteet ei ole rahuldav ja seadme rike ei lahe kirja tdsise rikkena.
**Ainult India: Garantii kestus séltub tootest ja India osariigist. Kontrollige téieliku garantii tingimusi
mudgipunktis. Valjaspool Indiat ostetud ja kasutatavatel toodetel on 2-aastane garantii.

Garantii hdimab eelkdige defektse toote remontimist, kuid TEFALI valikul vbidakse defektne toode selle asemel
vélja vahetada. Kui soovite toodet remontida, on kohustuslik logida teenusesoov nutitelefoni rakenduses TEFAL
SERVICE APP véi helistada TEFALI klienditeenindusse telefoninumbril 1860-200- 1232, tddaeg E-L 09.00 -
18.00. Posti teel saadetud tooted ei kuulu garantii alla. Ostu téendamiseks peab klient esitama nii selle templiga
garantiikaardi kui ka tasumist tdendava dokumendi.

Hooldustéokoda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 640 6400, klienditeenindus@renerk.ee, Avatud E-R 9:00-18:00
Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918
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