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OLULISED OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida peamiseid ohutusnéudeid, kaasa arvatud alljargnevaid:

1. Enne seadme kasutamist lugege labi k&ik juhised.

2. Arge puudutage kuumi pindu. V&tke kinni kdepidemetest voi nuppudest.

3. Elektriloogi valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikuid ega seadet vette ega muusse vedelikku.

Kui seadet kasutavad lapsed voi kui seda kasutatakse laste laheduses, on vajalik pidev jarelevalve.

5. Kui te seadet enam ei kasuta ning enne selle puhastamist tdmmake seadme pistik
seinapistikupesast vélja. Laske seadmel enne osade paigaldamist vdi aravdtmist jahtuda.

6. Arge kasutage lihtegi seadet, mille toitejuhe véi pistik on kahjustada saanud, millel on esinenud
torkeid vai mis on mingil viisil kahjustada saanud. Toimetage seade Ulevaatamiseks ja/vdi
remondiks I&himasse volitatud teeninduskeskusesse.

7. Tarvikute kasutamine, mida tootja ei soovita, véib pdhjustada vigastusi.
8. Seade ei sobi kasutamiseks valitingimustes.
9. Arge laske juhtmel rippuda le laua voi leti serva ega puutuda vastu kuumi pindu.

10. Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektripliidile vdi nende lahedusse ega kuuma ahju.

11. Kuuma 8li voi muud kuuma vedelikku sisaldavat seadet liigutades tuleb olla vaga ettevaatlik.

12. Uhendage kdigepealt toitejuhe seadme kiilge (séltuvalt mudelist) ja seejarel toitejuhtme pistik
seinapistikupessa. Seadme vooluvdrgust lahti Ghendamiseks keerake kdik juhtnupud valjalllitatud
asendisse ja tdtmmake seadme pistik pesast vélja.

13. Kasutage seadet ainult ettenahtud eesmargil.
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1». HOIDKE NEED JUHISED ALLES MOELDUD
KASUTAMISEKS AINULT KODUMAJAPIDAMISES.

15. Uhendage seade ainult pistikupessa, mille miinimumkoormus on 1,5 A. Kui seadme pistik ei sobi
pistikupessa, laske elektrikul paigaldada sobiv pistikupesa.

POLAARSUSE JUHISED

Seadmel on polariseeritud pistik (liks haru on teisest laiem). Elektril66gi ohu vahendamiseks sobitub see pistik
polariseeritud pistikupesasse vaid ihel viisil. Kui pistik pessa ei mahu, poorake see teistpidi. Kui pistik ikka ei sobi, votke
Uihendust professionaalse elektrikuga. Arge seadistage pistikut mingil viisil Gmber.

LUHIKESE JUHTME KASUTUSJUHEND

Arge kasutage pikendusjuhet.

Seadmel on luhike toitejuhe. See aitab valtida juhtme sassiminekust ja selle otsa komistamisest
tuleneda vdivaid ohte.

OHUTUSJ UHISED

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises. Seadet ei tohi kasutada jargmistes
kohtades ja kui seda siiski tehakse, siis seadme garantii enam ei kehti:

kaupluste, kontorite jms td6keskkondade kd6ginurgad,

maaeluasutused,

hotellid, motellid jm majutusasutused,

kilalistemajad.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi kaugjuhtimisstisteemi abil.

Kahjustada saanud toitejuhtme peab ohu valtimiseks valja vahetama tootja, klienditeeninduskeskus

voi vastava valjadppe saanud tehnik.

Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi

kogenematuse voi teadmatuse tottu ei ole voimelised toodet ohutult kasutama, ei tohiks seda teha

ilma jarelevalveta voi vastutava isiku juhendamiseta.

Arge lubage lastel seadmega méngida.

Tootava seadme osad muutuvad vaga kuumaks. Arge puudutage toétava seadme kuumi pindu.
Puhastage eemaldatavaid osi mitteabrasiivse pesukasnaga ja ndudepesuvahendiga. Tarvikuid ei tohi
pesta ndudepesumasinas.

Pihkige seadet valjast ja seespoolt niiske pesukasnaga voi lapiga. Vt juhiseid osast "Puhastamine”.
Seade on méeldud kasutamiseks kérgusel kuni 4000 m.

Mida teha

« Lugege ja jargige kasutusjuhiseid. Hoidke juhised kindlas kohas alles.

« Eemaldage seadmelt enne kasutamist kdik pakematerjalid ja etiketid. Eemaldage eemaldatava anuma
(s6ltuvalt mudelist) alt kdik pakkematerjalid.

Kontrollige, et kasutava vooluvérge pinge vastaks seadme andmeplaadil toodud pingevahemikule
(vahelduvvool).

Eri riikides on erinevad standardid. Seadme kasutamisel muus riigis kui osturiik laske see
klienditeeninduses Ule vaadata.

Kasutage seadet Uihetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.

Parast kasutamist ning enne seadme kohalt liigutamist vi puhastamist tdmmake pistik alati pesast
vélja.

Tulekahju korral tommake pistik pesast valja ja summutage leegid niiske lapiga.

Seadme kahjustamise valtimiseks veenduge, et jargite kasutusjuhendis ja veebisaitidel
www.tefal.co.uk vai www.tefal.com.au toodud retsepte ja diges koguses koostisaineid.

Mida mitte teha

. Arge kasutage seadet, kui seade ise v&i selle toitejuhe on saanud kahjustada vai kui seade on
kukkunud maha ja sellel on nahtavaid kahjustus vdi kui seadme t66s esineb torkeid. Sel juhul tuleb
seade toimetada volitatud klienditeenindusse.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui otsustate seda vaatamata hoiatusele teha, kasutage heas korras ja
seadmele vastava vdoimsusega pikendusjuhet.

Arge laske toitejuhtmel sélme minna.

Arge témmake pistikut seinapistikupesast vélja juhtmest hoides.
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Arge ligutage kuuma toiduga taidetud seadet kohalt!

Arge lilitage todle tiihja seadet!

Arge kasutage seadet tuleohtlike materjalide (rulood, kardinad jms) lahedal ega soojusallika (pliit jms)
l&hedal.

. Arge hoidke seadme all olevas kapis ega selle lahedal tuleohtlike materjale.

. Arge votke seadet osadeks lahtil

. Arge asetage seadet ileni vette.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid ega traatharju.
Arge hoidke seadet valitingimustes. Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas.

Nouanded ja teave

Esimesel kasutuskorral voib seadmest eralduda veidi Idhna, mis ei ole mirgine. See ei mdjuta
seadme kasutamist ja kaob Kiiresti.

Ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja maarustele (madalpinge direktiiv,
elektromagnetilise Ghilduvuse direktiiv, toiduainetega kokkupuutuvaid materjale kasitlev direktiiv,
keskkonnakaitse direktiiv jms).

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises ja siseruumides. Tootja ei véta endale
vastutust, kui seadet kasutatakse arilisel eesmargil voi sobimatuks otstarbeks ega jargita selles
juhendis toodud juhiseid. Selliste juhtude korral ei kehti ka seadme garantii.

« Ohutuse tagamiseks kasutage ainult tootja tarvikuid ja varuosi, mis on méeldud just sellele seadmele.

Keskkond

Keskkonnakaitse on esmatéhtis!
Seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida saab taaskasutada véi imbertéodelda.
Jatke kasutatud seade kohalikku jadtmekogumisjaama.

KIRJELDUS

A. Anum

B. Anuma kaepide

C. Eemaldatav valatud grillrest
D. Digitaalne puutepaneel

E. Aja / temperatuuri ekraan

AUTOMAATSED .
TOIDUVALMISTUSREZIIMID
1. Friikartulid

2. Nagitsad

3. Kanapraad

4. Pitsa

5. Liha

6. Kala

7. Kodgiviljad

8. Magustoidud

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Eemaldage pakkematerjal.
2. Eemaldage seadmelt koik kleepsud voi etiketid.



3. Arge eemaldage resti silikoonpadjakesi.

4. Puhastage anum ja eemaldatav grillrest hoolikalt mitteabrasiivse pesukasnad ja sooja veega, millele on lisatud
veidi ndudepesuvahendit.

Hoiatus! Anumat ja resti ei tohi pesta ndudepesumasinas.

Piihkige seadet sees- ja valjaspoolt niiske lapiga. Tédtav seade toodab kuuma auru. Arge pange anumasse (A) 6li
ega rasva.

KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

1. Kasutage seadet Uhetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.
2. Arge pange seadmesse 6li ega vedelikku.
Arge asetage midagi seadme peale. See takistab 6huvoolu ja méjutab seadme to6tulemust.

SEADME KASUTAMINE

Seadmes saab valmistada erinevaid retsepte. Peamiste toiduainete valmistusajad on toodud osas "Valmistusjuhised".
Veebisaidilt www.t-fal.com leiate retsepte, mis aitavad teil seadmega tutvuda.
1. Uhendage toitejuhtme pistik pistikupessa.

2. Soovi korral kaivitage eelkuumutus. Selleks vajutage kaivitusnuppu ('U) mis hakkab kohe vilkuma, kui seadme pistik
on Uhendatud pessa. Esimesel kasutuskorral kuvatakse temperatuur 180 °C.

o

Temperatuuri saate reguleerida digiekraani nuppudest @ja .
Eelkuumutamise alustamiseks vajutage kaivitusnuppu
Programmeeritud temperatuurini jdudmisel teeb seade piiksu.
Eelkuumutuse etapp on nitd I6ppenud.
. Pange toiduained anumasse.
Markus. Arge tiitke anumat iile tihise MAX ega liletage tabelis (vt osa "Valmistusjuhised") toodud koguseid,
sest see voib mojutada I6pptulemuse kvaliteeti.
. Likake anum tagasi seadmesse.
Ettevaatust! Arge puudutage anumat seadme té6tamise ajal ega monda aega pirast seda, sest anum liheb
vaga kuumaks. Hoidke anumat ainult kdepidemest.
. Valmistamise alustamiseks saate valida automaatse td6reziimi ja kasiseadete vahel.
a. Kasiseadete valimisel:

Reguleerige temperatuuri @ digiekraani nuppudest @ ja @ . Termostaat varieerub vahemikus 80-200 °C (175-400 °F).

Seadistage soovitud valmistusaeg, vajutades nuppu ja reguleerides valmistusaega nuppudega ja . Taimerit
saab seadistada kuni 60 minutini.

Toiduvalmistamise alustamiseks valitud temperatuuri ja ajaga vajutage kaivitusnuppu. Valmistamine algab. Ekraanil
kuvatakse vaheldumisi valitud temperatuur ja valmistamise I16puni jaanud aeg.

. AutomaatreZiimi valimisel:

Valige soovitud reziim, vajutades puutepaneelil vastavat nuppu (reziimide kohta vt tdpsemalt osas ,Valmistusjuhised").

Reziimi kinnitamiseks vajutage nuppu © . Toiduvalmistamine algab.

Ekraanil kuvatakse valitud temperatuur ja valmistamise I16puni jaénud aeg.

. Liigne 6li koguneb anuma poéhja.

. Mdndasid toiduaineid tuleb poole valmistusaja peal raputada (vt osa "Valmistusjuhised"). Toiduainete raputamiseks
votke anum kdepidemest hoides seadmest valja ja raputage anumat. Likake anum tagasi seadmesse ja vajutage
valmistamise jatkamiseks kaivitusnuppu ©.

. Taimerisignaali kdlades on toit valmis. Vétke anum seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale pinnale.

. Kontrollige, kas toit on valmis.

Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel méneks minutiks.
10. Votke valmis toit anumast valja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.
Ettevaatust! Anumat ei tohi koos restiga tagurpidi keerata.
Parast kasutamist on anum, rest ja toit vidga kuumad. Séltuvalt toidu liigist tuleb olla ettevaatlik, sest anumast
voib tulla kuuma auru.
11. Kui toiduportsjonid on valmis, saab seadmega kohe uut portsjonit valmistama hakata.

GRILLPLAADI KASUTAMINE

. Asetage grillplaat seadme anumasse.

. Vajutage © , seejarel vajutage ekraanil @ | et valida grillreziim.

. Grillreziimi kaivitamiseks vajutage nuppu © . seade laheb eelkuumutuse etappi (15 minutit). Taimerisignaali kdlades
on eelkuumutus |16ppenud.

. Vétke anum seadmest valja ja asetage see kuumakindlale pinnale.
Ettevaatust! Anum ja grillrest on vidga kuumad. Votke toit grillplaadilt &ra tangide abil.

. Asetage toit grillplaadile ja pange anum tagasi seadmesse.

. Soovitud valmistusaja reguleerimiseks vajutage nuppe ® ja © (vt osa ,Valmistusjuhised®).

. Vajutage valmistamise alustamiseks kaivitusnuppu © . Ekraanil kuvatakse temperatuur ja valmistamise I5puni jaanud
aeg.
Markus. Lihatiikke tuleb poole valmistusaja peal iimber poorata.
Liigne 6li koguneb anuma p&hja.

. Taimerisignaali kdlades on valmistamine I16ppenud. Vétke anum seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale
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pinnale.
10. Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel
mdneks minutiks.
11. Votke valmis toit anumast vélja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.
Ettevaatust! Parast kasutamist on anum, rest ja toit vdga kuumad.

KUIVATAMINE

1. Asetage rest seadme anumasse.
2. Vajutage nuppu © , seejarel reguleerige temperatuuri @ , vajutades digiekraanil nuppe @ ja @ 80 °C.

Seadistage soovitud valmistusaeg, vajutades nuppu & ja reguleerides valmistusaega nuppudega @ ja @ . Taimeri
saab seadistada vahemikus 1 tund kuni k tundi.

Kuivatamise alustamiseks vajutage kaivitusnuppu @) . Ekraanil kuvatakse vaheldumisi valitud temperatuur ja

valmistamise I16puni jaanud aeg.

Taimerisignaali kdlades on valmistamine I16ppenud. Votke anum seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale

pinnale.

. Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel
moneks minutiks.

. Vétke valmis toit anumast valja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.

Ettevaatust! Anum ja rest on vdga kuumad.

VALMISTUSJUHISED

Alltoodud tabel aitab teil valida valmistatava toidu péhiseadistused.
Markus. Tabelis toodud valmistusajad on vaid ligikaudsed ja vdivad soltuvalt kasutatavate kartulite sordist ja
kogusest varieeruda. Ka teiste toiduainete korral vdivad I6pptulemust méjutada méotmed, kuju ja kaubamaérk.
Seega peate vdib-olla valmistusaega veidi reguleerima.
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Ligikaudne Temperatuur Valmistusrez Raputa-
i °C/° iir

e valmistusaeg mine *

Kartulid ja friikartulid

Kiilmutatud friikartulid

(10 mm x 10 mm) 300-800 g 15-25 min 200 °C /400 °F jah
Isetehtud friikartulid (8 x8 mm) 300-800 g 22-32 min 200 °C /400 °F jah Lisage 1 spl 6li
Kiilmutatud kartulisektorid 300-800 g 22-27 min 200 °C /400 °F jah Lisage 1 spl oli

Liha, linnuliha

Q=) Nk

Praetiikk 100-500 g 6-10 min: 180 °C /360 °F
Kana rinnafilee (kondita) 100-500 g 12-19 min: 180 °C /360 °F
33
Terve kana 1000 g 60 min 200 °C /400 °F @
Kala
Lohefilee 350 g 15-17 min 140 °C /285 °F V}:?
Krevetid 12tk 4 min 170°C / 340 °F ﬁ
Suupisted
Kiilmutatud kananagitsad 100-600 g 7-15 min 200 °C / 400 °F (=] jah
Kiilmutatud kanatiivad 300 g 16-20 min 200 °C / 400 °F = jah
- - 1259 5 - N N
Kiilmutatud juustupulgad 1) 7-9 min 180 °C / 360 °F @
B - ~ 200 g (10 ) N N
Kiilmutatud sibularéngad ) 8-10 min 200 °C /400 °F @ jah
Grill

& - 1 15 min 200 °C /400 °F

Eelkuumutus 15 min
Valmistusaeg 6-8 min:

Véite lisada dli,

maitsetaimi ja soola.
Poole valmistusaja peal
véite toitu imber
keerata.

200 °C /400 °F

Liha 2509




Voite lisada oli,
. maitsetaimi ja soola.
5 Eelkuumutus 15 min o o S, i i
\Vorstikesed 400 g Valmistusaeg 10-12 min: 200 °C /400 °F \(,(%{9 Poolg Va|m.ISll{‘Saja peal
véite toitu imber
keerata.
Kébgiviljad 300g 5;';?:5:;? 1o mn 200 °C / 400 °F Gy @
) Eelkuumutus 15 min . o 2,
Kalafilee 200 g . 35 min: 200 °C /400 °F \7,;%7/9
Kiipsetamine
- Kasutage
Muffinid 7tk 15 -18 min 180 °C / 360 °F & kiipsetusvormi /
ahjunou**
Kook 300g 30 min 160 °C /320 °F o]
Kuivatamine
Ounaviilud 1tk | 1tund 80 °C /175 °F | | |
* Raputage poole valmistusaja peal hoolikalt.
OLULINE TEAVE! Seadme kahj ise véltimiseks jargige k j did jar ptis toodud k i le ja vedeliku kogust.

**Asetage klipsetusvorm / ahjundu anumasse.
Kerkivate segude korral (nagu koogi, quiche- véi muffinitainas) ei tohi ahjunéu panna téis rohkem kui poole ulatuses.
Retsepte leiate www.t-fal.com .

NOUANDED

Vaiksemaid toiduaineid on tavaliselt vaja valmistada lihemat aega kui suuremaid toiduaineid.

Suuremat kogust toiduaineid on vaja kiipsetada veidi kauem kui vaiksemat kogust.

Vaiksemate modtmetega toidu raputamisel poole valmistusaja peal jaab |6pptulemus parem ja toit valmib Ghtlasemalt.
Krobeda tulemuse saamiseks lisage tooretele kartulitele veidi 6li. Parast lusikataie 6li lisamist praadige kartuleid méni
minut.

Arge valmistage seadmes véga rasvaseid toite.

Seadmes saab valmistada kéiki suupisteid, mida tavaliselt ahjus valmistate.

Friikartulite optimaalne kogus on soovitatavalt 700 g.

Kui soovite kiiresti ja holpsalt valmistada taidisega suupisteid, kasutage valmiskujul tainast.

Koogi v6i quiche kiipsetamisel voi kergesti lagunevate voi taidetud toiduainete praadimisel pange seadme anumasse
ahjundu. Véite kasutada silikoonist, roostevabast terasest, alumiiniumist voi keraamilist ahjundu.

Seadet saab kasutada ka toidu soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur kuni 10 minutiks
160 °C peale.

KARTULIKROPSUDE TEGEMINE

Parimate tulemuste saamiseks soovitame kasutada kilmutatud kartulikropse. Kui soovite kartulikropse siiski ise teha,
jargige alltoodud samme.

Valige selleks soovitatud kartulisort. Koorige kartulid ja I16igake need vordse paksusega kartulikropsudeks.

Laske kartulitel vahemalt 30 minutit kiilmas vees liguneda, nérutage ja kuivatage puhta, imava kateratikuga.
Patsutage ko6gi kateratikuga kuivaks. Kropsud peavad enne valmistamist olema taiesti kuvad.

Valage kuiva anumasse 1 spl 6li (taimne, paevalille- vai oliividli), pange krépsud sinna sisse ja segage, kuni kropsud
on dliga kaetud.

Vétke kropsud anumast valja sdrmedega voi kddgiriistaga, nii et liigne 6li jadb anumasse. Pange krépsud anumasse.
Markus. Arge valage 8liga kaetud krdpse korraga anumasse, sest nii jaab liigne 6li anuma péhja.

Praadige kropse vastavalt osas "Valmistusjuhised" toodud juhistele.

PUHASTAMINE

Puhastage seadet parast igat kasutuskorda.

Anumal ja restil on nakkumatu kate. Arge puhastage neid metallist kodgiriistadega ega abrasiivsete
puhastusmaterjalidega, sest need voivad nakkumatut katet kahjustada.

1. Témmake seadme pistik pesast vélja ja laske seadmel jahtuda. Markus. Votke anum seadmest valja, sest nii jahtub
see kiiremini.

Pihkige seadme vaélispinda niiske lapiga.

Puhastage anum ja rest hoolikalt mitteabrasiivse pesukasna ja sooja veega, millele on lisatud veidi
ndudepesuvahendit. Kangema mustuse eemaldamiseks voite kasutada rasvaarastusvedelikku.

Hoiatus! Anumat ja resti ei tohi pesta noudepesumasinas.

Nouanne: anuma pdhja ja restile kleepunud mustuse eemaldamiseks téitke anum sooja vee ja vdhese
néudepesuvahendiga. Laske anumal ja restil umbes 10 minutit liguneda. Loputage puhta veega ja kuivatage.
Puhastage seade seespoolt sooja vee ja pehme lapiga.

Puhastage kitteelement kuiva puhastusharjaga, et koik jadgid eemaldada.

Arge pange seadet vette ega muusse vedelikku.
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HOIUSTAMINE

1. Tommake seadme pistik pesast valja ja laske seadmel jahtuda.
2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.

GARANTI JA TEENINDUSTOOD

Kui seade vajab teenindustoid vdi soovite lisateavet voi teil on seoses seadmega probleeme, killastage Tefali veebisaiti
www.t-fal.com voi pddrduge oma riigi Tefali klienditeenindusse. Telefoninumbri leiate Uleilmse garantii brosirist. Kui
teie riigis klienditeenindust ei ole, podrduge Tefali kohaliku edasimiija poole.

SEADME TOOS ESINEDA VOIVAD PROBLEEMID

Kui teil on seoses seadmega probleeme, kiilastage veebisaiti www.t-fal.com, millelt leiate korduma kippuvad kisimused,
voi p66rduge oma riigi klienditeenindusse.

TEFAL/T-FAL* RAHVUSVAHELINE PIIRATUD GARANTI : www.tefal.com

Seda toodet remondib garantiiaja jooksul ja pérast seda TEFAL/T-FAL*.

Tarvikud, kuluvaid osi ja I6ppkasutaja poolt vahetatavaid osi saab osta (juhul, kui need on teie riigis saadaval) vastavalt
veebisaidil www.tefal.com toodud tingimustele. Garantii**: TEFAL/T-FAL annab sellele tootele alates toote esialgsest
ostukuupaevast voi tarnekuupaevast garantii materjali- ja tootmisdefektide osas garantiiajal nendes riikides***, mis on
toodud lisatud riikide nimekirjas. Rahvusvaheline tootjagarantii hdlmab kdiki kulusid, mis on seotud tdendatult defektse
toote taastamisega, nii et see vastab taas originaalspetsifikatsioonidele, kas mis tahes defektse osa remontimise voi
valjavahetamise kaudu, sh selleks vajalik t60joud. TEFAL/T-FALI valikul vdidakse toode remontimise asemel
samasuguse tootega asendada. TEFAL/T-FALI ainuke kohustus ja teie jaoks ainuvéimalik lahendus selle garantii
raames on piiratud sellise remondi vdi valjavahetamisega.

Tingimused ja valistused: TEFAL/T-FAL ei ole kohustatud remontima ega vélja vahetama toodet, kui sellel puudub kehtiv
ostutSekk. Toode tuleb toimetada isiklikult kohale v6i pakendada see vastavalt ja tagastada tahitud viisil TEFAL/T-FALI
volitatud klienditeenindusse. Iga riigi volitatud klienditeeninduste aadressid on toodud TEFAL/T-FAL veebisaidil
(www.tefal.com). Voite ka helistada sellele kasutusjuhendile lisatud klienditeeninduste nimekirjas toodud kohalikku
teenindusse. Parima voimaliku mudgijargse teeninduse tagamiseks ja klientide rahulolu pidevaks parendamiseks voib
TEFAL/T-FAL saata kdigile klientidele, kes oma toote TEFAL/T-FALI volitatud klienditeenindusse remondiks v&i vélja
vahetamiseks tdid, rahulolukisitluse.

See garantii kehtib vaid juhul, kui tooteid on kasutatud kodumajapidamises. Garantii ei hdlma mis tahes kahjustusi, mille
pdhjus on vaarkasutus, lohakus, TEFAL/T-FALI juhiste eiramine vdi toote imberseadistamine voi ilma volitusteta
remontimine, valesti pakendamine omaniku poolt voi kulleri hooletu kasitlemine. Samuti ei kuulu garantii alla tavaparane
kulumine, kuluvate osade hooldustddd ja valjavahetamine ega jargmine:

- vale tulpi vee voi toiduaine kasutamine, - katlakivi eemaldamata jatmine (seda tuleb teha

- mehaanilised kahjustused, Ulekoormus, vastavalt juhistele),

- kahjustus, mis tuleneb aikesest voi - toote klaas-vdi portselanosade kahjustamine,
voolukdikumistest, - kasutamine professionaalsel vdi arilisel eesmargil

- vee, tolmu vdi putukate sattumine seadmesse (v.a - voi mitterahuldavad tulemused, mille pdhjus on
spetsiaalselt putukate vastu disainitud osadega vale pinge v&i sagedus, mis erineb toote etiketil
seadmed), toodud andmetest.

- Onnetused, sh tulekahju, Gleujutus jms,

Tarbija 6igused TEFAL/T-FAL rahvusvaheline garantii ei mdojuta tarbijadigusi riiklike seaduste kohaselt ega neid digusi
mida ei saa valistada vdi piirata, ega igusi jaemudja vastu, kellelt toode osteti. See garantii annab tarbijale teatud
konkreetsed seaduslikud digused ja lisaks voivad tarbijal olla vastavalt riigile muud seaduslikud digused. Tarbija voib
esitada kahjundude mis tahes selliste 6iguste alusel.

*** Kui toode ostetakse nimekirjas toodud riigist ja seda kasutatakse seejarel mingis muus nimekirjas toodud riigis, kehtib
rahvusvaheline TEFAL/T-FALI garantii kasutusriigis toodud aja jooksul, isegi juhul, kui osturiigi garantiiaeg on sellest
erinev. Kui TEFAL/T-FAL toodet kohapeal ei mi, véib remondiaeg olla pikk. Juhul kui toodet ei ole véimalik uues riigis
remontida, on TEFAL/T-FAL garantii piiratud toote valjavahetamisega sama hinnaga sarnase v&i muu toote vastu, juhul
kui see on voéimalik. Mdnel territooriumil, nagu Ameerika ja Jaapan, mulakse TEFALi seadmeid kaubamargi T-FAL all.
TEFAL/T-FAL on SEB-kontserni registreeritud kaubamargid.

Hoidke see dokument alles. Seda on vaja garantiindude esitamise korral.

* Ainult Austraalia:

Austraalias on meie seadmel riiklikud garantiid, mida vastavalt Austraalia tarbijakaitseseadusele ei saa vélistada. Teil on
digus tosise rikke korral seade vélja vahetada voi raha tagasi saada, samuti on teil digus saada hivitist mis tahes muu
maistlikult ettendhtava kahju voi kahjustuse korral. Samuti on teil digus oma seade remontida voi valja vahetada, kui
selle kvaliteet ei ole rahuldav ja seadme rike ei l&he kirja tdsise rikkena.

**Ainult India: Garantii kestus soltub tootest ja India osariigist. Kontrollige téieliku garantii tingimusi mugipunktis.
Véljaspool Indiat ostetud ja kasutatavatel toodetel on 2-aastane garantii.

Garantii hdlmab eelkdige defektse toote remontimist, kuid TEFALI valikul vdidakse defektne toode selle asemel vélja
vahetada. Kui soovite toodet remontida, on kohustuslik logida teenusesoov nutitelefoni rakenduses TEFAL SERVICE
APP vo6i helistada TEFALI klienditeenindusse telefoninumbril 1860-200- 1232, té6aeg E-L 09.00 - 18.00. Posti teel
saadetud tooted ei kuulu garantii alla. Ostu tdendamiseks peab klient esitama nii selle templiga garantiikaardi kui ka
tasumist tdendava dokumendi.

Hooldustookoda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 640 6400, klienditeenindus@renerk.ee, Avatud E-R 9:00-18:00
Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918
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