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PAIGALDUS

* HOIATUS. Kontrollige ahi iile vigastuste suhtes, nai-

teks viltune voi paindunud uks, vigastatud uksetihen-

did ja tihenduspind, katkised ja I6tvunud uksehinged

ning riivid ja nende vastasdetailid ahju 6dnes voi

ukse kiiljes. Kui on mingeid vigastusi, siis drge ahju
kasutage ja teatage neist teenindustootajale.

Maandusega pistiku nduetele mittevastav kasutamine

voib pdhjustada elektrilddgi ohu.

* Kui maandamise juhised jadvad ebaselgeteks voi on kaht-
lusi mikrolaineahju maanduse nduetele vastamise suhtes,
pidage néu kvalifitseeritud elektriku véi hooldustehnikuga.

* Selle seadme maandamine on kohustuslik. Tootja ei véta

mingit vastutust inimeste ja loomade vigastuste ega ma-

teriaalsete kahjude eest, mis tulenevad selle ndude eira-
misest.

Tootja ei vastuta mis tahes probleemide eest, mis

tulenevad kasutaja suutmatusest jargida neid juhi-

seid.

* Mikrolaineahi tuleb paigaldada tasasele, likumatule pin-
nale, mis on suuteline taluma ahju raskust ja ahjus kiip-
setatava toidu raskust.

* Arge paigutage ahju kohta, kus sellele méjub kuumus,
niiskus v&i kus eritub palju niiskust ning kergsittivate ma-
terjalide lahedusse.

* Arge kasutage ahju ilma podrdaluseta ja podrdaluse tu-
gedeta, mis on ndutavates kohtades.

* Pistik peab olema taielikult ligipadsetav, et seda saaks
héadaolukorras hélpsalt eemaldada.

* Veenduge, et toitejuhe pole vigastatud ja see ei kulge
ahju all vdi ahju peal kuumade ja teravate servade vastas.

*Arge kasutage ahju dues.

* Veenduge, et tiibisildil toodud pinge vastab teie kodus
kasutatava voolupinge parameetritele.

* Arge eemaldage mikrolainete sisemisi kaitseplaate, mis
asuvad ahjuddne kiljeseinal. Need takistavad rasva- ja
toiduosakeste paasemist mikrolaine sisselaskekanalit-
esse.

* Enne paigaldamist veenduge, et ahjudds on tiihi.

* Veenduge, et seade ei ole kahjustatud. Kontrollige, kas
ahju uks sulgub kindlalt vastu uksetuge ja veenduge, et
siseukse tihend ei ole kahjustatud. Tiihjendage ahi ja pu-
hastage selle sisemus, kasutades pehmet niisket lappi.

* Arge kasutage seadet, kui selle toitekaabel véi -pistik on
defektne, kui see ei toota korralikult voi kui see on kah-
justatud vai maha kukkunud. Arge laske toitejuhtmel ega
pistikul mérjaks saada. Hoidke juhe eemale kuumadest
pindadest, muidu on elektril6dgi, tulekahju ja muude 6n-
netuste oht.

*Arge kasutage pikendusjuhet, kui toitejuhe on liiga liihike,

siis laske kvalifitseeritud elektrikul vai hooldustehnikul pa-

igaldada pistikupesa seadme lahedusse.

Arge paigaldage seadet kodgikapi seintele lahemale Kui

45 mm. Ebapiisav Shuvahetus vdib halvasti mdjuda ahju

toovaimele ja -eale.

*

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

Lugege tahelepanelikult abi ja hoidke hilisemaks kasutamiseks alles

* Kui materjal mikrolaineahju sees / mikrolaineahjust valjaspool sittib voi eraldub suitsu, siis
hoidke mikrolaine ahju uks suletuna ja lilitage mikrolaineahi valja. Lahutage toitejuhe véi
|Ulitage toide valja kaitsmest voi kaitsellitist.

* Arge jatke mikrolaineahju jarelevalveta, eriti siis, kui kasutate toiduvalmistamise protsessis
paberit, plastikut voi muid suttivaid materjale. Paber voib soestuda voi pbleda ja mdned plas-
tikud vdivad sulada, kui neid kasutatakse toidu kuumutamisel.

AHoatus. A\ HolATus.
* Kui uks voi ukse tihendid on kahjustatud, ei ~ * Kui seadet kasutatakse kombineeritud rezi-

tohi ahju kasutada enne, kui see on padeva imis, tohivad lapsed tekkiva kuumuse tottu
isiku poolt remonditud. kasutada mikrolaineahju vaid vanemate ja-

A HOIATUS. relevalve all.

* Mis tahes hooldus- v6i remonditoode tegemine, mis hdimab mikrolainete energia mgjude
eest kaitsva katte eemaldamist, on ohtlik ja tuleb jatta padeva isiku hooleks.
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A HOIATUS. * Arge kasutage mikrolaineahju dhukindlalt suletud pakendite soojendami-

seks, kuna need vivad plahvatada.

* Seade ja selle ligipd@setavad osad kuumenevad kasutamise ajal. Tegutsege ettevaatlikult, et
valtida mikrolaineahju sees olevate ktteelementide puudutamist.

* Alla 8-aastasi lapsi tuleb hoida pideva jarelevalve all.

* See mikrolaineahi on ette nahtud toidu ja jookide Glessoojendamiseks. Toidu véi riiete kui-
vatamine ja soojenduspatjade, susside, kasnade, niiskete lappide ja sarnaste esemete kuu-
mutamine toob kaasa vigastuse, sittimise voi tulekahju ohu.

* Seda seadet tohivad kasutada lapsed, kes on vahemalt 8-aastased ja vanemad ning piiratud
flisiliste, sensoorsete véi vaimsete voimete voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud,
kui nad tegutsevad nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve vdi juhendamise all, ka-
sutades seadet turvalisel viisil ning mistes kaasnevaid ohte.

* Seadme puhastamine ja hooldamine on lubatud ainult jarelevalvatavatel lastel, kes on véhe-
malt 8-aastased. Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks. Hoidke seade ja selle juhe
vahem kui 8-aastaste laste kaeulatusest eemal.

* Arge kasutage oma mikrolaineahju tervete munade (kas koorega vdi ilma) keetmiseks voi so-
ojendamiseks, sest need voivad plahvatada isegi parast mikrolainesoojendamise I6ppemist.

* See seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks méestikus, mille kérgus on dle 2000 m.

aSee seade ei ole mdeldud kasutamiseks vélistaimeri vdi kaugjuhtpuldi abil.Arge jatke mi-

krolaineahju jarelevalveta, kui kasutate rohkelt rasva voi dli, kuna need véivad ule kuu-

meneda ja pohjustada tulekahju!

* Arge kuumutage ega kasutage kergestisuttivaid materjale mikrolaineahjus voi selle Ia-
_hedal. Aurud vGivad pdhjustada tuleohu vdi plahvatuse.

* Arge kasutage mikrolaine ahju riiete, paberi, maitseainete, urtide, puidu, lillede véi muude
suttivate materjalide kuivatamiseks. See voib pdhjustada tulekahju.

* Arge kasutage selles seadmes soobivaid kemikaale ega auru. Sellist ttupi mikrolaineahi on
mdeldud toidu soojendamiseks ja kilpsetamiseks. See ei ole mdeldud kaubanduslikuks Vi
laboratoorseks kasutamiseks.

* Arge riputage ega asetage ahju uksele esemeid, sest see vdib kahjustada ahju6dne ava ja
hingi. Ukse kaepidet ei tohi kasutada asjade riputamiseks.

TORKEOTSINGU JUHEND

Kui mikrolaineahi ei toéta, drge helistage teenindusse enne, kui olete kontrollinud jargmist:

* Pistik on korralikult pistikupessa tihendatud.

* Uks on korralikult kinni. Selle eesmargiks on valtida tarbetuid tasulisi telefo-
* Kontrollige kaitsmeid ja veenduge, et elektrivarustus toi-  nikdnesid.
mib. Kui helistate teenindusse, teatage palun mikrolaineah-
* Kontrollige, kas - mikrolaineahjul on kiillaldane ventilatsi-  jy seerianumber ja tiiiibi number (vt andmeplaati).
oon. o o Lisateavet leiate garantiibrostiiirist.
* Qodake 10 minutit, seejarel piiiidke mikrolaineahju ust
veelkord avada.

¥ Avage ja sulgege uks, enne kui uuesti proovite.
Toitekaabli valjavahetamisel tuleb see asendada originaaltoitekaabliga, mille voite saada koha-
likust teeninduskeskusest. Toitejuntme voib asendada ainult valjadppinud hooldustehnik.

* Hooldustdid véib teha ainult véliadppinud hooldustehnik. Arge ee-
A HOIATUS. maldage Uhtegi katet. ! )
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ETTEVAATUSABINOUD

ULDIST

See seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamises ja sarnastes keskkondades nagu:

* Blrookdokide alad kauplustes, kontorites ja teistes tookeskkondades;

* Maamajad;

* Klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elukeskkondades;

* Hommikuso6giga 66maja tilpi teenindusasutused.

Muu kasutus ei ole lubatud (nt ruumi kitmine).

* Seadet ei tohi kasutada, kui selles pole toitu. Selline kasutus kahjustaks tdendoliselt seadet.

* Mikrolaineahju ventilatsiooniavasid ei tohi kinni katta. Ohu sissevbtuavade v6i hutusavade blokeerimine vib
kahjustada mikrolaineahju ja méjuda negatiivselt kiipsetustulemustele.

* Pange sellesse klaas vett. Vesi neelab mikrolaineenergia ja mikrolaineahjule ei teki kahjustusi. Arge liilitage
tlihja ahju mingil juhul sisse.

* Arge hoidke ega kasutage seadet valitingimustes.

* Arge kasutage seda seadet kddgikraani lahedal, niiskes keldris ega ujumisbasseini laheduses ega muus sar-
nases kohas.

* Arge kasutage ahju panipaigana.

* Enne kui panete mikrolaineahju paber- véi kilekoti, eemaldage sellelt metallist kinnituselemendid.

* Arge kasutage mikrolaineahju friteerimiseks, sest dli temperatuuri ei ole vdimalik kontrollida.

* Kasutage pdletuste valtimiseks pajalappe v6i ahjukindaid, kui puudutate pérast toiduvalmistamist anumaid,
mikrolaineahju osi ja potte.

VEDELIKUD

nt joogid vdi vesi. Vedelik voib kuumeneda Ule keemispunkti ilma iseloomulike mullide tekkimi-

seta. Selle tagajarjeks vdib olla kuuma vedeliku ootamatu tlekeemine.

Selle véltimiseks toimige jargmiselt:

* Valtige kitsa kaela ja sirgete seintega anumate kasutamist.

* Segage vedelikku, enne kui anuma mikrolaineahju asetate.
* Péarast kuumutamist jatke anum mdneks ajaks mikrolaineahju ja enne eemaldamist segage uuesti ettevaatlikult.

ETTEVAATUST

Parast imikutoidu voi vedelike soojendamist lutipudelis voi imikutoidu purgis, liigutage toitu ja
kontrollige selle temperatuuri enne serveerimist. See tagab kuumuse Uhtlase jaotumise ja ait-
ab valtida korvetamist voi pdletusi.

KESKKONNAALASED SOOVITUSED

* Pakendikarp on taielikult taaskasutatav, mida kinnitab vastav stimbol. Jargige kohalikke jaatmekaitluse eeskirju. Hoidke
pakend, mis vib olla ohtlik (kilekotid, poliistireen jne), lastele kattesaamatus kohas.

* See seade on tahistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EU elektri- ja elektroonikaseadmete ja4tmete [N
kohta (WEEE). Tagades toote nduetekohase utiliseerimise aitate dra hoida véimalikke negatiivseid tagajargi
keskkonnale ja inimeste tervisele, mida vale jaatmekaitlus selle toote puhul véib kaasa tuua.

* Siimbol tootel vdi tootega kaasnevates dokumentides tahendab, et seda seadet ei tohi késitleda majapidamisjaatmena.
Selle asemel tuleb toode viia elektri- ja elektrooniliste seadmete kogumispunki.

* Utiliseerimine tuleb abi viia vastavalt kohapeal kehtivatele jaatmekéitlusmaarustele.

* (Jksikasjalikuma info saamiseks toote jadtmekaitiuse, taastamise ja korduvkasutusse saatmise kohta poorduge
kohalikku omavalitsusse, kohaliku majapidamisjaatmete kaitlusega tegeleva ettevotte poole voi kauplusse, kustﬁ
te toote ostsite.

* Enne araviskamist Idigake maha toitekaabel, nii et seadet ei saaks uuesti elektrivérku ihendada.
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HOOLDUS JA PUHASTAMINE

* Kui mikrolaineahju ei hoita puhtana, v8ib selle pind kahjustuda, mis véib avaldada negatiivset méju seadme
kasutuseale ja pohjustada ohtlikke olukordi.

* Arge kasutage metallist klidrimispadjandeid, abrasiivseid puhastusaineid, terasvillast padjandeid, karedaid
pesulappe jne, mis voivad juhtpaneeli ja mikrolaineahju sise- ning vélispinda kahjustada. Kasutage lappi peh-
metoimelise pesuainega voi paberkéateratikut ja pihustipudelis klaasipuhastusvahendit. Piserdage klaasipuhas-
tusvahendit paberkateratikule.

* Kasutage pehmet lappi, mida on niisutatud pehmetoimelise pesuainega, et puhastada sisepindu, ukse sise- ja
vélispinda ning ukseava.

* Arge kasutage auruga t6dtavaid puhastusseadmeid mikrolaineahju puhastamiseks.

* Mikrolaineahju tuleb korrapéraselt puhastada ja mistahes toidujaagid tuleb eemaldada.

* Eemaldage pddrdalus ja selle tugi regulaarsete ajavahemike jarel, eriti juhul, kui toitu on ahju loksunud, ning
puhkige ahju pdhi puhtaks.

* Puhastamine on ainus hooldus, mida tavaoludes vaja on. Seda tohib teha parast mikrolaineahju

vorgust lahti Ghendamist.

Arge piserdage otse mikrolaineahju.

See mikrolaineahju on ette nahtud toidu valmistamiseks nduetekohastes ndudes.

Arge laske rasva véi toiduosakestel ukse (imbrusse koguneda.

See toode on varustatud funktsiooniga AUTOMAATPUHASTUS, mis vdimaldab ahju sisemust lihtsalt puhasta-

da. Uksikasjalikumat teavet leiate jaotisest AUTOMAATPUHASTUS.

* Grilli kittekeha puhastamist ei vaja, sest tugev kuumus pdletab ara kdik pritsmed:

* Kui grilli ei kasutata regulaarselt, tuleb lasta sel td6tada 10 minutit kuus, et pdletada ara mis tahes pritsmed
tuleohu véhendamiseks.

L T

TARVIKUD

* Turul on saadaval erinevaid tarvikuid. Enne ostmist veenduge, et need on mikrolaineahjus kasutamiseks so-
bivad.

* Mikrolainekipsetuse ajal pole lubatud kasutada metallist toidu- ja karastusjookide ndusid.

* Enne toiduvalmistamist veenduge, et tarvikud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks ja lasevad labi mikrolai-
neid.

* Kui panete toidu ja tarvikud mikrolaineahju, veenduge, et need ei puuduta ahjudont.

* See on eriti oluline ndude puhul, mis on valmistatud metallist voi metallosadest.

Kui metalli sisaldavad tarvikud puutuvad kokku mikrolaineahju sisemusega ajal, mil ahi toétab, vdib sellest

tekkida s&de ja mikrolaineahi véib saada kahjustusi.

* Parema tulemuse saamiseks peaksite kiipsetusndu asetama sisemise lamedapdhjalise lohu keskele.

* Seadme komplektis on jargmised mikrolaineahju ja grilli tarvikud.

*

Traatraam KLAASIST POORDALUS POORDALUSE TUGI
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Tehnilised andmed

Andmed WMF250G
Toitepinge 230-240 V ~50 Hz
Nimisisendvdimsus 1400 W

Grill 1000 W

Vélismddtmed (kdrgus x laius x sligavus)

390 x 594 x 379

Sisemddtmed (kdrgus  laius x stigavus) (220 x 340 x 344
JUHTPANEELI KIRJELDUS
© Mikrolained
@ Cirill
= @0 © Combi Grill (Grillimine koos mikrolainetega)
N O 4o O Automaatsulatus
© Automaatpuhastus
2, s, O Automaatkiipsetus

@

sToP JET START
+30"

© 6 6 000000000

O 6 6 0 6
Q_ "é’_ S _.¢ _W
HEE0
= ~ 0« 9
0 0 6 0 0O

@ Kodgitaimer / Vaigistamine Sees/Valjas 3 se-
kundi parast

© Pehmendus ja sulatus

© Erifunktsioonid / Kella seadistamine 3 sekun-
di kaupa

® Poordnupp

® VALJAS

® KAIVITUS / KIIRKAIVITUS

@ Automaatkiipsetuse ikoon

@ Sulatuse ikoon

© Erifunkisioonide ikoon

O Automaatpuhastuse ikoon

© Mikrolainete vdimsuse (vattides) ikoon
O Mikrolainete ikoon

@ Grilli ikoon

O Kellaaja/Aja sisestamise ikoon

O Vaigistamise valjalllituse ikoon

@ Kaalu (grammides) ikoon

®



((D] OOTEREZIIM

Ahi on ootereziimis, kui kuvatakse kell (kui kel-
laaeg pole seadistatud, siis kuvatakse naidikul
stimbol “;").

SAASTEV OOTEREZIIM Selle funktsiooni sea-
distamisel saab séasta energiat. OotereZiimis
voite all hoida NUPPU 3 sekundit, et siseneda
reziimi SAASTEV OOTEREZIIM.

Parast kiipsetamise 16ppemist kuvatakse 10 se-
kundi jooksul naidikul kellaaeg voi “.” ja llli-

tub sisse SAASTEV OOTEREZIIM. Kui hoia-
te NUPPU all 3 sekundit, siis see reziim IUlitub

vilia.

KAIVITUSKAITSE/LAPSELUKK

SEE AUTOMAATNE TURVAFUNKTSIOON aktiveeritakse
ks minut parast mikrolaineahju naasmist reZii-
mi “OotereZiim”.

Kui turvafunktsioon on aktiveeritud, tuleb kiipse-
tamise alustamiseks uks avada ja sulgeda, mui-
du kuvatakse ekraanil teade “door”(Uks).

dDD:‘

PAUS VOI TOIDUVALMISTAMISE
[O] PEATAMINE

TOIDUVALMISTAMISE KATKESTAMISEKS TEHKE JARGMIST.
Toiduvalmistamise vdib katkestada ukse avami-
sega, et toitu kontrollida, lisada, keerata vdi se-
gada. Seadistus sailib 5 minuti jooksul. Funktsi-
oon lulitub valja, kui vajutada kiipsetamise ajal
nuppu VALJAS.

TOIDUVALMISTAMISE JATKAMISEKS TEHKE JARGMIST.
Sulgege uks ja vajutage nuppu KIIRKAIVITUS.
Toiduvalmistamine jatkub kohast, kus see kat-
kestati.

Kui te ei soovi toiduvalmistamist jatkata, siis
tehke jargmist.

Vétke toit valja, pange uks kinni ja vajutage nup-
pu Viljas.

Kui kiipsetamine on I6ppenud:

Ekraanil kuvatakse tekst “End”. Antakse helisig-
naali 2 minuti véltel kord minutis.
Programmeeritud jahutuststikli lihendamine voi
peatamine ei mdju halvasti ahju todle.

LISAMINE / SEGAMINE / TOI-
DU POORAMINE

SOLTUVALT VALITUD FUNKTSIOONIST on voimalik,

et toitu tuleb kiipsetamise ajal lisada/segada/

pdorata. Sellistel juhtudel mikrolaineahi peatab

klipsetamise ja palub teha vajaliku toimingu.

Kui vaja, tehke jargmist.

* Avage uks.

* Lisage toitu, segage vdi podrake (sdltuvalt va-
jalikust toimingust).

* Sulgege uks ja taaskéivitage toiduvalmistami-
ne NUPU/KIIRKAIVITUS vajutamisega.

Mérkus. Kui ust ei avata toidu segamiseks voi

pddramiseks 2 minuti jooksul parast seda, kui sea-

de on soovitanud toitu lisada, segada vdi poorata,

jatkab mikrolaineahi kiipsetusprotsessi (sel juhul

on vdimalik, et 16pptulemus ei ole optimaalne). Kui

ust ei avata toidu lisamiseks 2 minuti jooksul, lili-

tub mikrolaineahi

ootereziimi.

[] KIRKAIVITUS

SEE FUNKTSIOON VOIMALDAB TEIL mikrolaineahju ki-
iresti kaivitada.

(1) Vajutades nuppu KIIRKAIVITUS, kaivitub
funktsioon Mikrolained maksimaalse mikro-
lainete véimsusega (900 W) 30 sekundiks.

O Népunaited ja soovitused.

+ Vdimsustaset ja kestust saab muuta isegi
parast seda, kui kiipsetusprotsess on juba ala-
nud. Vdimsustaseme reguleerimiseks vajutage
lihtsalt nuppu Mikrolained korduvalt voi keer-
ake NUPPU, et muuta kestust.
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® KELL

FunkTsioont KELL seadistamiseks tehke jargmist.
© Hoidke ootereziimis nuppu Koogitaimer
all 3 sekundit.

Keerake NUPPU, et seadistada tunnid.
Vajutage kinnitamiseks NUPPU/KIIRKAI-
VITUS.

Keerake NUPPU, et seadistada minutid.

Vajutage kinnitamiseks nuppu KNOB/KIIR-

KAIVITUS.

O Napunaited ja soovitused.

+ Kui ahju pistik ihendatakse pistikupessa, siis
kuvatakse néidikul “12:00” ( “12” vilgub ), 1 mi-
nuti méddudes llitub ahi ootereziimi (enne
seda saate kohe kellaaega seadistada).

[] MIKROLAINED

(X~ I~

ToIDU VALMISTAMINE AINULT MIKROLAINEID KASUTADES.

(1) Vajutage nuppu Mikrolained. Vaikimisi
voimsus (750 W) kuvatakse ekraanile ja
voimsuse ikoon hakkab vilkuma.

(2] Vajutage korduvalt nuppu Mikrolained voi
keerake NUPPU et valida kiipsetamise
voimsus, seejarel vajutage NUPPU/KIIR-
KAIVITUS.

© Keerake nuppu, et valida kiipsetusaeg,
seejarel vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS,
alustada kipsetamist.

Kui on vaja vdimsust muuta, vajutage nuppu

Mikrolained jatkuvalt, kuni soovitud véimsusta-

semeni.

VOIMSUS SOOVITATAV KASUTUS
90 W Jaatise, voi ja juustude pehmendamine.
160W Ulessulatus.

350 W Hautise valmistamine, vi sulatamine.

Suurt tpsust ndudvate toitude valmistamine,

500 W nt kdrge valgusisaldusega kastmed, juustu- ja
munaroad ning vormiroad.
Selliste toitude valmistamiseks, mida ei saa

650 W segada.

750 W Kala, liha, kddgivilja jne kiipsetamine.
Jookide, vee, selgete suppide, kohvi,

900 W tee voi muu korge veesisaldusega toidu

soojendamine. Kui toit sisaldab muna voi
koort, valige madalam vdimsus.

42 @&

(™) GRILL

SEE FUNKTsIooN kasutab toidu pruunistamiseks
voimsat kiittekeha, tekitades grillimisefekti ja te-
kitab krébeda pealispinna.

Grillfunktsioon véimaldab pruunistada selliseid
toite nagu juustu-réstsai, kuumad voileivad, kar-
tulikotletid, kastmed ja kédgiviljad.

(1] Vajutage nuppu Grill.

O Keerake NUPPU, et seada kiipsetusaeg,
seejarel vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS,
et alustada kiipsetamist.

6 N&punéited ja soovitused.

« Sellise toidu nagu juustu, rdstsaia vdi -leiva ja
vorstide puhul paigutage toit traatrestile.

+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutata-
vad tarvikud on kuumakindlad.

« Arge kasutage grillides plasttarvikuid. Need su-
lavad. Ei sobi ka puidust vdi paberist esemed.

+ Olge ettevaatlik, et valtida grillielementi.

« Kestust saab muuta isegi parast seda, kui kiip-
setusprotsess on juba alanud.

+ Kilpsetusaja muutmiseks keerake NUPPU.
Kestuse muutmiseks vajutage nuppu
KIIRKAIVITUS, et suurendada kestust 30 se-
kundi vorra.

&’ VAIGISTAMINE VALJAS

SEE FUNKTSIOON VOIMALDAB sisse/valja llilitada koik
seadme helisignaalid, kaasa arvatud nupuvaju-
tuse, hoiatuste, héirete ja funktsiooni valjalilitu-
mise helid.

Hoidke nuppu Erifunktsioonid all 3 sekundit, et
see vaigistada ja hoidke sama nuppu all 3 se-
kundit, et see aktiveerida.

Seda funktsiooni saab llilitada igal hetkel.
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—~) COMBI GRILL (GRILLIMINE KOOS
MIKROLAINETEGA)

SEE FUNKTSIOON KOMBINEERIB FUNKTSIOONID MIKRO-
LAINED JA GRILLI, et saada Kiiresti krobe peali-
spind.

(1) Vajutage nuppu Combi Grill.

(2] Vajutage korduvalt nuppu Combi Grill voi
keerake NUPPU, et valida kiipsetamise liik
ja vajutage kinnitamiseks NUPPU/KIIRKAI-
VITUS.

© Keerake NUPPU, et valida kiipsetusaeg,
seejarel vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS,
et alustada kiipstamist.

TOIDU LIIK SOOVITATAV KASUTUS

Combi 1 - Mereannid, puding.
Parast kiipsetamist laske toidul
vahemalt 5 minutit seista parema
tulemuse saamiseks.

Combi 2 - Liha, terve kana, 16igud
voi fileed. Parast kiipsetamist on
soovitatav lasta toidul 5-10 minutit
seista

CO_1

CO_2

O Napunéited ja soovitused.

+ Selle funktsiooni puhul veenduge, et kasutata-
vad tarvikud on mikrolaine- ja kuumakindlad.

+ Arge kasutage grillides plasttarvikuid. Need
sulavad. Ei sobi ka puidust voi paberist ese-
med.

+ Olge ettevaatlik, et valtida grillielementi.

+ Kestust saab muuta isegi pérast seda, kui kiip-
setusprotsess on juba alanud.

+ Kestuse muutmiseks keerake NUPPU véi va-
jutage nuppu KIIRKAIVITUS, (iks kord et suu-
rendada kestust 30 sekundi vorra.

(%) AUTOMAATSULATUS

KAsuTAGE SEDA FUNKTSIOONI killmutatud liha, linnu-
liha, kala, ja kddgiviljade automaatseks Glessu-
latamiseks.

@ Vajutage nuppu Automaatsulatus.

@ Vajutage korduvalt nuppu Automaatsula-
tus vdi keerake NUPPU, et valida toidu liik
ja vajutage kinnitamiseks NUPPU/KIIRKAI-
VITUS.

© Keerake NUPPU, et seada kaal ja vajutage
NUPPU/KIIRKAIVITUS, et alustada kipse-
tamist.

TOIDU TUUP SOOQVITATAV KASUTUS
Hakkliha, kotletid, lihaldigud
v0i praad. Parast kiipseta-
mist laske toidul vahemalt
5-10 minutit seista parema
tulemuse saamiseks.

KAAL

L& | -

Liha 2000g

Suured, keskmised véi
vaiksed Idigatud kédgiviljad.
Enne serveerimist laske
toidul vahemalt 3-5 minutit
seista parema tulemuse
saamiseks.

100-
1000g

P2 ti%s

Kébgiviljad

Terved lihaldigud voi kala-
fileed.

Parema tulemuse saamiseks
laske toidul vahemalt 5-10
minutit seista.

100-

'
= 2000g

Kala

Terve kana, tikid

voi fileetlikid. Parast
kiipsetamist laske toidul
vahemalt 5-10 minutit
seista parema tulemuse
saamiseks.

py| &

Kodulinnuliha

100-
2000g

0 Napunaited ja soovitused.

+ Parima tulemuse saamiseks on soovitatav su-
latada toitu otse ahju pdhjal.

+ Kui toit on soojem kui stigavkilmutamise tem-
peratuur (-18°C), valige toidu véiksem kaal.

+ Kui toit on kiilmem kui stigavkilmutamise tem-
peratuur (-18°C), valige toidu suurem kaal.

+ Eraldage tikid, kui need hakkavad sulama.
Uksikud I18igud sulavad kiiremini.

« Seisuaeg péarast sulamist parandab alati tule-
must, sest siis jaotub temperatuur toidus Uht-
laselt.
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<Y AUTOMAATPUHASTUS

SEE AUTOMAATPUHASTUSE tsiikkel aitab teil pu-
hastada mikrolaineahju sisemust ja eemaldada
ebameeldivad I6hnad.

Enne tsiikli kdivitamist tehke jargmist.

(1] Pange anumasse 300 ml vett (vt soovitu-
si jaotises “Népunaited ja soovitused” all-
pool).

() Pange anum otse ahju keskele.

Tsiikli kaivitamiseks tehke jargmist.

(1) Vajutage nuppu Automaatpuhastus ja na-
ete naidikul puhastustsukli kestust.

(2] Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS, et funkt-
sioon kaivitada.

Kui tsiikkel on I6ppenud, tehke jargmist.
© \vajutage nuppu VALJAS.
() Eemaldage anum.

[3) Kasutage sisepindade puhastamiseks lahja
pesuainega niisutatud pehmet lappi vdi sal-
vratikut.

@) Népuniited ja soovitused.

« Parema puhastustulemuse saamiseks on so-
ovitatav kasutada 17-20 cm diameetriga anu-
mat, mille kdrgus ei lileta 6,5 cm.

Kohustuslik on kasutada kergest plastmaterja-
list anumat, mis on sobiv mikrolaineahjus ka-
sutamiseks.

N&u on pérast puhastustskli 16ppemist kuum,
seeparast kasutage selle ahjust vélja votmi-
seks pajakindaid.

Parema puhastustulemuse saavutamiseks ja
ebameeldivate I6hnade eemaldamiseks lisage
veele veidi sidrunimahla.

Grillielementi ei ole vaja puhastada, sest tugev
kuumus pdletab ara mahaléinud toidu, kuid
ahju lagi voib vajada regulaarset puhastamist.
Seda tuleks teha pehme ja niiske lapiga, mille-
le on lisatud pehmetoimelist pesuainet.

KOOGITAIMER

SEDA FUNKTSIOONI ON Vaja aja tdpseks modtmiseks
erinevatel otstarvetel, naiteks taigna kergitamiseks
enne klpsetamist jne.
Arvestage, et kddgitaimer ei aktiveeri Ghtegi klp-
setustsUiklit.

Kui seade on ootereziimis, vajutage nuppu
Koogitaimer.
© Keerake NUPPU, et seadistada minutid, mida
tahate mdbta.
(3] Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS. Funktsi-
oon kaivitub.
Kui taimer on allalugemise 16petanud, kdlab he-
lisignaal.

14+ PEHMENDUS JA SULATUS

AUTOMAATRETSEPTIDE VALIK eelmaaratud vaartus-
tega, et tagada optimaalsed kipsetustulemused.

@ Vajutage nuppu Pehmendus ja sulatus.

@ Vajutage nuppu Pehmendus ja sulatus kor-
duvalt vdi keerake NUPPU, et valida soovi-
tud retsept (vaadake jargnevat tabelit).

@ Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS, et kinnita-

da retsept ja keerake NUPPU et valida kaal,
kui see on retseptis olemas.

@ Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS ja funktsi-
oon kaivitub.

Valitud retsept kinnitatakse, kui funktsiooninup-

pu pole 3 sekundi jooksul vajutatud, retseptiliigi

muutmiseks vajutage uuesti funktsiooninuppu.

TOIDU LIK KAAL
1 | Sulatamine ﬁ Toatemperatuur Jeo=
5009/50g
Sokolaad
£ 2| Sulatamine @ Kiilmutatud 50-
500g/50g
Juust
£ 3| Sulatamine @ Kiilmutatud =
~ 500g/50g
\V/Gi
4 Sulatamine @ Toatemperatuur 100-
. 500g / 50g
Vahukommid

44 @



_ ) 50-
75 | Pehmendamine @ Kiilmetatud 500g/50g

Vi
5 | Pehmendamine @ Kiilmutatud (s
oy 1000g/50g
Jaatis
77 | Pehmendani Kimutatud | 20
! | Pehmendamine @ 500g/50g
Toorjuust

S ERIFUNKTSIOONID
P1 - SOOJASHOID

SEE FUNKTSIOON VOIMALDAB TEIL hoida toitu sooja-
na automaatselt.

(1] Vajutage nuppu Erifunktsioonid. Vajutage
kinnitamiseks nuppu KIIRKAIVITUS

© vajutage nuppu +-, et valida sobiv kestus
ja vajutage seejérel nuppu KIIRKAIVITUS,
et funktsioon kaivitada.

@ MARKuS.

Mikrolainekindla ndu kasutamine

Toidu valmistamine on edukam, kui ndu katta
kinni kaane voi kilega

P2 - TAIGNA KERGITAMINE

SEE FUNKTSIOON VOIMALDAB kergitada leivataignat.

@ Vajutage korduvalt nuppu Erifunktsioon
v0i vajutage nuppu +/-, et valida P2.

@ Pange anumasse 200 ml vett.
© Pange anum ahju keskossa.

O Vajutage nuppu KIRKAIVITUS. Funktsi-
oon kaivitub.

Kui kell on alla likunud 30 minutit, siis kuvatak-

se néidikul “Lisa” (kui 5 minuti jooksul pole min-

geid toiminguid tehtud, siis IUlitub ahi ootele).

(5 ) Avage uks, votke ndu valja ja pange taigen
poordalusele.

0 Sulgege uks ja vajutage kéivitamiseks nup-
pu KIIRKAIVITUS.

@ VARKUS.

Arge ust taimeri tddtamise ajal avage.
Kauss peab olema taignast vahemalt 3 korda

suurem.

P3 - Jogurti valmistamine

SEE FUNKTSIOON VOIMALDAB VALMISTADA tervislikku,
looduslikku jogurtit.

(1] Vajutage korduvalt nuppu Erifunktsioonid,
et valida P3.

() Pange ndusse 1000 g piima ja 1 g jogur-
ti juuretist (kuumuskindel) vai 15 g jogurtit,
seejarel lisage 50 g suhkrut ja segage hasti
labi. Pange ndu ahju keskossa.

© Vajutage alustamiseks nuppu KIIRKAIVI-
TUS.

Selle retsepti jérgi on valmimisaeg 5 tundi 20 mi-

nutit. Arge avage ust allaloenduse ajal. Jogurtit

maitseb paremini, kui parast kiipsetamist hoiate

seda 24 tunni jooksul kiilmikus.

Koik noud tuleb eelnevalt kuuma veega véi ultra-

violetvalguses steriliseerida.

<> MENUU AUTOMAATKUPSETUS

AUTOMAATKUPSETUSE RETSEPTID Sisaldavad samm-sam-
mulist tegevuskava, mille jargimisel saadakse parim
kipsetustulemus.

@ Vajutage nuppu Automaatkiipsetus.

@ Vajutage nuppu Automaatkiipsetus kor-
duvalt vdi keerake NUPPU, et valida sobiv
retsept (vaadake jargnevat tabelit).

© Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS, et
retseptivalik kinnitada ja pdérake NUPPU,
et valida jargnevast tabelist teile sobiv kaal.

O Vajutage NUPPU/KIIRKAIVITUS ja funktsi-
oon kaivitub.

@ virkus.

Vastavalt valitud retseptile vdidakse kuvada pal-
ve midagi lisada, ndud pddrata vdi toitu segada.
Retseptivalik kinnitatakse, kui funktsiooninuppu
pole 3 sekundi mbddudes vajutatud, retseptiliigi
muutmiseks vajutage uuesti nuppu Automaat-
kiipsetus.
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KAALUGE

TOIDU TUUP ESMANE OLEK KOGUS KESTUS | ETTEVALMISTUS
Pl @ Ruumi 250-1000g | 40_30min | Valmistage oma lemmiklasanjet
Kodune |temperatuur 150g
lasanje
P :/ Kulmiku 30012009 | 3 12min | Katke toit kaanega, jattes ruumi Shuringluseks
Sup temperatuur 13009 ga.] 9 )
) Ruumi Kloppige munad koos veega labi; katke kauss
= Muer temperatuur = ] kilega, lisage 15 ml vett 1 muna kohta
Py % Kalmiku 20?5‘3009 4-7Tmin | Katke néu kaanega, jattes dhuava
Kalafileed temperatuur 9
Ruumi 400-900g .| Segage kokku 800 g hakkliha, 2 munaja 1,5 g
’j —, o
8 Pi(kr%s temperatuur /100g 2l soola. Katke kilega
PE <D\ Ruumi 1004009 | 9 98 min Pa}nge hamburgerid"("100 g/ t.k) grillirestile. Ahju
H arg or temperatuur /100g marguande peale pdorake toitu
Pange kaussi 125 g mune ja 170 g suhkrut,
segage 2-3 min, lisage 170 g jahu, 10 g
o7 \ﬁ Ruumi 3009 5-11 min kuipsetuspulbrit, 100 g vett, 50 g vid ja segage
' Keeksid temperatuur (8 keeksi) hasti labi ning pange taigen keeksivormidesse.
Pange vormid pddrdalusele nii, et need thtlaselt
kuumeneksid
g R@ Ruumi 200-5009 | 4 g i Laigake koogivili tiikkideks; lisage 2 teelusikatéit
Kodgiviliad temperatuur 1509 vett, katke ndu, jattes dhuruumi
G2 [Ruumi . T
P 2
g . (gkgn temperatuur 100g 3min | Pange popkorn mikrolaineahju poérdalusele
Koostis: 750 g kooritud kartuleid, 100 g riivjuustu,
1 muna, 200 g piima-koore segu (rasvasisaldus
15-20%) 5 g soola. Ettevalmistus Ldigake kartulid
. kéodgikombaini abil 4 mm paksusteks viiludeks.
pro| B {?uuml t 750/'52)2009 20-30 min | Pange kilpsetusndusse umbes pool kartuliviiludest
Kartuligrataan |'€mperatuur 9 ja katke poole riivjuustuga. Lisage Ulejaanud
kartulid. Segage mikseri abil kokku muna, piima-
koore segu ja sool ja kallake segu kartulitele.
Katke Ulejaanud riivjuustuga htlases kihis
.y % Ruumi 200-5009 | 4 7 min Lisage 2 teelusikatéit vett, katke ndu, jattes
Rohelised  |temperatuur /509 ohuava
oad
X Ruumi
2| &P 1-2 tassi 1-5min | Pange jookide mikrolainekindlasse ndusse
Joogid temperatuur
46 D)
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