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Hea klient!
Enne seadme kasutuselevottu tuleks hoolikalt 1abi lugeda alljargnevad juhised.

Vooluvorguga ithendamine

Seadme vdib Ghendada vaid maandatud ja nduetekohaselt paigaldatud pistikupessa.
Veenduge, et pakutav pinge Uhildub seadme etiketil ndidatud pingega. Kéesolev toode
vastab kdikidele EU markeerimisnduetele.

Tutvustus

1. Korpus

2.  Peamine margutuli (punane)
3. ,Valmis“-tuli (roheline)

4, Kaepidemed

5.  Lukustusnupp

6. Korpuse Glemine pool

7. Ulemised kiipsetusplaadid
8. Alumised kiipsetusplaadid
9. Etikett (seadme all)

10. Korpuse alumine pool

11. Pistikuga toitejuhe

Téhtsad ohutusjuhised

Enne seadme kasutuselevdttu tuleb kontrollida, et seadme pdhiosal ja selle lisadetailidel
ei oleks defekte. Kui seade on juhuslikult kukkunud kovale pinnale, ei tohi seda enam
kasutada: isegi ndhtamatud kahjustused voivad vihendada seadme to6ohutust.
Toitejuhet tuleb regulaarselt kontrollida, et sellel ei oleks mingeid kahjustuse marke.
Selliste kahjustuste leidmisel ei tohi seadet enam kasutada.

Hoiatus! Seade muutub tddtamise ajal viga kuumaks. Arge katsuge seadme kuumi osi,
hoidke seda ainult kdepidemetest. Pange tdhele, et mis tahes valjuv aur vdib olla
kdrvetavalt kuum.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

Eemaldage alati pistik pistikupesast

- parast kasutamist,

- torgete korral ja

- enne seadme puhastamist.

Pistiku eemaldamisel pistikupesast drge tommake juhtmest, vaid haarake alati kinni
pistikust endast.

Arge laske toitejuhtmel seadme kuumade osadega kokku puutuda.

Arge laske toitejuhtmel vabalt rippuda.

Arge laske seadmel v3i selle toitejuhtmel puutuda vastu kuumi pindu vdi sattuda kontakti
mis tahes kuumusallikaga.

Asetage seade kuumuskindlale pinnale mis tahes takistustest eemale. Arge hoidke ega
kasutage seadet seinakapi voi rippuvate asjade (nt kardinad) laheduses vai all.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi puldi abil.

Arge kasutage seadet vilitingimustes.

Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma fliUsiliste, sensoorsete vOi vaimsete vdimete,
kogenematuse vOi teadmatuse tdttu ei ole vdimelised seadet ohutult kasutama, ei tohiks
seda teha ilma jarelevalveta voi vastutava isiku juhendamiseta.

Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

Ettevaatust! Hoidke pakend lastele kattesaamatus kohas, sest see vdib pdhjustada



lambumisohtu.

Tootja ei vOta endale vastutust, kui seadme kahjustus tuleneb selle valest kasutamist voi
kui ei ole jargitud kaesolevaid juhiseid.

Seade on mdoeldud (iksnes koduseks kasutamiseks ja ei ole ette nahtud ariotstarbeliseks
rakendamiseks.

Ohutusnduete tditmiseks ja kahjustuste valtimiseks peavad elektriliste seadmete
parandustéid, sh toitejuhtme vahetamine, tegema selleks valjadppe saanud isikud. Kui
seade vajab parandamist, saatke see mdnda meie klienditeenindusosakonda. Aadressi
leiate kaesoleva juhendi lisast.

Esmakordsel kasutamisel

Eemaldage seade taielikult pakendist ja eemaldage sellelt kdik kleepsud.

Enne esmakordset kasutamist maarige kiilgevotmatuid plaate kergelt vaikese koguse oli
vOi rasvaga ja laske seadmel umbes 10 minutit suletud kipsetusplaatidega soojeneda.
See eemaldab |Ghna, mis tavaliselt seadme esmakordsel sisselllitamisel tekib. Tagage
piisav ventilatsioon.

Puhastage seade vastavalt peatukile ,,Puhastamine ja hooldus”.

Kasutamine

Sisestage pistik pistikupessa. Peamine margutuli stttib.

Parast umbes 8-minutilist soojenemist on seade kasutamiseks valmis. Kui vajalik
temperatuur on saavutatud, siittib roheline ,,valmis“-tuli.

Avage korpuse molemad pooled.

Asetage kaks ettevalmistatud voileiba alumisele kipsetusplaadile ja sulgege 6&rnalt
Ulemine pool.

Vajutage pooled kokku ja lukustage need kindlalt lukustusnupu abil. Ettevaatust! Arge
plitidke pooli jduga kinni suruda; kui neid on raske sulgeda, vihendage toidu kogust.
Olenevalt leivast ja taidisest kulub kiipsetamiseks tldjuhul 3—4 minutit.

KIopsake lukustusnupp lahti, avage seade ja vOtke vdileivad vadlja. Et valtida
kiilgevotmatute plaatide kahjustamist, darge kasutage toidu eemaldamiseks teravaid voi
teravatipulisi esemeid.

Kui soovite valmistada rohkem vdileibu, sulgege Glemine pool ja oodake, kuni roheline
,valmis“-tuli siittib, seejarel alustage uut kiipsetustsiklit.

Eemaldage pistik parast kasutamist alati pistikupesast. Peamine margutuli kustub.

Puhastamine ja hooldus

Enne puhastamist eemaldage pistik pistikupesast ja laske avatud kiipsetusplaatidega
seadmel jahtuda.

Elektriohutuse huvides arge puhastage kunagi masinat vee voi mis tahes muu vedelikuga
ega kastke seda vedelikku.

Arge kasutage abrasiivseid ega tugevatoimelisi puhastusvahendeid.

Kuna seade on varustatud kiilgevotmatute kipsetusplaatidega, vajab see vidhe hoolt.
Plaate vdib puhastada pehme niiske lapi vdi pehme harjaga.
Seadme valispinda voib puhastada pehme kuiva lapiga.

Retseptid
Ndpunaditeid parimate tulemuste jaoks:

Rostleib peaks koosnema 2 viilust, mille vahel on taidis.



- Kasutada voib koiki tlitipe rostleibu.

- Kui kasutate rostleiva tegemisel saia, siis voiks see olla vahemalt 1 pdev vana. Kui leib on
koorikuga, siis |6igake see ara.

- Taidiseks kasutatavad viilud (juust, sink jne) tuleks |Gigata leivakujuliseks.

- Enne grillimist maarige leivaviilu valiskiljele pisut void ja asetage voiga maaritud pooled
vastu kilipsetusplaate. V6i muudab leiva pruunistumise ja valmis vodileibade
kiipsetusplaatidelt eemaldamise lihtsamaks.

1. Voileib singi ja juustuga

Koostisosad:

4 leivaviilu, vdid, 4 viilu lahjat keedusinki, 2 viilu Hollandi juustu, paprikapulbrit
Valmistamine:

Maarige iga leivaviilu valiskiljele void, pange igale viilule Uks viil vinki ja ks viil juustu,
maitsestage paprikaga ja pange kaks leivaviilu teise kahe viilu peale, nii et sink jadks keskele.
Serveerige kuumalt.

2. Juustuvoileib
Koostisosad:

4 leivaviilu, 65g void, 125 g riivjuustu, void, 2 munakollast, soola, paprikapulbrit, hakitud
peterselli

Juustumddrde valmistamine: Sulatage vOi ning lisage sellele riivjuust ja munakollased.
Maitsestage soola, paprika ja peterselliga.

Valmistamine:

Maarige iga leivaviilu valiskiiljele vdid, pange igale viilule juustumaddret ja asetage kaks
leivaviilu teise kahe viilu peale, nii et juust jadks keskele.



