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cs Grilovaci mrizka ru Jlutas pewetka gas cs Oddélovac pl Separator

sk Grilovacia mriezka rpuns sk Rozdelovac ru [leperopoaka

hu Ontott grillracs et PewiTka gns rpuns 3 hu Elvalaszto ua po3finbHuK

ro Grild pentru gratar nuTol cTani ro Separator et Jagaja

bg JlsTta rpun pewetka et Survevalu bg Paspenuten It Skirstytuvas

hr Lijevana grill resetka alumiiniumist grillrest hr Grani¢nik lv Dalitajs

sl Mreza za zar It Lietos grilio grotelés sl Delilnik tr Ayirici

bs Lijevana resetka za rostilj lv Lietie grila rezgis bs Pregrada ar (u...m.n

rs Livena resetka za tr Dokim 1zgara rs Razdelnik

grilovanje ar dgeas Sled &Sl
pl Odlewany ci$nieniowo
ruszt grilla ‘
cs Objevte recepty a videonavody sl Odkrijte recepte in video predloge ua Bigkpwuiite gns cebe peuentu Ta
sk Objavte recepty a videonavody bs Otkrijte recepte i video tutorijale BifleoypoKku
hu Fedezze fel a recepteket és a vided rs Otkrijte recepte i video tutorijale et Tutvuge retseptide ja videoopetustega
Utmutatokat pl Odkryj przepisy i samouczki wideo lt Atraskite receptus ir vaizdo jrasus

ro Descoperiti retetele si tutorialele video ru Otkpoiite ans cebs peuentsl n lv Atklajiet receptes un video pamacibas
bg OTkpwiiTe peuenTu u Buaeo ypoun BWEOYpPOKK tr Tarifleri ve video anlatimlarini kesfedin
hr Otkrijte recepte i video materijale ar gl wyyoy Glaogll (adss)

cs Digitalni dotykovy displej - sk Digitalny dotykovy displej - hu Digitélis érint6képernyd - ro Ecran tactil digital - bg urutanex Teuckpuiit
avcnneii - hr Digitalni zaslon osjetljiv na dodir - sl Digitalni zaslon na dotik - bs Digitalni displej - rs Digitalni ekran na dodir - pl Cyfrowy
ekran dotykowy - ru CeHcopHoe ynpaBneHue - ua Lindposuin ceHcopHwii ekpaH - et Digitaalne puutetundlik ekraan - Lt Skaitmeninis
jutiklinis ekranas - lv Digitalais skarienekrans - tr Dijital dokunmatik ekran - ar 4.3, jub dsls

cs Programy ro Pragrame sl Programi pl Programy et Programmid tr Programlar
sk Programy bg MMporpamu bs Programi ru [porpamMmsi It Programos ar gl

hu Programok hr Programi rs Programi ua [lporpamun lv. Programmas

cs Teplota pl Temperatura cs (:)asovaé pl Timer
sk Teplota ru TemnepaTypa sk Casovac ru Taitmep
hu Hémérséklet ua Temnepatypa hu 1dézit6 ua Taiimep
ro Temperaturd et Temperatuur ro Timer et Taimer
bg Temnepatypa It Temperatira bg Taiimep It Laikmatis
hr Temperatura v Temperatira hr Timer lv Taimeris
sl Temperatura tr Sicaklik sl Casovnik tr Zamanlayici
bs Temperatura ar &yl doys bs Tajmer ar  cdssll

rs Temperatura rs Tajmer

cs Manualni funkce: Horkovzdusna fritéza a gril

sk Manualne funkcie: Teplovzdusné fritovanie a grilovanie
hu Manualis funkciok: levegdn siités és grill

ro Functii manuale: Gatire cu aer cald si gratar

bg PvyHu dyHkumm: MoTBEHE € ropely Bb3ayx § Mpun
hr Rucne funkcije: Pecenje na vru¢em zraku i grill

sl Rocne funkcije: Cvrtnik na vro¢ zrak & Zar

bs Rucne funkcije: Przenje na vruci zrak & gril

rs Manuelne funkcije: Pecenje vru¢im vazduhom i

PFipravte 2 rdizn4 jidla najednou

Pripravte 2 rozne jedla suc¢asnehu

Egyszerre 2 kiilonbdz6 étel elkészitése

Gatiti 2 alimente diferite in acelasi timp

MpuroTBsiHe Ha 2 Pa3NMyYHK peLLenTh, KOUTO CTaBaT roTOBN eIHOBPEMEHHO
Kuha dvije vrste hrane u isto vrijeme

Moznost kuhanja dveh razli¢nih jedi

Istovremeno pipremajte 2 razli¢ite namirnice

. grilivanje Smasenie | arill . Priprema 2 razlicita jela uz istovremeni zavrsetak pripreme
P un‘qe reczne: omazenie | griltlowanie goracym Jednoczesne gotowanie 2 réjnych potraw
powietrzem

loToBbTe 2 pa3Hbix 6ntofa 0AHOBPEMEHHO

[oTyiTe 2 pi3Hi cTpaBM ofHOYaCcHO

Valmistage 2 erinevat toitu korraga

Vienu metu ruoskite 2 skirtingus maisto produktus
Pagatavojiet 2 dazadus edienus vienlaikus

2 farkli yemegi ayni anda hazir sekilde pisirin

gl s § 3ale Calike plab 2 b

ru PydHoi pexxum: Asporpunb u rpuib

ua PyuHi ¢yHkuii: AepodpuTiopHULS Ta rpuib

et Manuaalsed funktsioonid: Kuumaohufritiiir & Grill
It Rankinés funkcijos: Karsto oro gruzdintuve & Grilis
v Manualas funkcijas: Frité & Grile

tr Manuel Fonksiyonlar: Hava ile Kizartma ve Izgara
ar dlsss ddlss dMie :dysudl gl




¢s Pripravte 2 rizna jidla najednou - sk Pripravte 2 rozne jedla st¢asnehu - hu Egyszerre 2 kiilonbozd étel elkészitése
ro Gatiti 2 alimente diferite in acelasi timp - bg MpuroTesiHe Ha 2 pa3nuyHK peLenTu, KOUTO CTaBaT roToBK egHoBpeMeHHo - hr Kuha dvije
vrste hrane u isto vrijeme - sl Moznost kuhanja dveh razlicnih jedi - bs Istovremeno pipremaijte 2 razlicite namirnice - rs Priprema 2 razlicita
jela uz istovremeni zavrsetak pripreme - pl Jednoczesne gotowanie 2 réznych potraw - ru ['oToBbTe 2 pasHbix 651t0ia OfHOBPEMEHHO
ua [oTy#Te 2 pi3Hi cTpaBu oaHouacHo - et Valmistage 2 erinevat toitu korraga - Ut Vienu metu ruoskite 2 skirtingus maisto produktus
lv Pagatavojiet 2 dazadus dienus vienlaikus - tr 2 farkli yemedi ayni anda hazir sekilde pisirin - ar C3gl juis § jale Calis pleb 2 gb

¢s Prvni pouziti, funkce gril - sk Prvé pouZitie, Funkcia grilu - hu Elsé hasznélat, Grill funkcié - ro Prima utilizare, functa Grill
bg MbpBo nonssaHe, dyHkuws Mpun - hr Prva uporaba, Funkcija Grilla - sl Prva uporaba, funkcija Zara - bs Prva upotreba, funkcija rostilja
rs Prva upotreba, Gril funkcija - pl Pierwsze uzycie, funkcja Grill - ru lMepsoe ncnons3osaHue, GyHKLMS rpuns - ua MepLue BUKOPUCTAHHS,
dyHKuis Mpunb - et Esimene kasutuskord, grillfunktsioon - It Pirmas naudojimas, grilio funkcija - v Pirma lietosana, grila funkcija
tr ik kullanim, Izgara fonksiyonu - ar slgal! dadss « plasal Jsl

Selection 1

Selection 2

Tipy - V poloviné peceni maso otocte, aby bylo rovhomérné propecené \
Tipy - V polovici doby pecenia maso otocte, aby ste dosiahli optimalne opecenie
Blika bé . [ . . Tippek - Forditsa meg a hust a siités felénél az optimalis atsilés érdekében.
ikd béhem predehfivani pl Miga podczas podgrzewania R . oo . ; N
P . . Sfaturi - Intoarceti carnea la jumatatea gatitului pentru rezultate optime
Blika pocas predhrievania ru Muranue Bo BpeMs npefBapuTenbHOro Harpesa H 5
Elémelegités kdzben villo ua bnuMae nig Yac nonepefHbOro HarpiBaHHs aCOKN - OVBPHETE MECOTO MO CPEAaATa Ha TOTBEHETO 33 BNTMMANKO Mapkupae
cli grte Lored v% - Vilaub eeleooiend P ) p Savjet- okrenite meso na pola vremena kuhanja za savréene rezultate
ro Clipeste in timpul preincdlzirii et Vilgub eelsoojenduse aja Nasveti - za optimalne Zar ¢rte, meso na polovici kuhanja obrnite
bg Tpemurea no epeme Ha npeaBapuTeNHo 3arpasaxe lt  Mirksi kaitinimo metu Savjeti - Okrenite meso na pola kuhanja za optimalne tragove pecenja
hr Treperl _tljekom zagrijavanja v Mirgo priekssildisanas lalka_ Savet - Okrenite meso na pola pripreme za optimalne tragove
sl Utripanje med predgretjem tr Onisitma sirasinda yanip soner Wskazowki - obré¢ mieso w potowie gotowania, aby uzyska¢ optymalne oznaczenie

bs Treperi tokom zagrijavanja ar Guull gl U8l yansy CogeTbl - [epeBepHNTe MACO B CepefiuHe MPUrOTOBAEHNS ANS ONTUMabHOV NpoXapKu

rs Treperi tokom pripreme [Mopaau - nepeBepHiTL M'ACO Ha MONOBKHI Yacy NPUroTyBaHHS, 06 0TpUMaTV ONTUMaNbHe MapKyBaHHA
Nouanded - optimaalsete grilli triilbude saavutamiseks keerake liha poole kiipsetamise ajal imber
Patarimas - optimaliam apskrudimui apverskite mésa kepimo proceso viduryje
Padomi - Galas gatavo3anas puscela apgrieziet galu, lai iegatu optimalu markgjumu
Ipuclari - Optimum miihiirleme icin eti pisirme siiresinin yarisinda cevirin
Qe Oldls e Jsaml) Gahll dilas Chatio ¢ polll LB - pilal




Pro rezim °F stiskn&te soucasné tla&itko zapnuti ® a O teploty.

Pre rezim °F stlate si¢asne @ a © u nastavenia teploty.

A °F izemmédhoz nyomja meg egyidejlileg a h6mérséklet @ és © gombjat.
Pentru modul °F, apasati simultan pe ® si © ale temperaturii.

3a pexum °F rpapycu HaTucHeTe efHospeMerHo D u O Ha Temnepatypata.
Za °F, pritisnite istovremeno na ® i © temperature.

Za nacin °F isto¢asno pritisnite na ® in O temperature.

Za natin rada °F, istovremeno pritisnite ® i © temperature.

Za prikaz u °F, istovremeno pritisnite ® i © temperature.

W przypadku trybu °F nalezy nacisna¢ jednocze$nie przyciski ® i © temperatury.
[ina pexxuma °F HaxmuTe ogHoBpemeHHo Ha @ n O TemnepaTypsl.

s pexxumy °F ogHouacHo HaTucHiTe D i O Temnepatypu.

°F reziimi jaoks vajutage samaaegselt temperatuuri nuppu ® ja ©.

Lai izmantotu ° F rezimu, vienlaikus nospiediet © un © temperattras pogas.
°F modu icin sicakliktaki ® ve O 'a ayni anda basin.
Bl d2yd 30 O 9 B o C8g)l s § ol F° zosl dewdly

Norédami naudoti °F reZima, vienu metu paspauskite @ ir © temperatiiros mygtuka.

(=9
B | 000-1200g |B45mn| 180°C | Ve |V
B & | 1000-1200g 0-40mn 180C | Ve | v
% 1000-1200g |35-&min 180°C | Ve |V Do
&R | g-70g 16-Wmin 200°C |V v
¥ | 100g-500g |12-19min| 180°C v
1600 g 60min | 200°C &
S8y 2000 g Bmin | 00C |V v &
*©@ | bpewes | 2mn | WC | V| V
eS¢ | g |[9-Tmn WL V|V
00g | 7-10min| 190°C v
=2>@® | pieces  |16-17min| 140°C v
) Wpieces | Smn | 170°C v
Bpieces  |15-18min| 180°C v
C% 4 pieces 10h | 40°C v
I@ﬂﬂ-m
600 g 600 g
600 g @ 1 piece
600 g @@ 1 piece
1slice @ 500 ¢
600g & &) 600g
1slice 4pcs

STEP @

A (O )

2604 6 - 8 min 220°C

300¢ 10 min 220°C

400q 10-12min | 220°C

ﬁﬁﬁﬂ'
ololelelo

200¢ 3-5min 170°C
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