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1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisselilitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades:Cr lulitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, naitab
see kellaaega.

4. DISPLEI

5.SEADENUPUD
Kipsetusaja muutmiseks.

Seda podrates saate _
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupu titp véib mudeli tGlbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle keskele.
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TARVIKUD

REST

TILKUMISALUS *

J

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusnoude aluseks.

Kasutamiseks ahjufplaadina liha,
kala, kodgiviljade, foccaccia
jms kupsetamisel véi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Ean?(e rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele.

ISNeejéireI nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
Oppu.

» Muud tarvikud, nagu kUFsetuspIaat, tuleb asetada
horisontaalselt, lastes neil libiseda jooksurddbastel.

LIBISEVAD RULLIKUD JA RIIULJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejdrel kaitsefoolium [b].
‘

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake
liugsiine Ules, et need Ulemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klépsuga paika
kinnituvad (2).

[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige valine osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 60nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE
Seadme esimesel sisselulitamisel tuleb maarata kellaaeg:

VaLutage nuppu @, kuni tabloole ilmub ikoon ® ja
kahekohaline tundide ndidik hakkab vilkuma.

N_ s

AL

LU

Kasutage tundide valimiseks nuppe + véi - ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite ndidik.

Kasutage minutite valimiseks nuppe + ja - ning vajutage
kinnitamiseks nuppu © .

Pange tahele! Kui ikoon & vilgub (nditeks pdrast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud [6hnu:

see on tdiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
kiUpsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt kéik kile- ja
pappkatted ja seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes (iks tund temperatuuril 250 °C.
Ahi peab sel ajal olema tuhi.

Pange téhele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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FUNKTSIOONID

TAVAPARANE KUPSETAMINE

L Mis tahes tllpi roogade kipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

/| RISING (KERGITAMINE)
=—lMagusa vo6i soolase taigna téhus

kergitamine. Funktsiooni sisselilitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

s> | OHU SUNDRINGLUS
¥ ISamal ajal erinevate roogade kipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et (ihe toidu [6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

s | PITSA
<= Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on kilipsetusplaatide asetus
umbes p.o.ple kUpsetamis~e ajal omavahel vahetada.
| iz, SAASTLIK SUNDOHK
% lihes tiikis praadide vai taidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle okofunktsiooni kasutamisel ei sitti tuli ECO, kuid
selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu 0.

<~~~ | GRILLIMINE
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Gikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

-,

A~

% | TURBOGRILL

**_ISuurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
paigutage n6r<r;umispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —ISuurte lihattikkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pddrata, et
molemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mdne aja tagant leemega tile valada,
et see dra ei kuivaks.

ALUMINE KUUMUTUS

Sobib roogade péhjade pruunistamiseks.
Funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglaseks
toiduvalmistamiseks, et saavutada vdaga vedela
konsi%lentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

|® SAIA AUTOMAATKUPSETUS

A—See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja klipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jadma asendisse 0/ AuTo.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS
A—ISee funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
Parima temperatuuri ja klipsetusaja. Kdivitage
unktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon maarab
temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0/ AuTo.

~~| ULESSULATAMINE

O— Toidu kiiremaks sulatamiseks

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: stittib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks podrake
termostaadinuppu, et madrata soovitud temperatuur.

Pange tdhele! Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
poorates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis O /AUTO. Saate maérata
kUpsetusaja, klpsetamise I6puaja (ainult siis, kui maarate
kUpsetusaja) ja taimeri.

N
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RISING (KERGITAMINE)

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Pange toit ahju parast
eelkuumutussignaali k6lamist. Katke tainas madrja
lapiga voi asetage 6naruse alla veevann, et luua niiske
keskkond.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja
ekraanil vilkuv ikoon %) marku, et eelkuumutamise
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, |I6petab ikoon
vilkumise ja kolab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kiipsetamise tulemusele halvasti méjuda.

Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon #J ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lulitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon vélja lUlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote voib igal juhul lugeda
valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis 0.
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4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida méni funktsioon.

KESTUS

Vajutac&e nuppu &, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon @ ja ,00:00".

N

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © .
Aktiveerige funktsioon, po0drates termostaadinupu

vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele! Valitud kUpsetusaja tlhistamiseks vajutage
nuppu &, kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejarel
lahtestage nupuga - kUpsetusaeg vdartusele,00:00" See
kUpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
Iélpuaja: vajutage nuppu &, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon A¥ ja praegune kellaaeg.

N —
a3
G i

Kiipsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
vOi - ja kinnitamiseks vajutage (1.

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinu[pu
vajalikule temperatuurile: Funktsioon jaab pausile,
kuni see automaatselt kdivitatakse valitud kiipsetusaja
[6pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lUlitage ahi vélja,
milleks keerake valikunupp asendisse 0/ AuTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on I6ppenud.

J
CL:

PGorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0 " ahju valjalllitamiseks.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejdanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni todtamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[Glitatud).

Vajutage nuppu ©, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon & ja ,00:00".

N e o
minteln
LI

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage
kinnitamiseks nuppu @ .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
koélab helisignaal.

Pange tahele! Taimeri tihistamiseks vajutage nuppu © , kuni
ikoon & hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"

4 Whjr/lﬁool



KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS = TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
3
=] Jah 170 30-50 .
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Jah 160 40-60 —
Tiidisega kook = Jah 160-200 35-90 2
(juustukook, struudel, 4 5
puuviliapirukas) Jah 160-200 40-90 A A
= Jah 160 25 - 35 3
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 4 2
= Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Jah 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Jah 90 150-200 3
Besee Jah 90 140-200 4, 2
Jah 90 140200 >, .3, . 1
= Jah 190 - 250 15-50 /2
Pitsa/focaccia 4 5
== Jah 190 - 250 20-50 —r
= Jah 250 10-20 3,
Stgavkilmutatud pitsa 4 5
Jah 230-250 10-25 —
= Jah 180-200 40-55 —
Soolased pirukad 4 5
(juurviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 - 60 e, A
plaadipirukas) 5 3 1
Jah 180 - 200 45 - 60 e A
= Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Jah 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas =] Jah 190-200 45-65 —J
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha / 3
sealiha 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 o
Krébeda kamaraga seapraad 2 kg =3 Jah 180 - 190 110-150 I 3 j
Kanapraad / janesepraad/ 2
pardipraad 1 kg =] Jah 200-230 50-100 il
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg = - 190 - 200 100-160 u 2 ,
Kupsetatud kala / kala 5
kiipsetuspaberis =] Jah 170-190 30-45 L j
(filee, terve)
Taidetud ké6giviljad = 3
(tomatid, suvikdrvitsad, baklazaanid) Jah 180-200 50-70 ~Fr
Rostitud sailleib = 5 250 2-6 L2
Whirjgool ;



RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Kalafilee/-l6igud = : 230-250 15-30* 4 3.
Vorstid / kebab / ribi / kotletid = - 250 15-30% .2 A,
Grillkana 113 kg Jah 200-220 s5-70% 2 1,
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200-210 35-50 ** 1 3 j
Lambakoot Jah 200-210 60-90 ** |, 3 |
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55 2
Kédgiviljagrataan - 200 - 210 25-55 L3,

L ) 4 1
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45-100*** = ' |
Kala ja kddgiviljad Jah 180 30-50 *** -\..i—...,- \ 2 ,
Lasanje ja liha Jah 200 50-100% 4 T
Terve soogikord: 5 3 1
puuviljakook (tase 5) / lasanje Jah 180 - 190 40-120%%* = |
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad La ] - 170-180 100 - 150 0 3 j

*Poorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes
**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja méodumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Margitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klpsetusaja alles parast vajaliku
temperatuuri saavutamist.

N ~=r — I T
TARVIKUD R - . . . N .
. . Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /
Rest Klpsetuspann restil o . . .
voi kiipsetuspann restil kipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
o % =D s
EI @ x Ifl e
FUNKTSIOONID Conventional Maxi cooking (suur Okonoomne
venti . ) . Xi i uu . . .
(Tavaline) Sundohk Pizza (Pitsa) Kiipsetamine) Grill (Grill) Turbo grill sundéhk

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne mis tahes hooldustood

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
tuleb ahi vooluvorgust lahti

veenduge, et ahi on maha abrasiivseid kiilirimispastasid

jahtunud. eg?‘abrasiiv;eic!j/s@iéivlztavaid - iihendada.

ealeaese puhastusvahendeid, kuna nee

au?puhastus?seadmeid. Kg:’gﬂekl?:i’t‘;:tkaigg;f;dme pinda.

VALISPIND Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui pinnad on vaga maardunud, lisage paar tilka
neutraalse pH-ga puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Ar%e kasutage abrasiivseid voi s6ovitavaid
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)dpuhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

+ Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinnicf)ajalappidegka,juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

X N

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni - arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale ihele kiljele maha.

3. Ukse tagasiﬂaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langeta?e fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvoérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange téhelel Kasutage 25 W / 230V tldpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejéljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE
1. Eemaldage uksfa panc\;/e see pehmele
Einnale, kaepide allpool. Vajutage korraga kaht

innitusklambrit ja eemaldage ukse Glemine sery,
tdmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kaega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tahega)
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite 6ige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel Iangfetage see paika.
Korrake sama mélema klaastahvliga.

4. Paigaldage llemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Whj;lﬁool



KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete kataltdtiliste

paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse

Euhastamlst. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
attekiht, mis suudab imada rasva H’a tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide

Umbertostmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et Glaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

RIKKEOTSING

Kataltdtiliste paneelide isepuhastuvate omaduste
parimaks kasutamiseks soovitame ahju ligikaudu
tunniks ajaks 200 °C-ni kuumutada, kasutades
funktsiooni ,Sundohk”. Ahi peab sel ajal olema tuhi.
Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahelel Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid,
mis voivad katallUtilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda.

Kui vajate asenduspaneele, pddrduge teenindusse.

Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
¢ Uhendatud.
- LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Probleem  Véimalik pohjus
- Voolukatkestus.
Ahi ei toota. - Vooluvérgust lahti
- Uhendatud.
Ekraanil on kuvatud taht
F ja selle jarel number v6i  Ahju rikked.

taht.

Votke Ghendust Iahima teenindusega ja delge neile F
- tahele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot”
ja valitud funktsioon ei
aivitu.

- Temperatuur on liiga korge.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige
: teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst

ja see niib olevat katki.  Teine keelekomplekt

* Saadaval ainult teatud mudelitel

V6tke Ghendust Idhima miugijérgse teenindusega.

Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

qzl:_jl_:

neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage

oo

Whjr/lﬁool

400011638880



