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Téname teid, et olete otsustanud meie ainult koduseks kasutuseks ettenahtud seadme kasuks!

Lugege tédhelepanelikult I&bi ja hoidke kdepérast juhendis sisalduv info, mis kdib seadme erinevate lisatarvikutega
varustatud variantide kohta.

Et garanteerida teie turvalisus, vastab seade kohaldatavatele normatiividele ja seadustele (Madalpingeseadmete Direktiividele,
Elektromagnetiline Uhilduvus, Toiduga kokku puutuda lubatud materjalid, Keskkonnakaitse...).

Me jatame enesele diguse muuta tarbija huvides mistahes hetkel oma toodete ehitust voi detaile.

Vedelaid v6i tahked toiduaineid, mis on kokku puutunud méne seadme osaga, millel on logo X, ei tohi toiduks tarvitada.

Olmetraumade drahoidmine

-
¢ Seadet ei tohi kasutada isikud (s.h. lapsed), kelle flusilised ja vaimsed voimed ning meeled on piiratud voi siis isikud,\

kes seda ei oska voi ei tea, kuidas seade toimib, valja arvatud juhul, kui nende turvalisuse eest vastutav isik kas nende

jarele valvab voi on neile eelnevalt seadme to6pohimétteid ja kasutamist selgitanud.

Ka tuleb valvata selle jérele, et lapsed seadmega ei mangiks.

* Seadme korpus véib selle tdétamise ajal kuumeneda. Arge puudutage seadme kuumenevaid osi.
. Arge jatke seadet vooluvorku, kui te seda ei kasuta.
¢ Poletuse korral hoidke pdletada saanud kohta kiilma vee alla ja péérduge vajadusel arsti poole.

e Kiipsetamisel eralduvad aurud voivad teatud erakordselt tundliku hingamisaparaadiga lemmikloomadele (mitmesugused
linnud) ohtlikud olla. Soovitatav on linde mitte kédgis hoida. )

Kokkupanek
Enne esmakordset kasutamist

o \/6tke ara koik voimalikud seadme peal voi sees olevad pakkematerjali osad, kleebised ja lisatarvikud.

¢ Puhastage grilli klipsetusplaadid : selleks jargige juhiseid Idigus "Peale kasutamist".

¢ Kaige grilli plaadid pehme 6lise lapiga ule.

o Seadme all olev pind peab olema stabiilne. Arge pange grilli pehmele alusele (nt. vakstule).

Seadet ei tohi panna purunemisohtlikule véi kuumakartlikule pinnale (nt. klaaslaud, laudlina, lakitud méébel vms.).

Arge pange seadet kunagi seinale kinnitatud kappide véi riiulite alla véi tuleohtlike materjalide (rulood, kardinad, drapeeringud)
vahetusse ldhedusse.

Seadme (ilekuumenemise véltimiseks &rge pange seda nurka ega vastu seina.
Arge kasutage grilli méérdumise véltimiseks fooliumi.

¢ Grilli plaatide paigaldamine :
- pange plaat poolviltu vastu seadme tagaosas olevaid nagasid - 1
- seejarel vajutage kahelt poolt plaadile, et see paigale lukustada - 2

Grilli reziim
Grillroogade ja mitmesuguste téidisega voileibade valmistamiseks.

¢ Pange vedelikukoguja plaatide kiiljes oleva tila alla, et kiipsetamisel eralduv lihamahl vms. sinna voolaks - 6

o Seadistage termostaat vastavalt kiipsetustabelis dratoodud juhistele - 4

¢ Pange seade kinni.

- “ v s

,»Qrillipeo” (barbecue) reziim

Selleks, et grillida korraga liha ja juurvilja.

¢ Pange vedelikukogujad plaatide kiiljes oleva tila alla, et kiipsetamisel eralduv lihamahl vms. sinna voolaks - 6

* Avage grill.

o \/6tke kéepidemest kinni ja keerake grill jouliselt selle llemisest osast tdmmates 180° all lahti : plaadid moodustavad niitid
Uhe tasapinna - 7

Ahju reziim
Vérskete voi kiipsetatud toitude soojendamiseks (lahtised pirukad, pannkoogid, iilekiipsetatud voéileivad jne.)

ja habraste toiduainete grillimiseks (nditeks kala, $aslokk jne.) ilma neid muljumata..

¢ Avage grill: votke kaepidemest kinni (mis on teatud mudelitel isoleeritud) ja tdmmake grilli pealmist poolt tlespoole.

¢ Liigutage alust 2 astme vérra Ulespoole.

¢ Laske pealmine osa ettevaatlikult tagasi alusele, kuni see jadb ahju asendisse - 9

o | aske kdepidemest lahti. 2 plaati jddvad teineteisest maksimumkaugusele.
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Vooluvorku lihendamine ja eelsoojendus

o Kerige juhe taielikult lahti.
o Kontrollige, et seadme all oleval infoetiketil dratoodud vdimsus ja toitepinge sobivad kasutatava vérgupingega.
* Kasutage ainult maandusega pistikut.

¢ Pikendusjuhtme kasutamise korral :
- peab see olema varustatud maandusega;
- votke tarvitusele koik ettevaatusabindud, véltimaks seda, et keegi juntme otsa komistab.

Aravéetava juhtmega seadmete korral : kui toitejuhe on viga saanud, tuleb see asendada uue juhtme véi spetsiaalse
komplektiga, mis on saadaval tootja juures voi tema volitatud teeninduskeskuses.

Fikseeritud juhtmega seadmete korral : kui toitejuhe on katki, tuleb ohuolukordade drahoidmiseks lasta see tootjal, tema
mlidgijérgsel teenindusel véi vastavat kvalifikatsiooni omaval isikul vélja vahetada.

Seade ei ole ett ndhtud kasutamiseks vélise taimeri voi muu seadmest eraldiseisva kaugjuhtimisstisteemiga.
o Seadistage termostaat vastavalt kiipsetustabelis aratoodud juhistele - 4
Termostaat on samas asendis nii kiipsetamise kui eelsoojenduse ajal.
¢ Pange toitejuhe seadme kiilge (sltuvalt mudelist) ja ihendage seade seejarel vooluvorku:
punane lambike sittib ja seade hakkab soojenema - 5a
Arge jétke seadet vooluvérku, kui te seda ei kasuta.
Arge iihendage seadet vooluvérku, kui selle kijpsetusplaadid on pealt &ra voetud.
Arge laske seadet kunagi tiihjalt sees olla.
¢ Eelsoojenduseks vajalik aeg on umbes 5 minutit. Eelsoojenduse Ioppedes siittib roheline lambike - 5b
Et plaatide kattematerjali kiilgehakkamisvastased omadused séilitada, drge kuumutage seadet liiga kaua.
Esmakordsel kasutamisel voib seadmest algul eralduda kerget kbrbelohna ja veidi suitsu.
Arge jatke seadet kunagi jérelvalveta.

Klpsetamine
¢ Eelsoojenduse jarel on seade kasutusvalmis.

Et plaatide kattematerjali kiilgehakkamisvastased omadused séilitada:

- kasutage kiipsetatava toidu (imberkeeramiseks soovitatavalt puulabidat,
- drge lbigake toitu otse plaatide peal,

- drge kupsetage grillis fooliumisse keeratud toitu.

Arge kasutage seadet kégiriistade soojendamiseks.

Arge puudutage soojeneva véi tétava seadme metallosi, need on tulised: hoidke seadet kiepidemest ja kasutage
vajadusel pajakindaid.

Seadet ei tohi selle té6tamise ajal imber tosta.

¢ Kiipsetamise ajal jalgige, et vedelikukogujad poleks liiga téis (lle neile mérgitud maksimumi).
Vajadusel tiihjendage need. Olge ettevaatlik, et mitte pdletada saada, vedelikusahtlid on tulised.

Grilli reziim
¢ Pange toiduained alumisele plaadile.
¢ Pange seade kinni.

o Kupsetage vastavalt klipsetustabelis &ratoodud juhistele.
¢ Plaadid reguleeruvad (skaalal 0 cm kuni 3,5 cm) vastavalt kiipsetatavate toiduainete paksusele ise - 8

Kondiga liha kiipsetades on parema labikiipsetamise huvides soovitatav kasutada barbecue asendit.

»Qrillipeo” (barbecue) reziim

¢ Pange toiduained uhtlase kihina mélemale grilliplaadile.

e Ainult uht grilli poolt kasutades on soovitatav kiipsetada tlemisel grilliplaadil.
¢ Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis dratoodud juhistele.

Ahju reziim
¢ Pange toiduained alumisele kiipsetusplaadile.

¢ Hapraid toiduaineid saab grillida ilma neid muljumata.

¢ Funktsiooni abil saab soojendada vérskeid voi kilmutatud valmistoite (lahtised pirukad, pannkoogid, tlekiipsetatud
voileivad jne.).

Oluline: seadme abil ei saa toite lile kiipsetada (pitsad vms.).



Peale kasutamist

o \/6tke seade vooluvorgust vélja. Tehke see lahti.

o | aske seadmel umbes tund aega lahtiselt jahtuda.

* Tiihjendage vedelikusahtlid. Arge liigutage seadet, kui sahtlid on téis.
¢ Kui seade on jahtunud, sulgege see.

¢ Grillimisplaatide aravotmiseks :
vajutage kahele kiipsetusplaadi kiilgedel olevale konksule, et see lahti tuleks, siis keerake see poolviltu ja votke &ra - 10

o Grilli korpust ja grillimisplaate saab puhastada késna, sooja vee ja ndudepesuvahendiga.
¢ Plaate v6ib pesta néudepesumasinas.

Arge kasutage metallnuustikut ega kiiiirimispulbrit.

¢ Juhul kui plaate korduvalt nGudepesumasinas pestakse, on soovitatav neid aeg-ajalt toidudliga maarida, et plaatide
kiilgehakkamisvastase katte efektiivsus sailiks.

Plaadid véivad aja jooksul veidi vérvist &ra minna.
¢ Puhastage vedelikukogujad peale iga kasutuskorda.
Arge kastke seadet ja selle toitejuhet mitte kunagi vette.

¢ Seadme saab selle hoiukohta panna plistiasendis - 11

¢ Ahjuklambriga seadmed :
pange seade kokku, keerake klamber selle tilemisesse asendisse ja pange seade pusti seisma.

o Kerige toitejuhe seadme Umber ja kinnitage see juhtmehoidjaga.
Arge kandke seadet kiepidemest hoides.

Klpsetusajad

Aratoodud kestused on soovitusliku iseloomuga: need séltuvad toiduainete kogusest, igaiihe maitsest, tiikkide
suurusest ja nende kujust.

Liha ja $aslokid Kala
Termostaat 3 Funktsioon Kiipsetamisaeg Termostaat 3 Funktsioon Kiipsetamisaeg
Veiseribi grill 9-11 min Merikeelefilee barbecue  6-7 min/kummaltki poolt
Veisefilee grill 3-4 min Fileeritud sardiinid barbecue  4-5 min/kummaltki poolt
Veise sisefilee grill 4-5 min L6hesteik barbecue  5-6 min/kummaltki poolt
Vasikaribi barbecue  8-9 min/kummaltki poolt s
Lambaribi barbecue  7-8 min/kummaltki poolt KOOgIVI|jad
Searibi grill 7-9 min Termostaat 3 Funktsioon Kiipsetamisaeg
Romsteek gril 3-4 min Seened barbecue  5-7 min/kummaltki poolt
Hakkbiifsteek gril 4 min Tomatid barbecue  5-7 min/kummaltki poolt
Vorstid grill 7-9 min Suvikérvits barbecue  5-10 min/kummaltki poolt
LambasagIokk barbecue  20-22 min BaklaZzaan barbecue  5-10 min/kummaltki poolt
Maksva/rvuPskiéaélékk barbecue  20-25 min Voileivad
Kanaslallslokk. barbecue 20_25_ min Termostaat 2 Funktsioon  Kiipsetamisaeg
Kokteilivorstikesed barbecue  7-9 min o~ - . - -

Téidisega pikk sai grill 7-9 min

Taidisega voileib grill 4-5 min

Aitame hoida looduskeskkonda!

® Teie seadme juures on kasutatud vaga mitmeid Umbertd6tlemist
voi kogumist véimaldavaid materjale.

2 Viige seade kogumispunkti voi selle puudumisel volitatud
teeninduskeskusesse, et oleks voimalik selle Umbertddtlemine.
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