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1| KIRJELDUS

Friteerimiskorv

Kéepide

Grillrest (eemaldatav)
Puuteekraani juhtpaneel
Ajaltemperatuur ekraan
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1.1|  PUUTEEKRAANI JUHTPANEEL

Toiduvalmistamise automaatreziimid:
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Friikartulid
Nagitsad
Kana

Pizza

Liha

Kalad
Kodgiviljad
Magustoit
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& TEMPERATUURI KASITSI SEADISTAMINE
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@ AJA KASITSI SEADISTAMINE

MODUS OHUFRITUUR

O OOTEREZIIM START/ STOPP

GRILLIREZIIM

2| ENNE KASUTAMIST

Lugege kasutusjuhend hoolikalt Iabi. Seal on olu-
line teave, mis puudutab seadme kasutamist ja
hooldamist, aga ka ohutusjuhiseid.

Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas ja vajaduse
korral andke edasi jargmistele kasutajatele. Eba-
korrektne kasutamine voib pohjustada kahju.

Seadet voib kasutada ainult selleks otstarbeks ja
vastavalt kdesolevale kasutusjuhendile.

Seadme kasutamisel jargige alati ohutusjuhiseid.

Enne seadme kokkupanemist ja esmakordset

kasutamist eemaldage kleepsud ja puhastage
toiduga kokkupuutuvad kohad ja ka seadme

eemaldatavad osad nagu kirjeldatud peatiikis
«Puhastamine ja hooldamine".

3| LAHTIPAKKIMINE

& Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjali pdhe tdmmata voi
end sellesse méssida ja Idmbuda.

- Hoidke pakkematerjalid lastele kédttesaa-
matus kohas.

- Arge lubage lastel pakkematerjalidega
mangida.




Lapsed véivad vdikesed osad sisse hingata voi
alla neelata ja lambuda.

- Hoidke vdikesed osad lastele kittesaama-
tus kohas.

- Arge lubage lastel viikeste osadega
mangida.

» Eemaldage koik kaitsekiled ja pakkematerjalid.
Seadmesse ei tohi jadda pakkematerjale.

« Sorteerige kogu tekkinud priigi (paber, papp
ja plast).

» Veenduge, et seade ja selle osad on terved ega
ole kahjustatud.

* Kui mis tahes seadme osad on puudu voi kah-
justatud, drge seadet kasutage, vaid teavitage
klienditeenindust.

WMF klienditeenindus
Tel: +49 (0) 7331 256 256
E-post: contact@wmf.com

4| & OLULISED

OHUTUSJUHISED

S [OIIAV IR Viitab ohtlikule olukorrale, mis voib
pdhjustada tdsiseid vigastusi (nt aurust voi kuu-
madest pindadest tingitud péletusi).

S RIAAGVLESIER Viitab potentsiaalselt ohtli-
kule olukorrale, mis vdib tekitada védiksemaid voi

arvestatavaid vigastusi.

ATENEZANUR viitab olukorrale, mis voib teki-
tada materiaalset kahju.

Jagab lisateavet toote ohutu kasit-
lemise kohta.

& Pange téhele ja jalgige siimboleid ning
viiteid.

.- See seade on moeldud ainult

.

.

.

koduseks kasutamiseks ja seetdttu

ei tohi seda kasutada arilistel ees-

markidel. Tootja ei vota vastutust
ega anna garantiid kahjustuste
eest, mis tulenevad seadme eba-
oigest voi kasutusjuhendile mit-
tevastavast kasutamisest.

See ei ole moeldud kasutamiseks

jargmistes kohtades, mille osas ei

kohaldu ka garantii:

- personali kodgialad kauplus-
tes, kontorites ja muudes
tookeskkondades;

- talumajades;

- kulaliste poolt hotellides,
motellides ja muudes elamu-
thdpi keskkondades;

- kodumajutust pakkuvates
asutustes.

Seade ei ole moeldud kasutami-

seks valise taimeri voi eraldiseisva

kaugjuhtimisstisteemi abil.

Kui seadme toitejuhe on kahjus-

tatud, peab ohtude valtimiseks

selle asendama tootja, miligi-
jargne teenindusettevote voi
samalaadse kvalifikatsiooniga isik.

- Arge lubage lastel seadmega

mangida.

.- See seade ei ole ette ndhtud

kasutamiseks vahenenud fiilisi-
liste, sensoorsete vOi vaimsete
vOimetega voi piiratud koge-
muste ja teadmistega isikutele
(sh lastele), vdlja arvatud siis, kui

neile tagatakse jarelevalve voi
nende ohutuse eest vastutav isik
juhendab neid ohutusega seotud
klisimustes.

Seadet voivad kasutada lap-

sed alates 8. eluaastast ja keha-,
meele- vOi vaimupuudega vOi
piiratud kogemuste ja teadmis-
tega inimesed, kui neile tagatakse
jarelevalve voi neile on antud
juhised seadme ohutuks kasu-
tamiseks ja nad moistavad selle
kasutamisega seonduvaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega man-
gida. Alla 8-aastastel lastel ei ole
lubatud seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooildada. Hoidke
seadet ja selle juhet alla 8-aastas-
tele lastele kattesaamatus kohas.

.

A\ Ligipdasevate pindade tem-
peratuur voib seadme tootamise
ajal olla kdrge. Arge kunagi kat-
suge seadme kuuma pinda.

- Puhastage eemaldatavad osad
mitteabrasiivse kdsna ja pesuva-
hendi abil.

- Puhastage seade seest ja val-

jast niiske kasna voi lapiga. Vaa-

dake kasutusjuhendi jaotist

"Puhastamine”.

Seadet saab kasutada kuni 4000

m korgusel.

TAHELEPANU!

- Pérast kasutamist jaab kiittekeha
pinnale jaaksoojus.

.

ETTEVAATUST!

- Vigastuste oht seadme ebadige
kasutamise tottu.

TAHELEPANU!

- Arge valage pistiku peale
vedelikku.

Jargige alltoodud punkte:

- Lugege ja jargige kasutusjuhiseid.
Hoidke need ohutus kohas.

- Kontrollige, et teie elektrivorgu

pinge vastab seadme nimiplaadil

margitud pingele (alternatiivne

vool).

Enne kasutamist eemaldage sead-

melt koik pakkematerjalid ja

koik reklaamsildid voi kleebi-

sed. Eemaldage kindlasti ka koik

materjalid eemaldatava friteeri-

miskorvi alt (s6ltuvalt mudelist).

Arvestades erinevaid kehtivaid

standardeid, kui seadet kasuta-

takse muus riigis kui see, kus see

osteti, laske seda kontrollida voli-

tatud teeninduskeskuses.

- Kasutage eemaldatava toite-

juhtmega mudelite puhul ainult

originaaltoitejuhet.

Hooldusvajaduse korral votke

uhendust volitatud teeninduskes-

kusega. Volitamata isikute poolt

teostatud remondit6od muuda-

vad tootjagarantii kehtetuks.

- Unendage seade alati maandus-
uhendusega pistikupesasse.

- Tommake seade alati vooluvor-
gust vélja: parast kasutamist, selle
teisaldamiseks voi puhastamiseks.

.

.



- Kasutage seadet tasasel, stabiilsel,
kuumakindlal téopinnal, eemal
veepritsmetest.

- Slittimise korral tbmmake seade
vooluvorgust vélja ja [immatage
leegid niiske kdogiratikuga.

- Seadme kahjustamise valti-
miseks veenduge, et jargite
kasutusjuhendis ja retseptiraa-
matus toodud retsepte; veen-
duge, et kasutate diges koguses
koostisaineid.

Pange tahele, mida peate viltima:

- Arge kasutage seadet, kui see voi
toitejuhe on kahjustatud voi on
maha kukkunud ja sellel on néh-
tavad kahjustused voi nédib t60-
tavat ebanormaalselt. Sellisel
juhul tuleb seade saata volitatud
teeninduskeskusesse.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui
kasutate pikendusjuhet, veen-
duge, et see on heas seisukor-
ras, pistik on maandatud ja selle
vOimsus on seadme jaoks sobiv.
Pikendusjuhe peab olema juhi-
tud nii, et keegi ei saaks sellele
komistada.

Arge laske toitejuhtmel rippuda.
Arge kunagi laske juhtmel sat-
tuda seadme kuumade osade,
soojusallika voi terava serva
lahedusse voi nendega kokku
puutuda.

Arge iihendage seadet toitejuht-
mest tdbmmates vooluvorgust
lahti.

- Arge kunagi kasutage seadet
jarelevalveta.

- Arge lllitage seadet sisse tuleoht-
like materjalide (rulood, kar-
dinad...) voi valise soojusallika
(gaasipliit, pliit jne) laheduses.

- Arge kunagi liigutage seadet, kui

selles on veel kuum toit.

Arge kunagi kasutage seadet

tuihjalt.

Arge hoidke pélevaid tooteid selle

mooblieseme [dhedal voi all, kus

seade asub.

Arge kunagi votke seadet ise

lahti.

Arge kastke toodet vette.

Arge kasutage vdimsaid puhas-

tusvahendeid (eelkoige

soodapdhiseid puhastusva-
hendeid), brillo-padjakesi ega
kitirimisvahendeid.

Arge kasutage friteerimiskorvi

tihekski muuks tegevuseks.

Arge hoidke oma seadet dues.

Hoidke seda kuivas ja hasti venti-

leeritud kohas.

Arge kunagi segage erinevat

tlupi rasva voi oli. Eemaldage

kiilmutatud toodetelt jaa ja kui-
vatage praetud toit enne friteeri-
mist koogiratikuga.

- Veenduge, et friteerimiskorv ei

oleks tlekoormatud ja jargitaks

soovitatud koguseid.

Hoidke seade ja selle toitejuhe

alla kaheksa aasta vanustest las-

test eemal.

4.1 NOUANNE / TEAVE

.

Toote esmakordsel kasutamisel véib sellest
eralduda mittetoksiline I6hn. See ei mojuta
kasutamist ja kaob kiiresti.

Teie ohutuse tagamiseks vastab see seade keh-
tivatele standarditele ja eeskirjadele (madal-
pinge, elektromagnetilise tihilduvuse, toiduga
kokkupuutuvate materjalide, keskkonna jne.
direktiivid).

See seade on méeldud ainult koduseks ja
mitte valistingimustes kasutamiseks. Eria-
lase kasutamise, mittekohase kasutamise voi
juhiste eiramise korral ei vota tootja mingit
vastutust ja garantii ei kehti.

Teie enda ohutuse huvides kasutage oma
seadmele ettendhtud tarvikuid ja varuosasid.

ETTEVAATUST!

Tundlikud inimesed, nagu rasedad, vaike-
lapsed, eakad ja immuunpuudulikud ini-
mesed, peaksid arvestama, et temperatuur
alla 80 °C ei kiipseta piisavalt, et likvidee-
rida igasuguse toidu, vélja arvatud jogurti
puhul, igasugune sanitaarrisk.

5| ENNE ESMAKORDSET

KASUTAMIST

Lugege esmalt labi ohutusjuhised ja kasutusju-
hend ning hoidke neid turvalises kohas.
Eemaldage seadmelt kogu pakkematerjal ja koik
kleebised.

Arge eemaldage grillrestilt silikoonplaate.
Puhastage friteerimiskorv ja eemaldatav grillrest
p6hjalikult kuuma vee, pesuvahendi ja mitteab-
rasiivse kasnaga.

Plihkige seadme sise- ja valiskiilge niiske lapiga.

Seade tootab, tekitades kuuma éhku. Arge
taitke friteerimiskorvi 6li voi praerasvaga.

5.1| KASUTAMISEKS
ETTEVALMISTAMINE

» Pange seade tasasele, stabiilsele, kuumakind-
lale toopinnale eemale veepritsmetest.

» Asetage grillrest praekorvi pdhja, kuni
peatuskohani.

« Arge tiitke friteerimiskorvi 6li voi muu
vedelikuga.

« Arge pange midagi seadme peale. See hii-
rib 0huvoolu ja mdjutab kuuma dhuga fri-
teerimise tulemust.

TAHELEPANU!

Seadme iilekuumenemise viltimiseks drge
asetage seda nurka ega seinakapi alla.
Seadme iimber tuleb jitta vihemalt 15 cm
suurune vahe, et 6hk saaks ringelda.

5.2| SEADME KASUTAMINE

Seadmega saab valmistada laia valikut retsepte.
Peamiste toiduttilipide toiduvalmistamise aeg
on esitatud jaotises "Kiipsetamisjuhend".

« Uhendage toitejuhe pistikupessa. () Siimbol
kuvatakse juhtpaneelil.
* Pange toit friteerimiskorvi.

« Arge kunagi tiitke friteerimiskorvi ile
MAX-taseme mirgi ega iletage tabelis ndida-
tud maksimumkogust (vt jaotist "Kiipsetamis-

juhend"), sest see voib majutada I6pptulemuse

kvaliteeti.

* Likake friteerimiskorv tagasi seadmesse.

« Toiduvalmistamise alustamiseks saate valida
automaatse kiipsetusreziimi ja manuaalsete
seadete vahel.

Automaatne kiipsetamisreziim:

* Puudutage O siimbolit. Juhtpaneel on
aktiveeritud.

« Valige soovitud reziim, vajutades puuteekraa-
nil vastavat ikooni (neid reziime on tksikasja-

likult kirjeldatud jaotises "Kiipsetamisjuhend").

EE



* Kinnitage reziim, vajutades O nupule. See
kéivitab klipsetamisprotsessi.

« Algab kiipsetamine. Valitud temperatuur
ja jarelejadnud kilipsetamisaeg vahelduvad
ekraanil.

Kasitsi seadistused:

» Kohandage temperatuuri 8 puuteekraani
juhtpaneeli 4 ja — nuppudega. Termostaadi
vahemik on 80-200°C.

Seejarel madrake sobiv kiipsetusaeg ®, vaju-
tades + ja = nuppe. Taimeri saab maarata
vahemikus 1 kuni 60 minutit.

Vajutage nuppu Start, et alustada kiipsetamist
valitud temperatuuri ja aja seadetega. Algab
kiipsetamine. Valitud temperatuur ja jarelejaa-
nud kilipsetamisaeg vahelduvad ekraanil.
Vajutage O siimbolit, et alustada kiipsetada
valitud temperatuuri ja ajaseadetega. Algab
kiipsetamine. Valitud temperatuur ja jarelejaa-
nud kiipsetamisaeg vahelduvad ekraanil.

Toiduainete Uleliigne 6li koguneb friteerimis-
korvi p6hja.

Méonda toitu tuleb poolel kiipsetusajal raputada
(vt jaotist "Kiipsetamisjuhend"). Toidu raputa-
miseks tdmmake friteerimiskorv kdepidemest
seadmest vilja ja raputage seda. Seejarel liikake
friteerimiskorv tagasi seadmesse, seade kaivitub
automaatselt uuesti.

Kui kuulete taimeri heli, on maaratud kiipse-
tamisaeg |6ppenud. Tommake friteerimiskorv
seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale
pinnale.

Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei

ole veel valmis, liikake friteerimiskorv liht-
salt seadmesse tagasi ja seadke taimer paariks
lisaminutiks.

Kui toit on valmis, vatke see friteerimiskorvist
vélja. Toidu friteerimiskorvist eemaldamiseks
kasutage tange.

ETTEVAATUST!

Friteerimiskorvi ei tohi kunagi grillirestiga
iilevalt alla keerata.

Parast kuuma ohuga kiipsetamist on friteeri-
miskorv, rest ja toit viga kuumad. Arge puu-
dutage friteerimiskorvi kasutamise ajal ja
monda aega pérast kasutamist, sest see muu-
tub vdga kuumaks. Hoidke friteerimiskorvi
kdepidemest. Soltuvalt seadmesse pandud
koostisainete tiiiibist v6ib konteinerist val-
juda auru.

Kui tiks toidupartii on valmis, on seade kohe valmis
teise toidupartii valmistamiseks.

6| GRILLRESTI KASUTAMINE

* Asetage grillrest seadme friteerimiskorvi.
Veenduge, et see on digesti sisestatud, st mar-
gistus "TOP" niitab tlespoole (tdstetud osa).
Vajutage O] seejarel vajutage grillimisreziimi
valimiseks ekraanil @,

Alustage grillimisreZiimi, vajutades O.

Arge pange toitu friteerimiskorvi. See kii-
vitab eelsoojendusfaasi (ajastus: 15 minu-
tit). Arge pange selle aja jooksul toiduaineid
friteerimiskorvi.

Kui kuulete taimeri heli, on eelsoojenduse-
tapp l6ppenud ja temperatuur on saavuta-
nud 200 °C.

Arge votke friteerimiskorvi eelsoojendusfaasi
ajal vilja, sest muidu Idheb taimer tagasi 0-le
ja alustab uuesti.

Toode Idheb 10 minutiks 200 °C juures soojana
hoidmise reziimi.

Votke friteerimiskorv seadmest vilja ja ase-
tage see kuumakindlale pinnale.

TAHELEPANU!

* Friteerimiskorv ja grillrest on viga kuumad.
Kasutage toiduainete grillrestile panemi-
seks tange.

+ Oodake, kuni eelsoojendusfaas on 16ppenud,
seejarel asetage toit grillrestile ja pange fri-
teerimiskorv seadmesse tagasi.

« Valige sobiv kiipsetamisaeg, vajutades+ ja—
nuppe (vt jaotist ,Kiipsetamisjuhend"). Kiip-
setamisega alustamiseks vajutage Start-nu-

pule. Temperatuur ja jarelejadnud kiipsetusaeg
vahelduvad ekraanil. Optimaalse grillimistule-
muse saavutamiseks pdorake liha poole pealt
Uimber. Toiduainete Uleliigne 6li koguneb fri-
teerimiskorvi pdhja.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, annab seade
helisignaali ja liilitub vélja. Votke friteerimis-
korv seadmest vilja ja asetage see kuuma-
kindlale pinnale.

Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei

ole veel valmis, pange see tagasi seadmesse
ja seadke taimer késitsi seadistusega 200

°C juures veel paariks minutiks (vt jaotist
"Kiipsetamisjuhend").

Kui toit on valmis, vatke see friteerimiskorvist
vélja. Toidu friteerimiskorvist eemaldamiseks
kasutage tange.

TAHELEPANU!

« Pirast kuuma 6huga kiipsetamist on fritee-
rimiskorv, rest ja toit viiga kuumad. Arge
puudutage friteerimiskorvi kasutamise ajal
ja monda aega pirast kasutamist, sest see
muutub viga kuumaks. Hoidke friteerimis-
korvi kdepidemest.

6.1| DEHUDREERIMINE

 Asetage grillrest seadme friteerimiskorvi.

* Vajutage O, seejarel seadke temperatuur 8

digiekraanil + ja — nuppudega 80°C-le.

Seejarel madrake sobiv valmistamisaeg

, vajutades + ja = nuppe. Ajastuseks saate

madrata 1 kuni 4 tundi.

* Dehiidreerimisprotsessi kaivitamiseks vajutage

Start-nupule (. Valitud temperatuur ja jire-

lejadnud valmistamisaeg vahelduvad ekraanil.

Kui toiduvalmistamise aeg on ldppenud,

annab seade helisignaali ja lilitub vélja. Votke

friteerimiskorv seadmest vélja ja asetage see

kuumakindlale pinnale.

Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei ole

veel valmis, pange see tagasi seadmesse ja

seadke taimer veel paariks minutiks.

» Eemaldage valmis toit friteerimiskorvist
tangidega.

6.2| KUPSETAMISJUHEND

Allpool olev tabel aitab teil valida péhiseadeid
valmistatava toidu jaoks.

Allpool esitatud kilipsetamisaeg on vaid soovi-
tuslik ja voib séltuvalt kasutatavast kartulisor-
dist ja -partiist erineda. Muude toiduainete
puhul véivad tulemusi moéjutada suurus, kuju ja
kaubamark. Seetdttu voib olla vaja kiipsetamis-
aega veidi kohandada.
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KARTULID JA FRIIKARTULID

Kiilmutatud friikartulid

(10 x 10 mm 300-800 g *# 15-25min*| 180 °C q
standardpaksusega)
. . . i N
Kodus valmistatud friikartulid | 500 6000 | s | 22-27min*| 180 °C @ Lisage 1 spl 6li
(8x8mm) <
I
Kiilmutatud kartulisektorid 300-800 g # | 22-27 min*| 180 °C N Lisage 1 spl 6li
LIHA JA LINNUD
. . &
Steik 100-500 g © 6 - 10 min 180 °C
. . . By . O
Kana rinnafilee (kontideta) 100-500 g 12-19min | 180 °C
Kana (terve) 1000 g e 60 min 200 °C
KALAD
Léhefilee 350 g R4 15-17 min | 140 °C
Krevetid 12 tk = 4 min 170 °C
SUUPISTED
C N
Kiilmutatud kananagitsad 100-600 g © 7 -15min* | 200°C @2\
[C )
Kiilmutatud kanatiivad 300¢ & | 16-20min*| 200°C ;
) . 125 ¢ - . =y
Kiilmutatud juustupulgad 5 th) © 7 -9 min 180 °C I\
) . N 200 g - . =
Kiilmutatud sibularéngad (10 th) = 8- 10 min 200°C g
Pizza 400 g 5 7 min 190 °C
N ) . 0 )
Koogiviljad 300-700 g 921‘ 16 - 20 min* | 200°C g
KUPSETAMINE
Muffinid 7 tk € | 15-18min | 180 °C Kasutage kiip-
- setusvormi/
Kook 300 g & | 30 minutit | 160 °C ahjuvormi**
DEHUDREERIMINE
Viilutatud 6unad 1-2 tk 4h 80°C |

* Raputage poole valmistamise peal.
*Pange friteerimiskorvi/haudendusse(silikoonist, roostevabast terasest, alumiiniumist, terrakotast

haudendusse).

GRILLIMINE

15 min

&

min

Liha 250 g 200°C

min

Eelkuumu-
tamine: 15

Kiipseta-
mine: 6 - 8

Maitse parandamiseks voite
lisada 6li, maitsetaimi ja
soola.
Kiipsetamise keskel véite
toidu limber pdorata.

min

Vorstid
orsti 200°C

400 g

12 min

Eelkuumu-
tamine: 15

Kiipseta-
mine: 10 -

Maitse parandamiseks voite
lisada 6li, maitsetaimi ja
soola.
Kiipsetamise keskel vdite
toidu timber poorata.

&
&

min

Koogiviljad 3009 200°C

minutit

Eelkuumu-
tamine: 15

Kiipseta-
mine: 10

&

min

Kalafilee 200°C

200 g

min

Eelkuumu-
tamine: 15

Kiipseta-
mine:3 -5

&

OLULINE: Seadme kahjustamise valtimiseks drge kunagi lletage kasutusjuhendis ja retseptides mar-
gitud maksimaalseid koostisainete ning vedelike koguseid. Kui kasutate segusid, mis kerkivad (nii-
teks koogi, quiche'i voi muffinite puhul), ei tohiks ahjuvormi tiita rohkem kui poolenisti.

7|/ NOUANDED

» Vaiksemad toidud vajavad tavaliselt veidi

[iihemat kiipsetamisaega kui suuremad toidud.

Toidu raputamine poolel kiipstamisajal paran-
dab I6pptulemust ja aitab valtida ebaiihtlast
kiipsemist.

Kui te ei ole kindel, vdite friteerimiskorvi

igal ajal avada ja kiipsetamise kulgemist
kontrollida.

« Virske kartuli eriti krobedaks muutmiseks,
proovige enne kiipsetamist lisada véike kogus
6li ja raputada, et see kataks tihtlaselt. Soo-
vitame 14ml 6li. Arge lisage i kiilmutatud
kartulitele.

Suupisteid, mida saab ahjus kiipsetada, saab
kiipsetada ka selles seadmes.
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Optimaalne soovitatud kogus friikartulite
kiipsetamiseks on 700g.

Kasutage valmis leht- ja muretaigent tdidetud
suupistete kiireks ning lihtsaks valmistamiseks.
Kui soovite kiipsetada kooki voi quiche'i voi
drnu koostisaineid voi taidetud koostisaineid,
asetage seadme friteerimiskorvi ahjuvorm.
Vébite kasutada silikoonist, roostevabast tera-
sest, alumiiniumist, terrakotast ahjuvormi.
Samuti voite seadet kasutada toidu iilessoo-
jendamiseks. Toidu Glessoojendamiseks méaa-
rake temperatuur 160°C kuni 10 minutiks.
Kiipsetamisaega voib toidu téielikuks Ules-
soojendamiseks kohandada vastavalt toidu
kogusele.
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8| RETSEPTISOOVITUS:
KODUSED FRIIKARTULID

Koduste friikartulite valmisetamiseks jargige ell-
toodud samme.

1| Valige krobekartulite valmistamiseks soovita-
tud kartulisort.

2| Koorige kartulid ja Idigake need iihtlase pak-
susega viiludeks (1 cm).

3| Kastke kartuliviilud vahemalt 30 minutiks
kiilma vette, laske ndrguda ja kuivatage need
puhta héstiimava kodgirdtiga. Seejarel patsu-
tage majapidamispaberiga. Enne kiipsetamist
peavad viilud olema tdiesti kuivad.

4] Valage 1 supilusikas 6li (taime-, paevalille-
voi oliividli) kuiva friteerimiskorvi, pange iila-
osasse kartuliviilud ja segage, kuni need on
6liga kaetud.

5| Eemaldage friikartulid praekorvist kddgiriis-
taga nii, et liigne oli jadks praekorvi. Pange
friikartulid serveerimiskaussi.

Arge kallake 6liga kaetud friikartuleid
korraga friteerimiskorvist vilja, sest muidu
satub liigne dli serveerimiskausi pdhja.

6| Friteerige friikartulid vastavalt jaotises Kiip-
setamisjuhend toodud juhistele.

9| PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

Puhastage seade parast iga kasutamist.

Friteerimiskorv ja grillrest on mittekleepiva
kattega. Arge kasutage nende puhastamiseks
metallist k60giriistu ega abrasiivseid puhastus-
vahendeid, sest see voib mittekleepuvat katet
kahjustada.

1| Eemaldage pistik pistikupesast ja laske sead-
mel jahtuda.
Eemaldage friteerimiskory, et
seade saaks kiiremini jahtuda.

2| Piihkige seadme viliskiilg niiske lapiga.

3| Puhastage friteerimiskorv ja eemalda-
tav grillrest kuuma vee, pesuvahendi ja
mitteabrasiivse kisnaga. Ulejaanud mus-
tuse eemaldamiseks voite kasutada
rasvatustamisvedelikku.

Friteerimiskorv ja grillrest ei ole néu-
depesumasinas pestavad.

Nouanne:

Kui friteerimiskorvi ja resti pohja on jaénud toi-

dujadgid/jaagid, pange need kuuma vihese

pesuvahenditega vette. Laske friteerimiskorvil ja

restil umbes 10 minutit liguneda. Seejarel lopu-

tage puhtaks ja kuivatage.

4] Piihkige seadme sisemust kuuma veega niisu-
tatud lapiga.

5| Toidujadkide eemaldamiseks puhastage kiit-
tekeha kuiva harjaga.

6| Kdik t66d, mis ldhevad kaugemale kliendi
poolt teostatavast puhastamisest ja tavalisest
hooldusest, peab teostama volitatud hool-
dustodkojas.

TAHELEPANU!

7| Arge kastke seadet vette vdi muusse
vedelikku.

10| HOIUSTAMINE

1| Tommake seade vooluvdrgust vilja ja laske
sellel jahtuda.

11| VEENDUGE, ET KOIK OSAD ON
PUHTAD JA KUIVAGARANTII JA
TEENINDUS

Kui vajate hooldust voi teavet voi teil on prob-
leem, kiilastage kaubamargi veebisaiti voi votke
tihendust oma riigi tarbijahoolduskeskusega.
Telefoninumbri leiate llemaailmse garantii info-
lehelt. Kui teie riigis ei ole hoolduskeskust, poor-
duge kohaliku edasimiilija poole.

13| TEHNILISED ANDMED

Pinge: 220-240V, 50-60 Hz
Energiatarve: 1550 W
Seadme klass: |

12| VEAOTSING

Kui teil tekib seadmega probleeme, kiilastage
meie kaubamdrgi veebisaiti, kust leiate loe-

telu korduma kippuvatest kiisimustest, vi votke
tihendust oma riigi hoolduskeskusega.

Tehniline teave tooreziimide kohta vastavalt ELi méarusele 2023/826:

REZIIM VOOLUTARVE (W) PERIOOD (MIN)
Viljas - -
Ootereziim 0,2 5

Ootereziim lisainfoga -

Vérguga tihendatud
ootereziim

c € Seade vastab Euroopa direktiividele 2014/35/EL, 2014/30/EL ja 2009/125/EL.

Keskkond

Ennekoike keskkonnakaitse!

® Teie seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida saab taaskasutada voi ringlusse votta.

o  Viige see kohalikku olmejadtmete kogumispunkti.

Muudatused voimalikud.
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