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Hakklihamasin (lisatarvik)
MUZ5FW1..

ee Kasutusjuhend

BOSCH



ee  Ulevaade

Ohutuse tagamine

See tarvik on moéeldud kasutamiseks kddgikombainiga MUMS... . Jargige
kéogikombaini MUMS... kasutusjuhiseid. See tarvik sobib toore ja keedetud liha,
peekoni, linnuliha ja kala Idikamiseks ja segamiseks. Seadet ei tohi kasutada
muude ainete to6tlemiseks. Seadme kasutamine muul otstarbel on lubatud ainult
juhul, kui kasutatakse tootja poolt heakskiidetud tarvikuid.

Seadme ohutusnouded
A Vigastusoht!

Arge pange kasi taitetorusse. Kasutage koostisosade lisamiseks tdukurit.
Arge kinnitage / eemaldage hakkimistarvikut enne, kui veovéll on taiesti

seiskunud.
Oluline teave!

Kasutage hakkimistarvikut ainult ettendhtud t66asendis. Enne kasutamist tuleb
hakkimistarvik taielikult kokku panna! Arge kunagi asetage hakkimistarvikut enne

kokkupanekut pdhiseadmesse.

Ulevaade
Voltige illustreeritud lehekiiljed véljapoole.
Joonis @
1 Hakkimistarvik
a Keermega réngas
b Aukudega ketas (augu 1abimodt 4,5 mm)
c Loiketera
d Tiguvdll koos veovdlliga
e Lukustushoob
f Tihend
2 Taitealus
3 Toukur
Lisatarvikud
4 Puuviljapress
5 Viini saia tarvik
6 Riiv
7 Aukudega ketas
(augu 1abimo6t 3 mm ja 6 mm)
Joonis B

Tooasendid

Kindlaksmaaratud murdumispunkt
Seadme tdsiselt kahjustamise drahoidmiseks
llekoormuse korral on veovallil salk
(kindlaksmaaratud murdumispunkt).
Ulekoormuse korral laheb veovdll selles
punktis katki. Uusi kettahoidikuid saate osta
klienditeenindusest.)
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m  Kruvige lahti tiguvdlli kinnituskruvi.
m Vahetage veovaoll.
m  Keerake kruvi kinni.

Kasutamine

Enne hakkimistarviku esmakordset kasutamist
tuleb see pdhjalikult puhastada (vt “Puhastamine
ja teenindust66d”).

Oluline teave

Nendes kasutusjuhistes toodud soovitatavad
tookiirused kehtivad 7-astmelise pdordliliti
korral. 4-astmelise podrdlilitiga seadme kehtivad
vaartused on antud 7-astmelise poordluliti
vaartuste taga sulgudes.

m Pange hakkimistarvik kokku nadidatud
jérjekorras (joonis BY). Arge keerake
keermega rongast veel taielikult kinni.

m Sisestage tihend. Jalgige selle asendit
(joonis [@)!

Joonis B

m  Vajutage lahti lukustamise nuppu ja liigutage
pdorlev vars tédasendisse.

m Uhendage hakkimistarvik veovdlli kiilge.
Jalgige asendit veovolli suhtes (1d).
Vajadusel keerake veidi.

Seetdttu ei tohi keermega rongast tugevasti
kinni keerata!

m  Keerake hakkimistarvikut vastupaeva.

Vajutage lukustushoob alla.

e Keerake keermega rongas kinni.



Paigaldage taitealus.

Asetage valjalaskeava alla kauss voi taldrik.

Sisestage pistik seinapistikupessa.

Keerake poordluliti sattele 7 (4).

Asetage téodeldavad toiduained taitealusele.
Kasutage toiduainete lisamiseks taiteavasse
ainult tdukurit.

A Hoiatus!

Arge téddelge konte!
Nouanne: steak tartare’i tuleb téodelda kaks
korda.

Parast seadme kasutamist

m Lilitage seade poordlulitist valja.

m  Tostke lukustushoob Ules.

m POddrake hakkimistarvikut paripaeva ja
eemaldage see.

m Puhastage hakkimistarvik.

Puhastamine ja teenindustood

A Téhelepanu!

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

Pealispinnad véivad saada kahjustada.

Hakkimistarvikut ega selle osi ei tohi pesta

ndéudepesumasinas.

m  Keerake keermega rongas lahti ja votke
tarvik koost lahti.

m  Peske tarviku osad kasitsi ja kuivatage kohe.

Lisatarvikud
(saadaval edasimujate juures)

Hoiatus!

Pange tarvikud alati kokku ilma I6iketeradeta
ja aukudeta ketasteta. Jargige koiki eespool
olevates peatiikkides “Ohutuse tagamine”,
“Parast kasutamist” vdi “Puhastamine ja
teenindust66d” toodud juhiseid.

Puuviljapress

Marjade (v.a vaarikad), tomatite, dunte, pirnide,
kibuvitsamarjade (neid tuleb enne pressimist Uks
tund keeta) pressimiseks. Saadud viljaliha sobib
héasti moosi valmistamiseks.

Joonis @

m Valmistage puuviljapress hakkimistarvikule
paigaldamiseks ette nii, nagu eespool
kirjeldatud. Puuviljapressi kokkupanekul
jalgige uksikute osade jarjekorda.

m  Koigepealt keerake kinnituskruvi
lahti nii kaugele, kui on vaja viljaliha
valjavoolamiseks, nii et see oleks veel niiske.

Lisatarvikud ee

m  Reguleerige kinnituskruvi nii, et viljaliha
voolab sealt vélja sobivalt niiske olles.

m Asetage tdodeldavad toiduained taitealusele.
Kasutage toiduainete lisamiseks taiteavasse
ainult tdukurit.

m  Keerake poordliliti sattele 7 (4).

A Viini saia tarvik

Koogitaina v6i muretaina valmistamiseks.

Joonis @

m Valmistage Viini saia tarvik hakkimistarvikule
paigaldamiseks ette nii, nagu eespool
kirjeldatud. Tarviku kokkupanekul jalgige
Uksikute osade jarjekorda.

m Asetage téddeldav tainas taitealusele.
Kasutage toiduainete lisamiseks taiteavasse
ainult tdukurit.

m  Keerake poordluliti séltuvalt taina
konsistentsist sattele 4 (2) voi 5 (3).

m Eraldage seadmest valjatulev vormitud
tainas tainal6ikuriga. Kui tainas tuleb
seadmest valja liiga kiiresti, ltlitage
kdéodgikombain korraks valja.

Riiv

Mandlite, pahklite, kuivanud leiva ja saiakeste

riivimiseks.

A Hoiatus!

Kuivi pahkleid ja mandleid tohib t66delda ainult
vaikses koguses!

Joonis @

m Valmistage riiv hakkimistarvikule
paigaldamiseks ette nii, nagu eespool
kirjeldatud. Tarviku kokkupanekul jalgige
Uksikute osade jarjekorda.

m Asetage téddeldavad toiduained taitealusele.
Kasutage toiduainete lisamiseks taiteavasse
ainult tdukurit.

m  Keerake poordliliti séltuvalt toiduainete
kdvadusastmest sattele 3 (2) voi 4 (3).

Kasutusjuhistesse vbidakse teha muudatusi.
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