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Jūsu drošībai

Paredzētā izmantošana
Šī ierīce ir paredzēta lietošanai tikai mājas apstākļos. Šo ierīci lietojiet tikai mājas 
apstākļiem normāla ēdiena daudzuma pārstrādāšanai atbilstošā laikā.
Šī ierīce ir piemērota ēdiena sajaukšanai, mīcīšanai, kulšanai, griešanai un 
rīvēšanai. Ierīci nedrīkst izmantot citu lietu vai vielu smalcināšanai. Atļauta cita 
veida izmantošana, ja lieto ražotāja apstiprinātos piederumus. Ierīci lietojiet tikai 
kopā ar oriģinālajām daļām un piederumiem. Nekad neizmantojiet piederumu 
detaļas citās ierīcēs.
Ierīci lietojiet tikai telpās istabas temperatūrā, līdz 2000 m virs jūras līmeņa.

Svarīga informācija par drošību
Uzmanīgi izlasiet lietošanas instrukciju, ievērojiet to, saglabājiet izmantošanai 
nākotnē! Nododot šo ierīci kādam citam, pievienojiet instrukciju. Ja neievēro 
norādījumus par ierīces pareizu izmantošanu, ražotāja garantija par jebkāda 
veida bojājumiem vairs nav spēkā.
Personas ar samazinātām fiziskajām, maņu/garīgajām spējām vai bez pieredzes/
zināšanām ierīci var lietot tad, ja tiek uzraudzītas/apmācītas par ierīces drošu 
lietošanu, un tās izprot saistītos riskus. Ierīci un tās vadu glabājiet bērniem 
nepieejamā vietā, neļaujiet viņiem lietot ierīci. Neļaujiet bērniem spēlēties ar šo 
ierīci. Bērni nedrīkst veikt ierīces apkopi un tīrīt to.

 Elektriskās strāvas trieciena un aizdegšanās risks!
■■ Ierīci pievienojiet un darbiniet tikai saskaņā ar specifikācijām, kas norādītas 

uz parametru plāksnītes. Nelietojiet ierīci, ja elektrības vads un/vai ierīce ir 
bojāta. Lai izvairītos no riskiem, ierīces remontu, piem., bojāta elektrības vada 
nomaiņu, drīkst veikt tikai mūsu klientu apkalpošanas dienests.

■■ Nekad nepievienojiet ierīci taimera slēdzim vai no attāluma regulējamai kon-
taktligzdai. Nekad neatstājiet ieslēgtu ierīci bez uzraudzības!

■■ Nelieciet ierīci uz karstām virsmām (piem., plīts) vai to tuvumā. Elektrības vads 
nedrīkst saskarties ar karstajām daļām vai stiepties pāri asām malām.

■■ Nekad nemērciet pamata iekārtu ūdenī un nelieciet to trauku mazgājamā 
mašīnā. Netīriet ierīci ar tvaika tīrītāju. Nelietojiet ierīci ar mitrām rokām.
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Jūsu drošībai

■■ Pēc katras lietošanas, tad, ja ierīce netiek uzraudzīta, pirms salikšanas, pirms 
izjaukšanas, pirms tīrīšanas un darbības traucējumu gadījumā ierīce vienmēr 
jāatvieno no strāvas.

■■ Ja notiek elektroenerģijas padeves pārtraukums, ierīce paliek ieslēgta, tā no 
jauna sāks darboties, kad elektroenerģijas padeve būs atjaunota.

 Risks savainoties!
■■ Pirms maināt piederumus vai papildus daļas, kas darbības laikā kustās, 

izslēdziet ierīci, un atvienojiet to no elektrības avota. Pēc izslēgšanas piedziņa 
vēl īsu brīdi turpina griezties. Pagaidiet, līdz piedziņa pilnīgi pārstāj griezties.

■■ Darbinot ierīci, nekad traukā vai piepildīšanas caurulē nelieciet rokas. Pievi-
enojot sastāvdaļas, vienmēr izmantojiet piespiedēju. Traukā vai piepildīšanas 
caurulē nelieciet nekādus priekšmetus (piem., koka karoti).

■■ Rīkojoties ar asajiem griešanas asmeņiem, iztukšojot un tīrot tvertni, jāievēro 
piesardzība.

■■ Neaiztieciet universālā asmens malas ar kailām rokām. Ja nelietojat, 
universālo asmeni vienmēr glabājat asmens aizsargā. Nesatveriet ar rokām 
asos asmeņus vai griešanas disku malas. Satveriet griešanas diskus tikai aiz 
malas.

■■ Nekad nelieciet pirkstus pievienotā blendera krūzē. Neņemiet nost / nelieciet 
virsū blendera krūzi, pirms piedziņa ir pārtraukusi griezties. Neaiztieciet blend-
era asmeņus ar kailām rokām.

■■ Nesatveriet ar rokām asos asmeņus vai ieliktņa griešanai kubiņos asās malas. 
Griešanas disku un griešanas režģi satveriet tikai aiz plastmasas daļas. Kad 
ieliktni griešanai kubiņos nelietojat, vienmēr to atstājiet saliktu un glabājiet ar 
uzliktu asmeņu aizsargu.
 Risks applaucēties!

Pārstrādājot karstus šķidrumus, caur piltuvi vākā plūst tvaiks. Ielejiet maks. 0,4 
litrus karsta vai putojoša šķidruma.

 Nosmakšanas risks!
Neļaujiet bērniem spēlēties ar iepakojuma materiālu. 

 Uzmanību!
Iesakām nedarbināt ierīci ilgāk, nekā nepieciešams, lai sasmalcinātu sastāvdaļas. 
Nedarbiniet ierīci bez slodzes.
Nepieļaujiet blendera krūzes saskari ar ēdienu temperatūrā virs 80 °C.

 Svarīgi!
Svarīgi ierīci rūpīgi nomazgāt pēc katras lietošanas, kā arī tad, ja tā ilgāku laiku 
nav lietota.  „Tīrīšana un apkope”.
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Pārskats
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Ievērojiet arī lietošanas instrukcijā sniegtos norādījumus. 

Uzmanību! Rotējoši asmeņi.

Uzmanību! Rotējoši instrumenti.
Nelieciet pirkstus padeves caurulē.

 Uz ierīces vai piederuma redzamo simbolu skaidrojums

Pārskats
Lūdzu, atlociet ilustrētās lapas. 

 att. A
1	 Pamata iekārta

a Grozāmais slēdzis
b Izgaismotais gredzens (darbības indikators)
c Piedziņa (ar 2 vai 3 ātrumiem *)
d Vada glabāšanas nodalījums

2	 Trauks
3	 1. piedziņas vārpsta (pelēka)
4	 2. piedziņas vārpsta (melna) *
5	 Vāks 

a Piespiedējs 
b Piespiedēja ieliktnis

6	 Instrumenti 
a Instrumentu turētājs 
b Universālais asmens ar asmens aizsargu  
c Mīklas āķis (plastmasas)  
d Putotājs maisīšanai 
e Piedziņas korpuss ar putotāju maisīšanai

7	 Disku turētājs
8	 Griešanas diski * 

a Divpusējs šķēlēšanas disks – biezi / plāni  
B Divpusējs rīvēšanas disks – rupji / smalki  
c Rīvēšanas disks – vidēji smalki  
d Rīvēšanas disks − rupji  
e Disks kartupeļu pankūku pagatavošanai 
 f Disks eļļā ceptu kartupeļu salmiņu 
pagatavošanai  
g Disks dārzeņiem Āzijas gaumē

9	 Citrusaugļu sulas spiede* 
a Sietiņa grozs  
b Spiešanas konuss

Apsveicam – jūs esat iegādājušies jaunu 
Bosch ierīci. Sīkāku informāciju par mūsu 
produktiem var atrast mūsu interneta vietnē.
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Pirms pirmās lietošanas

10	 Sulas centrifūga * 
a Rīvēšanas tvertne 
b Filtra grozs  
c Vāks 
d Piespiedējs sulas centrifūgai

11	 Instruments sagriešanai kubiņos * 
a Pamatnes turētājs 
b Fiksators 
c Griešanas režģis 
d Šķēlēšanas režģis 
e Asmeņu aizsargs 
f Griešanas režģa tīrītājs

12	 Universālais griezējs*  
a Krūze ar piedziņu 
b Vāks

13	 Blenderis 
a “Tritan” blendera krūze  
b Asmens ieliktnis 
c Vāks 
d Piepildīšanas atvere  
e Piltuve

*   atkarībā no modeļa

Pirms pirmās lietošanas
Pirms lietošanas jaunā ierīce pilnīgi jāizpako, 
jānomazgā un jāpārbauda.
Uzmanību!
Nekad nelietojiet bojātu ierīci!

■■ Izņemiet no iepakojuma pamata iekārtu un 
visus piederumus, visu iepakojuma materiālu 
nododiet atkritumos.

■■ Pārbaudiet, vai ir visas detaļas, un vai tām 
nav acīm redzamu bojājumu. 
 att. A

■■ Pirms pirmās lietošanas rūpīgi nomazgājiet 
un nožāvējiet visas detaļas. 
 “Tīrīšana un apkope”.

Detaļas un vadības pogas
Svarīgi!
Trauks, universālā griezēja vāks/krūze un blend-
era krūze nav piemēroti lietošanai mikroviļņu 
krāsnī.

Krāsu kods
Ierīcei ir piedziņa ar 2 vai 3 ātrumiem (atkarībā 
no modeļa). Katru ātruma iestatījumu apzīmē 
ar atšķirīgu krāsu (melnu, pelēku un sarkanu). 
Krāsu kodu sistēma redzama arī uz piede-
rumiem. Piederumi tiek automātiski pievienoti 
pareizajam ātruma iestatījumam.
Lēns ātrums, melna krāsa 
ar 2. piedziņas vārpstu
Instrumenta sagriešanai kubiņos  
izmantošanai. 
Vidējs ātrums, pelēka krāsa 
ar 1. piedziņas vārpstu
Griešanas disku, citrusaugļu sulas  
spiedes un sulas centrifūgas izmantošanai.
Liels ātrums, sarkana krāsa 
bez piedziņas vārpstas
Blendera un universālā griezēja  
izmantošanai.

Grozāmais slēdzis ar izgaismoto 
gredzenu
 B att.
Grozāmo slēdzi izmanto, lai izvēlētos vajadzīgo 
ātrumu vai izslēgtu ierīci. Darbināšanas laikā 
izgaismojas iebūvētais izgaismotais gredzens. 
Ja rodas darbības kļūda, izslēdzas elektriskie 
drošinātāji, vai ierīcei ir defekts, ierīce vairs 
neieslēdzas, un izgaismotais gredzens mirgo.
Uzmanību!
Grozāmo slēdzi izmantojiet tikai ierīces 
ieslēgšanai un izslēgšanai. Ierīces izslēgšana, 
atverot vāku, sabojās ierīci.
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Sagatavošana

Iestatījums
M Tūlītējā ieslēgšana ar maksimālo 

ātrumu. Turiet piespiestu slēdzi tik 
ilgi, cik nepieciešams.

0/off Apturēt / izslēgt
min max Darbības ātrumu var plūstoši regu-

lēt no maza līdz lielam.

Pulse 
(Impulss)

Pulsveida darbināšana ar maksimā-
lo ātrumu. Ieteicams, piem., piena 
kokteiļu pagatavošanai blenderī.

Vada glabāšanas nodalījums 
 C att.
Ierīcei ir vada glabāšanas nodalījums. Elektrības 
vada garumu var regulēt pēc vajadzības, to 
izvelkot ārā vai iebīdot atpakaļ. Kad darbs pa-
beigts, iebīdiet elektrības vadu vada glabāšanas 
nodalījumā, to iespiežot atpakaļ.

Sagatavošana
■■ Pamata iekārtu novietojiet uz horizontālas, 

tīras un stabilas virsmas.
■■ Izvelciet elektrības vadu vajadzīgajā garumā.

 Risks savainoties!
-- Nepievienojiet kontaktdakšiņu strāvai, pirms 

pabeigta ierīces sagatavošanās darbam.
-- Darbinot ierīci, nekad traukā vai piepildīšanas 

caurulē nelieciet rokas.
-- Pēc izslēgšanas piedziņa vēl īsu brīdi turpina 

griezties. Mainiet instrumentus / piederumus 
tikai tad, kad piedziņa ir pilnīgi apstājusies.

Svarīgi!
-- Neieslēdziet ierīci, pirms instrumenti vai 

piederumi ir pilnīgi pievienoti.
-- Ierīci nevar ieslēgt, ja trauks nav ievietots pa-

reizi un nosegts ar vāku. Vāka mēlītei pilnībā 
jāievietojas spraugā trauka rokturī.

-- Grozāmo slēdzi izmantojiet tikai ierīces 
ieslēgšanai un izslēgšanai.

Instrumentu lietošana
 Risks savainoties!

Darbinot ierīci, nekad traukā vai piepildīšanas 
caurulē nelieciet rokas. Traukā vai piepildīšanas 
caurulē nelieciet nekādus priekšmetus (piem., 
koka karoti).

Universālais asmens
griešanai un kapāšanai.

 Risks savainoties!
Neaiztieciet universālā asmens malas ar kailām 
rokām. Ja nelietojat, universālo asmeni vienmēr 
glabājat asmens aizsargā. Universālo asmeni 
satveriet tikai aiz plastmasas roktura.

Mīklas āķis (plastmasas)
mīklas (piem., rauga mīklas, kūku maisījuma) 
mīcīšanai un tādu sastāvdaļu iemaisīšanai, 
kuras nav paredzēts sasmalcināt (piem., rozīnes, 
šokolādes skaidiņas).

 D att.
1	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Iespiediet 1. piedziņas vārpstu instrumentu 
turētājā, līdz tā fiksējas savā vietā.

3	 Instrumentu turētāju kopā ar piedziņas vārpstu 
uzlieciet uz piedziņas. Uzlieciet universālo as-
meni vai mīklas āķi uz instrumentu turētāja un 
atlaidiet.

Uzmanību!
Nepievienojiet sastāvdaļas, pirms ir uzlikti instru-
menti.
4	 Pievienojiet sastāvdaļas.
5	 Uzlieciet vāku ar piespiedēju. To darot, 

ievērojiet atzīmi (▼).
6	 Grieziet vāku pulksteņrādītāju griešanās 

virzienā līdz galam.
7	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 

grozāmo slēdzi pret vajadzīgo iestatījumu.
Sastāvdaļu pievienošana
8	 Lai pievienotu vēl sastāvdaļas, pagrieziet 

grozāmo pogu pret 0/off (0/izslēgts). Izņemiet 
piespiedēju un caur padeves atveri pievieno-
jiet sastāvdaļas.
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Griešanas diski

■■ Šķidrumus papildiniet caur piespiedēju. 
Piespiedēja ieliktni var izmantot kā mērglāzi.

9	 Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 
0/off (0/izslēgts). Atvienojiet kontaktdakšiņu 
no strāvas.

Trauka iztukšošana
10	 Grieziet vāku pretēji pulksteņrādītāju 

griešanās virzienam un noņemiet nost.
11	 Izņemiet instrumentu turētāju no trauka kopā 

ar universālo asmeni vai mīklas āķi. Izņemiet 
instrumentus no instrumentu turētāja.

12	 Grieziet trauku pretēji pulksteņrādītāju 
griešanās virzienam un noņemiet nost. 
Iztukšojiet trauku.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Putotājs maisīšanai 
putukrējuma, olu baltumu sakulšanai  
un šķidras mīklas (piem., biskvīta mīklas) 
pagatavošanai.
Nav piemērots cietām sastāvdaļām.
 E att.
1	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Uzlieciet piedziņas vārpstu uz piedziņas.
3	 Ievietojiet putotāju maisīšanai piedziņas 

korpusā, līdz tas fiksējas savā vietā.
4	 Piestipriniet piedziņas korpusu piedziņas 

vārpstai, to viegli pagriežot.
5	 Pievienojiet sastāvdaļas.
6	 Uzlieciet vāku ar piespiedēju. To darot, 

ievērojiet atzīmi (▼).
7	 Grieziet vāku pulksteņrādītāju griešanās 

virzienā līdz galam.
8	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 

grozāmo slēdzi pret vajadzīgo iestatījumu.
■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 

0/off . Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.
■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 

lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Griešanas diski
 Risks savainoties!

Nesatveriet ar rokām asos asmeņus vai 
griešanas disku malas. Satveriet diskus tikai aiz 
malas. Nelieciet pirkstus piepildīšanas atverē. 
Pievienojot sastāvdaļas, vienmēr izmantojiet 
piespiedēju.
Divpusējs šķēlēšanas disks biezi /  
plāni 
augļu un dārzeņu šķēlēšanai. Marķējums uz 
divpusējā šķēlēšanas diska: “1” biezās griešanas 
pusē, “3” plānās griešanas pusē
Uzmanību!
Divpusējais šķēlēšanas disks nav piemērots cieta 
siera, maizes, maizīšu vai šokolādes griešanai 
šķēlēs. Vārītus, nemiltainus kartupeļus grieziet 
šķēlēs tikai tad, kad tie ir auksti.
Divpusējs rīvēšanas disks rupji /  
smalki
dārzeņu, augļu un siera, izņemot cieto sieru 
(piem., Parmezāna), rīvēšanai. Marķējums 
uz divpusējā rīvēšanas diska: “2” uz rupjās 
rīvēšanas puses, “4” uz smalkās rīvēšanas 
puses.
Uzmanību!
Divpusējais rīvēšanas disks nav piemērots riek-
stu rīvēšanai. Mīkstu sieru rīvējiet tikai ar rupjo 
pusi.
Rīvēšanas disks − vidēji/smalki 
Svaigu kartupeļu, cieta siera (piem., Parmezāna), 
atvēsinātas šokolādes un riekstu rīvēšanai.
Uzmanību!
Rīvēšanas disks nav piemērots mīksta siera vai 
siera šķēlīšu rīvēšanai.
Rīvēšanas disks − rupji  
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai piem., kartupeļu 
pankūkām vai klimpām.
Disks kartupeļu pankūku  
pagatavošanai 
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai sacepumiem 
un kartupeļu pankūkām, augļu un dārzeņu 
sagriešanai biezās šķēlēs.
Disks eļļā ceptu kartupeļu salmiņu 
pagatavošanai
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai skaidiņās. 
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Citrusaugļu sulas spiede

Disks dārzeņiem Āzijas gaumē 
Augļu un dārzeņu sagriešanai smalkās strēmelēs 
dārzeņu ēdieniem Āzijas gaumē.
Piezīme. Disku kartupeļu rīvēšanai skaidiņās un 
disku dārzeņiem Āzijas gaumē ievietojiet ar as-
meni uz augšu. Citiem uzdevumiem piemērotos 
diskus var iegādāties specializētajos veikalos 
(skat. nodaļu “Speciālie piederumi”).

Piespiedējs ar ieliktni 
 F att.
Piespiedēju var izmantot divos veidos.
1. veids – piem., garšaugiem, puraviem, 
burkāniem. Ievietojiet piespiedēju vāka atverē. 
Pārstrādājamos produktus spiediet uz leju ar 
piespiedēja ieliktni.
2. veids – piem., āboliem, kartupeļiem. Ievietojiet 
piespiedēja ieliktni piespiedējā un pagrieziet, līdz 
abas daļas ir savienotas. Pārstrādājamos produk-
tus spiediet uz leju ar piespiedēju.
 G att.
1	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Uzlieciet piedziņas vārpstu uz piedziņas.
3	 Izņemiet disku no drošības pārsega. Uzlieciet 

disku uz disku turētāja. Vajadzīgo šķēlēšanas 
/ rīvēšanas pusi pagrieziet uz augšu. Uzlieciet 
disku uz disku turētāja tā, lai piedziņas savi-
enojumi uz turētāja iegulst diska atverēs. 
Diskam jābalstās uz mēlītēm disku turētāja 
sānos.

4	 Piestipriniet disku turētāju piedziņas vārpstai, 
to viegli pagriežot.

5	 Uzlieciet vāku ar piespiedēju. To darot, 
ievērojiet atzīmi (▼).

6	 Grieziet vāku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

7	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 
grozāmo slēdzi pret vajadzīgo iestatījumu.

8	 Pievienojiet šķēlējamās vai rīvējamās 
sastāvdaļas un viegli piespiediet ar 
piespiedēju. Ja nepieciešams, iepriekš 
sagrieziet.

■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 
0/off (0/izslēgts). Atvienojiet kontaktdakšiņu 
no strāvas.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas. Tā nepieļausiet atlieku 
piekalšanu.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Uzmanību!
Beidziet pārstrādi un iztukšojiet trauku, pirms 
pārstrādātais ēdiens sasniedz disku turētāja 
apakšējo malu.
Piezīme. Šokolādi pievienojiet pirms ierīces 
ieslēgšanas, nosedziet to ar piespiedēju. Kad 
ierīce ieslēgta, piespiediet ar piespiedēju.

Citrusaugļu sulas spiede 
sulas izspiešanai no citrusaugļiem, piem., 
apelsīniem, greipfrūtiem un citroniem.
Uzmanību!
Citrusaugļu sulas spiedei pirms lietošanas jābūt 
pilnīgi saliktai.
 H att.
1	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Uzlieciet piedziņas vārpstu uz piedziņas.
3	 Uzlieciet sietiņa grozu uz piedziņas. To darot, 

ievērojiet atzīmi (▼). Pagrieziet sietiņa grozu 
pulksteņrādītāju kustības virzienā. Sietiņa 
groza mēlītei jābūt pilnībā ievietotai spraugā 
trauka rokturī.

4	 Uzlieciet un uzspiediet spiešanas konusu.
5	 Pievienojiet kontaktdakšiņu elektrības kon-

taktligzdai. Pagrieziet grozāmo slēdzi pret 
iestatījumu min.

6	 Spiediet citrusaugļa pusi uz spiešanas konu-
sa. Sula ieplūdīs traukā.

■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 
0/off . Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas. Tā nepieļausiet atlieku 
piekalšanu.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Uzmanību!
Pārbaudiet piepildījuma līmeni. Maksimālais 
daudzums – 1000 ml augļu sulas
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Sulas centrifūga

Sulas centrifūga 
augļu ar sēkliņām (piem., ābolu,  
bumbieru), mīkstu augļu, augļu, kam izņemti 
kauliņi, dārzeņu (piem., burkānu, tomātu) sulas 
spiešanai.
 I att.
1	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Uzlieciet piedziņas vārpstu uz piedziņas.
3	 Ievietojiet filtra grozu rīvēšanas tvertnē.
4	 Grieziet pretēji pulksteņrādītāju kustības 

virzienā, līdz tas fiksējas savā vietā.
5	 Ievietojiet sulas centrifūgu traukā.
6	 Uzlieciet sulas centrifūgas vāku ar piespiedēju. 

To darot, ievērojiet atzīmi (▼).
7	 Grieziet vāku pulksteņrādītāju griešanās 

virzienā līdz galam.
8	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 

grozāmo slēdzi pret iestatījumu min.
■■ Ievietojiet augļus vai dārzeņus piepildīšanas 

caurulē un viegli piespiediet ar piespiedēju. 
Ja nepieciešams, iepriekš sagrieziet. Pēc 
pārstrādes uz īsu brīdi iestatiet grozāmo 
slēdzi pret iestatījumu max un ļaujiet ierīcei 
darboties, līdz sula ir ir pilnībā izspiesta no 
biezumiem.

■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 
0/off (0/izslēgts). Atvienojiet kontaktdakšiņu 
no strāvas.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Uzmanību!
Laikus iztukšojiet trauku:
-- kad pārstrādāti, maks., 500 g ēdiena;
-- pirms sula sasniedz rīvēšanas tvertni.

Blenderis
šķidra vai pusšķidra ēdiena sajaukšanai,  
svaigu augļu un dārzeņu sagriešanai / 
sakapāšanai, ēdiena sasmalcināšanai  
biezenī. 

“Tritan” blendera krūze
“Tritan” ir neplīstoša plastmasa bez izteiktas 
garšas un smaržas. “Tritan” blendera krūzes 
var izmantot ledus gabaliņu un saldēta ēdiena 
pārstrādāšanai.

 Risks savainoties
Nekad nelieciet pirkstus piestiprinātā blenderī! 
Neņemiet nost / neuzlieciet blenderi, pirms 
piedziņa ir pilnīgi apstājusies! Neaiztieciet 
asmeņu ieliktņa asmeņus ar kailām rokām.

 Risks applaucēties!
Pārstrādājot karstus šķidrumus, caur piltuvi vākā 
plūst tvaiks. Ielejiet maks. 0,4 litrus karsta vai 
putojoša šķidruma.
Uzmanību!
Nepieļaujiet blendera krūzes saskari ar ēdienu 
temperatūrā virs 80 °C.
 J att.
1	 Uzlieciet blenderi. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet blenderi pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Pievienojiet sastāvdaļas.

Pārstrādes daudzums

Ciets ēdiens optimāla rezultāta 
sasniegšanai – 80 g

Šķidrumi maks. 1,5 l

Karsti vai putojoši 
šķidrumi

maks. 0,4 l

3	 Uzlieciet vāku, pagrieziet to pulksteņrādītāju 
kustības virzienā. Vāka mēlītei pilnībā 
jāievietojas spraugā trauka rokturī.

Uzmanību!
-- Nedarbiniet tukšu blenderi.
-- Blenderis nedarbosies, pirms vāks būs cieši 

uzskrūvēts.
4	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 

grozāmo slēdzi pret vajadzīgo iestatījumu.
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Receptes paraugs blendera izmantošanai

Sastāvdaļu pievienošana
5	 Lai pievienotu vēl sastāvdaļas, pagrieziet 

grozāmo pogu pret 0/off. Noņemiet vāku un 
pievienojiet sastāvdaļas vai

6	 noņemiet piltuvi un pakāpeniski pievienojiet 
cietās sastāvdaļas caur piepildīšanas atveri.

7	 Ielejiet caur piltuvi šķidrās sastāvdaļas.
■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 

0/off (0/izslēgts). Atvienojiet kontaktdakšiņu 
no strāvas.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Ieteikums Lai veiktu priekšmazgāšanu, 
piestiprinātā blenderī ielejiet mazliet ūdens 
un trauku mazgāšanas līdzekļa. Uz dažām 
sekundēm ieslēdziet pie iestatījuma M. Izlejiet 
ūdeni un izskalojiet blendera krūzi ar tīru ūdeni.

Receptes paraugs blendera 
izmantošanai
Sporta dzēriens 
-- 270 g medus 

(no ledusskapja, 5 °C)
-- 5 g kanēļa
-- 230 g piena
■■ Medu un kanēli ielieciet blenderī, sajauciet 

pie iestatījuma M.
■■ Pēc 5 sekundēm pievienojiet pienu, jauciet 3 

sekundes.
Ievērojiet norādīto pārstrādes daudzumu un 
ilgumu.  P att.

Ierīce sagriešanai  
kubiņos 
Ierīce ēdiena sagriešanai kubiņos.

 Risks savainoties ar asajiem asmeņiem / 
rotējošo piedziņu!
Nekad nelieciet pirkstus piestiprinātā ierīcē 
sagriešanai kubiņos! Neņemiet nost / neuzlieciet 
ierīci sagriešanai kubiņos, pirms piedziņa ir pilnīgi 
apstājusies.
Izjaucot / saliekot ierīci sagriešanai kubiņos, 
šķēlēšanas disku satveriet tikai aiz plastmasas 
izvirzījuma centrā.

Lietošanas vadlīnijas
■■ Ierīce sagriešanai kubiņos ir piemērota tikai 

kartupeļu (svaigu vai vārītu), burkānu, gurķu, 
tomātu, paprikas, sīpolu, banānu, ābolu, 
bumbieru, zemeņu, meloņu, kivi, olu, mīkstas 
desas (piem., Mortadella), vārītas vai ceptas 
putna gaļas bez kauliem sagriešanai.

■■ Ļoti mīkstu sieru (piem., Mozarella, aitas 
piena sieru) nedrīkst griezt. 
Griežot siera šķēles (piem., Gouda) un 
cietu sieru (piem., Emmentaler), vienā ciklā 
sagriežamais daudzums nedrīkst pārsniegt 
3 kg.

■■ Pirms griež augļus ar sēkliņām vai kauliņiem 
(ābolus, persikus utt.), izņemiet sēkliņas vai 
kauliņus.

■■ Pirms griež vārītu vai ceptu gaļu, izņemiet 
kaulus.

■■ Ēdiens nedrīkst būt sasaldēts.
Uzmanību!
-- Ja neievēro šos norādījumus, var sabojāt 

ierīci griešanai kubiņos, ieskaitot griešanas 
režģi un rotējošo asmeni

-- Ja ierīci sagriešanai kubiņos nelieto tā, kā 
paredzēts, ja to pārveido vai lieto, “Robert 
Bosch Hausgerate GmbH” neuzņemas 
atbildību par izraisītajiem bojājumiem. 
Uzņēmums nav atbildīgs arī par bojājumiem 
(piem., truliem vai bojātiem asmeņiem), ja tie 
radušies, pārstrādājot neatļautus ēdienus.

Svarīga informācija
-- Ēdienā nedrīkst būt kauli, kauliņi un citas 

cietas sastāvdaļas.
-- Augļiem / dārzeņiem nevajadzētu būt pārāk 

gataviem, jo tad tie zaudēs sulu.
-- Vārītu ēdienu pirms sagriešanas kubiņos 

atdzesējiet, tad tas būs stingrāks un tiks 
labāk sagriezts.

-- Kubiņu garumu var mainīt, palielinot vai 
samazinot piespiedēja spiedienu.

-- Ierīce sagriešanai kubiņos nedarbosies, 
pirms vāks būs cieši uzskrūvēts.



lv

11

Universālais griezējs

Darbināšanas ātrumu izvēlieties atbilstoši 
sagriežamajam ēdienam.
Uzmanību!
Strādājot ar ierīci sagriešanai kubiņos, nekad 
neizmantojiet pārtrauktās darbināšanas režīmu 
(Pulse).
Mazs darbināšanas ātrums (min):
vārīti kartupeļi, burkāni, olas, gurķi, banāni, 
zemenes, melones.
Vidējs darbības ātrums:
svaigi kartupeļi un burkāni; mīksta desa (piem., 
Mortadella), siera šķēles, ciets siers; paprika, 
tomāti, sīpoli; āboli, kivi.

 K att.
1	 Ievietojiet griešanas režģi pamatnes turētājā. 

Ņemiet vērā padziļinājumus.
2	 Ievietojiet griešanas režģi ar asmeņu 

aizsargu pamatnes turētājā.
3	 Piespiediet visus 3 fiksatorus, līdz tie fiksējas.
4	 Uz piedziņas uzlieciet 2. piedziņas vārpstu. 
Uzmanību!
Ierīcei sagriešanai kubiņos vienmēr izmantojiet 2. 
piedziņas vārpstu (4–A. att.).
5	 Uzlieciet trauku. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet trauku pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

6	 Ievietojiet ierīci sagriešanai kubiņos traukā. 
Atzīmei uz ierīces sagriešanai kubiņos jābūt 
precīzi pret trauka rokturi. Ierīcei sagriešanai 
kubiņos jābūt pilnībā novietotai uz piedziņas 
vārpstas. Ja nepieciešams, izmantojiet as-
mens aizsargu, lai pagrieztu griešanas disku 
pareizajā pozīcijā.

7	 Noņemiet asmeņu aizsargu.
8	 Uzlieciet vāku ar piespiedēju. To darot, 

ievērojiet atzīmi (▼).
9	 Grieziet vāku pulksteņrādītāju griešanās 

virzienā līdz galam. Vāka mēlītei pilnībā 
jāievietojas spraugā trauka rokturī.

10	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Iestatiet 
grozāmo slēdzi pret vajadzīgo iestatījumu.

■■ Pievienot pārstrādājamo ēdienu padeves 
caurulē un viegli piespiediet uz leju ar 
piespiedēju. Ja nepieciešams, iepriekš 
sagrieziet.

Uzmanību!
Laikus iztukšojiet trauku:
-- kad pārstrādāti, maks., 500 g ēdiena;
-- pirms kubiņi sasnieguši ierīces sagriešanai 

kubiņos apakšējo malu.

Trauka iztukšošana
■■ Pēc pārstrādes iestatiet grozāmo slēdzi pret 

0 /off. Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.
■■ Grieziet vāku pretēji pulksteņrādītāju 

griešanās virzienam un noņemiet nost.
■■ Uzlieciet asmeņu aizsargu.
■■ Izņemiet no trauka ierīci sagriešanai kubiņos.
■■ Grieziet trauku pretēji pulksteņrādītāju 

griešanās virzienam un noņemiet nost. 
Iztukšojiet trauku.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Universālais griezējs
Neliela gaļas, cieta siera, sīpolu,  
pētersīļu, ķiploku, augļu un dārzeņu  
daudzuma sagriešanai. Nav atļauts smalcināt 
kafijas pupiņas, piparu graudus, magoņu sēklas 
un mārrutkus.

 Risks savainoties
Neņemiet nost / nelieciet virsū universālo 
griezēju, pirms piedziņa ir pārtraukusi griezties. 
Neaiztieciet asmeņu ieliktņa asmeņus ar kailām 
rokām. Nekad nelieciet pirkstus universālā 
griezēja krūzē. Lai izņemtu sasmalcināto ēdienu, 
izmantojiet piemērotu priekšmetu (piem., karoti).
Uzmanību!
Universālais griezējs nedarbosies, pirms vāks 
būs cieši uzskrūvēts.

 L att.
1	 Uzlieciet krūzi. To darot, ievērojiet atzīmi (▼

). Grieziet krūzi pulksteņrādītāju griešanās 
virzienā līdz galam.

2	 Pievienojiet sastāvdaļas.
3	 Uzlieciet vāku, pagrieziet to pulksteņrādītāju 

kustības virzienā. Vāka mēlītei pilnībā 
jāievietojas krūzes spraugā.

4	 Pievienojiet kontaktdakšiņu strāvai. Pagrieziet 
grozāmo slēdzi pret M un turiet.
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Tīrīšana un apkope

Piezīme. Jo ilgāk ierīce paliek ieslēgta, jo 
smalkāk tiek sagrieztas sastāvdaļas. Smalcinot 
garšaugus, vajadzīgo rezultātu var sasniegt 
jau ļoti drīz pēc ierīces ieslēgšanas. Iespējams, 
pietiek ar īsu “uzsitienu” pie iestatījuma M.

■■ Pēc pārstrādes atlaidiet grozāmo slēdzi. 
Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.

Pēc ierīces lietošanas
■■ Grieziet universālo griezēju pretēji griešanās 

virzienam, un noņemiet nost.
■■ Apgrieziet universālo griezēju otrādi, 

sakapātais ēdiens iekritīs vākā.
■■ Satveriet vāku. Grieziet krūzi pretēji 

griešanās virzienam un noņemiet nost.
■■ Ar piemērotu priekšmetu (piem., karoti) 

no krūzes izņemiet atlikušo sasmalcināto 
ēdienu.

■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 
lietošanas.  
 “Tīrīšana un apkope”.

Tīrīšana un apkope
Ierīcei nav nepieciešama apkope. Rūpīga 
tīrīšana garantē ilgu kalpošanu.

Vispārīga informācija
■■ Visas detaļas nomazgājiet tūlīt pēc 

lietošanas. Tā novērsīsiet atlieku piekalšanu 
un reaģēšanu ar plastmasu (piem., no 
garšaugos esošajām ēteriskajām eļļām).

■■ Pārstrādājot tādus ēdienus, kā burkāni un 
sarkanie kāposti, plastmasas daļas var 
iekrāsoties. Iekrāsojumu var notīrīt ar pāris 
pilieniem pārtikas eļļas.

Uzmanību!
-- Neizmantojiet tīrīšanas līdzekļus, kuru 

sastāvā ir spirts.
-- Nelietojiet asus, smailus vai metāla 

priekšmetus.
-- Nelietojiet abrazīvas lupatiņas vai tīrīšanas 

līdzekļus.
-- Neiespīlējiet plastmasas daļas trauku 

mazgājamā mašīnā, jo tās var nelabojami 
savērpties.

-- Uzmanīgi tīriet sulas centrifūgas filtra groza 
skaliņus, lai tos nesabojātu.

 Risks savainoties!
-- Esiet uzmanīgi, rīkojoties ar asajiem 

griešanas asmeņiem.
-- Satveriet universālo asmeni tikai aiz plastma-

sas roktura.
-- Satveriet griešanas diskus tikai aiz malas.
-- Nesatveriet ar rokām asos asmeņus vai 

ierīces griešanai kubiņos asās malas. Diskus 
šķēlēšanai satveriet tikai aiz plastmasas 
izvirzījuma centrā.

-- Neaiztieciet blendera asmeņus un universālā 
griezēja asmeņus ar kailām rokām.

-- Asmeņu un griešanas disku tīrīšanai lietojiet 
suku.

 Elektriskās strāvas trieciena risks!
Pirms tīrīšanas ierīci atvienojiet no strāvas.

Pamata iekārtas tīrīšana
■■ Nekad nemērciet pamata iekārtu šķidrumos, 

neturiet zem ūdens strūklas un nemazgājiet 
to trauku mazgājamā mašīnā. Netīriet ierīci 
ar tvaika tīrītāju.

■■ Noslaukiet pamata iekārtu ar mitru drānu. 
Ja nepieciešams, izmantojiet mazliet trauku 
mazgāšanas līdzekļa.

■■ Pēc tam pamata iekārtu nosusiniet.

Trauka, instrumentu un 
piederumu tīrīšana

■■ Ieteicams visas daļas uzreiz pēc lietošanas 
noskalot zem ūdens strūklas.

■■ Izjauciet piederumus pirms mazgāšanas. 
Dariet to apgrieztā secībā, kā aprakstīts 
atsevišķajās nodaļās.

■■ Pēc mazgāšanas ļaujiet daļām kārtīgi nožūt 
vai noslaukiet tās sausas.
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Tīrīšana un apkope

Putotāja maisīšanai izjaukšana pirms 
mazgāšanas
Putotāju maisīšanai pirms mazgāšanas var 
izjaukt.
 M att.
1	 Noņemiet putošanas slotiņu no mehānisma.
2	 Piespiediet mēlīti un paceliet mehānisma 

pārsegu.
3	 Noņemiet no korpusa abus zobrata ritenīšus. 

Uzmanīgi nomazgājiet ar suku.
4	 Kad visas daļas nomazgātas un nožāvētas, 

salieciet tās kopā apgrieztā secībā.

Sulas centrifūgas tīrīšana
Lai izmazgātu sulas centrifūgu, izņemiet filtra 
grozu no rīvēšanas tvertnes. Visas daļas vispirms 
noskalojiet zem ūdens strūklas.
Uzmanību!
Filtra groza skaliņus mazgājiet uzmanīgi, lai tos 
nesabojātu.

Ierīces sagriešanai kubiņos 
mazgāšana
Ierīces sagriešanai kubiņos izjaukšana pirms 
mazgāšanas
 N att.
1	 Uzlieciet asmeņu aizsargu. Izņemiet no ierīci 

sagriešanai kubiņos no trauka.
2	 Attaisiet fiksatorus. Izņemiet griešanas disku 

ar asmens aizsargu.

 Risks savainoties!
Griešanas disku un griešanas režģi satveriet tikai 
aiz plastmasas daļas.
3	 Ar griešanas režģa tīrītāju izspiediet atlikušos 

ēdiena gabalus.
4	 Izspiediet griešanas režģi ar tīrītāju no 

apakšas.
Pamatnes turētāju mazgājiet trauku mazgājamā 
mašīnā. Visas citas daļas vispirms noskalojiet 
zem ūdens strūklas. Mazgājiet tās ar suku.

Blendera tīrīšana
Blendera krūzi (bez asmeņu ieliktņa), vāku un 
piltuvi var mazgāt trauku mazgājamā mašīnā. 
Nemazgājiet asmeņu turētāju trauku mazgājamā 
mašīnā bet gan ar suku zem ūdens strūklas 
(nemērciet ūdenī).
Asmeņu ieliktņa izjaukšana pirms mazgāšanas

 O. att.
1	 Apgrieziet otrādi tukšo blendera krūzi. Aiz 

lāpstiņām grieziet asmeņu ieliktni pretēji 
pulksteņrādītāju kustības virzienam. Asmeņu 
ieliktnis tiks atbrīvots.

2	 Izņemiet asmeņu ieliktni, izņemiet ārā 
gredzenveida blīvi.

3	 Pēc mazgāšanas un nožāvēšanas ievietojiet 
gredzenveida blīvi asmeņu ieliktnī.

4	 Ievietojiet asmeņu ieliktni blendera 
krūzē no apakšas un nostipriniet, griežot 
pulksteņrādītāju kustības virzienā. 
Grieziet asmeņu ieliktni tik tālu, līdz lāpstiņa 
atrodas pret atzīmi uz blendera krūzes.

Uzmanību!
Nekad nelietojiet asmens ieliktni bez blīves.

Universālā griezēja tīrīšana
Universālo griezēju ieteicams nomazgāt tūlīt pēc 
lietošanas. Tā novērsīsiet atlieku piekalšanu un 
reaģēšanu ar plastmasu (piem., no garšaugos 
esošajām ēteriskajām eļļām).
Vāku var mazgāt trauku mazgājamā mašīnā.
Nemazgājiet krūzi un piedziņu trauku mazgājamā 
mašīnā, bet gan ar suku zem ūdens strūklas.
Neatstājiet tās ūdenī!
Lai nožāvētu, krūzi un piedziņu novietojiet 
apvērstā stāvoklī.
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Problēmu novēršana

Problēmu novēršana
 Risks savainoties!

Pirms sākat novērst traucējumus, atvienojiet 
elektrības kontaktdakšiņu no strāvas.
Svarīga informācija
Ja radīsies kļūda darbībā, izslēgsies drošinātāji, 
vai ierīcei būs defekts, izgaismotais gredzens 
(darbības indikators) mirgos.
Darbības traucējums
Ierīce vairs nedarbojas.
Iespējamais cēlonis
Ierīce ir pārslogota (piem., instruments ieķīlēts ar 
ēdienu), izslēdzies elektroniskais drošinātājs.
Risinājums

■■ Grozāmo slēdzi pagrieziet pret 0/off.
■■ Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.
■■ Novērsiet pārslodzes iemeslu.
■■ No jauna ieslēdziet ierīci.

Iespējamais cēlonis
Kāds mēģinājis ieslēgtai ierīcei uzlikt trauku vai 
blenderi.
Risinājums

■■ Grozāmo slēdzi pagrieziet pret 0/off.
■■ Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.
■■ Uzlieciet trauku vai blenderi.
■■ No jauna ieslēdziet ierīci.

Darbības traucējums
Ierīce nesāk darboties. 
Iespējamais cēlonis
Daļas nav pareizi uzliktas. Nav līdz galam 
aiztaisīts vāks.
Risinājums

■■ Grozāmo slēdzi pagrieziet pret 0/off.
■■ Atvienojiet kontaktdakšiņu no strāvas.
■■ Uzlieciet daļas pareizi, atbilstoši 

norādījumiem, un aiztaisiet vāku līdz galam.
■■ No jauna ieslēdziet ierīci.

Svarīga informācija
Ja traucējumu neizdodas novērst, lūdzu, 
sazinieties ar klientu apkalpošanas dienestu 
(skat. klientu apkalpošanas dienestu adreses šīs 
grāmatiņas beigās).

Speciālie piederumi
(ja nav pievienoti ierīces komplektā, pieejami 
specializētajos veikalos)
Disks eļļā ceptu kartupeļu salmiņu 
pagatavošanai (MUZ45PS1)
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai skaidiņās.
Disks dārzeņiem Āzijas gaumē (MUZ45AG1)
Augļu un dārzeņu sagriešanai smalkās strēmelēs 
dārzeņu ēdieniem Āzijas gaumē.
Rīvēšanas disks, rupjš (MUZ45RS1)
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai piem., kartupeļu 
pankūkām vai klimpām.
Disks kartupeļu sagriešanai stienīšos (MUZ-
45KP1)
Svaigu kartupeļu sarīvēšanai sacepumiem 
un kartupeļu pankūkām, augļu un dārzeņu 
sagriešanai biezās šķēlēs.

Norādījumi par izmešanu 
atkritumos

Šī ierīce pieder ierīcēm, uz kurām 
attiecināma Eiropas Savienības direktīva 
2012/19/EK par elektrisko un elektronisko 
iekārtu atkritumiem – EEIA. Šī direktīva 
nosaka veidu, kā nolietotas ierīces 
efektīvā veidā jānodod atkritumos un 
jāizmanto atkārtoti.
Lūdzu, jautājiet pārdevējam vai 
painteresējieties savā pašvaldībā par 
spēkā esošajiem noteikumiem par iekārtu 
nodošanu atkritumos.

Garantijas nosacījumi
Šīs ierīces garantijas nosacījumus veido mūsu 
pārstāvis valstī, kurā tā ir pārdota. Sīkāku 
informāciju par šiem nosacījumiem var iegūt pie 
pārdevēja, no kura šo ierīci iegādājāties. Iesnied-
zot prasību garantijas ietvaros, jāuzrāda pirkuma 
čeks vai pavadzīme.

Paturam tiesības veikt izmaiņas.
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