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1. VASAKPOOLNE NAIDIK 5.POORDNUPP / 6. KAIVITUS

2.VALGUSTUS NUPP 6TH SENSE Funktsioonide kaivitamiseks

Lambi sisse-/valjaltlitamiseks. NUPP ja seadete vGi valitud vaartuse

3. TAGASI

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.
Klpsetamise ajal on seadeid
voimalik muuta.

4. SISSE/VALJA

Ukskaik millal ahju sisse- ja
valjaltlitamiseks ning aktiivse
funktsiooni peatamiseks.

Seda poorates saab liikuda
funktsioonide vahel ja seada
koiki parameetreid. Vajutage,

et valida, seada, avada voi
kinnitada funktsioonid voi
parameetrid ja seejarel kaivitada
kiipsetusprogramm.
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kinnitamiseks.
7. AEG

Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
vOi seadmiseks.

8. TEMPERATUUR
Temperatuuri seadmiseks.
9. PAREMPOOLNE NAIDIK

ET




TARVIKUD

TRAATREST

{
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. NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT*

. LIUGSIINID *

: Kasutamiseks

: ahjuplaadina liha, kala,
: koogiviljade, focaccia

: jms kipsetamisel voi

¢ siis kipsetusmahlade

: kogumiseks asetatuna

Toidu kiipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate
kiipsetusndude aluseks.

. Leiva ja saiakeste

: kipsetamiseks, aga
: ka praeliha, kala

: klipsetuspaberis jms
¢ valmistamiseks.

: Tarvikute ahju panemise
: ja ahjust valja votmise
: hélbustamiseks.

¢ resti alla.
OHKFRITUUR ALUS * :

Kasutatakse
Kuumadhufritllr
funktsiooniga toidu
valmistamisel, kusjuures
alla on paigutatud
klpsetusplaat, et
koguda véimalikke
purusid ja tilku. Seda
saab puhastada
ndudepesumasinas.

: Tarvikute arv ja tliibid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

: Muid tarvikuid saab osta eraldi; tellimuste ja teabe saamiseks votke ihendust
: midgijargse teenindusega.

¢ *Saadaval ainult osal mudelitest

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud aar on ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt médda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siinid Glespoole
ja tdmmake alumine osa oma pesast valja. Nitd saab
siinid eemaldada.

- Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide tilemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)

Eemaldage ahjust riiulisiinid
ja liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine

-4 klamber riiulisoone kiilge

» ja libistage see nii kaugele,
P kui see liigub. Laske teine

» klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks likake
klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge,

et siinid liiguvad vabalt.
Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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FUNKTSIOONID

h

6 6TH SENSE

Need voimaldavad igat tllpi toitude tdisautomaatset
valmistamist (lasanje, liha, kala, koogivili, koogid

ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa). Selle
funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

. \l} AUR+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu
klpsetustsuiklis eralduvale aurule suureparaseid
tulemusi. See funktsioon soovitab parimat
klpsetustemperatuuri erinevate retseptide
tarbeks. P6hiroogade kiipsetusajad ja
veekogused (100/200 ml) on esitatud asjakohases
kipsetustabelis, mille leiate veebist. Enne
aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema
kiilm ja stivendi pdhjale olema kallatud joogivett.

. VORMIROOG

See funktsioon soovitab parimat temperatuuri ja
kiipsetusmeetodit pastaroogade valmistamiseks.

. @LIHA

See funktsioon soovitab parimat temperatuuri ja
kiipsetusmeetodit liha valmistamiseks.

. SDLEB

See funktsioon soovitab automaatselt parimat
temperatuuri ja kiipsetusmeetodit igat liiki
pagaritoodete valmistamiseks.

. PITSA

See funktsioon voéimaldab valmistada kodus
suureparase restoranivaarilise pitsa vahem kui 10
minutiga.

Spetsiaalne kiipsetustsikkel tootab
temperatuuritasemel tle 300 °C, andes
tulemuseks seestpoolt pehme, servadest krébeda
ja Uhtlaselt pruunistatud pitsa.

Selle funktsiooni kombineerimine lisatarvikuga Pizza
Stone WPro ja 30-minutilise eelkuumutamisega
vbimaldab klipsetada pitsa 5-8 minutiga.
Tellimine ja lisateave on saadaval madgijargsest
teenindusest ja veebisaidilt www.whirlpool.eu.

. ﬁ KONDIITRITOOTED

See funktsioon soovitab parimat temperatuuri ja
kiipsetusmeetodit igat liiki kookide valmistamiseks.

— | TAVAPARANE

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasemel.

<~
GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine, koogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: paigutage nérgumispann
resti alla Ukskdik millisele tasemele ja valage sinna 500
ml joogivett.

) ~
« |SUNDOHK

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel) erinevate
roogade kiipsetamiseks, mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et
Uhe toidu I6hn voi maitse kanduks tle teisele.

ol

-+ |KONVEKTSIOON

Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult Ghel
riiulil.
o-—

8= ERIFUNKTSIOONID
« EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.
« TURBO GRILL

Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Ukskoik
millisele tasemele ja valage sinna 500 ml vett.

« ECO TSUKKEL

Uhel tasemel tiidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Kui sisse on lllitatud Eco tstikkel,
ei sutti valgustus kiipsetamise ajal. Funktsiooni
Eco tstkkel kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks tuleb ahjuust kuni toidu
valmimiseni kinni hoida.

« OHKFRITUUR / KONVEKTSIOONROST

Spetsiaalse Air Fry aluse (osal mudelitest
komplektis) kasutamine voéimaldab kiipsetada
friilkartuleid, kananagitsaid ja muud vaiksema
koguse 6liga, saades meeldivalt krébeda
tulemuse. Kutteelementide tsiikkel soojendab
kambrit korralikult, samal ajal kui ventilaator
paneb kuuma 6hu ringlema. Pange toiduained
Air Fry alusele Gihes kihis ja parima tulemuse
saamiseks jargige Air Fry kiipsetamistabeli
juhiseid.

Lisaks saab selle funktsiooniga liha, kodulinde,
kartuleid ja koogivilju suureparaselt rostida,
kui jargite kiipsetustabeli soovitusi. Nende
retseptide valmistamiseks saate kasutada tavalist
kiipsetusplaati.

e« SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hoélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kiilma ahju p6hja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

- PUROLUUS
Toidupritsmete eemaldamiseks vaga korge
temperatuuriga tsukli abil. Saadaval on kaks
isepuhastustsuklit: taielik tstikkel (Purolts)
ja lihem tsiikkel (Puroliitis Eco). Soovitame
kasutada taielikku tstklit, et saavutada parim
puhastustulemus.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata kellaaeg.
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Hakkab vilkuma kahekohaline tunninadidik. Keerake
tundide seadmiseks nuppu ja vajutage kinnitamiseks

nuppu @ .
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Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake minutite seadmiseks nuppu ja vajutage
kinnitamiseks nuppu & .

Pange tahele: Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on vélja lulitatud vahemalt sekundi jooksul all nuppu © ja
korrake eelkirjeldatud toiminguid.

Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb
kellaaeg uuesti maarata.

2. SEADED
Vajadusel saate muuta nimivoolu vaikelhikut (16 A).

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks @ .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Pange tahele: Ahi on programmeeritud tarbima elektrit
koguses, mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivaimsus
on suurem kui 3 KW (16 A). Kui teie majapidamises on véimalik
tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13 A).

Pange tahele: Nimivoolu hilisemaks muutmiseks hoidke
ajal, mil ahi on valja ldlitatud vahemalt viie sekundi jooksul
all nuppu s ja korrake eelkirjeldatud toiminguid.

3. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted

ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes

tund aega 200 °C juures ja soovitavalt méne
ohuringlust sisaldava funktsiooniga (nt Sundéhk véi
Konvektsioonkiipsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Kui ahi on valja lllitatud, kuvatakse ekraanil ainult
aeg. Ahju sisselulitamiseks hoidke all nuppu [@].
Keerake po6rdnuppu, et ndaha vasakpoolse naidiku
pohifunktsioone. Valige Uiks ja vajutage & .

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks @ ja liikkuge funktsiooni
menduusse.

i N PR

MR EC
6 < 2 =
sense

S L =

Parempoolsel nadidikul saadavalolevate
alamfunktsioonide hulgast valimiseks keerake nuppu,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu @ .

2. MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida
saab muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C, keerake vaartuse
muutmiseks nuppu ja seejarel vajutage kinnitamiseks
nuppu @ . Parast seda muutke jargmisi seadeid (kui
on voimalik).

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =
korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on kdivitatud, saate
temperatuuri ja grillimistaset muuta, vajutades nuppu
§¢ voi keerates otse nuppu.
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KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (® , saate soovitud klipsetusaja
maarata seadete nupuga, kinnitamiseks vajutage @) .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega maarama: Vajutage @ , et kinnitada ja
kaivitada funktsioon. Sellisel juhul ei saa klipsetusaja
6ppu viitkdivitusega maarata.

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab maaratud kipsetusaega
muuta nupuga : Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks (@) .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE / VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kiipsetamise |6puaja. Kui [dpuaega
on vdimalik muuta, kuvatakse ekraanil eeldatav
l6puaeg ja ikoon G vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et maarata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks [>].

Asetage toit ahju ja sulgege uks: funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méddumist,
et kiipsetamine I6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
lUlitatakse ahju eelkuumutamine valja: Ahi jouab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg
vOib olla natuke pikem, kui kiipsetustabelis margitud.
Ooteajal saate seadete nupuga muuta
programmeeritud |6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks
vajutage nuppu ¢ voi . Lopetamisel vajutage
kinnitamiseks @ .

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koéik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [&].

Hetkel aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all [@].
4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

-

Kui eelsoojendus on I6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

S

c”

np

N{ild saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse
ja alustada kipsetamist, selleks vajutage [>].

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne
eelkuumutamise [6ppemist, voib see
kUpsetustulemusele halvasti méjuda.

Kui eelkuumutamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega.
Sihttemperatuuri saab nupust alati muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
klipsetamine on |6ppenud.

Kipsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage [>].

6. ERI PROGRAMMID

AUTOMAATPUHASTUS - PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke piiroliiiisitsiikli ajal lapsed ja loomad

ahjust eemal ja drge laske neid ahjule ligi enne,
kui ruumi on parast tsiikli I6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, siis veenduge, et koik poletid
ja elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi
ajal valja lulitatud.

Parima tulemuse saavutamiseks eemaldage enne
Pyro funktsiooni kasutamist niiske kdasnaga koige
suurem mustus. Kasutage puroltdsifunktsiooni ainult
siis, kui seade on vaga must voi eritab kiipsetamise
ajal halba I6hna.

Liikuge erifunktsioonide juurde Sg- ja keerake
nuppu, et valida menuist ||, seejarel vajutage
kinnitamiseks elementi @ .

Vajutage puhastustsiikli kohe kdivitamiseks nuppu
[>vdi vajutage nuppu @ , et seada |6puaeg/
viitkaivitus.

Ahjus kaivitub puhastustsikkel ja uks lukustub
automaatselt.

Puroluuspuhastuse ajal ei saa ahju ust avada: Uks
jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele. Parast Pyro tsiikli kasutamist 6hutage
ruumi.

Pange tahele: Puhastustsukli kestust ja temperatuuri ei
saa seadistada.
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7. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt viis sekundit
all nuppu <K.

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
klpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal valja ldlitada, selleks vajutage nuppu [@].

. MARKUSED

Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!
Arge lohistage potte-panne médda ahju pohja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.

Pizzatsukli kbrgema temperatuuri téttu on oodata
veidi suuremat jahutusventilaatori mira.
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KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kuipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi néusid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles
pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi
pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks: kala ja kddgiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

Liha klipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tlilipi ahjuplaate voi pyrex-néusid. Praetiikkide
kiipsetamisel on soovitav ndu pdhja veidi puljongit
voi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis, siis
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit voi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks voimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 klpsetusaja moddumisel teine kiilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, nérgumispann, kuhu on

valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage

vett ka klipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD

Kasutage 6rnade magustoitude kipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist Uhel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
vadlja tbmmates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebauhtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge véimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust v6i segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt
juustukook voi puuviljapirukad) kasutage
Konvektsioonkipsetuse funktsiooni. Juhul kui
koogi pohi jaab natskeks, tostke vorm madalamale
ahjutasandile ja puistake koogi pohjale enne taidise
lisamist leiva- vOi biskviidipuru.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS TEMPfoRCI;\TUUR KUPS(:;I;:)SAEG TASE JA TARVIKUD
2
=3 — 170 30-50 —
Parmitainast koogid / biskviitkoogid Jah 160 30-50 _\;"_
4
Jah 160 30-50 AFsr AR
3
Téidisega koogid — — 160 - 200 30-85 —
(juustukook, struudel, dunapirukas) Jah 160 - 200 35_90 . 4 e
— — 160 - 170 20 - 40 . 3
Jah 150 - 160 20 - 40 A
Kupsised / vdikesed koogid
4
Jah 150 - 160 20-40 R
Jah 135 50-90 ° LY== -\l:f_-:-'ln 1
Tarts (Tordid) Jah 170 50- 80 —_ 2
=3 — 180 - 200 30 - 40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 190 35-45 .\_:__4:_—.__,. ~ -
5 1
Jah 180 - 190 35 - 45+ S S
=] Jah 90 1M0-150 | . > .
Besee Jah 90 130-150 | o',
5 1
Jah 90 140 - 1607 ==V~
Jah 310 7-12 —
Jah 220 - 240 20 - 40 ; - -
Pitsa (6huke pohi, paks péhi, focaccia) “"'5"" ]
Jah 220 - 240 25 - 50* 107 1o
5 3 1
Jah 210 40-60 aFr aFr aFre AR
. . 2
Leivapats 0,5 kg = — 180-220 50-70 —
Vaike leib = — 180-220 30-50 N 3 ,
. 4
Leib Jah 180-220 30-60 —
2
— =] Jah 250 10-15 N,
Glmutatud pitsa
Jah 250 10 - 20 S
2
Jah 180 - 190 45 - 60 —
Soolased pirukad 4
(juurviljapirukas, singi-koorepirukas) Jah 180-190 45-60 e i e )
5 1
Jah 180 - 190 45 - 70* N S
ECO
FUNKTSIOONID Iil lfl 1I==1
Tavapéarane Grill Turbogrill Sundohk Konvektsioon ECO Ohkfritiitir
§§
AUTOMAATFUNKTSIOONID @ & = =
Vormiroog Liha Leib Funktsioon Pizza (Pitsa) Kondiitritooted
Avveren ~ e — 7 | )
TARVIK
ub Traatrest Ahjuplaat v6i koogivorm  Norgumispann/kipsetusplaat voi Noérgumispann/  Nérgumispann 500 ml
traatrestil ahjuplaat restil kipsetusplaat veega
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RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS TEMPTORCI)\TUUR KUPS('EnTi:)SAEG TASE JA TARVIKUD
=] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 1 4 [ - -
5 1
Jah 180 - 190 20 - 40* I S
Lasanje / lahtised pirukad @ — 190 - 200 40-80 T,
Kupsetatud makaroniroad / tdidetud @ 3
makaronitorud T 190 - 200 25-60 | S—
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/ 3
sealiha 1 kg @ - 190 - 200 60-90 —
L 3
Kana / kiidlik / part 1 kg (> — 200 - 230 50-80* |1 °
Kalkun / hani 3 kg (> — 190 - 200 90-150 i,
Kipsetatud kala / kala 3
kiipsetuspaberis (fileed, terve) El Jah 180 - 200 40-60  —
Taidetud kodgiviljad 2
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaanid) Jah 180 -200 >0-60 R
Toast (Rostleib ja -sai) Ifl — 3 (korge) 3-6 -\...5...,-
Kalafileed / -steigid Iil — 2 (keskmine) 20 - 30%** -\...4...5- \WLN;
Vorstid/ kebabid /ribid / kotletid L5y Jah 200 - 220 15-30%% | anlien g
Réstitud kana 1-1,3 kg 15y Jah 200 - 220 55 - 70%* e
.. . . 3
Poolkuips loomalihapraad 1 kg — 2 (keskmine) 35-50** —r
Lambakoot / -jalg — 2 (keskmine) 60 - 90** 1 3 r
Praekartulid L5y Jah 200 - 220 35 - 55% T,
Ko6giviljagratasn jron Jah 200 - 220 10-25 1 3 r
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / " 5 3 1
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) Jah 190 40-120 N L —
Terve so6gikord: Puuviljatort (tase 5) /
rostitud kddgiviljad (tase 4) / lasanje (tase Jah 190 40-120* -\F-.-i.-.:lr N 4 r _\F_‘i_‘_;l’_ N ! r
2)/lihaldigud (tase 1)
Lasagna & Meat (Lasanje ja liha) Jah 200 50 - 120* .-\;:..ii...q,- 1 ! r
Meat & Potatoes (Liha ja kartulid) Jah 200 45 - 120* -\;:..ii...q,- 1 ! r
Kala ja Vegetebles (kdogiviljad) Jah 180 30-50 a%n 1 ! f
Taidetud praad ECO — 200 80-120* 1 3 r
Lihaléigud (kidlik, kana, lammas) ECO — 200 50 - 120* 1 3 [
* Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
**Vajadusel pdorake toit Umber parast 2/3 kiipsetusaja moéddumist.
*** Poorake toitu poole kipsetusaja moéoddudes.
ECO
Tavapdrane Grill Turbogrill Sundohk Konvektsioon ECO Ohkfritiir
)
AUTOMAATFUNKTSIOONID @ & = =3
Vormiroog Liha Leib Funktsioon Pizza (Pitsa) Kondiitritooted
Aeeeeen ~ A= — 7 o
TARVIKUD . . X . . . . . . N .
Traatrest Ahjuplaat v6i koogivorm  Norgumispann/kiipsetusplaat voi Nérgumispann/  Nérgumispann 500 ml
traatrestil ahjuplaat restil kipsetusplaat veega
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AIR FRY KUPSETUSTABEL

SOOVITUSLIK TEMPERATUUR KESTUS RIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON
KOGUS EELSOOJENDUS Q) (MIN) TARVIKUD
.. . . o 4 2
a Kulmutatud friikartulid = 650-850 g Jah 200 25-30 S — -
>
E  Kilmutatud kananagits jxa 5009 Jah 200 15-20 Ef-ﬂ— Lr
20
=" Kalapulgad Ly 500 g Jah 220 15-20 — 2
=
* Onion Rings (Sibularéngad) -g:g 5009 Jah 200 15-20 Eég N 2 -
Vérske paneeritud % 4 2
S suvikorvits =y 4009 Jah 200 15 - 20 A ;
:§ Kodused friikartulid e 300-800 g Jah 200 20 - 40 — 2
¥ segatud kédgiviljad e 300-800 g Jah 200 20-30 — 2
< Kanarinnad g’g 1-4cm Jah 200 20-40 % N 2 -
— -
< Kanatiivad iy 200-1500 g Jah 220 30-50 — 2
<
; Paneeritud kotlet -gér 1-4cm Jah 220 20-50 EE;‘EEEB— ir
= . s 4 2
Kalafilee =y 1-4cm Jah 220 15-25 Y
Vérskete voi koduste toitude valmistamiseks madrige toidu pinnale dhuke kiht 6li.
Et tagada Uhtlane kipsetamistulemus, segage toitu soovitatud klpsetamisaja keskel.
FUNKTSIOONID B
Ohkfrititr
Riz=z=s=s:) alr s

TARVIKUD

Kuumadhufritidr alus

Ahjuplaat véi koogivorm traatrestil

Norgumispann/kipsetusplaat voi
ahjuplaat restil
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Y KUPSETUSTABEL STEAM+

AEG
ToIT RETSEPT KOGUS TARVIKUD VESI
(MIN)
Leivakesed 80-100 g 30-45 - 3 ,
Véileiva viil ahjuvormis 300-5009g 40 -60 S 3 -
LEIB 3
Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 - -
Baguettes (Bagetid) 200-300g 30-45 - 3 -
3 100 ml
Kipsised Uks alus 25-35 - ;
Muffin 30-60g 25-45 - 3 -
PAGARITOOTED 5
Biskviitkook 500-700 g 30-50 —-
Tort uks alus 35-55 _\;’_
Praeliha 1kg 60- 110 - 3 -
Ribid 500g kuni 1,5 kg 50-75 3
LIHA 3
Kana 1-1,5kg 55-80 . -
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 - 3 -
Praefilee 0,5-2cm 15-25 . 3 ;
Praefilee 2-4cm 20-35 - 3 -
KALA 3 200 ml
Terve kala 300-600 g 20-30 - -
Terve kala 600-1200 g 25-45 , 3 -
Roasted Potatoes (Rostitud kartulid) 0,5-1,5 kg 45 -60 . 3 -
Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 - 3 ,
KOOGIVILI 3
Rostitud spargelkapsas 0,3-1 kg 30-50 - -
Rostitud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 . 3 -

Kdivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on kdlm. Ukse avamine ja vee lisamine kipsetamise ajal voib
|6pptulemusele halvasti mojuda.

TARVIKUD

T

Kuumadhufrittdr alus

Ahjuplaat voi koogivorm traatrestil

—

Nérgumispann/kupsetusplaat voi
ahjuplaat restil
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SEADME HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage aurupuhasteid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

« Arge kasutage abrasiivseid voi sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude klpsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdsnaga.

Arge kasutage traatnuustikut ega
muid abrasiivseid nuustikuid,
abrasiivseid/soovitavaid
pesuaineid, kuna need véivad
kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
ithendada.

- Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean. (Ainult teatud mudelitel).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

Arge peske toidutermomeetrit ega lihasondi (kui on
olemas) ndudepesumasinas. Kuumadhufritiirialust
(kui on olemas) voib pesta ndudepesumasinas.

KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE
(AINULT MONEL MUDELIL)

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalUdtiliste
paneelidega, mis hélbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Paneelid
on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertostmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et Ulaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

[e)

Katalltiliste paneelide isepuhastustoime tohusaks
kasutamiseks soovitame ahju kuumutada umbes
tund aega 200 °C juures funktsiooniga “Convection
Bake”. Ahi peab sel ajal olema tlhi. Enne jarelejaanud
toidujadkide eemaldamist pehme nuustikuga laske
seadmel maha jahtuda.

Pange tahele: Arge kasutage so6vitavaid voi

abrasiivseid pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi
ahjupihuseid, mis vdivad kataludtilist pinda kahjustada ja
selle enesepuhastusvdime rikkuda.

Kui vajate asenduspaneele, poorduge teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Lambi valjavahetamiseks p6orduge mudgijargse teeninduse poole.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal llespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasi paigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejérel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

LANGETAGE ULEMINE KUTTEKEHA
(AINULT MONEL MUDELIL)

1. Eemaldage kiilgmised riiulisiinid.

2. Témmake kiitteelementi pisut véljapoole ja laske
allapoole.

{—4
=
/ \( <.

N

3. Kiitteelemendi asendi taastamiseks tdstke seda
Ulespoole ja tommake samal ajal natuke enda poole.
Veenduge, et kiitteelement jaaks kilgmistele
tugedele toetuma.
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RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei too6ta.

Voolukatkestus.

Vooluvérgust lahti
: Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja

selle jarel number.

Ekraanil on ebaselge tekst ja

see naib olevat katki.

- Termomeetriga kiipsetustsiikkel

- loppes selge pohjuseta voi

Tarkvara viga.

Teine keelekomplekt.

. Toidutermomeeter ei ole
: Oigesti Uhendatud.

Voéimalik pohjus

Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

. Ldlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
| pusib.

vooluvorku Ghendatud.

Votke Uhendust kdnekeskusega ja markige
number parast tahte ,F".

Votke Uhendust kdnekeskusega.

: Kontrollige toidutermomeetri thendust.
. ekraanil on kuvatud térge F3E3.

Kasutage toote QR-koodi

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
. = ]}

Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil

olevad koodid.

\
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